
Speisezettel »,
wovon auf die erste Woche jeden Monats 7 derselben mit der Be¬
rücksichtigung entworfen wurden , daß dabei jedesmal die der Jahres¬
zeit angemessenen Speisen gewählt worden sind.

Die Speisen , womit diese zweite Auflage vermehrt ist , sind in
diesen Speisezetteln enthalten . Ich überlasse es der Einsicht der
geübten Frauen oder Köchinen , nach gewissen Verhältnissen und
Umständen die Speisezetteln abzuändern , zu vermehren oder zu ver¬
mindern.

Die zweite Folge enthält 12 Speisezettel für große Tafeln
auf jeden ersten Sonntag im Monate , und besteht jeder Speisezettel
aus 13 Schüsseln.

Diesen folgt ein Speisezettel zu einem großen äejeuner ä 1a
tourcüette (Gabelfrühstück) , einem großen Fasten-Diner (Mittags¬
essen) und einem Souper (Abendessen ).

Speisezetteln für feinere nud gewöhnliche Küche.

Diner (Mittagsessen ) .

Januar . Sonntag.
Speise -Nr.

1 . Leber -Knödel in die Suppe . 21
2 . Rindfleisch mit Mark . . . . . . . . . . . 106
3 . Warme Sens -Sauce . . . . . . . . . . . 171
4 . Gelbe Rüben (Möhren ) mit Cotelettes . . . . . 233
5 . Hasenrücken gebraten . 369
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Sp . -Nr.
6 . Zeller -Salat . 987
7 . Butter -Kolatscheln . . 731

Montag.

1 . Gestoßene Graupen -Suppe . 43
2 . Rindfleisch und sauere Gurken . . 101 , 963
3 . Zwiebel -Sauce . 144
4 . Speck-Knödeln mit Kraut . 564
5 . Kalbschnitzel mit Paprika . 257

Dienstag.

1 . Suppe mit Erdäpfel -Nocken . 22
2 . Rindfleisch gewöhnliche Art . 101
3 . Sardellen - Sauce . 143
4 . Kohl mit Belege . . . 186
5 . Nieren -Braten mit Erdäpfel -Salat . 319

Mittwoch.

1 . Kuttelfleck-Suppe . 51
2 . Rindfleisch und rothe Rüben . 101 , 1000
3 . Nieren -Sauce . 147
4 . Wiener Gries -Strudel . 649
5 . Spinat mit gebackenen Kälberfüßen . 269 , 179

Donnerstag.

1 . Suppe mit Mehlnocken . 18
2 . Rindfleisch gewöhnlich gekocht . l01
3 . Paradiesäpfel -Sauce . 150
4 . Linsen mit Kuh -Euter gebacken . . . . . . 189 , 292
5 . Schweinsbraten mit Sauerkraut . . . . . . . . 223
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Freitag.

1 . Erbsen -Suppe mit Zeller . . 14
2 . Erdäpfel-Puree mit gebackenem Fisch . 213
3 . Gebratener Hecht mit beliebigem Salat . 470
4 . Buchteln gefüllt . 718

Samstag.

1 . Suppe mit feinen Nudeln . —
2 . Rindfleisch mit piquanter Sauce . . 172
3 . Kuttelfleck mit Lemonie -Sauce . 290
4 . Erdäpfel- Schmoren mit Schweins-Cotelettes . . . . 323

Aeöruar . Sonntag.

1 . Schöberl in die Suppe . 23
2 . Gedünstetes Rindfleisch mit Macaroni . 117
3 . Spinat mit Kalbfleisch . 178
4. Schweinschlegel mit einer Kruste . 322
5 . Preiselbeeren -Compot . 900
6 . Krapfen mit Mandeln . 686

Montag.
1 . Minestra. Italienische Reis -Suppe . 35
2 . Rindfleisch mit Erdäpfel-Schmoren . 101
3 . Sardellen - Sauce . 143
4. Böhmische Erbsen mit Schweins- Cotelettes . . . . 188

Dienstag.

1 . Suppe mit Erdäpfel-Nocken . 22
2 . Rindfleisch mit Nieren-Sauce . 147
3 . Karfiol mit Parmesan . 177
4 . Pilaw von Reis . 307
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1 .
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Mittwoch.

Suppe mit Erdäpfeln.
Rindfleisch mit Zwiebel-Sauce.
Gries -Pudding ordinär . . . . -
Gespickte Kalbskarbonaden . . . - - - . - -

Donnerstag.
Aufgelaufene Panade zur Suppe.
Rindfleisch mit warmer Häring-Sauce.
Linsen mit Schinken als Belege . . . . . .
Schöpsenschlegel gewöhnliche Art mit Erdäpfeln . .

Freitag.
Einbrenn-Suppe . .
Spinat mit gebackenen Fröschen ^ .
Gebratener Karpfen mit beliebigem Compot . ° .
Faschirte Eier . .

Samstag.
Suppe mit Reis gewöhnliche Art . .
Rindfleisch mit Sardellen -Sauce .
Erdäpsel-Strudel.
Geprackte Kalbschnitzel.

Marz. Sonntag.
Leber - Suppe . . .
Rindfleisch mit Mandel -Kren . . . .
Spinat mit Fricandeau.
Schöpsenschlegel, französische Art
Milchrahm-Kolatschen ohne Germ . .

Montag.

Schwäbische Zeller-Suppe.
Rindfleischmit WürmerSenf-Sauce

Sp .-Nr.
30.

144
657
288

36
160
189
309

40
479
466
633

143
630
314

10
145
297
308
666

4
12

171
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Sp . -Nr.
3 . Griesnocken in der Milch . . . . . . 682
4 . Hühner mit Zeller -Sauce . . 441

Dienstag.

1 . Suppe mit geriebenem Gerstel . . . . . . . . —
2 . Rindfleisch mit Kappern -Sauce . ^ 141
3 . Kohl gewöhnliche Art mit Belege . 186
4 Eingelegter Kalbschlegel . . 320

Mittwoch.

1 . Suppe mit Griesnocken . 682
2 Rindfleisch mit Zwiebel - Sauce . . . . 144
3 . Reis gestürzt . . . . , . . 5b9
4 . Erdäpfel - Puree mit Kalbscotelettes . . . 213 , 283

Donnerstag.

1 . Gestoßene Graupen - Suppe . . 43
2 . Rindfleisch mit Lebersauce . 146
3 . Erdäpsel -Schmoren mit Milz faschirt . . . . . 294
4 . Gefüllte Kalbsbrust mit grünem Salat . 261

Freitag.

1 . Gehackte Fasten -Suppe . 16
2 . Stockfisch mit Kren . 482
3 Hecht gebraten mit Compot oder Salat . 470
4 . Ordinäre böhmische Talken . 734

Samstag.

1 . Suppe mit Erdäpfeln . . 30
2 . Rindfleisch mit sauerem Kren . ) 40
3 . Sauerkraut mit Schwein - Cotelettes . 323
4. Beuschel (Geschling) eingemacht . 284
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April . Sonntag.  Sp .-Nr.

1 . Suppe mit Schöberl . . . 23
2 . Brustkern (Rindsbrust) mit Erdäpfel . 98
3 . Sauerampfer mit Bratwürsten . 185
4 . Lammbraten mit grünem Salat . 262
5 . Deutsche Kölnischen . . 703

Montag.

1 . Suppe mit Sago . 29
2 . Rindfleisch mit Paradiesäpfelsauce . 150
3 . Quark- (Topfen) Strudel . 621
4 . Lämmernes eingemacht mit Maurachen . 278

Dienstag.

1 . Suppe mit Mehlnocken . 18
2 . Rindfleisch mit Sauerampfer - Sauce . . . . . 155

^ 3 . Erdäpfel- Nudeln mit Mohn . 1014
4 . Nieren -Braten gefüllt mit Salat . . . . . . . . 26t

Mittwoch.

t.  Suppe mit Graupen oder Graupenschleim . . . . . 5
2 . Rindfleisch mit piquanter Sauce . . 172
3 . Speck-Knödel mit Kraut . 564
4 . Erdäpfel-Püree mit gebackenem Hirn . 213 , 287

Donnerstag.

1 . Suppe mit feinen Nudeln . —
2 . Rindfleisch gedünstet . 105
3 . Böhmische Erbsen mit Schweinsbraten . 324 , 188
4 . Tauben mit Kappern . . . 422

Freitag
1 . Erdäpfel-Suppe . 30
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Sp . -Nr.
2 . Fisch mit Paprika . 505
3 . Hecht gebraten . 470
4 . Gegossene Talken (Livanzen ) . 726

Samstag.

1 . Suppe mit Griesnocken . 682
2. Rindfleisch mit Zwiebel -Sauce . 144
3 . Quark - (Topfen ) Strudel . 621
4 . Kalbsleber tiroler Art . . . 1006

Wirr . Sonntag.

1 . Suppe mit Leberknödeln . 21
2. Rindfleisch mit gehackter Sauce . 161
3 . Spargel mit Butter -Sauce . 201

Junge gebratene Gans mit Gurken -Salat . —
5 . Mandel -Buchteln gefüllt . 717

Montag.

1 . Suppe mit Reis , italienische Art . 35
2 . Rindfleisch mit sauerem Kren . 140
3 . Nudelpfanzel , griechische Art . 1009
4 . Kalbfleisch-Roulade mit Schneckenfülle . 313

Dienstag.

1 . Kuttelfleck-Suppe . 51
2 . Rindfleisch mit Gurkensauce . 148
3. Linsen mit gekochten Selchzungen . 189
4 . Pudding von Spinat . 600

Mittwoch.

1 . Frühlings -Suppe . 47
2 . Rindfleisch mit Sauerampfersauce . 155
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Sp . -Nr.

3 . Milchrahm - Strudel . 619
4 . Zunge in polnischer: Sauce . . 122

Donnerstag.

1 . Suppe mit verlorenen Hendeln . 17
2 . Brustkern mit ' Erdäpfeln . . . . . . . . . . . 98
3 . Kohlrüben mit Belege . 237
4 . Fricandeau mit Sauerampfer . 296

Freitag.

1 . Minestra . 35
2 . Spinat mit verlorenen Eiern . l80 , 652
3 . Gebratener Karpfen mit Salat . . . . . . . . 466
4 . Wiener Milchrahm -Dalkerln (Livanzen ) . . . . . . 628

Samstag.

1 . Aufgelaufene Panade . . . 36
2 . Rindfleisch mit Lebersauce . 146
3 . Erdäpfel - Püree mit gebackenen Kälberfüßen - - - 213 , 269
4 . Italienisch gedünsteter Reis . 455

Juni . Sonntag.

1 . Suppe von grünen Erbsen . 1i
2 . Rindfleisch faschirt mit jungen Erdäpfeln . . . . . 120
3 . Junge gelbe Rüben mit Kalbs - Cotelettes . 233
4 . Gans als Braten mit warmem Krautsalat . . . . 220
5 . Mürbe Kolatfchen . 722

M ontag.

1 . Erdäpfelsuppe.
2 . Rindfleisch mit kalter Schnittlauch - Sauce .

30
159
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Sp .-Nr.
3 . Mehl -Schmoren . 635
4 . Gespickte Kalbs -Cotelettes . 255

Dienstag.

1 . Karfiol - (Blumenkohl ) Suppe . 4l
2 . Rindfleisch mit Lemoniesauce . 157
3 . Spinat mit Croutons . 180
4 . Eingemachte Kalbsleber . . 330

Mittwoch.

1 . Suppe mit Speck-Knöderln . 42
2 . Rindfleisch mit Pfeffersauee . 170
3 . Erdäpfel -Nudeln geröstet . 685
4 . Grüne Erbsen mit gebackenen Hendeln . 228

Donnerstag.

1 . Suppe mit Leberpfanzel . 52
2 . Rindfleisch mit Milch -Kren . 145
3 . Spinat mit Kalbfleisch . . 178
4 . Kalbgeschling (Beuschel) eingemacht . . 284

Freitag.

1 . Erbsensuppe mit Zeller . 14
2 . Linsen-Püree mit verlorenen Eiern . 249
3 . Hecht mit Sardellen . 469
4 . Wiener Gries -Strudel . 649

Samstag.

1 . Graupensuppe . 5
2 . Rindfleisch mit Nierensauce . 147
3 . Junge Erdäpfel mit heißer Butter und Reibkäse . . —
4 . Kalb - Cotelettes mit Häupelsalat . 282

3V
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Juki.  Sonntag.  Sp .-Nr.
1 . Suppe von Kalbsgehirn . 49
2 . Rindfleisch mit Mark und Erdäpfeln . - 106
3 . Grüne Erbsen mit gebackenen Hühnchen . 228
4 . Gebratene junge Ente mit gezwungenem Kraut . . . 232
5 . Milchrahm- Kolatschen ohne Germ . 666

Montag.
!. Fleckeln in die Suppe.
2 . Rindfleisch mit Zwiebelsauce . 144
3 . Gries-Knödeln mit Zwiebel abgeschmalzen . . . . 643
4 . Kalbfleisch mit frischen Gurken eingemacht . . . . 315

Dienstag.
1 . Kuttelfleck-Suppe . 51
2 . Rindfleisch mit Kappernsauce. . . . . . . . . 114
3 . Legirte grüne Fisolen mit Belege . - - 198
4 . Gedämpfte Kalbsbrust . 259

Mittwoch.
1 . Suppe mit Griesnocken . . 682
2 . Rindfleisch mit kalter grüner Sauce . 163
3 . Kirschen-Strudel . 622
4 . Kalbsleber tiroler Art . 1006

Donnerstag.
1 . Feine Knöderl-Suppe . . . 34
2 . Rindfleisch mit Lebersauce . 146
3 . Linsen mit Rindzunge gebacken . 124
4 . Faschirter Kalbsbraten . 266

Freitag.
1 . Einbrennsuppe . 40
2 . Kraut mit Roggen . . 224
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Sp .-Nr.
3 . Karpfen gebraten mit Salat . 466
4 . Ungarische Topfen -Flecke . . 732

Samstag.

1 . Erdäpfel -Suppe . 30
2 . Rindfleisch mit Paradiesäpfelsauce . 150
3 . Erdäpfel -Schmoren mit Kalbs - Cotelettes . 282
4 . Eingemachte Kuttelflecke mit Lemoniesauce . . . . 290

August . Sonntag.

1 . Suppe von Rindfleisch - Hachee . 50
2 . Gedünstetes Rindfleisch . . 105
3 . Kohl mit Bratwürsten . 186
4 . Junge Rebhühner mit gedünstetem Kraut . . . 386 , 221
5 . Kirschkuchen mit Creme . 591

Montag.

1 . Suppe mit Schwämmen . 13
2 . Rindfleisch mit Gurkensauce . 148
3 . Spinat mit Kalbfleisch . . 178
4 . Böhmische Erbsen mit frisch gekochtem Selchfleisch . . 188

Dienstag.

1. Suppe mit gestoßenen Graupen . . 43
2 . Rindfleisch mit Sardellensauce . 143
3 . Schwämme als Zuspeise . 206
4 . Semmel - Baba mit Kirschen . 664

Mittwoch.

1 - Karfiol -Suppe . 41
2 . Rindfleisch mit kalter Dottersauce . . . . . . . 151

30 *
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Sp .-Nr
3 . Marillen -Knödeln . 637

4 . Gebackene Kälberfüße mit Salat . 269

Donnerstag.

1 . Suppe mit Fleisch -Knöderln . 39
2 . Rindfleisch mit Erdäpfeln . 109
3 . Gelbe Rüben -Püree mit jungen Rebhühnern . . . 251

4 . Eingemachtes Wildfleisch . 362

Freitag.

1 . Suppe von gebackenem Fisch . 55
2 . Linsen mit gesetzten Eiern . . . . . . . . 189 , 651
3 . Spinat mit Backfisch . 180
4 . Buchteln mit Kirschen gefüllt . . 718

Samstag.

1 . Suppe mit geriebenem Gerstel . —
2 . Rindfleisch mit Hetschebeersauce . 154
3 . Gebrühter Salat . 229
4 . Kälberne Schnitzel mit Paprika . 257

September . Sonntag.

1 . Barscht als Suppe (russische Art ) . 56
2 . Lungenbraten faschirt . 120
3 . Gemischte grüne Speise . 235
4 . Gebratene Rebhühner mit süßem Kraut . 222
5 . Teplitzer Kirschkuchen . 590

Montag.

1 . Suppe von ausgeschnittenem Rindfleisch . . . . . 33
2 . Rindfleisch mit piquanter Sauce . 172



3. Kohl , französische Art . .
4 . Hühner mit Zellersauce . .

469

Sp .-Nr.
215
441

Dienstag.

1 . Sagosuppe . 29
2 . Rindfleisch mit Milchkren . 145
3 . Zwetschken -Knödeln . 594
4 . Krautpfanzel mit Schweinfleisch . 1008

Mittwoch.

1 . Erdäpfelsuppe . 31
2 . Rindfleisch mit Gurkensauce . 148
3 . Zwetschken -Baba . 664
4- Eingemachtes Pollard mit Knöderln . 431

Donnerstag.

1 . Suppe mit Leberpfanzel . 52
2 . Gedünstetes Rindfleisch mit Erdäpfelschmoren . . . . 117
3 . Kohl mit Karbonaden . . . 186
4. Hasenrücken gebraten mit Salat oder Compot . . . 369

Freitag.

1. Einbrennsuppe . 46
2- Schwarzer Karpfen mit Knödeln . 465
3 - Weiche Eier mit Sardellensauce . 644

Aepfel -Kuchen . 627

Samstag.

1. Suppe mit Nudeln . —
2 - Rindfleisch mit Lebersauce . 146
3 - Gelbe Rüben mit Schweins -Cotelettes . 233 , 323
4 Eingemachtes Vordertheil vom Hasen . 360
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Hclotzer.  Sonntag.  Sp .-Sk.
1 . Gestoßene Hühner -Suppe . 38
2. Rindfleisch mit Mark und Erdäpfeln . 106
3 . Spinat ü la Creme mit Cotelettes . 181
4 . Gebratener Kapaun mit warmem Kraut -Salat . . . 220
5 . Zwetschken-Kuchen . . 725

Montag.

1 . Kuttelfleck- Suppe . 51
2 . Rindfleisch mit Hetschebeersauce . 166
3 . Kohlrüben mit Schöpsenfleisch . 237
4 . Zwetschken- Knödeln . - - . 638

Dienstag.

1 . Minestra (italienische Reis -Suppe ) . . 35
2 . Rindfleisch mit warmer Senfsauce . l71
3 . Gries -Schmoren . 636
4 . Tauben wild eingemacht . 372

Mittwoch.

1 . Suppe von Kalbshirn . 49
2 . Gulaschfleisch mit Nockerlen. 127 , 128
3 . Püree von Erdäpfeln mit Karbonaden . 213
-1/ Hirn und Nieren . 267

Donnerstag.

1 . Suppe mit Mehlnocken . -
2 . Blanchirtes Rindfleisch . 111
3 . Gelbe Rüben mit Schweins - Cotelettes . 233 , 323
4 . Gebratene Ente mit Kraut -Salat . 983

Freitag.

1 . Gehackte Fastensuppe . . - 10
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Sp . -Nr.
2. Linsen mit Backfisch . 189
3 . Karpfen mit Paprika . 505
4 . Kraut -Dalken . . 1016

Samstag.

1 . Suppe mit gestoßenen Graupen . 43
2 . Rindfleisch mit Zwiebelsauce . . 144
3 . Erdäpfel -Knödel mit Sauerkraut . 631 , 223
4 . Schöpsenfleisch eingemacht . 311

Wovemöer . Sonntag.

1 . Königssuppe . . 46
2 . Ein warmes Boeuf mit Austernsauce . . . . . 119 , 138
3 . Kohl , französische, mit Belege . . 215
4 . Gebratene Rebhühner mit beliebigem Compot . . . 386
5 . Quark -Kolatschen . 701

Montag.

1 . Suppe mit Erdäpfeln . 30
2. Rindfleisch mit sauerem Kren . 140
3 . Wiener Gries -Strudel . 649
4 . Eingemachter Hase . 359

Dienstag.

1 - Aufgelaufene Panade zur Suppe . 36
2 . Rindfleisch mit Sardellensauce . 143
3 . Griesnocken in der Milch . 682
4 . Gebratenes Huhn mit Zeller -Salat . - - 987

Mittwoch.

1 . Schwäbische Zellersuppe . 12
2 . Rindfleisch mit Sardellensauce . 144
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Sp . -Nr.
3 . Knödel gewöhnliche Art mit Sauerkraut . . . 243 , 1018
4 . Krautpfanzel mit Schweinfleisch . 1008

Donnerstag.

1 . Speckknödel zur Suppe . 42
2 . Rindfleisch mit Kappernsauce . 141
3 . Kohl gewöhnliche Art mit Karbonaden . . . . 186 , 288
4 . Faschirter Hase mit beliebigem Compot . . . . . 380

Freitag.

1 . Gestoßene Fischsuppe . 59
2 . Spinat mit verlorenen Eiern . 180 , 652
3 Karpfen , böhmische, mit gegorenen Knödeln . . . . 735
4 . Ungarische Topfenflecke . . 732

Samstag.

1 . Suppe mit Mehlnocken . 18
2 . Rindfleisch mit Lebersauce . . 146
3 . Semmelschmorcn . 634
4 . Englischer Schöpssattel . 306

Decernver . Sonntag.

1 . Suppe mit gemischten Knöderln . 34
2 . Rindfleisch, französische Art , warm . . . . . . . 126
3 . Braunkohl mit Bratwürsten . 205
4 . Indian gefüllt gebraten . 450
5 . Gemischter Krautsalat und ein Compot . 983
6 . Preßburger Nußbeigel . 688

Montag.

1 . Minestra , italienische Reis -Suppe . 35
2 . Rindfleisch mit warmer Senfsauce . 171
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Sp .-Nr.

3 . Gelbe Rüben mit Schöpsen -Cotelettes . 233
4 . Hühnchen mit Austernsauce . 421

Dienstag.

1 . Suppe mit verlorenem Hendel . . 17
2 . Rindfleisch mit Aepfel -Kren . 149
3 . Kuttelflecke mit Lemoniesauce . 290
4 . Püree von gelben Rüben mit Karbonaden . . . . 251

Mittwoch.

1 . Suppe mit Leberknödeln . 21
2 . Rindfleisch mit Lemoniesauce . 157
3 . Quark - (Topfen ) Strudel . 621
4 . Milz faschirt mit Sauerkraut . 294 , 223

Donnerstag.

1 . Schöberl in die Suppe . 23
2 . Rindfleisch mit Mandelkren . 145
3 . Steckrüben mit Schweinfleisch . 253
4 . Hasenrücken gebraten mit Erdäpfelsalat . 369

Freitag.

1 . Suppe von gebackenem Fisch . 55
2 . Stockfisch gebraten . 483
3 . Floßenten eingemacht . 401
4 . Wiener Milchrahm -Dalkerln ohne Germ (Hefe ) . . . 628

Samstag.

1 Suppe mit Erdäpfel -Nocken . 22
2 . Rindfleisch mit Hetschebeer - (Hagebutten ) Sauce . . . 154
3 . Spinat mit Kalbfleisch . 178
4 . Schöpsenschlegel . 309
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Anmerkung . Was das Garniren des Rindfleisches anbe¬
langt , habe ich mir die Mühe erspart , es zu wiederholen , weil bei
jedem Fleisch - Recept angezeigt ist , was zum Garniren des Fleisches
passend ist , und jede Köchin sich nach den Umständen und Verbält-
nissen richten muß.

Speisezettel » für größere Tafeln.

Diner.

Sonntag Jänner . Sp -Nr.

1 . Haselnuß -Suppe . . . 4
2 . Karpfen in Muschelsauce (warm ) . 494
3 . Hühnchen -Fricasse a la Gelöe (kalt ) . 73
4 . Das Schweifstück garnirt . 108
5 . Hetschebeersauce (warm ) . 154
6 . Pomeranzen -Kren (kalt ) . 153
7 . Gedünstete Endivien mit Hühnchen . 182
8 . Poulard mit Austern . 418
9 . Fasan mit Sauerkraut . 385

10 . Bisquitt -Cröme . 623
11 . Torte von rohem Gries . 1023

Kleines Gebäck und Obst.

Sonntag Ieöruar.

1 . Braune Rebhuhnsuppe . 2
2 . Hecht mit braunem Ragout (warm ) . 477
3 . Hühnchen a la Reine (kalt ) . 74
4 . Rindfleisch mit Erdäpfeln (französische Art ) . . . . 109
5 . Holländische Sauce (warm ) . 139
6 . Dottersauce (kalt ) . 151
7 . Spinat ä, la Cröme mit lämmernen Cotelettes . .181 , 303
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Sp .-Nr
8. Kapaun mit Muschelsauce. . . . . 435
9. Rehschlegel gebraten. . . . . 357

10. Preiselbeeren oder Birnen - Compot . . . . . 901 , 896
11. Brennender Pudding mit Chaudeau . . . . , . 560
12. Mandel -Krapfen .

Kleines Gebäck und Obst.

. . . . 686

Sonntag März.

1. Französische Lebersuppe. . . . . 10

2. Pasteteln mit Ragout (warm ) . . . . . . . . 530
3. Lachs in Aspic (kalt ) . . . . 88
4. Rindfleisch mit Mark . . . . . . . 106
5. Mandelkren (warm ) . . . . . 145

6. Oelsauce (kalt ) . . . . . 156

7. Sauerampfer mit Fricaudeau . . . . . . . . 296

8. Lämmernes eingemacht mit Maurachen . . . . . 278
9. Schweinsschlegel französische Art . . . . . . 263

10. Weichsel - Compot. . . . . 905
11. Meridon mit Frucht -Ueberguß . . . . . . . . 603

12. Vorzügliche Quark -Kolatschen . . . .
Gebäck und Obst.

. . . . 701

Sonntag April.

1. Gestoßene Hühner -Suppe . . . . . . . . . 38
2. Aal gebraten (warm ) . . . . . 492
3. Gepökelte Rindszunge mit Aspic (kalt ) . . . . . 121
4. Brustkern (Rindsbrust ) mit Erdäpfeln . . . . 98
5. Lemoniesauce. . . . . 157

6. Kalte Schnittlauchsauce. . . . . ! 59
7. Junge Kohlrüben mit Kalbs -Cotelettes . . . 237 , 283
8. Wild eingemachte Tauben mit Butterteig . . . 584 , 372
9. Lammrücken gebraten mit Gurkensalat . . . . . . 262
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Sp . -Nr,
10 . Reis gestürzt . . . . . - 559
11 . Maultaschen gefüllt . 538

Kleines Backwerk.

Sonntag Mai.

1 . Braune eingemachte Kalbssuppe . 25
2 . Gefüllte Krebsen (warm ) . . 81
3 . Kalte Hühner - Fricassee . 89
4 . Ein warmes Zoeuk a In mit eigenem Saft . 119
5 . Remoulade kalt . 173
6 . Eingemachte Hühnchen mit Spargel . 201
7 . Cotelettes a ta miaute . 299
8 . Gans als Braten mit gezwungenem Kraut . . . . 232
9 . Gemischte Mehlspeise . 610

10 . Schnee -Kolatschen . 721
11 . Chokolade - Torte . . . . 783

Kleines Gebäck.

Sonntag Juni.

1 . Spargelsuppe . 45
2 . Wachteln in Weinlaub gebraten (warm ) . 403
3 . Blau gekochte Forellen . 473
4 . Rindfleisch ä la kortuAal . . . 97
5 . Eigener Saft als warme Sauce . 97
6 . Kalte grüne Sauce . 163
7 . Hühnchen mit grünen Erbsen . . . 442 , 228
8 Enten als Braten mit warmem Krautsalat . . . . 220
9 . Junger Hasenrücken gebraten . 369

10 . Compot von Kirschen . 906
11 . Spanisches Brod mit Marillen -Faum . 546
12 . Gesundheits -Kugelhupf ohne Germ . 533

Gebäck und Obst.
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Sonntag Juki.
Sp .-Nr.

1 . Suppe von grünen Erbsen . 11
2 . Marinirte Hühner gebacken (warm ) . 77
3 . Blau gesottener Lachs (kalt) . 94
4 . Rindfleisch gekocht . . 101
5 . Holländische Sauce (warm ) . 139
6 . Kalte Schnittlauchsauce . ) 59
7 . Gelbe Rüben mit Cotelettes . 233
8 . Hühnchen mit Zellersauce . 441
9 . Junge Rebhühner gebraten . 386

10. Compot von Preiselbeeren . 900
!1 . Mark -Koch . 565
12 . Teplitzer Kirschkuchen . 590

Frisches Obst

Sonntag August.

1 . Das Consomme als Suppe . . . 9
2 . Gedünstete Schwämme mit Sardellen . 92
3 . Junger Kapaun ä. la Gel ^ e . 86
4 . Stofatta (Rindfleisch italienische Art ) . 1l2
5 . Der eigene Saft als Sauce . 112
6 . Zwiebeln gedünstet . 113
7 . Grüne Erbsen mit gelben Rüben . 240
8 . Hühnchen -Fricassse mit Champignons . 427
9 . Spanferkel reich gebraten . 274

10 . Kraut -Salat . 983
11 . Mandel -Pudding mit Chaudeau . . 602
12 . Kirschkuchen mit Creme . 591
13 . Himbeeren - Gefrorenes . 834
14 . Holippen und frisches Obst . . 662
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*

Sonntag September . Sp . -Ni.

1 . Suppe von Rindfleisch - Hachee . . . 50
2 . Salmi von Rebhühner (warm ) . 393
3 . Hühner -Fricassee mit Majones . . . 89 , 85
4 . Gedünstetes Rindfleisch mit eigenem Saft . . . . 105
5 . Kappernsauce (warm ) . 14t
6 . Gemischte grüne Speise mit Cotelettes . 235
7 . Enten ü la Portugal . 443
8 . Schöpsenschlegel französische Art . . . . . . . 308
9 . Erdäpfel zum Schlegel garniren . 214

10 . Hirschziemer gebraten mit beliebigem Compot . . 356
11 . Spritzkrapfen mit Chaudeau . 585
12 . Gesülzter Reis mit spanischem Winde . 858 , 817

Kleines Gebäck und Obst.

Sonntag Hctober.

1 . Suppe mit gemischten Knöderln . . . . . . . 34
2 . Lachs gebraten (warm ) . . 95
3 . Rebhühner ü la Geläe . 391
4 . Rindfleisch gewöhnliche Art . 101
5 . Gehackte Sauce (warm ) . . 161
6 . Florentiner Sauce (kalt ) . 167
7 . Kohle mit Schwein -Cotelettes . 186 , 323
8 . Warme Fricassee vom Huhn ü la Marengo . . . 417
9 . Fasan gebraten . 385

10 . Süßkraut . 222
11 . Hagebutten - (Hetschebeer ) Faumkoch . 534
12 . Schmetten - Gefrorenes . 836
13 . Holippen und kleines Gebäck nebst Obst . 662

Sonntag Wovember.

1 . Wildpret -Suppe . 3
2 . Salmi von Waldschnepfen (warm ) . 396
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3. Blau gesottener Lachs (kalt) .
Sp .-Nr.

. . 94
4. Rindfleisch mit Mark. . . 106
5. Senfsauce (warm ) . . . 171
6. Pomeranzen -Kren (kalt) . . . 153
7. Spinat a. la Creme mit Croutons . . . . . . 181
8. Wildschwein mit Hetschebeersauce. . . 350
9. Hasenrücken gebraten. . . 369

10. Zwetschken-Compot mit Melonen -Schalen geputzt . 879 , 888
11. Himbeeren -Faumkoch. . . 535
12. Linzer Torten . . . . . . 765

Kleines Gebäck und Obst.

Sonntag Pecernver.

1. Hühner -Suppe französische Art . . . . . . . 38
2. Pollard mit Austern (warm ) . . . . 418
3. Gansleber -Salmi (kalt) . . . . . . . . . . 447
4. Rindfleisch mit Erdäpfeln französische Art . . . . 109
5. Sardellensauce (warm ) . . . . . 143
6. Kalte Oelsauce . - . . 156
7. Braunkohl mit Kastanien und Bratwürsten . . . 205 , 325
8. Indian gefüllt als Braten . . . . . . . . 450
9. Endivien -Salat . . . 977

10. Marillen -Compot . . . 877-
11. kaue cki (spanisches Brod ) mit Chaudeau . 790
12. Creme mit Maraskino . . . 855
13. Mohn - Torte . . . . . . . . . - . . 1022

Kleines Gebäck und Obst.

RL . Bei großen Tafeln , wo 2 Assiette sind, werden auch
gewöhnlich 2 Braten servirt , ein Braten von Wild und 1 Braten
vom zahmen Fleisch, jede kluge Frau wird sich leicht die Braten,
so wie auch die Salate verdoppeln.
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1.

Fasten -Speisezettel.

Diner (Mittags ess  en ) .

Französische Krebsen-Suppe . . -
Sp .-Nr.

. - 31
2. Gefüllte Schnecken (warm ) . . . 506
3. Gesülzter Karpfen (kalt) . . 495

4. Spinat mit gebackenen Fröschen oder Fisch . . . 479 , 180
5. Hecht mit braunem Ragout. . 477
6. Fischotter in schwarzer Sauce. . 402
7. Aal gebraten mit Lemoniespalten. . 492

z 8. Lachs gebraten. . 464
9. Compot von Aepfeln gesülzt . . . 890

k 10. Wiener Milchrahm -Talkerln ohne Hefe (Germ) . 628
11. Vorzügliche Quark -Kolatschen. . 701

h.

c

1.

Gebäck und Obst.

vegeunsr n 1a kourekette.

Gabelfrühstück.

Gerstel in Tassen wird herum servirt. 5
2. Ein kaltes öosul ü 1a wocks . . . . . . . . 118
3. Lachs gesülzt in Melonenform. 88
4. Schinken mit Aspic garnirt. . 336
5. Wällischer Salat . . . . . . . . 986

E 6. (russische Art ) warm . . . . . . . 133
7. Eingelegter Kalbsschlegel gebraten. . 320
8. Salmi von Rebhühnern. . 393
9. Fasan mit Sauerkraut. . 385

10. Ungarischer Speckkuchen. . 723
11. Butter -Kolatschen. . 731

Anmerkung.  Die Kolatschen werden auf die Mitte der
gedeckten Tafel gesetzt ; herum kommen in schöner Ordnung die kalten
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Speisen, dazwischen die Flaschen mit Getränk, die warmen Speisen
werden tranchirt herum getragen.

Auch bei dem Souper werden die Bäckereien und die kalten
Speisen auf der gedeckten Tafel aufgestellt , die warmen Speisen
werden geschnitten herum getragen . Punsch ä la Glace wird in
Gläsern servirt.

o u 1 s.
Jausen (Vespermahl ). Sp. -Nr.

1. Heißer Kaffee. . . 959
2. Zum heißen Kaffee Kaffeekuchen. . . 716
3. Brezeln mit Germ (Hefe) . . . . . . . . . 711.
4. Kugelhupf. . . 712
5. Eis oder kalter Kaffee. . . 960
6. Kipfeln ohne Germ. . . 566
7. Mürbe Stängeln ohne Germ. . . 658
8. Besondere Quark- Kolatschen. . . 70l
9. Bisquit -Torte . . . . . 746

10. Kaffee ü la Glace.
Frisches Obst, welches die Zeit bringt.

. . 843

8ouxei '. Abendmahl.
1. Oglion-Suppe wird in Tassen servirt . . . . . 37
2. Kapaun a la Gelee (kalt) . . . . . . . . . 86
3. Cotelettes Kaunitz (kalt) . . . . . . . . . . 301
4. Straßburger Gansleber- Pastete (kalt) . . . . . . 522
5. Poulard mit Austern oder nur gespickt (warm) . . 4l8
6. Enten ä la Portugal (warm) . . . 443
7. Rebhühner gebraten. . . 386
8. Wildschweins -Ziemer gebraten. . . 351
9. Weichsel- Compot mit Melonenschalen aufgeputzt . 905 , 888

10. Mandel -Krapfen. . . 686
11. Holipen. . . 662
12. Punsch ü la Glace . . . 842

31
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