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Speifesetieln,

wovont auf die erfte Wohe jeden Monats 7 derfelben mit der Be-
viidfichtigung entworfen rourbew, daf babei jedesmal die Dex Jahres=
reit angenteffenen Speifen gewdahlt worden jino.

Die Speijen, womit dieje weite Anflage vernehrt ift, {tnd
biefen ©peifezetteln enthalten, I itberlafje €3 der Einjicht Dexr
geitbten rawen oder Kbdinen, nadh gewifien Verhiltniffen und
Tmftanden Die Speifezetteln abzudnbern, zu permehren odev 3ut bers
mindert.

Die pweite Folge enthilt 12 Speijegettel fiiv gqrofe Tafeln
auf jeden erften Sonntag im Monate, und bejteht jeder Speifesettel
aug 13 Sdyirfieln.

Diejen folgt ein Speifezettel i einem grofen “dejeuner a la
fourchette (Bnbelfrithftiic), einem grofien Faften-Diner (Mittags-

effen) und cinent Souper (Ubendefien).

Speifesetteln fite feinere und qewihulide LKiidye.
Diner (Dittagsefjen).

Jamtar. Sonntag.
SpeifesItr.

1o Qeber=-Rnibelan plesSubpes s o e Tl s 21
9 Eqinhilen mit Mark & v v oo saaaia e T2 106
T LR e (e N e e e
4, ®eclbe Ritben (Mbhren) mit Cotelettes . . . . . 233
B eilterivitfen qebraten vt o eSS a S D R RS 800
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Beller-Salat . .
Butter-Rolatjdeln

Montag.

Gejtopene Graupen-Suppe
Rindileild und jauere Gurfen
Bwiebel-Saurce . :
©ped-Rnbbeln mit Rraut :
Kalbjdnitel mit Paprifa

Dienstag.

Suppe mit Erdapfel-Noden
Rinbdfleijd) gewdhnlichge Art
©ardellen-Sauce

Rohl mit Belege . : 3
Niecen-Braten mit Crdipfel- \Esnfat

Mittwod.

Ruttelfled-Suppe .

Rindfleifh und rothe J%uben ;
ieren-Saice

Liener Gries-Strudel e
Opinat mit gebactenen Rilberfiifen

Donnerstag.

Suppe mit Mehmoden
Rindfleifd) gewdhnlich gefocht
Paradiesipfel-Sauce

Linfen mit Kubh-Cuter geha{fcu
Sdyweinsbraten mit Sauerfraut .

. 101, 963

101, 1000

@p.=Nr.
987
731

43

144
564
267

22
101
143
186
319

51

147
649

. 269, 179

18

101

150

189, 292
223
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Htreitag.
Erbjen-Suppe mit Jeller :
Crdapfel-Purée mit gebadenem %ﬂcﬁ

Gebratener Heht mit beliebigem Salat
Buchteln gefitllt . Sty

Samstag.

Suppe mit feinen Jtudeln
Rindfleijch mit piquanter Sauce .
RKuttelflec mit Lemonie-Sauce

Erdipfel-Shmoren mit @cijmemﬁ @utelette§ :

Sebruar, Sonntag,

Sddberl in die Suppe. . . . ;
Gediinjtetes Rindfleifd mit Emucurom :
Spinat mit Kalbileijch :
Sdweinichlegel mit einer Krufte .
Breifelbeeren-Compot

RKrapfen mit Dandeln .

Montag.

Mineftra. Jtalienijde Reis-Suppe
Rindfleijh mit Crdapfel-Sdhmoren .
Gardellen-Sance .

Bohmijhe Erbjen mit @rljmems Cute!ettess

Diendtag.

Guppe mit Erddpfel-Jtoden
Rindfleijch mit Nieven-Sauce .
Sarfiol mit Parmejan

Pilow von Reis .

459

Sp.-Nr.

14
213
470
718

172
290
323

23
117
178
322
900
686

35
101
143
188

22
147
177
307
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Mittwod

Suppe mit Eedapieln
Rindfleifieh mit Swiebel-Sauce
®vries-Punding ordindr
Sefpidte Kalbstarbonnden

Donnerdtag.

Aufgelaufene Banade zur Suppe
Rindileijdh mit warer Dicing-Satce
Limfen mit Sdyinfen ald Belege

©djipienjchlegel gewdhuliche Art mit L\Lbﬁp LE

Freitag.
Einbrenn-Supype 2
©pinat mit gebadenen Frojden ;
Gebratener Karpfen mit beliebigem Sontpot
Fajdirte Cier

Samstag.

Suppe mit Reid gewdhnliche Art
Rindfleiih mit Sardellen-Saice .
Exddprel-Strudel .

Gepradie Kalbjdnibel

Mdry. Sonnlag.
Leber-Suppe :
Rindfleiiy mit Mandel- ﬂhut :
Spinat mit SFricanbeau :
Sbpjenichlegel, franzbiijde Axt
Milhrahm=-Kolatihen ohne Germ

Montag.
Sdwabijhe Bellet-Suppe . . . . .
Rindfleijdh mit warmer Senf-Sauce

144
657
288

36
160
189
309

40
479
466
63:

143
630
314

10
145
297
308
666
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Griegnoden in bex MWild
Hitbner mit Jeller-Sauce

Diensdtag.
Suppe mit geviebenem Gerftel
Rinbdfleiich mit Kappern-Sauce
fohl gewifhnliche Art mit Belege
Gingelegter SKalbjdlegel

Mittwod.

Suppe mit Grieduoden .
%)'tin“af{tiid] mit Jiviebel-Sauce
Reis geftitrat

- Grdipfel-Purée mit Kalbscotelettes .

Dounerdtag.

Geftofene Graupen-Suppe .

Sindfleijdh mit Leberjouce .
Crddpfel-Schmoren mit Milz fajchirt
®efitlite Ralbsbruft mit griinem Salat

Frettag.

Gehadte Fajten-Suppe. .
@Lm‘fmdj mit Sren

Hecdht gebraten mit Compot DDer Eoﬂ[ﬂt
g

Ordindre bohmijde Zalfen

©Samstag.

Suppe mit Erdipfeln

Rindfleifch mit janerem Kren .
Sauerfraut mit Sdwein-Coteletted
Beujgel (Gejdhling) eingemadyt

213,

682
441

141
186
320

43
146
294

261

16
482
470
734

30
140
323
284
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Guppe mit Sdiberl

dpril. Sonntag.

Brijtleen (Rindgbruft) mit (Erbapre[
Sauerampier mit Bratwiir{ten
Lammbratenr mit griinem Salat .

Deutfhe Kolatjchen .

©uppe mit Sago

b}

Montag,

Rindfletjh mit ‘Bnmhteéapfeﬁaucc
Quarf- (Topfen) Strudel . -
Ldmmerned eingemacht mit Mauradhen

Dienstag.

Suppe mit WVeehlnoden . . -
Rindfleijh mit Sauerampfer- @nuce 3
Erddpfel: Nudeln mit NMobn
Jtieren-Braten gefitllt mit Salat .

Guppe mit Graupen oder Graupenidhleim .

Mittwod.

Rindfleifdh) mit piquanter Sauce .
Cped-Rnidel mit Keaut .
Erddpfel="Bitvrée mit gebacdenem @n‘n

Donnerdtag.

Suppe mit feinen RNubeln .

Rindfleijh gediinftet .

Bihmijhe Erbjen mit @cf)memsbmten s

Tauben mit Kappern

Erdipfel-Suppe

Sreitag

. 213, 287

: 3.24, 188

23
98
185
262
703

29
150
621
278

18
15b
1014
261

-

b}
172
564

105

422

30
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Fijdh mit Paprifa .
Hedt gebraten . -
Gegofjene Talfen (ﬁmnng,en)

Samstay.

Suppe mit Gviesnoden . . |
Rindfleilh mit Bwiebel-Sauce .
Quarf- (Topfen) Strudel
Ralbsleber tiroler Art

Mai. Sonntag.
Suppe mit Lebertnddeln . .
Rindfleijh mit gehadter Sauce
@pargei mit Butter-Sauce .

Junge gebratene Gang mit Gurten- @nfnt 5

Wandel-Budhteln gefillt .

MWontag.
Suppe mit Reis, italienifche Art .
Rindfleifch mit fouerem Sren .
Nudelpfangel, griechijehe At
RKalbfleijd-Roulade mit Schnedenfitlle

Diensgtag.
Ruttelflect-Suppe :
Rindfleijh mit @utfenfuuce

Linfen mit gefochten Seldhzungen .
Pudding von Spinat . i

PMittwod.

Frithlings-Suppe . .
Rindfleifch mit 6auerampfcrfnuce :

Sp.-Nr,
505
470
726

682
144
621
1006

21
161
201

717

35
140
1009
313

51
148
189
600

47
155




3. Mildhrahnt=-Stradel © - . o - oA T 619

.Q‘Hlnl}’i 5B e Tun [T 1 W e e e S S e S 122
Donnerstag

1. Suppe mit verlovenen Hendeln - . . . o .. 17

2. Brujtfern wmit’ Erdapreln . 08

3= Qofleiber mit=Belege = . o vl oo e i 28T

4, Tricandeau mit Sauerampfer - . o0 .o . 296
Hrettog,

1 MMineitva- . = : SEaas o 35

9. ©pinat mit verlorenen Lmu e e (| D BT

3.  ®ecbratener Qarpfen mit Salat . ... . - . . . 460

4. Biener Milhrahm-Dalfern (Libangen) . . . . . - 623
Samétag.

1. Aufgeloufene Panadbe . . . .. . . oo . 36

9. Rindfleiich mit Leberjonce. .. . L. . .. . . 146

3. @Erbapfel-Wiivée mit gebacenen Kdlberfiifen . . . 213, 269

4. Stalienijh gediinfteter Reis ©. . . - . . L . .. 45D

Suni. Sonntag.

1. ©uppe bon griinen Erbjen . . . . e 11

2. %me[encf} fajdhivt mit jungen ubupre[n SRR R A 0

3. Suuge gelbe Rithen mit Kalbs-Cotelettes . ~ . . . 233

4. ®ans als Braten mit warmem RKvautjalat . . . . 220

e T n e e e g
Montag.

1. Grodpfeljuppe . . . . Beo s asuy 30

Rindfleijd) mit Falter Shr nit[uuc{j Sauce . .- 159
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Wiehl-Sdhmoren
Gejpidte Kalbs- (»‘iote[etteﬁ

Diensdtag.
Rarfiol- (Blumentohl) Suppe
Rindfleifd mit Lentoniejauce .

Gpinat mit Croutons
Eingemadyte Kalbsleber

Mittwod.

Guppe mit Sped-Kniiderln
Rindfleijdy mit Pfefferfauce
Erddpfel-eudeln gerdftet

Gritne Crbjen mit gebacfenen Hendeln .

Donnerdtag.

Suppe mit Leberpfanzel -
Rindfleijh mit Mildh-Kren
©pinat mit Kalbfleijd) . .
RKalbgejdling (Beujdel) emgemmi;t L

Hreitag.

Exbienjuppe mit Seller :
Linjen-Pitrée mit verlovenen Eiern .
Hecdit mit Savdellen

LWiener Gries-Strubel

©amstag.

@raupenfupype

Rindfleifh mit Efélereniance
Junge Erddpfel mit Heifer Butter unb ERetbfui
Kalb-Cotelettes mit Haupeljalat .

©p.Rt.
635
205

41
157
180
330

42
170
685
228

52
145
178
284

14
249
469
649
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Suli.

Suppe von Kalbsgehivn
Rindfleijch mit Marf und (Erbapreln
@riine Erbjen mit gebadenen Hithndjen

Sonntag.

Gebratene junge Ente mit gezwungenem Kraut .

Piilchrahm- Folatjichen ohne Germ
Montag.

Flecteln in die Suppe .
Rindfleijh mit Swicbeljauce .

Gries-Knodeln mit Bwtebe[ aﬁge]c[;ma[gen

Ralbfleiich mit frijchen Gurfen eingemacht

Diengtag.

RKuttelfled-Suppe . :
Rdfleijch mit Kappernfauce .
Qegirte griine Fijolen mit Belege
®epdmpfte Kalbgbruft .

Mittwod.
Suppe mit Griegnoden X
Rindileijeh mit falter griiner @muce
Rirjhen-Strudel . R
RKalbzleber tivoler Art .

Donnerdtag.

Seine Kuider-Suppe _
Rindfleifh mit Leberfauce .
Linjen mit Rindzunge gebacken
sojdirter Kalbgbraten .

Freitag.
Einbrennjuppe
fraut mit Roggen

49
106
228
232
666

144
643
315

b
114
198

259

682

163
622
1006

34
146
124
266
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RKarpien gebraten mit Salat
Ungarijche Topfen-Flede

Samstag.

Crdipfel-Suppe :
Rindfleifd) mit EBaleeéapfeﬂauce
Erdipjel-Shmoren mit KLalbs-Coteletres

Gingemacdhte Kuttelflece mit Lemontefance

dugufi. Sonntag.

Suppe von Rindfletjch-Hachée
®ebditnjtetes Rindfleifd .
fobl mit Bratwiirften

Sunge Rebhithner mit gebunftetem Qmut :

Kirjhtuchen mit Créme
Montag.

Suppe mit Schwimmen
Rindfleifh mit GurFenjauce
©ypinat mit Ralbfleijd)

Bohmijde Crbjen mit f;titlj gefndjtem @Seld)f[eticf)

Diendtag.

Suppe mit geftoenen Graupen .
Rindfleijh mit Sardellenjauce
Sdwamme ald Sujpeife
Semmel-Baba mik Kirjchen

Mittwod.

Sarfiol-Suppe :
Rindfleifd) mit Talter ‘bntteriauce

386, 221

467

Sp.=Tir.
466

732 .

30
150
282
290

b0
105
186

591

13
148
178
188

43
143
206
664

41
151

30%
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. Darillen-Knideln : e ;
4. @ebactene Rilberfithe mit @aInt e e
Donnerdtag.
1. ©uppe mit Fleifd-Knddern . . . . . . . . . 39 L
9. Rindfleiig mit Crddpfeln . . . e
3. @elbe Ritben=Piiree mit jungen %eﬁ[;u[)nem L
4. Gingemachtes Wildfleifg . . . . . . . . . . 362 | %
GFtreitag.
1. ©upype von gebadenem Fifh . . . . . . . . . A | L
2. Qinfen mit gefepten Geen . . .. . . . . 189, 651 | 2
3.2 Cpinat it Badfiih ot o oo, G o TR
4, DBudteln mit Kivjchen gefiillt . . - . . . . . ., T8 | &
Samstag.
1. Guppe mit geriebenem Gerftel . . . . . . . . — L
2.  Rindfleifh mit Hetihebeerjouce . . . . . . . . 154 | &
3. @ecbrithter Salat . . . . e O
4. Rilberne Shnipel mit ‘Bnprtfn R e T
September. Sonntag.
1. Baridt als Suppe (ruifiie Ae) . . . . . . . 56 ;
Zecx mgenbratensintdinel s s aie s R e T T e ST 3'
3. Gemijdte griine Speife . . S e P 4'
4. Gcbratene Rebhithner mit fithem R’mut SR e nt e :
& depligeraMiidifndien=c 8 s et S e e g
Montag. ;
1. Guppe von aufgeidnittenem Rindfleijg . . . . . 33 |3
2. Rindfleijd mit piquanter Samee . . . . . . . . 172 4
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RKobl, franzditjiche Art
Hithner mit Bellerjauce .
Dienstag.

Sagojuppe . .
Rindfleifh mit '»iUh[d'jfren
Bwetjdhten-Rnddeln .
RKrautpfanzel mit 6djwemf[eutb

Mittwod.

Erdapfeljuppe .

Rindfleij mit @urfenfnuce
Bwetfdifen-Baba :
Cingemachted Pollard mit Rnnberln :

Donnerdtag.
Suppe mit Leberpfanzel .

Gebiinftetes Rindfleijdy mit @rbapfd}cﬁmoren :

fohl mit Rarbonaden
Dajenviiden gebraten mit Salat obet (Enmpot

Freitag.
Embrennfuppe . : ;
Sdwarger Karpfen mit R‘noheln :
Weide Eier mit Sardellenfauce
UAepfel-Ruchen

Samstag.

Suppe mit Nudeln . .

Rindfleifh mit Leberjauce

Gelbe Ritben mit Schweins- (Snteletteé :
Cingemadytes Bordertheil vom Hajen

. 233, 323

469

&p.-Nr.
215
441

29
145
594

1008

31
1438
664
431

52
117
186
369

46
465
644
627

146

360
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Geftogene Hithner-Suppe
Rinbfleijdh mit Marf und @'tbapre[n
Opinat & [a Créme mit Cotelettes

Gebratener Kapaun mit warntem Kraut- @ﬂfnt

Bwetjdlen-Ruchen .

Montag.
Kuttelflect-Supype :
Rinbfleijd) mit .@etit{)ebeerfnuce

Roplritben mit Schopjenfleijd) .
Bwetjdyien-fnddeln :

Diensdtag.
Mineftea (italienijche Reid-Suppe)
Rindfleijh mit warmer Senfjauce
Griez-Sdhmoren .
Tauben wild eingemadht

Mittwod.

Supye von Kalbshirn

Gulajdfleilh mit Noderlen

Biivée von Erdapfeln mit Karbonaden
Hitn und Jieren

Dounerdtag.

Suppe mit Diehnoden .
Blanchirtes Rindfleijdh .

®elbe Ritben mit Shweins- @Nelctteg ;

Sebratene Ente mit Kraut=-Salat

Hreitag.
®ehadte Faftenjuppe

®ctober. Sonntag.

. 233,

38
106
181
220
725

-

bl
166
231
638

30
171
656
372

49
128
213
267

18
111
323
983
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Qinfen mit Badiijd
Rarpfen mit Paprifa .
Rraut-Dalfen

Samétag.

©uppe mit geftofenen Graupen
Rindfleijch mit Bwiebeljauce -
@rdipfel-fnddel mit Sauerfraut
Sdpfenfleiid eingemadht

Hovember. Sonntag.

Kinigdjuppe .

@in wormes Boeuj mit %Ium:mmme

Rohl, frangdjijdge, mit Belege .

Gebratene HRebbiihner mit he[xcblgcm @umpot
Quarf-Kolatiden : el

Montag.

Suppe mit Erddpieln
Rindfletfh mit jaunerem Kren
Iiener Gried-Strudel
Gingemadhter Haje .

Diensdtag.

Aufgelaufene Panade zur Suppe .
Rindfleifh mit Sardellenjauce: .
Griegnoden in Der INildh :
Gebratenes Huhn mit Jeller-Salat .

Wittwod.

Gwdabifdhe Jellerjuppe .
Rindfleijh mit Sardellenfauce -

. 631, 223

. 119, 138

471

@p.Nr.
189
505

1016

43
144

311

46

215
386
701

30
140
649
359

36
143
682
987

12
144
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Snibel gewdhnlihge Art mit Sauerfraut
Srautpfangel mit Schweinfleijch

Donnerdtag.

Spedinidel zur Suppe . 2
Rindfleijh) mit Kappernjauce .
Kobhl gewdhnlide Arvt mit Rarﬁonaben
Fajdyivter Hafe mit beliebigem Compot

Treitag.

GeftoBene Fijdiuppe
©pinat mit verlorenen Eiern .

Rarpfen, bohmijche, mit gegorenen ﬁndbe[n :

Ungarijdhe Topfenflede .

Samstag.

Guppe mit Piehnoden .
Rindfleijch mit Leberfauce .
Semmeljymoren . . . .
Cnglijher Sdbpsinttel .

December. Sonntag.

Suppe mit gemijthten Kndderln .
Rindfleifd), franzdiifde Arxt, warm
Braunfohl mit Bratwiirften

sndian gefitllt gebraten

Gemifhter Srautjalat und ein (Eompot
Prepburger Nufbeigel

Montag.

Minejtra, italienijhe Reis-Suppe
Rindfleijch mit warmer Senflauce .

. 186, 288

. 180, 652

Sp.-Nr.
243, 1018
1008

42
141

380

b9

735
732

18
146
634
306

34
126
205
450
983
688

35
171
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Sp.-Nr.
®elbe Ritben mit Sdhbpjen-Cotelettes . . . . . . 233
Dibnden mic Aufternfauce- . . .0, L . o0 421
Diensdtag.
©uppe mit verlorenem Hendel . . . . . . : 17
Rindfleijh mit Wepfel-Rren . . . . . . . . . 149
Ruttelflede mit Lemoniefauce . . . e 200
PBiivée von gelben Ritben mit Ratbunnbcn 2 s 0D
Mittwod.
SupnetniteRehetingieht v it e e 21
Rinbdfleijh mit Lemoniefjouce . . . . . . . . . 167
Shiart--(Topfen): Stribel =i vt Eaees L Gal)
Milz fajdict mit Sauerfraut . . . . . . . . 294, 223
Donnerdtag.
Gdiiberinvibie Subpes st ot e i 23
Rindfleifh mit Monbelfeen . . . . . . . . ., 145
©tedritben mit Schweinfleif . . . . . . . . 253
Hafenriiden gebraten mit Crdapfelialat . . . . . . 369
Freitag.
Suppe von gebadertem Fijp . . . . . . . . . 55
Stodfildagebraten = L L T S Gas d8g
EloBenten eingemadht . . e 401
Biener Mildhrahm-Dalferin D[jl‘tt @erm ({)e’(e) 0 R DI8
Samstag.
Suppe mit Crdapfel-Noden . . . e 29
Rinbfleifh mit Hetjchebeer- (.‘E_)ngehutten) @auce a1 bl
©pinat mit Kalbfleifh . . . . . Ve e
Sbplenidlegel = e T e e S e DUy
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Anmerfung. Wad das Garniren des Rindileijched anbe-
fangt, habe ich mic Die Miihe exfpart, 8 zu wiederholen, weil bet
jedem Fleijch-Recept angeeigt ift, was jum Garniven ves Fleijdjes
pafjend ift, und jede Kbhin fidh nad) den Umitinden und Berhdlt-
nifjen richten muf.

Speifesetteln fiir qrofere @afeln.

Diner.

Sonntag Jdnner. : ©p.=hr.
1. Hojelnug-Suppe . . .. SR e 4
2. Sarpfen in Mujdeljauce (murm) SR e A PR L)
3. Dithnden-Fricafié & la Gelée (falt) . . . . . . 73
4. Dag Sdweifitid garniet . . . - .. .o« . . 108
Bi= Hetidebeerface (worm) 0 e Lo S e
b Rogtecampen:Rren o) 0 = o s saaiisilg
7. ®ebiinftete Endivien mit Hithnchen . . . . . . 182
B Poulatdumit Anfternio o o v s oo A8
O emans mit Samerfraut L s e 38D
L0 BEmiitCrdme o2 S e D e S
11 S orte popaofem Oried o e w o ae . see 1048

Rleines Gebad und Obit.

Sonntag Februar,
1. Braune Rebbhubnjuppe . . . A e 2
2. Pedit mit braunem Ragout (mnrm) e e S A
3. Pithndjen & la Reine (falt) . . . . el
4. Rindfleifhy mit Crddpfeln (Franzdiijche %[rr) SESee D)
5. Hollandijhe Sauce (warm) . . . . = s e e Sl
6. Dotterjance (falt) . . . i O
7. ©pinat & [a Eréme mit Iummemen C«‘iotc[ctres . i 181, 308




3.
S5
10.
IHL
12:

11.
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Kapaun mit Mujdjeljauce
Rehidlegel gebraten :
reifelbeeren ober Birnen- (S.Dmput
Brennender Pubdding mit (,f)aubeau
Wandel-Rrapfen Ric
RKleined Gebad und Objt.

Sonntag Aidrs.

Hranzofijde Leberjuppe
Pafteteln mit Ragout (warm)
Lads in Aspic (falt) .
Rindfleif mit Mot .
PDtandelfren (warm)

Deljauce (falt) s
Saunerampier mit Fricandean
Qimmernes eingemadt mit Diauraden
Sdweinsichlegel franzdiifdpe Art
Weichfel-Comypot

Weeribon mit %rudjtallebetgu%
Borziglidhe Duarf-Folatjchen
®ebdd unbd Obit.

Sonntag April.

Gejtogene Hithner-Suppe

Aal gebraten (warm) .

&epotelte Rinbszunge mit %Iﬁpn (ntt)
Bruftiern (Rindgbrujt) mit Lrbamc[n
Semoniejatce : :
Kalte @cﬁmidnud))ame

Junge Kohlritben mit Kalbs- @nte{ette»
Wild eingemachte Tauben mit Butterteig
Lammriiden gebraten mit Gurfenjalat.

475

@p.=dix,

. 901,

. 237,
. H84,

435
367
896
560
686

10
530

88
106
145
156
296
278
263
905
603
701

38
492
121

98
157
159
283
372
262
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Jeid geftiivzt
WMaultajdhen gefillt
Rleines Bacwerf.

Sonntag Aai.

Braune eingemadyte Kalbsjupype .
Gefiillte Rrebjen (warm) .
RKalte Hithner-Fricaijée

Ein warmes Boeuf & la mode mit eigenem Saijt

HRemoulade falt .

(.Emgemncf)te Hithndhen mit @pargel
Eotelettes 4 la minute :

Gans als Braten mit gegmungenem Rmut ;
Gemijdhte Wiehlipeife

Sdynee-Kolatiden

Chofolabe-Torte .

Sleined Gebad.

DSonntag Juni.

Spargeljuppe

Wadhteln in Weinlaub gebmten ( murm)
Blau gefodhte Forellen :
Rindfleifh) & la Portugal

Gigener Gaft ald warme Sauce

stalte griine Sauce

Yithnchen mit griinen @rbien .
@nten al8 Braten mit warmem S?mutmlat ;
Junger Hajenviiden gebraten

Compot von Rirjden . :

Spanijdes Brod mit Warillen- i}num
Sejundheits-Kugelhupf ohne Germ

&ebad und Obft.

Zp.Ne

. 442,

5H9
538

25

81

89
119
173
201
299
232
610
721
783

45
403
473

97

97
163
228
220
369
906
546
533
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Sonntag Juli.

©uppe bon griinen Ecbjen
Marinivte Hiihner gebaden (warm)
Blau gefottener Ladhs (falt)
Rindfleijch gefocht 3
Hollandifde Sauce (warm) .
Ralte Scmittlauchjauce

@elbe Riiben mit Cotelettes
Hithudgen mit Belexfauce
Junge Febfithner gebraten
Compot von Lreijelbeeren
Marl-Kodh

Tepliger ﬁmt{}fud’}en

Srifches Obit

Sonnfag Auguf.

Das Conjomnie ald Suppe .
Geditnjtete Schwdmme mit Savdellen
Sunger Sapaun & la Gelée .

Stofatta (Rindfletid) italienijche .QIrt) :

Der eigene Saft ald Sauce -
Bwiebeln gediinftet
Griine Erbjen mit gelben SRul‘Jen

Hithnden-Fricafjée mit (&hamptgnnuﬁ

Gpanferfel rejd) gebraten
Sraut-Salat .
Manbel-Pudding mit @[)nubemt
RKirjhtuchen mit Créme
imbeeren- Gefrovenes .
Holippen und frijches Obft

Sp.-Jx.

11

77

94
101
139
159
233
441
386
900
565
590

9
92
86

112
112
113
240
427
274
983
602
591
834
662
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Sonntag September.

Suppe von Rindfletih-Hadjée .

©almi von Rebhithner (warm) .
Hithner-Fricajjée mit Diajones . 3
Gebiinftetes Rindfleifeh mit eigenem Saft
SKappernjouce (warm) .

Semijdhte griine Speife mit Loteletteé

Enten & la Portugal . A
Sdybpjenidhlegel franzifijhe Art

Crbipfel zum Schlegel garniren

Hirjchziemer gebraten mit beliebigem (bjompnt
©prigfrapfen mit Chaudean . e
®efulzter Reis mit fpanifhem LWinde .
Rleines Gebiac und Obft.

Sonutag October.

Suppe mit gemijdhten Knvderln

Lad)s gebraten (warm)

Rebhithner & Ta Gelée

Rindfleilh gewdhnliche Art .

Gebhactte Sauce (warm)

Florentiner Sauce (falt) .

Kofle mit Shwein-Coteleites

Warme Fricafjée vom Huhn a la EDEnrengn
Fajan gebraten . R TR S e s
Giigfraut . :

Hagebutten- (Het cf_]ebeer) %uumincf)
Sdhmetten-Gefrorenes .

Holippen und fleines Gebic nel’:nft Dbft

Sonntag TWovember.

Wilbpret-Suppe .
SGalmi von Waldbjhnepien (marm)

. 858,

. 186,

34

95
391
101
161
167
323
417
385
222
534
836
662

396
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Blan gefottener Ladhs (falt) .
Rindjleifch mit Mart .

@enffauce (warmt) .
Pomeranzen-Kren (falt)

©pinat a o Créme mit Eroutond
Wilbjchwein mit Hetfhebeerjauce
Halenviiden gebraten
Bwetjdfen-Comypot mit Eme{unen @r&jaien gepugt
Himbeeren-Faumiodh s
Linger Tortenr . . .

Rleined Gebicd unbd Dbft

Sonnfag December.

Hithrer-Suppe franzdiijhe Avt .

PRollard mit Aujtern (warnt)
®angleber-Salmi (falt)

Rindfleijd) mit Erdapfeln Tmnaoftidje %:t
Sardellenjauce (warm) Sl
Ralte Delfance ;
PBraunfohl mit Kaftanien unb SBratmurften G
Sndian gefitllt ald Braten

Enbdivien-Salat .

Marillen-Compot

Pane di Spagna (|pmnirf)e§ 58\:0‘0) mtt (&E]uubenu

Eréme mit IMarastino
Diohn- Torte Z
Rleined Gebact und Dbft

. 879, 888
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@p.eNr.
94

106
171
153
181
360
369

53b
765

38
418
447
109
143
156

. 206, 325

450
977
877
790
8bH
1022

NB. Bei grofen ZTafeln, wo 2 Ajfiette {ind, werden aud
gewdhnlich 2 Braten fervivt, ein Braten von Wild und 1 Braten
vom zahmen Fleifd, jede fluge Frau wird fidh leicht die Braten,
o wie andh die Salate verdoppeln.
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Faften-Speifesettel.
Diner (Mittagsefjen).
Sb.-ir.
1. Frondjtjhe Keebjen-Suppe . .. . . . . L . 31
2. @efitllte Schnecen (warm) . . . . . . . . . 506
3. @efulzter Rarpfen (falt) . . . e dOh
I\ 4. ©pinat mit gebadenen Frojdhen nber {51 et R )
fi 5. Pedt mit brounem Rogomt . . . . . . . . . 477
6. Fiidotter in jhwarzer Sawce . . . . . . .. 402
E 7. ol gebraten mit Eemnnieipuften S e e =400
3 8. fads gebraten . . . e A s e 5L
9. Gompot von Uepfeln ge]u[gt : e g e e )
’ 10. Wiener Milhrahm-Talfexin ohne Hefe (Germ) . . 628
11. DBorziiglihe Cuart-Kolatjhgen . . . ~. . . . 701
¢ Gebid und Obit.
i'.
r Dejeunér a la fourchette.
g @abelfrihftid
1. @erftel in Toffen. wixd Herum jevoirt . . . . . . 5
“\ 2. Gin falted Boeuf 4 la mode . . . . . . . . 118
‘\ 3. Qads geulzt in Melonenform . . . . . . . . 88
B 4. ©dinfen mit Aspic garnitt ey s den e s el
5. BWallijher Salat . . . R e e e
6. Beefsteaks (ruffijhe Art) mnrm e e R B
7. Gingelegter Kalbgchlegel gebraten . . . . . . . 320
8. ©almi von Rebhiibnern - . . . . . 0 . 393
9 Folon mit-Souerfrant s . s i e s 38D
Y 10. MUngarijger Spedfudgen . . . . . . . . . . 723
B L1 BultersSolatfhen = = a0 o oo b o Bl
‘ Anmerfung. Die Kolatjhen werden auj bdie Mitte Ddet
I gededten Tafel gejeht; herum fommen in jGdner Orbnung die falten
il
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©peifen, dazwijden die Flajhen mit Getrint, die warmen @Spelten
werden trandhivt Herum gelragen.
Auch bei dem Souper mwerden die Bidereien und die falten
©peifen auf ber gedectten Tafel anfgeftellt, die warmen Speifen

werben gefdnitten Herum getragen.

®ldfern fervirt.

[

SO PSR W

© PN Do

Gouté,

Jaufen (Vespermahl).
Heiper Kaffee . .
Bum beifen Kaffee @aﬁeefutﬁen
Brezeln mit Germ (pefe)
Sugelhupf -
Ei8 ober falter Si‘aﬁee
Ripfeln ohne Germ
Miirbe Stangeln ohne @erm
Bejondere uarf-Kolatjden .
Bigquit-Torte a
RKaffee a lo Glace . :
Srifches Objt, weldhes die Sett brmgt

Souper. Abendbmahl.

Oglion-Suppe witd in Taffen fervirt

Rapaun a la Gelée (falt)

Cotelettes Raunily (falt) :
Strafburger Gansleber-Lajtete (fuIt)

Poulard mit Auftern ober nur gejpidt (wavm)
Enten a lo Portugal (warm)

Rebhiihner gebraten

Wildjdhweins-Fiemer gebraten

Weichfel-Compot mit E[Relunenfdjaleu uu[gepui@t

Mandel=Krapfen

$olipen g
Punjh a la @Ince

Bunjd) a la Glace wicd in

&p.-MNr.

. 905,

31

959
716
711
712
960
566
658
701
746
843

37

86
301
522
418
443
386
351
888
686
662
842
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