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Obst . 32
Öle . . . . . . . 34
Pflaumen . . . . 32
Porzellan . 634
Räucherwaren . . . 107
Rettich . 31
Rüben . 31
Schinken . . . . . 107
Spargel . 31
Agg . ZZ
Tischwäsche . . . . 627
Vorkostwaren . . . 37
Weintrauben . . . 32
Wildbret . 28
Zitronen . 32
Zwiebeln . 31

Aufgerollter Braten . 237
Aufgerollte Butter . . 674
Aufgerollte Heringe . 388
Aufgeblähte Kartoffeln 447
Auflauf f. a . Soufflees 499
Apfelmus — . . . 500
Apfelsinen — . . . 501
Biskoten — . . . . 502
Biskuit — . . . . 502
Chaudeau — . . . 503
Erdbeer — . . . . 501
Fasan — . . . . 332
Frucht — . . . 499
Grieß — . 503
Haselnuß — . . . . 501
Himbeer — . . . . 501
Käse — . 504
Kaffee — . 503
Kapaun — . . . . 312
Kartoffel — . . .. . 504
Kastanien — . . . 501
Makkaroni — . . . 503
Mandel — . . . . 502
Pomeranzen — . . 500
Punsch — . . . . 503
Rebhuhn — . . . . 328
Reis — . 503
Rum — . 503
Saure Sahne — . . 502
Schokoladen — . . . 502
Vanillen — . . . . 502
Zitronen — . . . . 500

Aufstellung des Speise¬
zettels . 696

Ausbacken . 139

Ausbacketeig . . . .
Seite
516

Ausbeinen. 139
Ausbeinen d . Geflügels 300
Ausbraten Fett . . . 120
Ausgebackene Püreekar¬

toffeln . . . . . 499
Auslassen Fett . . . 120
Auslösen . . . 139 300
Ausnehmen Aale . . 37
Fische. 370
Geflügel. 298

Austern. 405
anrichten. 661
auf amerikanische Art 406
au naturel . . . . 405
frisch . . . . . . 405
gebacken . 406
gebraten . 405
gedämpft. 406
Kapaun mit — . . 312
Rebhühner mit — 326
Truthahn mit — . . 309

Austernbrötchen . . . 677
Austernpastetchen . . 365
Austernsauce . . . . 167
Austernsuppe . . . . 195

B.
Backäpfel . . . . . 94
Backbirnen . . . . 94
Backen Fische . . . . 371
Kuchen . . . 487 556

Backfett . 120
Backhähnchen . . . . 313
Backhähndel . . . . 313
Backhuhn in Bierteig . 313
auf süddeutsche Art . 313
in Weinteig . . . . 313

Backmehl . 555
Napfkuchen von — . 570
Rodonkuchen von — . 571

Backobst mit Klößen . 438
Backpflaumen . . . 95
als Kompott . . . 463
Reis mit — . . . 442

Backpulver . . . . 555
Backthermometer . . 557
Backwerk für Kranke . 712
Badischer Hecht . . . 382
Bäckerei . 554
Weihnachts — . . . 598

Bähen . 140
Bärenbraten . . . . 296
Bärenschinken in Bur¬

gunder . 296
Bärentatzen . . . . 296
Bärme . . . . 140 554

745

Seite
Bärmklöße . 174
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Brombeeren eingemacht 86
Brombeergelee . . . 82
Brombeerkompott . . 464
Brombeersaft . . . . 82
Brot . 559

anrichten . 679
englisches . 561
Graham — . . . . 560
Kaiser — . 570
Kasten — . . . . 561
Kleie — . 560
Mandel — . . . . 563
Mund — . . . . 560
Pomeranzen - . . 582
Reis — . 561
Roggen — . . . . 559
Schrot — 560
spanisches . 579
Tee — . 582
von feinem Weizen¬
schrot . 560

Weiß - . 560
Brotpudding . . . . 494
Brotrindcnwasser . . 715
Brotspeise . 509
Brotsuppe m . Kümmel 205
mit Rosinen . . . . 205

Brottorte . 585
Brotzucker . 38
Brühen des Kaffees . 608
Brühkartoffeln . . . 449

Gänseklein mit — . 303
Brühreis . 442
Brüsseler Kohl . . . 425

s . a - Rosenkohl.
Brunnenkresse a . Salat 472
Brustspitze . 225
Buchstabenbiskuits - . 593
Buchweizengrütze . . 440
Buchweizengrützluppc . 208
Büchselsteiner Fleisch . 229
Bücklinge gebraten - . 389
Rührei mit — . . . 485

Bug . 225 243

Seite
Bunte Ostereier . . . 486
Bunzlauer Geschirr . . 135
Butter Anchovis — . 674

anrichten. 674
Aufbewahrung . . . 34
Bereitung . . . . 33
braune . 150
Einkauf.
Fälschung . . . .

33
33

Farbe.
Geschmack.

33
33

Haltbarkeit . . . . 34
Kokosnuß — . . . 34
Krebs — . 402
zerlassene. 160
zu Sahne rühren . . 492
zu Schaum abtreiben

Butterbrotpudding eng-
492

lischer. 494
Butterkuchen . . . . 565
Buttermilchkaltschale . 219
Buttermilchsuppe 210
Buttersauce . . . . 154

kalte — mit Kräutern 157
mit Sardellen . . . 158
zu Fischen . . . . 154
zu Gemüsen . . . . 154

Butterspäne . . . . 588
Butterteig zu Pasteten 340
Butterzopf. 563

C.

Cabaret. 141
Calville. 141
Camembert . . . . 141
Canapü . . . . . .
Cannelons ä la fran-

141

caise. 487
Carcasse. 141

s. a . Gerippe.
Casserole au ris . . . 359
Cayennepfeffer . . . 49
Cervelatwurst . . . 113
Rührei mit — . . . 485

Ceylonkaffee . . . . 37
Ceylonmoos . . . .

s . a . Agar -Agar.
523

Ceylonzimt . . . .
Champagner aus Obst-

49

wein. 105
Champagnerbowle . . 616
Champagner - Cocktail . 617
Champaqnerqelee . . Ö38
Champignons . . . 451

eingemacht . . 59 89
gebacken . 452
gefüllt. 452
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Sette
Champignonbrötchen . 452
Champignongemüse . 452

weiße . 153
Champignonsuppe . . 201
Charlotte . 505
russe . . 526
von Äpfeln . . . . 512
von Aprikosen . . . 512
von gemischtem Obst . 512

Chartreuse . 437
Chaudeau . - - 141 161
Auslauf von — . . . 503

Chaudfroid v . Fasan . 331
Cider . 103
Civet de lapereaux . . 292
Cocktail . 617
Cölestiner Nocken . . 534
Consommö . 141 148 182
Vonaparte . . . . 190
Fasten — . 718
Longchamps . . . . 184
Marie Louise . . . 185

Coquillen - - . 141 368
Cornedbeef. 141
Cornichonssauce . . . 152
Coulis . 141
braune . 148
weiße . 148

Creme . . . . 141 541
Ananas — . . . . 543
Apfelmus — . . . . 544
Apfelsinen — . . . 543
Erdbeer — . . . . 544
Gelee de — . . . . 547
gesülzte — . . . . 545
Haselnuß — . . . . 542
Himbeer — . . . . 644
Johannisbeer — . . 544
Kaffee - . 543
Karamel — . . . . 541
Kirsch — . 544
Malakoff - . . . . 544
Mandel - . . . . 542
Maraskino — . . . 542
Orangenblüten — . . 542
Rosen — . 642
russische . 544
Schokoladen — . 541 542
Tee — . 543
Vanille — . . . . 541
Veilchen — . . . . 542
Wein — . 543
Zitronen — . . . . 543

Cremetörtchen . . . . 578
Cremortartari . . . 535
Crepinettes.
Lammzungen in — . 278
von Schweinsleber 141 269

Seite
Christbaumkringel . . 602
Croquant . . . . . . 141
Croque en bouche mit

Creme. 724
mit Früchten . . . 725

Croquettes . 141
von Hammelzungen . 276
von Kalbfleisch . . . 252

Croustaden . . . 339 366
Croutons . . . . . 141
von Kramtsvögeln . 336

Cumberlandsauce . . 161
Curayao . 102
Curry . 274
von Perlhuhn . . . 333

Currypulver . . . . 49

D.
Dachs . 293
Dachsbraten . . . . 293
Dachspfeffer . . . . 293
Dämpfen . 142
Dalken böhmische . . 521
Damhirsch . . . . . 281
Dampfkochtopf . . . 138
Dampfl . 556

s . a . Hebstück.
Dampfnudeln . . . . 174
Daube ä la . . . . 141

Gans . . . . . . 301
Dauerobst . . . . . 32
Dauerschinken . . . . 107
Dauerwurst . . . . 107
Degraissieren . . . . 141
Dejeuner . 141
ä la fourchette . . . 141
dinatoire . 141

Dekorieren . 141
Desossieren . 141
Geflügel . . . . . 300

Dessert . . . . i . 141
Deutsche Füllung . . 177
Deutsches Beefsteak . . 231
Deutsche Trüffel . . . 454
Diable . 141
Sauce ä la — . . . 161

Dickbohnen eingemacht 57
s. a . Vietsbohnen.

Dill . 47
Karauschen mit . . . 378
Schleie mit . . . . 381

Dillsauce . 155
Diner . 141

s. a . Festtafel . . . 641
Dörren oder Backen im

Ofen . 93

Sette
Dörren oder Trocknen 93
Domingokaffee . . . 37
Dorsch . 393

gekocht . 395
Dragons . Estragon 47 141
Dreifarbige Speise . . 510
Dreimus . 76
Dressieren . 141
Geflügel . 299

Dressiernadel . . . . 142
Dünnige . 244
Dünnung . 225
Dünsten . 142
Dürre Bohnen . . . 439

s. a . weiße Bohnen.
Salat von — . . . 475

Dunstfrüchte . . . . 73
mit Streuzucker . . 73
ohne Zucker . . . . 73
mit geläutertem Zucker 73

Durchpassieren . . . 142
Durchschnittspreis der

Nahrungsmittel . . 694
Durchstreichen . . . . 142

E.
Eber . 293

s . a . Wildschwein oder
Schwarzwild.

Echter Gelbling . . . 456
s . a . Pfefferling.

Echter Reizker . . . . 456
Edelhirsch . 281
Edelpilz . 451

s . a . Champignon.
Egerling . 451

s . a . Champignon.
Egli . 372

s . a . Barsch.
Ei großes gefülltes . 485
Eibischtee . 714
Eier L la d 'Orleans . 483
ä l 'italienne . . . . 482
anrichten . 661
aufbewahren . . 35 48l
en cocotte . . . . 484
en coquilles . . . . 485
erfrorene . 35
Erkennen frischer . . 35
gefüllte. 482
gekochte . 481
Hühner . 482
in Kruste . . . . 483
in Muscheln . . . 485
in Näpfchen . . . 484
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Eier kalken . . . .
Seite

35
Kiebitz — . . . . 482
mit Bechamelsauce 483
mit holländ . Sauce 483
mit Schnittlauch . . 482
mit Senfsauce . . . 482
Möwen — . . . . 482
Oster — . . . 53 486
pochierte. 483
Rühr — . 484
russische. 482
saure . 483
Schinken mit — . . 485
Setz — . 484
Sol - . 482
Spiegel — . . . . 484
verlorene. 483
weiche. 483

Eierbrötchen . . . . 677
Eierfladen . . . . . 530
Eierfrucht. 434
Eiergelee . . . . 167
Eiergestell. 20
Eiergraupen . . . . 166
Eierkäse. 530
Eierkränze. 588
Eierkuchen. 486

s. a . Pfannkuchen,
abgebacken . . . . 488
Apfel — . 488
bayrisch. 488
Grieß — . 491
Königs — . . . . 489
mit Fruchtsauce . . 487
mit Kompott . . . 487
mit Schnittlauch . . 487
mit Speck . . . . 487
mit Zwiebeln . . . 487
Pflaumen — . . . 488
Reis — . 491
zum Garnieren . . 487

Eiernestchen mit Nieren 277
Eierpunsch. 614
feiner. 614

Eierrahm. 712
Eiersalat. 480
Eiersauce Kartoffelsalat

mit — . 474
Kopfsalat mit — . . 471

Eierscheiben . . . . 517
Eierschwamm . . 59 456

s. a . Pfefferling.
Eierspeisen. 481
für Kranke . . . . 712
reine. 481

Eierstand. 167
Eierstich . - . 167
Eiertrank . . . . . 715
Einbindendes Geflügels 300

Seite
Einbrenne . . . 142 147

s. a . Schwitzmehl,
Weißmehl oder
Braunmehl.

Einfacher Mehlpudding 493
Einfache Punschbowle . 613
Einfacher Stärkepud-

.
Einfache Weinsuppe . 213
Einfacher Zuckerguß . 537
Eingangsgerichte an-

richten. 660
Eingemachte Früchte . 65
Torte mit — . . . 577

Eingemachter Kappus. 444
Eingemachtes Hirsch-

fleisch. 283
Eingesalzene Gemüse . 443
Einkauf . 27
Bankfleisch . . . . 27
Butter. 33
Eier . . . . . . 481
Essig. 98
Fische. 29
Geflügel. 28
Gemüse. 30
Graupe . 37
Grieß. 37
Grütze . 37
Hammelfleisch . . . 27
Kaffee. 37
Kalbfleisch. 27
Kartoffeln . . . . 30
Mehl. 36
Obst. 32
Reis. 36
Rindfleisch . . . . 27
Roggenmehl . . . . 36
Sago. 37
Schweinefleisch . . . 27
Stärkemehl . . . . 36
Tee. 37
Weizenmehl . . . . 36
Wildbret. 28
Wildgeflügel . . . . 28
Zucker . . . . . . 38

Einkochen. 142
Fruchtmus — . . .
Marmelade — . . .

74
74

Salse — . 74
Einlauf. 167
Einmachen Bekassinen. 335
durch Trocknen und
Dörren. 93

Fruchtsäste . . . . 79
Gelees. 77
in Essig . 84
in luftdichten Büchsen 55
in Salz. 90

Seitc
Einmachen in Weingeist 83
in Zucker . . . . 62
Kramtsvögel . . . 337
Marmeladen . . . 74
Material zum — . . 63
Pilze . 329
Rebhühner . . . . 329
Schnepfen . . . . 335
Vorgänge beim — . 54
Zweck des — . . . 54

Einmachebüchfen . . . 56
Einmachegläser . . . 62
Einmachezucker . . . 63
Einpökeln . 106
Eis . 547
f . a . Gefrorenes,
ä la Nesselrode . . . 550
Ananas — . . . . 549
Apfelsinen — . . . 549
Aprikosen — . . . 549
Frucht — . 548
Fürst -Pückler — . . 551
gebackenes — . . 552
Granit — . . . . 552
Kaffee — . 551
Kastanien — . . . 550
Limonen — . . . . 549
Mandel — . . . . 551
Maraskino — . . . 550
Maronen — . . . 550
Nuß — . 550
Pomeranzen — . . 549
Punsch — . . . . 549
Schokoladen — . . . 551
Tutti - Frutti — . . 552
Vanillen — . . . . 550
von Fruchtsast und
Schlagsahne . . . 552

Zitronen — . . . . 549
Eisbaisers . 552
Eisbein . 264
Eisbombe Florentiner . 550
Eisenflecke . 630
Eisenkuchen . . . . 589
Eiskaffee . 620
Eislikör . 620
Eismaschine . . . . 547
Eispudding Nesselroder 550
Eispunsch s . Punsch ä

la glace - . . . . 552
Eisschrank . 21
Eiweißschnee Gebäck

von — . 591
schlagen . 492

Eiweißwasser . . . . 715
Endiviengemüse . - . 420
Endiviensalat . - . 473

s . a . Sommerendivien.
Englischer Apfelpudding 498
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Englische Apfelpastete .
Englisches Beefsteak
Engliche Biskuits . .
Englischer Butterbrot¬

pudding .
Englischgewürz . . .
Englisches Kastenbrot .
Englischer Rollpudding
Englischer Senf . . .
Englische Sülze . . .
EnglicherZitronecreme¬

pudding .
Ente.
anrichten.
farciert.
gebraten . . . . .
gedämpft.
gefüllt.
geschmort.
gesülzt.
in Aspik.
in Gelee.
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . .

mit geschmorten Gurken
mit Herzkohl . . . .
mit Kastanien . . .
mit Kastaniensauce .
mit Maronen . . .
mit Pilzen . - . .
mit Savoperkohl . .
mit Wirsingkohl . .
mit Zwiebeln . . .
Pökel — . . . 111
tranchieren . . . .
Vol au vent von .
Weißsauer von — . .

Entenbraten . . . .
Entenleber gebraten .
Entensalmi . . . .

L la financiöre . .
mit Oliven . . . .

Entfettungskur . . .
Entrecote . . . 142
auf Hamburger Art .

Entrees.
Entremet.
Erbselensaft . . . .
Erbsen graue . . . .
grüne . . . . 57
s. a . Schoten,
grüne, eingemacht 57
grüne , trocken . . .
junge grüne . . 57

Erbsenpüree . . . .
Erbsenschoten s. grüne

Erbsen od . Schot. 57
Erbsensuppe . . . .
Erbsmehlsuppe . . .

Seite
511
230
588

494
48

561
498
52

547

498
305
666
306
305
305
306
306'
307
307
307

44'
306
306
305
306
305
305
306
306
305
307
657
358
307
303
308
307
307
307
716
225
232
142
142
82

439
429

92
95

429
438

92
202
202

as

61

80

Erbswurstsuppe .
Erdäpfel . . .

s . a . Kartoffeln
in der Moniur

Erdäpfelklöße
Erdäpfelspeise mit Käse
Erdäpfelspeisen
Erdäpfelstrudel
Erdartischocken
Erdbeeren Anan
anrichten . .
Baisers mit —
eingemacht .
zum Nachtisch

Erdbeerauflauf
Erdbeerbowle.
Erdbeercreme.

! _Erdbeeraelee .
' ^ Erdbeerglasur

Erdbeerkaltschale
Erdbeerkompott
Erdbeerlikör .

Z Er dbeermarmelade
Erdbeersaft
Erdbeersauce
Erdbeerschaum
Erdbeerspeise
Erdbeerrriett
Erdbirnen .
Escaloppes
Hasenfleisch
Hirsch — .
Kalbfleisch -
Reh — .

Eschlauch .
Espagnole .
Essenz Essig
Kaffee —

Essig . . .
Beete in —
Beschaffenheit
Birnen in —
Bohnen in —
Brombeeren in —
Champignons in -
Einkauf . . .
Estragon — . .
Gemüse in — .
Gewürz — . .
Grüne Bohnen in —
Grüne Tomaten in —
Gurken in — . 83
Himbeer —
Kirschen in
Kräuter —
Kürbis in
Maiskolben in —
Melonen in —
Mixed Pickles in

Seite
203
445

446
175
o08
445
514
412
61

670
592
71

464
501
616
544
539
558
217
463
101
75
81

162
539
510
522
412
142
290
284
248
286
142
142
97

610
97
90
97
85
86
86
89
97
98
88
99
86
88
87
99
84
99
86
88
85
88

Seite
Essig Obst - . . . . 98
Perlzwiebeln in — . 89
Pflaumen in — . . 85
Rannen in — . . . 90
Rokambolen in — . 89
Rote Rüben in — . 90
Steinpilze in — . . 90
Tomaten in — . . 88
Türkisch . Weizen in — 88
Veilchen — . . . . 99
Walnüsse in — . . 89
Wein — . 98
Zucker — . . . . 98

Essigessenz . 97
Essiggemüse gemischte . 88
Essigmeerrettich . . . 160
Estragon . 47
Esiragonessig . . . . 98
Estragonsauce . . . 150
Eßbare Trüffel . . . 454
Eßbestecke . 635
Extrakt . 50
vr . Naumannscher — 50
Gewürz — . . . . 50
Kaffee — . 610
Zitronenschalen — . 51

F.
Fabriknudeln . . . . 165
Fachausdrücke Erklär¬

ung . . . . 139 —146
Fayonnieren . . . . 142
Fayonnudeln . . . . 165
Fadennudeln . . . . 165
Fächer (Serviette ^ . . 648
Färbemittel unschädliche 53
Färben braun . . . 53

gelb . 53
grün . 53
mit Anilinfarben . . 53
Ostereier . 53
rot . 53

Falsche Fondüs . . . 412
Falscher Hase . . . . 239
Biskuit als — . . 581

Falscher Rehrücken . . 270
Falsche Schildkröten¬

suppe . 194
Faltenmorchel . . . 453

s . a . Morchel.
Farce . . 142 164 177

s . a . Füllsel od . Fasch.
Pastetchen mit — . . 362
Schweinefleisch — . . 178

Farcieren . . . . . 142
Farciert Ente . . . 306

Gurken . 432
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Sette Sette
Farciert Huhn . . .
Kramtsvögelm . Wein¬
beeren

Putenflügel . . . .
Rebhühner m . Trüffeln
Zunge.

Farinzucker . . . .
Fasan.

Chaudsroid von — .
gebraten.
getrüffelt.
Gratin von — . . .
in Salmi . . . .
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . .

mit Sauerkohl . . .
mit Trüffeln . . .
Sautos von — . .
tranchieren . . . .
verkrustet.

Fasanenauflauf . . .
Fasanenbraten - . .
Fasanenbrüste ä la ro¬

yale .
Fasanenkeulen zu Ge¬

müse .
Fasanenpastete . . .
Fasanenschnitten . .
Fasch . . 142 164

s . a . Füllsel od . Farce,
von gemischtem Fleisch

Faschieren.
Faschiert Gurken . .
Kapaun .
Schweinskopf . . .
Weißkohl.
Tomaten.

Faschnocken . . . .
Fässer schwefeln . . .
weingrüne . . . .

Fastenbrezeln . . . .
Fastenconsommö. . .
Fastenfischsuppe . . . .
Fastenklöße . . . .

Fastenkost.
Fastenkräutersuppe . .
Fastenpastete . . . .
Fastenpeuschelsuppe . .
Fastensuppe ü la Cha-

noine.
Fastensuppe ä la Che-

vreuse.
Fastnachtskrapfen . .
Fastnachtsküchel . . .
Faumkoch siehe Eiweiß¬

schnee .
Fehlrippe . . . . .
Feine Brötchen - . .

315

336
309
327
242
38

329
331
329
330
330
331

44
330
330
330
657
330
332
329

330

331
346
330
177

179
142
432
311
268
426
434
169
103
103
726
718
718
721
721
717
720
722
719

719

719
726
726

492
225
560

Feine Servelatwurst .. 113
Feiner Eierpunsch . . 614
Feines Gemüse anricht. 668
Feines Hühnerfrikassee 316
Feiner Kardinal . . 618
Feine Leberwurst . . 113
Feines leichtes Biskuit 582
Feiner Pfefferkuchen . 599
Feiner Topskuchen . . 568
Feldhuhn siehe Rebhuhn 325
Feldrüben Aufbewahr-

ung. 31
Feldtaube . . . . . 328
Fenchel. 48
Fernambuk . . . . 53
Festtafel. 641
Speisezettel für — . 701

Fett. 33
ausbraten . . . . 119
auslassen. 119
Back — . 120
Koch — . 120
Nieren — . . . . 34

Figuren aus Marzipan 595
Filet . 142 225

Beefsteak von — - . 230
Hirsch — . 284
Reh - . 286
Rossini. 231
Schweine — . . . 260

Filets de soles Tymbal
von. 352

Filtrieren Kaffee . . 608
Trinkwasser . . . . 606

Fines herbes . . . . 142
Beefsteak aux — . . 231
Omelette aux — - . 490
Sauce aux — . . . 155

Fische. 369
anrichten . - - 372 661
Aufbewahrung . . . 30
ausnehmen . . . . 370
backen. 371
barbieren. 370
Einkauf . 29
Eis - . 30
für Kranke . . . . 710
kochen. 371
Menge nach der Per-
sonenzahl . . . . 44

salzen. 371
Sauerkraut mit — . 444
Schüsselpastete von — 356
schuppen . . . . . 370
Stürzpastete von — . 351
töten . 369
tote. 29
tranchieren . . . . 372

Fischfüllsel. 179

Seite
Fischknödel . . . . 171
Fischotter aux fines

herbes . 722
in Rotwein . . . . 722

Fischpastetchen . . . 363
Fischrogensuppe . . . 719
Fischsalat . . . 480 669
Fischsauce . . . 154 710
Fischsuppe . . . . .. 193
Fisolenschoten 142 430

s. a . grüne Schoten.
Five o ' clock tea siehe

Fünf -Uhr-Tee . . . 647
Flachfische . . . . . 397
Flaki . 241
Flambieren . . . . 142
Flammeri . . . 142 529
Grieß — . 531
Maizena — . . . . 531
Reis — . 532
Rhabarber - . . . 532
Saft — . 532
Sago — . 531

Flammieren . . . . 142
Flankenteil . . . . 225
Flaschen . 24
ausbewahren . . . 24
Bürste für — . . . 25
Füllapparat für — . 26
reinigen . 25
Reinigungsapparat
für — . 25

Sorten . 25
trocknen . 52
verkorken . 25
versiegeln . 25

Flaschenlack . . . . 25
Flecke Eisen — . . . 630

Obst - . 630
Rost — . 630
Stock — . 631
Tinten — . . . . 630
von Säuren . . . . 630

Fleckeln . 165
Fleckenreinigung - . 630
Fleckwasser . . . . 631
Fleischaufguß . . . . 708
Fleischbrühe mit Grieß 189
Mohrrüben mit — . 417

Fleischeffenz getrocknete 148
Fleischfüllungfür Puten 308
Fleischgelee . . . . 149
Fleischhackmaschine . . 112
Fleischklöße . . . . 169

zu Frikassee . 169
zu Ragout . . . . 169

Fleischkuchen . . . . 359
Fleischpastete . . . . 344
Fleischpüree . . . . 710
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Seite
Fleischpudding warmer 361

kalter . 361
Fleischsaft . 148

s. a . Jus oder Con-
somma.

Fleischsalat . . . 477 479
anrichten . 669

Fleischspeisen anrichten 663
für Kranke . . . . 710

Fleischsuppen . . . . 180
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . . 44

Fleischstrudel . . . . 515
Fleischtaschen . . . . 167
Fleischtee im Dunst . 708
Fleischwurst . . . . 116
Fleurons . 142

Garnitur für Ragout
und Frikassee . . . 353

Fliederbeersuppe . . . 215
Fliedermilch . . 218 619
Fliedermus . . . . 77
Florentiner Eisbombe . 550
Flott . 142 606

s. a . Sahne.
Flunder . 397

mit Pfefferlingen . . 457
Flußkrebs . 401
Flußneunauge . . . 400

s . a . Neunauge.
Fond . 142
Fondant . 142
Fondüs . . . . 142 412

falsche . 412
Forelle . . . . . . 385

blau gekocht . . . . 385
in Aspik . 386
gebraten . 386
m . holländischer Sauce 386
mit Sardellensauce . 386
in Tokaperwein - . 386

Forellenschnittchen . . 386
Forke . 142
Formkuchen . . . . 564

s . a . Napfkuchen oder
Guglhupf.

Fort siehe Teetisch . . 648
Frangipan . 142
Frankfurter Würste 269
Franzbranntwein zum

Einmachen . . 83 142
Franziskanerbraten . 231
Französischer Blätterteig 572
FranzösischeHonigkuchen 600
Französischer Kaffee . 610
Französischer Salat . . 477
Französische Speisenfolge 697
Französische Suppe . . 184
Französische Trüffel 454

Ehrhardt, Kochbuch

Frappieren . . . .
Fricco spanisches . .
Frikandeau . . . .

tranchieren . . . .
von Hirsch . . . .
von Kalb.
von Reh.

Frikandellen . . . .
anrichten.
von Hering . . . .
von Kalbfleisch . . .

Frikassee.
anrichten.
Froschkeulen in — .
Garnitur für — . .
Pastetchen mit — . .
von Aal.
von Huhn . . . .
von Kalbfleisch . . .
von Kaninchen . . .
von Lamm . . . .
von Puter . . . .
von Schildkröte . . .
von Tauben . . . .
von Wachteln . . .

Frikasseesauce . . .
Frische Austern . . .
Frische Heringe gebrat.
Frische Rindszunge
Fr . Schweineschwarten

Stand von — . .
Frische Schweinskeule

mit Brotkruste . .
Frischlingsbraten . .
Frit.
Fritatten z. Garnieren

s . a. Eierkuchen,
mit Fruchtsauce . .
mit Kompott . . .

Fritattennudeln . . .
Fritattenstrudel mit

Fleischfülle . . . .
mit Krebsfülle . . .

Fritüre.
Froschkeul. in Frikassee

s. a . Froschschenkel.
Froschschenkel gebacken
Froschschenkelsuppe . .
Fruchtauflauf . . .
Fruchteis von eingesot¬

tenem Obst . . . .
Fruchtgelee . . . .
Fruchtmus s. Marme¬

lade .
Fruchtpureesuppe . .
Fruchtsäfte . . . .
Fruchtsastlimonade . .
Früchtsastsauce . . .
Fruchtschaumtorte . .

Seite
142
229
143
654
282
246
286
239
664
389
246
143
665
407
353
359
391
316
251
291
278
310
407
320
338
154
405
387
242

524

259
293
143
143

487
487
166

166
166
143
407

406
719
499

548
540

74
709

79
618
165
593

Fruchttörtchen v . Blät-
Seite

terteig. 574
Früchte anrichten . .

Dunst — mit Streu-
670

zucker.
Dunst — m . geläutert.

73

Zucker. 73
Dunst — ohne Zucker
eingemacht in Brannt-

73

wein. 83
auf franzöfiche Art .
eingemacht in Dunst

84

mit Zucker . . . . 73
eingem . m . Saccharin
gemischte , eingemacht

73

in Zucker . . . . 73
kandieren.
verschiedene , einqe-

95

macht in Rum . . 84
Frühlorchel . . . .

s . a . Morchel.
453

Frühstück. 639
Füllsel . . . . . . 164

Fisch - . 179
Fleisch - . . . . 308
Geflügel — . . . . 178
Krebs — . 179
Puten — . 308
Rindfleisch - . . . 178
Semmel — . . . . 308
Wild — .
s . a . Farcen od . Fasch.

178

Füllung deutsche . . 177
Fünf -Uhr-Tee . . 647
Fürst - Pückler- Eis . . 551
Fumet.
Fumetsauce . . . .

143
143

Furn.
s. a . Plötze.

379

G.
Gabelfrühstück . . . 640
Gänsebraten . . . . 300
Gänsebrust pommersche 111
Gänsehals gefüllt . . 304
Gänseklein . 302
mit Brühkartoffeln . 303
mit Reis . 303
mit weißen Bohnen . 303
mit weißen Rüben . 303

Gänseleber gebraten . 303
in Aspik . . . . 304
in Sulz . 304
mit Trüffeln . . . 303

Gänseleberpastete . . 341
Straßburger — . . 342

48
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Seile
Gänseleberwurst . . . 115
Gänseschmalz . . . . 304
Gänseschwarz . - - - 303
Gärspund. 104
Gärtrichter . . . . 104
Gärungsfaß . . . . 104
Gallerte . . - . . 537

s . a . Gelee.
Gamsbraten . . . - 287
Gans. 300
ä la Daube . . . . 301
anrichten. 666
gefüllt. 301
gesülzt. 302
in Aspik. 302
in Gelee. 302
Menge nach der Per-
sonenzahl . . . . 44

Pökel — 111 304
Roulade von — - - 302
Schwarzsauer von — 303
Spick — . 111
tranchieren . . . . 656
Weißsauer von — 302

Gansfett. 304
Gansjung. 302

s . a . Gänseklein.
Garnelen. 403
gekocht. 404

Garnelensauce . . . 157
Garnieren. 143

Eierkuchen zum — . 487
Fasan . . . . . . 667
Fritatten zum — - - , 143
Gebacken . Blumenkohl

zum — . 414
glas . Zwiebeln zum — 419
grüne Bohnen zum — 430
Mayonnaisen . - - 670
Rebhühner . . . . 667
Rinderfilet . . . . 665
Schinken . 665
Schoten zum — . . 430
Speisen . 657
Stör . 662
Sülzkotelett . . . . 670
Torten . 671
Vogelnestchen zum — 447,
Wildschweinskopf . . 665
Zander . - 662

Gartenkresse . . . . 472
Gasheizung . . . . 127
Gaskocher . . . . 126 127
Gebacken Äpfel . . . 468

Aland . 379
Ananasscheiben . . 519
Apfelscheiben - . . 518
Auflauf v. Kapaunen-

resten . 312 ,

Seile
Gebacken Austern . . 406
Bananen . . . . - 519
Barbe. 379
Barsch. 373
Birnen. 94
Blätterpilze . . . . 453
Blei. 379
Blumenkohl . . . . 424
Champignons . . - 452
Eis. 552
Erdartischocken . . - 412
Froschschenkel . . . 406
Hammelzungen . . . 276
Holunderblüten . . 519
Kabeljau. 393
Kalbsmilch . . . . 255
Kalbsnieren . . . . 257
Kaninchen . . . . 292
Karpfen. 377
auf andere Art . . 378

Kartoffelbrei - - - 448
Kirschen. 519
Makkaroni . . . . 440
Mehlspeisen . . . . 504
Petersilie. 423
Plötzen. 379
Reizker. 456
Schinkenscheiben . - 262
Schollen - - - , - - 398
Schwarzwurzeln . . 416
Seezungen . . . . 390
Stinte. 378
Zander. 374
Zunge.
Zwetschen . . . .

243
95

Zwiebelscheiben - . - 419
Gebäck Hefen . . - . 559

ohne Hefen . . . . 568
Blätterteig — . . . 571
Biskotenteig — . . 579
Biskuitteig — . . . 579
Eiweißschnee — . - 591
von gerührtem Teig — 579
von Mandelteig — . 591
von mürbem Teig — 574

Gebrannte Mandeln . 597
Gebrannte Mehlsuppe 208
Gebraten . Aal 391
Auerhahn 324
Austern . . . . 405
Bär. 296
Biberkeule . . . . 722
Bratwurst . . . . 268
Bücklinge . . . . - 389
Dachs. 293
Ente. 305
Entenleber . . . . 308
Fasan. 329
Forellen. 386

Seite
Gebraten frische Heringe 387
Gänseleber . . . . 303
Gans . 300
Hasenleber - . . . 291
Hirschleber . . . . 284
junge Hähne . . . 312
Kalbsleber . . . . 256
Kalbsrücken . . . . 245
Kapaun . 311
Kapuzinerpilze . . . 459
Karpfen . 377
Kramtsvögel . . . 325
Kücken . 312

auf Hamburger Art 312
Lerchen . 337
Muränen . 390
Muscheln . . . . . 723
Perlhuhn . 332
Puter . 308
Rebhühner . . . . 325
Rehkeule . 285
Rehschlegel . . . . 285
Rindsleber . . . . 242
Salzheringe . . . . 388
Schellfisch . 396
Schmerlinge . . . . 459
Schnecken . 723
Schnepfen . . . . 333
Spanferkel . . . . 260
Speckscheiben . . . 263
Steinbutte . . . . 397
Steinpilze . . . . 458
Stockfisch . . . . . 393
Tauben . 318
Trappen . 322
Wachteln - . . . . 337
Wildente . 321
Wildgans . . . - , 321

Gebrühter Teig zu Pa¬
steten . 340

Gedämpft . Auerhahn . 324
Austern . . . . . . 406
Biberschwanz . . . 721
Ente . 305
Hammelkoteleits . . 275
Hase . . 289
Hirschschlegel . . . . 283
Kapaun . 311
Kastanien . . . . . 433
Liebesäpfel . . . . 434
Maronen . 433
Rebhühner . . . . 3L6
RinoerschwLnze . . . 240
Rindfleisch . . . . 226
Schnepfen . . . . 334
Tomaten . 434
Trüffeln . . . . - - 454
Wachteln mit Äpfeln . 338
Wildente . 321



Gedämpft . Zwiebeln .
Gedörrte Apfelschnitze .
Gedörrte Erbsen Brei

von — .
Gedörrtes Obstmit Knö¬

deln .
Gedörrte Zwetfchen . .
Gedrehter Blätterteig .
Gedünstete Parasol-

schwämme . . . .
Geflügel . . . . .

anrichten.
Aufbewahrung . . .
ausbeinen . . . .
auslösen von Knochen
ausnehmen . . . .
Kardieren.
defossieren . . . .
dressieren.
einbinden.
Einkauf.
einmachen.
erkennenvon altem und
jungem.

rupfen.
schlachten . . . . . .
wildes.
zahmes.

Geflügelbrötchen . . -
Geflügebrust in Aspik .
Geflügellebern Omelette

mit — .
Geflügelpastetchen . -
Geflügelpastete kalt . .

einfache warm . . -
Geflügelsalat . . . .
Gefrierbüchse . . . .
Gefroren . Obst . . -
Punsch ä la glace . .
Punsch ä la romaine
Schlagsahne . . . .
Wein ä la glace . .

GefLMNLs. . . . .
fla7 "Eis.
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . .

von Fruchtsäst und
Schlagsahne . . .

von Mandeln . . .
von Maraskino - .
von Punsch . . . .
von Schokolade
vön Vanille . . .

Gefüllt . Äpfel . . . .
Auerhahn . . . .
Bonbons .
Champignons . . .
Eier mit Senfsame .
Ente.

Seite
419
468

438

438
463
573

453
297
666

29
300
300
298
300
300
299
300

28
61

29
298
298
297
297
676
710

490
>364
347
353
480
549
549
552
553
526
553
547

45

552
551
550
549
551
550
618
325
597
452
482
306
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Seile Seile
Gefüllt . Gänsehals . . 304 Gekocht . Schinken 261

Gans . - 301 Schollen . . . 398
Gurken. 433 Schweinefleisch . 263
Hammelblätter . . . 272 Seezungen . . 398
Hecht . . . . . 382 Steinbutt . . 397
Huhns . farciertesHuhn Stockfisch . . . 394
Kalbsbrust . . . . 246 Stör . . . . 399
Kapaun . . . . . 311 Tauben . . . 320
Kohlrabi. 414 Wels . . . . 400
Koteletts. 247 Zander . . . 374
Kramtsvögel . . . . 336 Gekröse Kalbs — 257
Kranzkuchen . . . . 564 Gelatine . . . 143 523
Krebsnasen . . . . 171 rote . . . . 523
Lammbrust mit Sauer- Gelbe Glasur . . 558

ampfer. 277 Gelbe Rüben . . 47 416
Morcheln. 454 s. a . Mohrrüben oder
Pfannenkuchen . . . 489 Karotten.
Putenflügel s . farcierte eingemacht . . 57 64

Putenflügel . . . 309 Kompott von — 469
Rebhühner s . farcierte mit Pflückerbsen - . 436

Rebhühner . . . . 327 Gelbfärben . . . 53
Schlei. 381 Gelbling . . . 456
Schweinskopf . . . 266 s . a . Pfefferling.
Schweinsrippen . . 259 Gelee . . 77 143 537
Sellerie. 413 Aal in . . 391
Tomaten mit Reis . 434 Ananas — . . 540
Trüffeln. 455 Apfel - . . . 78 539
Weißklohl. 426 Apfelsinen — . 539
Wirsingkohl . . . . 425 Arrowroot — . 639
Zunge. 242 Auerhahn in — 523
Zwiebeln . . . 419 420 Berberitzen — . 540

Gehackt Koteletts . . 247 Brombeer — . . 82
Schweinekoteletts . . 265 Champagner — 538

Gehirnwurst . . . . 118 de Creme ä la Mar-
Gekocht . Barbe . . . 379 guerita . . . 547

Barsch. 373 einkochen . . . 7?
Dorsch. 393 Ente in — . . 307
Eier. 481 Erdbeer — . . 639
Hammelfleisch . . . 272 Fleisch — . . . 149
Hecht. 381 Frucht — . . 540
Huhn. 313 Gans in — . . 302
Hummer. 403 Hase in — . . 291
Kabeljau. 393 Himbeer — . . 78 539
Kalbfleisch . . . . 250 Johannisbee : - 79 540
Kalbskopf . . . . 253 Kronsbeer - . 79
Karpfen. 376 Preißelbeer — . 79
Klippfisch. 395 Punsch — . . 639
Krabben . - . . . 404 Quitten — . . 78
Krebse. 402 Rheinwein — . 537
Laberdan. 395 russisches . . . 540
Langusten. 404 Speck — . . . 540
Makrelen. 375 Stachelbeer — . 79
Muränen. 392 Wein — . . . 538
Muscheln. 723 Weißbier — 538
Neunaugen . . . - 400 Zitronen — . . 639
Plötzen. 379 Gemästeter Hahn 310
Rindfleisch . . 180 226 Gemischte Brötchen 677

anrichten . . . . 663 ! Gemischte Creme 54S
Schellfisch. 396 s. a . Bavaroisen.

48-
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Seite

Gemischte Früchte in
Zucker . 72

Gemischte Gemüse . . 88
Gemischtes Obst Char¬

lotte von — . . . 512
Gemischter Salat . . 477
Gemse . 287
Gemsenbraten . . . 287
Gemsrücken auf Tiroler

Art . . . . 287
Gemüse abkochen . . 408
anrichten . . . . . 668
Aufbewahrung . 30 31
Champignon — - - 451
eingesalzen . . . . 443
Einkauf . . . 30 31
Fasanenkeule zu — . 331
Fett zu — . . . . 409
für Kranke . . . . 711
gemischt . 435
gemischt, eingemacht in

Essig . 88
grün . . . . . . 410
getrocknet . 443
in Blechbüchsen . . . 443
Kapuzinerpilze als — 459
Kastanien — . . . . 433
Klippfisch mit — . . 395
kochen . 408
Menge nach der iller-
sonenzahl . . . . 44

Morchel - . . . . 454
Pfefferling — . . . 457
Reizker — . . . . 456
Salate von — . . . 470
Schmerling — . . . 459
Sellerie — . . . . 413
Spargel — . . . . 410
Steinpilz — . . . . 458
Trüffel — . . . . 455
waschen . 408
Zubereitung - . 408 409

Gemüsekeller . . . . 23
Gemüsekocher . . . . 408
Gemüsekonserven . . 443
Gemüsesuppe . . . . 196
Genfer Sauce . . . 150
Georgettekartoffeln . . 448
Gepökelte Kalbskeule . 252
Geräuchert. Aal . . . 392
Grützwurst . . . . 118
Lachs . 385
Rührei mit — . . 485

Speck . 109
Geräusch . . . . - 290
Germ . 143
Geröstet . Brot . . . 679
Grießsuppe . . . . 206
Kastanien . 433

Seite
Geröstet . Makrele . . 375
Rindfleischscheiben - . 227
Schweinszunge . . . 265
Semmelsuppe . . . 205

Gersteln geriebene . . 166
Gerstenwaffer . . . . 715
Geschlagenes Ei mit

Sherry . 712
Geschmort . Alkekengi . 462
Bratwurst . . . . 268
Ente . 306
Gurken . 432
Hammelkeule . . . . 271
Hase - . 289
Hirschkeule . . . . 283
Ierusalemskirschen . 462
Kalbfleisch . . . . 249
Kalbsleber . . . . 256
Kirschen . . - . . 461
Kopfsalat . 420
Koteletts . 247
Lammrippchen . . . 278
Pflaumen . . 69 463
Pökelrippchen . . - 264
Rehkeule . . . . . 285
Rehschlegel . . . . 285
Schweinefleisch - . . 264
Tauben . 319
Trappenbrüste . . . 323
Wildschweinskeule . . 294

Geselchtes Gänsefleisch . 111
Gesottener Sterlett . . 399
Gespickt. Hecht . . . 382
Rebhühnerbrüste . . 327
Rehblätter . . . . 285

Gest . 142
Gestovte Kartoffeln . . 448
Gesülzt - Cremes . . . 545
Ente 307
Gans . 302
Schokoladencreme . . 545
Schwarzwild . . . 295
Schweinskopf . . . 267

Gesundheitsgeschirr . . 135
Getränke . . . . . 604
für Kranke . . . . 713
kalte . 614
servieren . 683
warme . . . . . . 607

Getrocknete Gemüse . 443
Getrocknete Kirschen als
Kompott . . . . . 462

Getrüffelt . Fasan . - 333
Hammelkoteletts . - 275
Truthahn . . . . 309

Gewichte . 43
praktische Winkefür — 43
Umrechnung alter in
neue . 43

Seite
Gewürz . . . 46 —50 143

Almode — . . . . 48
Aufbewahrung . . . 50
Englisch — . . . . 48
trocken . 48

Gewürzbrötchen . . . 602
Gewürzdose . . . . 50
Gewürzessig . . . . 99
Gewürzextrakt . . . 50

selbstbereiteter . . . 50
Gewürzkörner . . . 48
Gewürzkräuter . . . 47
Gewürzkuchen . . . . 587
weiße . 598

Gewürznelke . . . . 48
Gewürzpflanzen . . . 48
Gewürzschränkchen . . 20
Gezuckerte Mandeln . 596
Giardinetto . . . . 143
Glace . . . . 143 148
Glace royale . . . . 558
Glasieren . 143
Glasiert . Kartoffeln . . 448
Maronen . 433
Rinderfilet . . . . 237
Zwieback . 562
Zwiebeln . 419

Glaskirschen . . . . 69
eingemacht . . . . 69

Glasur . 557
Erdbeer - . . . . 558
gelbe . 558
Himbeer — . . . . 558
Orangen — . . . . 558
Punsch — . . . . 558
Schnee — . . . . 559
Spiegel — . . . . 557
Spritz — . 558
weiße Zucker - . . 558
Zitronen — . . . . 558

Glaswaren . . . . 634
Glühgose . 612
Glühwein . 613
Götterspeise . . . . 527
Goldbult . . . . . 379

s . a . Scholle.
Grahambrot . . . . 56
Grammpudding . . . 49
Granate . 40

s . a . Garnelen.
gekocht . 404

Grangen . . . 72 465
s . a Preißelbeeren.

Graniteis . 552
Grasbutter . . . . 33
Gratin von Fasan . - 330
von Kalbsmilch . . - 246
von Rebhühnern . - 327
von Rindfleisch . . - 240
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Seite
Gratin von Trappen . 323
Gratinieren . . . . 143
Graue Erbsen . . . 439
Graupen . 37
Graupensuppe 189 206 208
Grieß . 37
Grießauflauf . . . . 503
Grießbeignets . . . . 517
Grießeierkuchen . . . 491
Grießflammeri . . . 531
Grießklößchen . - . . 169
Grießmehlspeise . . . 507
Grießnocken . . . . 169
Grießpfannkucheu . . 491
Grießpudding . . . . 495
Grießspeise , vierfarbige 507
Grießsulze . . . . . 531
Grießsuppe . . 189 206
geröstete . . - . . 206

Grill s. Bratrost.
Grillieren . 143
Grilliert . Hammelfleisch 271
Puter . 310
Tauben . 320
Zunge . 243

Grog - . 613
Groseilles de Bar . . 72
Große Bohnen . 57 432
Große Pasteten in der

Form . 341
Großes gefülltes Ei als

Osterspeise . . . . 485
Grudeofen . . - . . 126
Grundsauceu . . . . 147
Grüne Bohnen 57 64

86 93 430
s. a . Bohnen.

Grüne Erbsen 57 93 429
s . a . Schoten.
mit Stockfisch . . . 394
mit Tauben . . . . 319
trockene . 95

Grüne Gemüse . . . 410
Grüne Pflaumen . . 68
Grüne Pomeranzen . 68
Grüne Remouladen¬

sauce . 159
Grüne Salat . 470 471

s. a . Kopfsalat.
Grüner Tee . . . . 38
Grüne Tomaten . . . 88
Grüner Zuckerguß . - 558
Grünfärben . . . . 53
Grünkohl . 143 198 428
anrichten . 668
ganz kochen . . . . 428
mit Sahne . . . . 428

Grünkohlsuppe . . 198
Grünkornsuppe . . . 204

Seite
Grütze . . . . 37 440
rote . . . 532

Grützwurst . 117
geräuchert . . . . 118

Guckemucke . . . . 451
s. a . Champignon.

Guglhupf . 564
s . a . Napfkuchen.
ohne Hefe . . . . 568
Wiener . 565

Gulasch von Hühnern . 316
von Rindfleisch . . . 228
von Tauben . . . . 320

Gurken . 89
eingemach i . . 50 86
faschiert . 432
gefüllt . 433
geschmort ^ . . . 432
Pfeffer — . . . . 87
Salz - . 90
saure . 90
Senf - . 87
Zucker 87

Gurkenhobel . . . . 87
Gurkensalat . . . . 476
polnischer . 87
warmer . 476

Gurkensuppe . . . . 199
Gußzwieback . . . . 562

H.
Hackbrett . . . . . 113
Hackemesser . . 131 186
Hähnchen . . . . . 313

Back - . . . . . 313
Ragout von — . . 317

Häuptelsalat . . . . 470
s. a . grüner Salat
oder Kopfsalat.

Hafergrützsuppe . . . 208
Hafermehlsuppe . . . 709
Haferwurzeln . . . . 417
Hagebutten . . 68 465

eingemacht in Zucker . 68
trocknen . 95

Hagebuttenfüllung Ob-
latenkrapfeln mit — 519

Hagebuttensuppe . . . 215
Hahn gebratener junger 312
Halbgefrorenes . . . 545

s . a . Bavaroisen.
albseidene Klöße . . 176
am and eggs - . . 263

Hamburger Aalsuppe . 193
Hamburger Entrecote . 232

Seite
HamburgerMayonnaise 158
Hamburger Rauchfleisch

110 239
H ambutten . . 68 465

s . a . Hagebutten.
Hambuttensuppc . . . 215
Hammelbraten anrichten 664
in Butter . . . . 270
im eigenen Fett . . 270
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . . 44

Hammelbregen . . . 276
Hammelblätter gefüllt.  272
Hammelfleisch . . . 269
Aufbewahrung . . . 28
Einkauf . 27
Erkennung von gutem 27
gedämpft — mit Ge¬
müse . 273

s. a . Hodgepodge oder
Irisch stew . . . . 273

gekocht . 272
grilliert . 271
mit Kapernscnur . . 272
mit Weißkohl . . 425
m . Zwiebelnu . Kümmel 272

Hammelfleischsuppe . . 186
Hammelgeschlinge . . 278
Hammelhirn . . . . 276

s . a . Bregen.
Hammelkaldaunen . . 277
Hammelkarree. . . . 274
Hammelkeule L la Bor-

delaise . 271
geschmort . 271
tranchieren . . . . 654
wie Wild . 271

Hammelkoteletts . . . 275
gedämpft . 275
getrüffelt . 275

Hammelleber . . . . 276
Hammelnieren . . . 276
Hammelragout . . . 273
Hammelrippchen . . . 275
Hammelrücken . . . 270
tranchierens-Rehziemer 652

Hammelschnitte . . . 275
Hammelsteaks . . . . 275

ä la Soubise . . . 276
Hammelzungen . . . 276

Croquettes von — . 276
gebacken . 276

Haschee . 143
von Schmerlingen . . 459

Haschieren . 143
Hase . 287

ausweiden . . . . 287
falscher . 239
gedämpft . 289
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Seite Seite Seite
Hase geschmort . . . 289
häuten . 287
in Gelee . 290
in Salmi . 291
in Sulz . 290
mit Sauerkohl . . . 289
mit Zwiebeln - . . 289
Schüffelpastete von — 354
spicken. . . . . . 287
tranchieren . . . . 655
Vorbereitung . . . 287

Haselhuhn . 329
Stürzpastete von — . 350

Haselnußauflauf . . . 501
Haselnußcreme . . . 542
Hasenbraten am Spieß 288

im Ofen . 288
Hasengeräusch . . . . 290
Hasenklein . 290
Hasenklops . 290
Hasenkoteletten . . . 289
aux fines herbes . - 289

Hasenkuchen . . . . 290
Hasenleber gebraten . 291
Hasenpastete . . 290 346
Hasenpfeffer . . . . 290
Hasensuppe . . . . 192
Hausen . 396

s. a . Stör.
Hausenblase . . . . 523
Rheinweingeleevon—  537

Hausmannskost Speise¬
zettel für . 699

Hebetschen . . . 68 465
s. a . Hagebutten oder
Hambutten.

Hebstück . 556
Hecht . 381

au four . - . . . 382
badischer . 382
blau gekocht. . . . 381
Brat — . 383
gefüllt . 382
gespickt . 382
mit böhmischer Sauce 382
mit Klößen . . . . 382
mit Knödeln . . . . 382
mit Paprika . . . . 382
Reispastete mit — . 360
Schüssel — . . . . 388
Stettiner Pastetchen
von — . 363

weiß gekocht . . . . 381
Hechtpudding . . . . 383
Hefe . . . . . . . 143

Gebäck ohne — . . . 568
Hefengebäck . . . . 559
Hefenkloß i . d - Serviette 174
Hefenklöße . 174

Hesenpfannkuchen . . 489
Hefenpudding . . . . 496
Hesenteigpastetchen . . 368
Hefestück s . Hebstück . . 556
Hefewaffeln . . . . 590
Heidelbeeren . - . . 465

s . a . Blaubeeren.
Heidelbeerkuchen . . . 567
Heidelbeersuppe . . . 275
Heidelbeerwein . . . 105
Heidenmehlsuppe. . . 208
Heidensterz . 171
Heißer Schaumwein . 613
Helenenkuchen . . . 571
Henneberger Klöße . . 175
Herbstmusseron . . . 458
Herbstobst anrichten . 671
Herd . 124
Hering . 387

aufgerollt . 388
Brat — . . . 387 388
frischer gebraten . . 387
marinieren . . 387 388
Matjes — . . . . 388
Salz - . 388

Heringsfrikandellen . . 389
Heringskartoffeln . . 450
Heringspastete . . . 355
Heringsrouladen . . 385
Heringssalat . . . . 477
Heringssauce . . . . 156
Wildente mit — . . 322

Herrenpilz . . . 59 458
s . a . Steinpilz.

Herzkirschen eingemacht
in Zucker . . . . 70

geschmort . . . . . 462
Herzkohl . . . 143 424

s . a . Wirsingkohl.
Hesse . 225
Heuchelhase . . . . 239
Heukiste . 128
Himbeeren . 72

anrichten . 670
eingemacht . . . . 72
zum Nachtisch . . . 464

Hnnbeerauflauf . . . 501
Himbeercreme. . . . 544
Himbeeressig . . . . 99
Himbeergelee . . 78 539
Himbeerglasur . . . 558
Himbeerkaltschale . . 218
Himbeerkoch . . . . 509
Himbeerkompott . . . 464
Himbeermarmelade . . 76
Himbersaft . 80
ausgegorener . . . 80

Himbeersauce . . . . 162
Himbeerschaum . . . 526

Himbeerspeise . . . .
Himbeertriett . . . .
Hinterziemer . . . .
Hirn.
Hammel — . . . .
Kalbs — .
Ochsen — . . . .
Schweine — . . .
s . a . Bregen

Hirnklößchen . . . .
Hirnknödel.
Hirnpfanzel.
Hirsch . . . . . .
Hirschbeefsteak . . . .
Hirschblatt.
Hirschbraten . . . .
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . .

Hirschbrust mit Kapern¬
sauce .

Hirschcroquettes . . .
Hirschescaloppes . . .
Hirschfilet.

ä la financwre . .
mit Maronenpüree .

Hirschfleisch eingemacht
Hirschsrikandeau . . -
Hirschhorn.
Hirschkeule.

geschmort . . - . .
Hirschleber.
Hirschlende . . . .
Hirschragout . . . .
Hirschrücken am Spieß
mit Kruste . . . .

Hirschschlegel . . . .
Hirschziemer am Spieß
mit Kruste . . . .
tranchierens.Rehziemer

Hirse.
Hirsebrei.
Hirsesuppe.
Hobelspäne.
Hochkohl.
Hochwild.
Hochzeitstorte . . . .
Hodgepodge . . 109
Hörnchen.
Hohe Rippe . . . , .
Hohlhippell . . 589
Hohlmaße . . . 21
Holderbeerenkompott .
Holländische Sauce . -

Barsch mit — . . .
Eier mit — . . . .
Forellen mit — . .
Lachs mit — . . .

Holunderbeerenkompott
Holunderbeersuppe . .

509
529
281
225
276
253
241
268

169
169
169
281
284
283
282

44

283
284
284
282
284
284
282
282
524
283
283
284
282
283
282
282
283
282
282
652
209
440
209
^89
143
280
584
273
563
225
591
43

465
154
373
483
386
384
465
215
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Sette Sette
Holunderblüten geback. 519 Hummer anrichten 662
Holundermilch . 218 619 eingemacht . . 61
Holundermus . . . . 77 gekocht . . . . 404
Holzknechtnocken . . . 172 mit Spargel . . 404
Holzwaren . . . 130 Hummermayonnaise 404

Reinigung . . . . 130 Hummersalat . . 404
Honigkuchen . . . . 598 Hustentrank . . ?14 715

Braunschweiger . . 599 Hutzucker . . . 38
französische . . . . 600
runde braune . . . 598
s. a . Pfefferkuchen. <̂ !

Hopfenspargel . . . 422
Hopsensprossen . . . 422
Hoppelpoppel kalt . . 618 Jagdpastete . . 345

warm. 614 Jakobsmuscheln . 368
Horly de lapereaux . . 292 Jamaikapfeffer . 48
Hors d'oeuvres . . . 143 Jamaikarum . . 83

anrichten. 660 Jan im Sack . . 174
Huberrussauce . . . 160 Japanische Klettenwurzel 416
Huchen s. Lachs . 61 383 Jauersche Würste 269
Hüffenmark s. Hage- Javakaffee . . . 37

butten oder Ham- Javareis . . . 37
butten . . . 68 465 Jerusalemskirschen ge-

Hüftenstück. 225 schmorte . . . 462
Hühnerei. 482 Indian s. Puter oder
Hühnerfrikasseeeinfaches 316 Truthahn . . 308

feines. 316 Jndianerkrapfeln 583
Hühnergulasch m . Nok- Indigo. 53

kerln. 316 Ingwer. 49
Hühnermayonnaise . . 317 deutscher . . . . 65
Hühnerpastete . . . . 349 eingemacht . . 65
Hühnersuppe . . . . 183 zum Einmachen 65
Hülsenfrüchte . . . . 438 Jngwerlikör . . 100

kochen. 409 Inneres Scherzi . 225
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . .

Huhn . .
s . auch Hahn , Kapaun,
Poularde.

Back - .

45
310

313
farciert . 315
gekocht . 313
Menge nach der Per¬

sonenzahl . - . . 44
mit Morcheln . - . 315
mit Reis . 314
mit SardeUensauce . 314
mit Schotenu . Krebsen 315
mit Tomaten . . . 314
Paprika — . . . . 315
Poupeton von — . . 360
Salmi von — . . . 317
Schüsselpastete von — 353
Stürzpastete von — . 349
tranchieren - - . . 657
ungarisches Pörkelt — 315

Huiliere . . . . ^ 143
Hüller . 175
Hummer . . . . - 403

Jnstert
Johannisbeeren einge

macht.
geschmort . . . .
ohne Kerne . . .

Johannisbeercreme.
Johannisbeergelee .
Johannisbeerkompott
Johannisbeermarmelade
Johannisbeersaft
Johannisbeersauce .
Jobannisbeersulze .
Johannisbeertörtchen
Johannisbeerwein -

s . a . Ribiseln.
Irdene Geschirre . .
Irish stew . . . .
Isländisch Moos .
Italienische Eier
Italienischer Reis .
Italienischer Salat.
Italienische Tauben
Junge Taube . . .
Jus . 143
Juspastetchen . . . .

257

71
465
72

544
79

465
76
80

162
540
578
105

135
273
714
482
443
479
318
319
148
367

Seite

K.
Kabeljau . . . 393
gebacken. 393
gekocht. 393

Kabinettspudding . . 497
Kabinettsspeise . . . 529
Kälteerzeugungsmittel. 524
Kärntner Tascheln . . 725
Käse anrichten . . . 675
Aufbewahrung . . . 36
Erdäpfelspeise mit — 508
Kartoffelspeise mit — 508
Liptauer . 678
Makkaroni mit - . . 441

Käseauflauf . . . . 504
Käsekuchen. 567
Käseröhrchen . . . . 515
Käsestangen . . . . 589
Käsestrudel süßer . . 513
Kaffee Aufbewahrung . 37

auf französische Art . 610
aus türkische Art . . 610
aus Wiener Art . . 610
Brasil — . 37
brennen. 607
brühen . 608
Ceylon — . . . . 37
Domingo — . . . . 37
Einkauf. 37
Eis — . 620
filtrieren . . . . . 608
Java — . 37
Menado — . . . . 37
mit Kognak . . . . 610
mit Likör. 610
Mokka - . 37
rösten. 607
Schlagsahne mit — . 525
trichtern. 608
Venezuela — . . . 37
Zubereitung . . . . 607

Kaffeeauflauf . . . . 503
Kaffeebavaroise . . . 545
Kasfeeblancmanger . . 536
Kaffeecreme . . . . 543
Kasfee - Eis. 551
Kaffee -Essenz . . . . 610
Kaffee -Extrakt . . . 610
Kaffeekuchen . . . . 566
Kasfeepflanze . . . . 690-
Kafseevisite . . . . 646
Kasfeezubereitung i . der

Kaffeemaschine . . . 609
Kaffeezuckerguß . . . 558
Kaiserbiskuit . . . . 581
Kaiserbrot. 570
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Kaiserfleisch . . 109
s . a . Kasseler Rippe¬
speer

Kaiserpunsch . . . .
Kaiserschmarn . . .
Kaiserschnitzel. . . .
Kaisersuppe . . . .
Kakao.
Kakaobaum Zweig und

Frucht .
Kakaotee.
Kalbfleisch . . . . .
Aufbewahrung . . .
Einkauf .
Erkennung v . gutem —
gekocht.
geschmort.
mit Pilzen . . . .
mit Reis.
mit verschied . Saucen
Schüsselpastete von —

Kalbfleischbrisoletts . -
Kalbfleischcroquettes
Kalbfleischescaloppes
Kalbfleischfrikandellen .
Kalbfleischfrikassee . .
Kalbfleischfüllsel . . .

abpassiertes . . . .
Kalbfleischklops . . .
Kalbfleischpastetchen . .
Kalbfleischpaste . . .
Kalbfleischpoupeton . .
Kalbfleischragout braun.
Kalbfleischragout weiß.
Kalbfleischsuppe . . .
Kalbfleischwürstchen . .
Kalbsbeutel . . . .
Kalbsbraten . . 244

anrichten.
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . .

Tymbal von — . .
Kalbsbregen . . . .

auf Röstschnitten . .
Kalbsbrust gefüllt . .
Kalbsfrikandeau . . .
Kalbssüße.
Stand von — . 149

Kalbsgekröse . . . .
Kalbsgeschlinge . . .
Kalbshaxen . . .
Kalbshirn.
Bavesen von — . .
Pofesen von — . .

Kalbshirnsuppe . . .
Kalbskarbonaden . .
Kalbskeule angeschlagen
gebraten .
gepökelt.

Seite Seite Seile
260 Kalbskeule tranchieren. 652 Kalt , süße Speisen . . 522

Kalbskopf en tortue . 253 für Kranke . . . . 712
gekocht. 253 Wiener Speise . . . 528

615 Pastete von — . . . 357 Kaltschale Apfelsinen — 217
489 Sauce zu — . . . 151 Aprikosen — . . . 217
248 wie Schildkröte . . . 253 Bier — . 216
191 Kalbskoteletts . . . . 246 Buttermilch — . . . 219
611 gefüllt. 247 Erdbeer — . . . . 217

gehackt . 247 Himbeer — . . . . 218
689 geschmort. 247 Kirsch — . 217
612 Kalbsleber gebraten . 256 Limonen . . . . 216
243 geschmort. 256 Milch - . 218
27 Kalbsleberp astete . . 343 Pfirsich - . . . . 217
27 Kalbsmilch . . . 143 255 Reis — . 218
27 s. a . Bries od . Midder Sago — . 218

250 ö, la Conti . . . . 255 Wein — . 216
249 gebacken. 255 westfälische . . . . 219
246 Gratins von — . . 256 Zitronen. 216
252 Krusteln von — . . 256 Kamillentee . . . . 710
250 Schüsselpastete von — 354 Kanapees. 394
354 Kalbsmilchpastetchen . 364 Kanel . . 48 49 143
248 Kalbsmilchsuppe . . . 708 Kanelons. 143
252 Kalbsnieren gebacken . 257 Kaninchen. 291
248 Krusteln von — . . 257 gebacken . 292
246 Kalbsnierenbraten . . 245 gebraten . 291
251 tranchieren . . . . 652 Kaninchenfrikassee 291
178 Kalbsohren . . . . 253 Kaninchenkoteletis 292
178 Kalbsrippchen . . . 246 Kaninchenpfeffer . . . 292
252 Kalbsrouladen . . . 249 Kaninchenragout . . 292
368 Kalbsrücken . . . . 245 Kaninchensuppe . . . 192
345 gebraten . 245 Kapaun . .310
360 tranchieren s. Rehziemer 652 als Wildbret . . . 311
250 Kalbssattel . . . . 245 gebraten . . . . . 311
250 Kalbsschäuferl . . . 249 gedämpft. 311
185 Kalbsschinken . . 110 252 gefüllt. 311
118 Kalbsschlegel . . . . 244 Menge nach der Per-
252 Kalbsschnitzel . . . . 248 sonenzahl . . . . 44
245 Kalbssteak. 249 mit Austern . . . . 312
664 Kalbsstoß. 244 tranchieren . . . . 657*

Kalbszungen . . . . 254 Kapaunenauflauf . . 312
44 in Weißbier . . . . 255 Kapaunentymbal . . 343

350 Ragout von — . . . 254 Kapern. 49
253 Kaldauen. 241 Kapernsauce . . . . 155
254 mit weißen Rüben . 418 Kappus . . 91 199 425
245 Kalt . Abendessen . . . 703 s. a . Weißkohl.
246 Aufschnitt . . . . 676 eingemacht . . . . 444
255 Buttersauce . . . . 157 Kappusschaben . . . 91
524 Ente (Getränk) . . . 617 Kapuzinerpilz . . . . 459
257 Fleischaufquß . . . 708 als Gemüse . . . . 459
256 Fleischpudding . . - 361 gebraten . 459
255 Getränke. 604 Pilzkuchen von — 459
253 Hoppelpoppel . . . 618 Pilzpfanne von — . 459
254 Kaiserpunsch - . . 615 Karagahenmoos . . . 714
254 Mandelpudding . . 529 Karamelcreme . . . 541
188 Mehlspeisen . . . . 529 Karausche. 378
246 Punsch . . 617 mit brauner Butter - 378
245 Saucen. 157 mit Dill. 378
244 Schokoladenpudding . 529 mit Speckbrühe . - 378
252 , Silvesterpunsch . . . 617 Karbonaden Kalbs - 143 246



Karbonaden Schweine-
Seite
260

Karbonadenstück. 244
Kardinal . . . 618

Ananas — . . 618
Apfelsinen — . 618

Kardonen . . . 423
Kardy . . . . 423
Karfiol . . . . 143 423

eingemacht . . 58
Karfiolsalat . . 476
Karlsbader Mehlspeise 505
Karlsbader Oblaten . 591
Karolinareis . . 37
Karotten . . . 57 198

s. a . Mohrrüben.
Karpfen . . . 376
blau gekocht . . 376
gebacken . . . 377
gebraten . . . 377
in Aspik . . . 377
in Bier . . . 376
in Rotwein . . 376
mit Oliven . . 376
mit Paprika 377
ungarisch . . . 377

Karpfenragout . 377
Karpfensülze . . 377
Karree . . 143 243 244
Kartoffeln . . - 445

s . a . Erdäpfel.
L la Bechamel . 450
L la Georgette - 448
ä la maitre d 'hotel . 449
Aufbewahrung - 30
aufgebläht . - 447
Brat — . . . 446
Brüh — . . . 449
Einkauf . . . 30
erfroren . . . 31
geschält . . . 445
gestovt . . . . 449
glasiert . . . 448
Herings - . . 450
im Dampf . . 446
in der Schale . 446
kochen . . . . 445
Malta — . . 446
neue . . . . 446
paniert . . . 448
Pell — . . . 446
Prinzeß — . . 450
Quetsch - . . 448
roh gebraten 447
Rühr — . . . 448
Salz - . . . 445
saure . . . . 449
Schinken — . . 449
Stampf — . . 448
Steinpilze mit — 488

Seite
Kartoffelauflauf . . . 504
Kartoffelbeignets . . 449
Kartoffelbrater Arndt¬

scher . 447
Kartoffelbrei . . . . 448

gebacken . 448
Kartoffelklößchen . . . 169
Kartoffelklöße . . . . 175

gebacken . 175
halbseidene . . . . 176
kleine . 175
oberfränkische . . . 176

Kartoffelkuchen . . . 585
Kartoffelmehlklöße . . 167
Kartoffelmehlpudding . 493
Kartoffelmehlspeise 503 508
Kartoffelmus . . . . 448
Kartoffelpastetchen . . 723
Kartoffelpudding . . 495
Kartoffelpüree . - . 448

anrichten . 668
Kartoffelpuffer . . . 491
billige . 491

Kartoffelsago . . . . 37
Kartoffelsalat . . . . 474
mit Eiersauce . . . 474
rheinischer . . . . 474
warmer . 474

Kartoffelspeise . . . 508
mit Käse . 508
mit Schinken . . . 508

Kartoffelstampfer . . 175
Kartoffelsuppe . . . 201

auf feinere Art . . 201
Kartoffeltorte . . . . 585
Kascha mit Rameln . 511
Kasseler Rippespeer 109 260
tranchieren . . . . 651

Kasseler Suppe . . . 197
Kastanien . . . 200 433

s . a . Maronen,
als Gemüse . . . . 433
gedämpft . 433
geröstet . 433
Puter mit — . . . 309

Kastanienauflauf . . 501
Kastanieneis . . . . 550
Kastanienkompott . . 466
Kastanienpüree . . . 434
Kastaniensauce . . . 306
Kastaniensuppe . . . 200
Kastenbrot englisches . 561
Kaulbarsch . - . . . 373
mit Petersilie . . . 374

Kaviar . 399
anrichten . 661

Kaviarpasteichen . . . 364
Kaviarsauce . . . . 156
Kefir . 713 -
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Seite
Keller . . . . 19
Einrichtung . . 22
Gemüse — . . 23
Lage . - . . 23
Obst - . . . 23
Reinlichkeit . . 24
Vorrats — . . 22
Wein — . . . 23

Kelter . . . . 103
Kerbelrübchen 200 415
Kerbelsuppe . . 200
Kermesbeersaft . 82
Kernpastetchen . 362
Kesselstein . . . 134
Keule anrichten . 664
Kiebitzeier . . . 482

anrichten . . . 661
Kipfel . . . . 563
Kirschen anrichten 661
Aufbewahrung . 32
eingemacht 69 70 83 84
gebacken . . . 519
geschmort . . . 461
Glas — . . . 60
Herz - . . . 70
saure . . . . 70
schwarze . . . 70
trocknen . . . 95

Kirschcreme . . 544
Kirschfleisch eingemacht

in Zucker . . 70
Kirschkaltschale . 217
Kirschklöße . . . 177
Kirschkompott . . 461
Kirschkreide . ' 77
Kirschkuchen . . 567 575
mit Guß . . . 567

Kirschlikör . . . 100
Kirschmarmelade 74
Kirschmus . . . 77
Kirschpudding 496
Kirschsaft . . . 80
Kirschsauce . . . 162
Kirschstrudel . . 514
Kirschsuppe . . 215
Klären Zucker . 64
Klare . . . . 143 516
Klar kochen . - 143
Klarmehl . . . 143
Kleiebrot . . . 560
Klein von Gans 304
von Hasen - - 290

Klettenwurzeljapanische 416
Klippfisch - - . 393
gekocht. . . . 395
mit Gemüse . . 395

Klöße . . . . 164
s . a . Knödel oder Nocken.
abgerührte Semmel — 168
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Seite Seite Leits
Klöße als Beilage zu Kneffes . . . . 143 169 Kölner Karnevals-

Fleisch. 172 von Krebsen . . 171 mutzen . . . 727
als selbständiges Ge- Kneten Teig - . 555 Königinsuppe . . 190
richt. 172 Knetwaffeln - . 689 Königsberger Flaki oder

Apfel - . 177 Knoblauch . - . 46 118 Fleck . . . . 241
Backobst und — 173 438 Knoblauchmeerettich . . 156 Königsberger Klops . 239
Bärm — . 174 Knoblauchsauce . 150 Königsberger Marzipan 594
Birnen und — . . . 437 Knoblauchswürste 118 Königseierkuchen 489
Erdäpfel — . . . . 175 Knödel . . . . 164 Königskuchen . . 565 570
Fasten — . . . . 721 s . a . Klöße. Kognak Kaffee mit —. 610
Fisch - . 171 gedörrtes Obstund — 438 zum Einmachen 83
Fleisch — . 169 Fasten — . . . 721 Kohl Aufbewahrung . 31
gebackene Kartoffel — 175 Fisch - - - - 171 Beiß — . . . 422
Grieß — . 169 Hirn — . . . 169 Blatt — . . . 428
halbseidene . . . . 176 Leber — . . . 170 Blau — . . . 428
Hecht mit — . . . 382 Mark — . . . 170 Blumen — . . 58 423
Hefen — . 174 mit Hecht . . . 382 Braun — . . 428
Henneberger — . . 175 Räuber — . . 175 Brüsseler . . . 425
Hirn — . 169 Speck — . . . 170 Grün — . . . 428
Kartoffel — . . 169 175 thüringer . . . 176 Herz — . . . 424
Kirsch — . 177 tiroler . . . . 170 Meer —- . > . 422
kleine Kartoffel — 175 von rohen Kartoffeln Rosen — . . 425
Krebs — . 171 175 176 Rot — . . 427
Leber — . 170 Knöderl . . . . 164 Sauer — . . 91 444
Mark - . 170 s . a . Klöße. Savoyer — . . . 424
Mehl — . 173 Knollensellerie . . 46 Schmor — . . 427
Mohn — . 528 Knollenziest . . 415 See — . . . 423
oberfränkische . . . 176 Koch. 498 Sprossen — . . 425
Räuber — . . . . 175 s . a . Pudding oder Sprotten — . . 429
Schaum — . . . . 167 Mehlspeise. Weiß — . . . 91 424
schlesische Mohn . . . 528 Aprikosen — 499 Welsch - . . . 424
Schnee — . . . . 167 Himbeer — . . 509 Wirsing — . . 424
Schwamm — . . . 168 Limonen — . . 498 Kohlenhydrate . 688
Schwemm — . . . 168 Mandel — . . 499 Kohlhovel . . . 91
Semmel — . . 168 173 Marillen — . . 499 Kohlpudding . . 426
Speck — . 170 Nuß — . . . 499 Kohlrabi . . . 186
thüringer. 176 Zitronen — . . 498 eingemacht . . 58
tiroler. 170 Kochen . . . . 136 gefüllt . . . . 414
Topf — . 167 Fische . . . . 371 mit dem Kraut. 114
voigtländijche . . . 176 Pudding . . . 492 ohne Kraut . . 414
von geröstetem Brot . 174 Kochfett . - . . 120 unter der Erde. 418
von Kartoffelmehl . . 167 Kochgeschirre . . 131 Kohlrüben . . . 144 418
von rohen Kartoffeln Bunzlauer . . 135 Kohlsuppe . . . 197

175 176 eiserne . . . . 131 Kohlwürstchen . . 426
Wickel — . 173 emallierte . - . 132 Kokosnußbutter . 34
zu Backobst . . . . 175 feuerfeste . . . 62 Kolatschen . . . 564
zu Frikassee . . . . 165 gußeiserne . . 132 Anis — . . . 583
zu Ragout . . . . 165 irdene . . . . 135 Kolonialwaren Aufbe-
zu Suppen . . . . 165 kupferne . . . 133 Währung . . 37 38
Zwiebacks — . . . 168 Lippstädter . . 135 Einkauf - - - 37

Klops Königsberger . 239 Nickel - . . . 134 Kompott . . . 144 461
von Hasenfleisch . . 290 nickelplattierte . 134 anrichten . . . 668
von Hirsch . . . . 284 reinigen . . . 133 für Kranke . . 711
von Kalbfleisch -. . . 252 rheinische . . . 135 von Äpfeln . . 466
von Reh. 286 vernickelte . . . 134 von Alkekengi . 462
von Rindfleisch . . . 239 verzinnte . . . 132 von Amarillen . 462

Klopsbraten . . . . 239 Kölner Biskuit . 581 von Ananas 469
Kloßheber . 165 Kölner Karnevals- von Apfelsinen . 466
Knackwurst . ^ - 118 296 . mandeln . . 726 von Aprikosen . 463
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Sette
Kompott v . Backpflaumen 463

von Bickbeeren . . . 465
von Birnen . . . . 468
von Blaubeeren . . 465
von blauen Pflaumen 463
von Brombeeren . . 464
von Erdbeeren . . . 463
von gedörrten Apfel¬

schnitzen . 468
von gedörrten Zivet-

schen . 463
von Gelbrüben . . . 469
von getrockn. Kirschen 462
von Grangen . . . 465
von Hagebutten . . 465
von Hambutten . . 465
von Hebetschen . . . 465
von Heidelbeeren . . 465
von Herzkirschen . . 462
von Himbeeren . . . 461
von Holderbeeren . . 465
von Holunderbeeren . 465
von Jerusalemskirschen 462
von Johannisbeeren . 465
von Kastanien . . . 466
von Kirschen . . . . 461
von Kronsbeeren . . 465
von Kuteken . . . 465
von Marillen . . . 463
von Maronen . . . 466
von Maulbeeren . . 464
von Melonen . . . 469
von Mirabellen . . 462
von Mispeln . . . 465
von Mohrrüben . . 469
von Orangen . . . 466
von Pfirsicherl . . . 463
von Pflaumen . . . 463
von Pomeranzen . . 466
von Preißelbeeren . . 465
von Quitten . . . 466
von Reineclauden . . 462
von Rhabarber . . . 469
von Ribiseln . . . 465
von Ringäpfeln . . 465
von rohen Äpfeln und

Apfelsinen . . . . 468
von Rosenäpfeln . . 465
von Schwarzbeeren . 465
von Stachelbeeren . . 464
vö?r Weichseln . . . 451
von Weinbeeren . . 465
von Wurzeln . . . 469
von Zwetschen . . . 463

Kompottreste . . . . 163
Konfekt . . 144 591 603
Konserven Aufbewahrg.

23 64
Gemüse — . - 57 58

Seite
Konservierungsmittels 63
Konservierungssalz . . 28
Kopf Kalbs — . . . 253
Preß — . 267
Schweins — . . . 266
Sülz — . 267
Wildschwems — 295 665

Kopfsalat . 470
s . a . grüner Salat.
geschmort . 420
mit Eiersauce . . . 471
mit Obers . . . . 471
mit Rahm . . . . 471
mit Sahne . . . . 471
mit Schmetten . . . 471
mit Speck . 471

Koriander . 48
Korinthen . 555
Korinthenkuchen . . - 570
Korinthenpudding . . 497
Korke f . Einmachegläser 62
für Flaschen . . i . 25

Korkheber . 25
Korkmaschine . . . . 25
Kotelett . 144
gefüllt . 247
gehackt . 247
geschmort . 247
Hammel — . . . . 275
Hasen — . 289
Kalbs 246
Lamm — . 278
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . . 44

Rinder — . . . . 232
Schweine — . . . . 265
Sülz — . . . . . 265
Tauben — . . . . 320
Wildschweins — . - 295

Krabben . 403
gekocht . 403

Krabbenragout für Pa¬
steten . 364

Krachkuchen . . . . 511
Kräuter Lachs mit . . 384
Kräuterbutter . . . . 675
Kräuteressig . . . . 99
Kräutersauce - - 155 160

kalte . 157
Kraftbrühe . . . . 707
aus Maggis Bouillon¬

kapseln . 708
Kraftsauce braune . . 148
weiße . 148

Kramtsvögel . . . . 335
änrichten . 666
Croutons von — - - 336
einmachen . . . . 337

, farciert . 336

763

Seite
Kramtsvögel gebraten. 335
Menge nach der Per-
sonenzahl . . . . 44

mit saurer Sahne . . 336
mit Weinbeeren . - 336
Pain von — . . . 336
Talmi von — . . . 337
tranchieren . . . . 658

Kramtsvögelbrot . . . 336
Krankenkost . . . . 705
Krankensuppen . . . 707
Kranzkuchen . . . . 564
gefüllt. 564

Krapfeln Biskult - - 582
Brandteig — . . . 519
Fastnachts — . . . 726
Indianer — . . . 583
Oblaten — . . . . 519
Reis — . 516
Schlick - . 166

Krausgebackenes . . - 520
Kraut . . . . 91 444
Rebhühner mit — 326
s. a . Sauerkohl oder
Weißkohl.

Krautsalat. 473
Krebsbutter . . . . 402
Krebse. 401

änrichten. 662
Fluß - . 401
gekocht . 402
Huhn mit — . . . 315
in Weißbier . . . . 402
Meer — . 403
Pastetchen von — . . 365
Stettiner Pastetchen v.

Hecht und — . . . 363
töten. 401
vorbereiten . . . . 401

Krebsfüllsel . . . . 179
Krebsklöße. 171
Krebsmatte . . . . 403
Krebsnasen gefüllt . . 171
Krebssauce. 157
Krebsschmarn . . . . 726
Krebsschwänze . . . 401
Salat von — . . . 479

Krebsschweifelsalar . . 479
Krebssuppe . . . 194 720
Krebsstrudel . . . . 726
Kren. 156

s. a . Meerrettich.
Apfel — . 160
Essig - . 160
Knoblauch — . . . 156

Kresse Brunnen — . . 472
ErfurterDreibrunnen - 472
Garten — . . . . 472

Krickente s. Wildente . 321
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Seite
Kristallwaren . . . . 634
Kronsbeern 72 79 144 465

s. a . Preißelbeeren.
Krumensago . . . . 37
Krusteln ä la mode . 240
von Kalbsmilch . . 258
von Kalbsniere . , . . 257

KrustenspeisevonÄpfeln 512
Kuchen abgeriebener

Napf — . - 564
altdeutscher . - 569
Anis — . . . 583
Apfel — . . . 566 575
Aprikosen . . . 575
backen . . . . 554
Band — . . . 586
Bassumer . . 588
Baum — . . 587
Blaubeer — . . 567
Blech — . . . 565
Blitz — . . . 569
Braunschweiger 566
Brinkei — . . 571
Butter — . . 565
Eier — . . . 486
Eisen — . . . 589
Form — . . . 564
gefüllter Kranz - 564
Gewürz — . . 587 598
Heidelbeer — . 567
Helenen — . . 571
Honig — . . . 598 599
Käse — . . . 567
Kaffee — . . . 566
Kirsch - . . . 567 575
Königs — . . 565 570
Korinthen — . 570
Krach — . . . 571
Kranz — . . . 564
Leb - . . . 599
Marzipan — . 595
Mohn — . . . 568 576
Napf — . 564 568 571
Napoleons — . 575
Neujahrs — . . 589
Pfann — . . 486
Pfeffer — . . 598 599
Pfirsich — . . 576
Pflaumen — . 567 575
Pfund — . . . 569
Punsch - . . 571
Quark — . . 567
Rodon — . . 570
Savarin — . . 565
Schnecken — 520
Schwamm — . 579
Speck — . . . 561
Stangen — . . 587
Streußel — . . . . 566

Seite
Kuchen Tausendjahrs — 569
Topf — . 564 568 569
Topfen — . . - . 567
Zwetschen - - 667 575
Zwiebel - . . . . 561

Küche . 123
Einrichtung . . . . 128
Lage . 124

Küchenzwiebel . . . . 46
Kücken . 312
auf Hamburger Art . 312
gebraten . 312
Ragout von — . - 313

Kückenbraten . . . . 312
Kümmel . 48
Kümmellikör . . . . 100
Kürbis . . 86 211 433
Angurien — . . . 66
in Essig und Zucker . 86
Ingwer . . . . 65
Zitronen — . . . . 66

Kürbisreis . . . . 442
Kürbissuppe . . . . 211
Kuheuter . 241
Kukuruz s . Mais oder

türkischer Weizen . . 435
Kukuruzsuppe . . . . 209
Kukuruztommer! . . . 491
Kumst . 425

s . a . Weißkohl.
Kunzes Sckmellbraier . 224
Kurkuma . 49
Kuteken . 465
Kuttelflecke . . . 241 277

L.
Laberdan . 393

gekocht . 395
Lachs -. 383

au four . 384
auf süddeutscbe Art . 384
blau gekocht. . . . 384
einmachen . . . . 61
geräuchert . . . . 385
mariniert . 385
mitholländischerSauce 384
mit Kräutern . . . 384
mit Rührei . . . . 465

Lachsbrötchen. . . . 677
Lachsforelle s. Forelle . 385
Lachsmayonnaise . . 385
Lachsschinken. . . . 109
Läutern des Zuckers . 64
Lamm . 277

Frikassee von . . . 278
Lammbraten . . . . 277

Seite
Lammbrust ä la Villeroi 277

gefüllt . 277
Lammfleisch . . . . 277
Lammgeschlinge . . . 278
Lammkeule mit Zitrone 277
Lammkotelett . . . . 278
Lammrippchen . . . 278

geschmort . . . . . 278
Lammrücken wie Reh¬

ziemer . 277
Lammzungen . . . . 278
Lampenkocher. . . . 716
Lamprete . 400

s . a . Neunaugen.
Langusten . . . 144 403

gekocht . 403
Lapin . 144
Lattich . 420

s . a . Kopfsalat.
Lauche . 46
Lauchgewächse . . . 46
Lauchschwamm . . . 458
Leber Enten — . . . 308
Gänse — . 303
Hammel — . . . . 276
Hasen — . 291
Hirsch — . 284
Kalbs - . 256
Reh - . . . . . 287
Rinds — . 242
Schweine — . . . . 268

Leberfüllstl . 178
Leberkäs . 114
Leberknödel . . . . 170
Leberpfanzel . . . . 170
Leberwürstchen warm . 115
Leberwurß . . . 113 263
feine . 113
Sardellen — . . . 114
Trüffel — . . . . 114
Zwiebel — . . . . 115

Lebkuchen . 144
s . auch Honig - oder
Pfefferkuchen . . . 600

Baseler . 599
brauner . 600
Nürnberger . . . 600
weißer . 599

Lebzelte . 601
Leckerli Baseler . . . 600
Legieret : . 144
Leguminosensuppe . . 709
Leichte Mehlspeise . . 504
Leichte Nocken . . . 168
Leipziger Allerlei . . 336
Leipziger Glühgose . . 612
Leipziger Lerchen . . 337
Lende . 225

s. a . Filet.
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Lendenbeefsteak . . . 230
Lendenbraten . . 225 236
Lerchen gebraten . . . 337
Leipziger . 337
tranchieren . . . . 658

Liebesäpfel . . 67 434
f . a . Tomaten.

Likör . 95
Ananas — . . . . 101
Bereitung . . . . 99
Eis — . 620
Erdbeer — . . . . 101
Ingwer — . . . . 100
Kaffee mit - . . . 610
Kirsch — . 100
Kümmel — . . . . 100
Nuß 100
Quitten . . . . 101
Schlehen — . . . . 101

Limonade . . . 144
Fruchtsaft — . . . 618
gazeuse . 618
moussierend . . . . 618
warm . 715
Zitronen — . . . . 618

Limonen . 51
s . a . Zitronen.

Limoneneis . . . . 549
Limonenkaltschale . . 216
Limonenkoch . . . . 499
Limonenspeise . . . . 510
Lindenblütentee s. Ka¬

millentee . . . . 714
Linsen saure . . . . 439
Püree von — . . . 711

Linsensuppe . . . . 204
mit Rebhuhn . . . 204

Linzer Apfelspeise . . 511
Linzer Torte . . . . 577
Lippstädter Geschirre . 135
Liptauer . 144
Liptauer Käsebrötchen . 678
Löffelbiskuit . . . . 581
Löffelerbsen . . . . 203
Löwenzahnsalat . . . 473
Lonaus s . Languste . . 403
Lorbeerblätter . . . 48
Lotpudding . . . . 497
Lübecker Marzipan . . 594
Luftspeck . 109
Lummer . 225

s . a . Filet.
Lunch . 144

s. a . Gabelfrühstück.
Lungenbraten . . 225 236

s. a . Filet.
Lungenhaschee . . . 256
Luugenmus . . . . 256
Lungensuppe . . . . 187

M.
Madeiracake . . . .
Madeirasauce Rinder¬

filet mit.
Märkische Rübchen . .
Mäusel.
Magenwurst . . . .
Magermilch s. Milch .
Maggiwürze . . . .
Maifisch.
blau gekocht. . . .
mariniert . . . . .

Mailänd . Mürbeküchlein
Schnittchen . . . .

Majoran . . . 47
MaMansauce . . .
Mais.
Maiskolben . . 89

eingemacht in Essig .
Salat von — . . .

Maispfannkuchen . .
Maissuppe . . . .
Maitrank.
Maitre d'hotel Sauce

ä la.
Beefsteak ä la . . .

Maiwein.
Maizenaflammeri . .
Makkaroni 144 165
Auflauf von — . .
gebacken.
mit Käse.
mit Schinken . 172
mit Schellfisch . . .
mit Tomatenbrei . .
Suppe von — . . .
Tpmbal von — . .

Makrele.
gekocht. . . . . .
geröstet.

Makronen.
Suppen — . . . .

Makronenbavaroise
Makronentörtchen . .
Makronentorte . . .
Makronenzwieback . .
Malakoff Creme . . .
Malmwieks Bratpfanne
Maltakartoffeln . . .
Malteser Reis . . .
Mandarinensalat . .
Mandarinenreis . .
Mandelauflauf . . .
Mandelbiskuit . . .
Mandelbrot . . . .
Mandelcreme . . . .

569

237
417
225
116
606
52

387
390
390
578
673
114
155
435
435
89

476
491
209
616

155
231
616
531
440
503
441
441
441
396
441
189
351
375
375
375
595
595
546
596
596
562
544
224
446
533
467
533
502
580
563
542

Mandelkoch . . 499
Mandelmilch . - 619 715
Mandelmühle . . 51
Mandeln gebrannt 597
Gefrorenes von - 551
gezuckert . . . 597
vorbereiten . . 51

Mandelpudding 497
kalt. 529

Mandelringe . . 579
Mandelreibe . . 51
Mandelsauce . - 161
Mandelspeise . . 509 527
Mandelsulze . . . .

s . a . Blancmanger.
535

Mandelteig . . 591
Gebäck von — . 591

Mandeltörtchen - 574
Mandeltorte . . 585
weiße . . . . 593

Mandelwaffeln . 591
Mandelwecke . . 563
Mangold . . . 422
Maräne . . . 385
Maraskino . . 144
Bavaroife von — 545
Creme von — . 542
Eis von — . . 550
Gefrorenes von - 650
Schlagsahne mit - 525
Sorbet von — . 619

Margarine . . 34
Marillen s . Aprikosen 95
in Kruste . . . 512

Marillenkoch . . 499
Marillenkompott. 463
Marillenmehlspeise 506
Marillensauce . 163
Marinade . . . 144
Marinieren . . 144
Mariniert . Aal . 392
Auerhahn . . 324
Bratheringe . . 387
Heringe - . . 388
Lachs . . . . 385
Maifisch . . . 390
Muränen . . 393
Neunaugen . . 400

Markklößchen . . 170
Markknöderl . . 170
Markroulade . . 238
Marktkalender 39 40 41
Marmelade . . 74 144

einkochen . . . 74
Apfel — . . . 75
Apfelsinen — - 75
Aprikosen — 74
Erdbeer — . . 75
Himbeer — . . 76
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Marmelade Johannis-

beer — . 76
Kirsch — . 74
Orangen — . . . . 75
Orang . u Pflaum . — 76
Pfirsich - . . . . 74
Pflaumen — . . . 74
Quitten — . . . . 75
Stachelbeer — . . . 76

Marmeladenbüchse . . 74
Maronen . . . 200 433

s . a . Kastanien.
Ente mit — . . . 305
gedämpft . . . . . 433
glasiert. 433
Puter mit — . . . 309

Maroneneis . . . . 550
Maronenkompott . . 466
Marschalltorte . . . 536
Marzipan. 594

Figuren aus — . . 595
kleine Kuchen von — . 595
Königsberger . . . 594
Lübecker. 594

Marzipanmasse . . . 594
Marzipantorte . . . 594
Masthuhn.
Menge n . d . Personen-

312

zahl. 44
Mastkur. 716
Maße. 42

Hohl — . 43
prakt . Winke für — 42
Umrechnnna alter in

43

neue. 43

Matjeshering . . . .
43

388
Maulbeerkompott . . 464
Maultaschen . . . . 572
Mayonnaise 144 158 477
anrichten. 669
garniert. 670
Hamburger . . . . 158
mit Kaviar . . . . 150
mit Stand . . . . 158
von Aal. 392
von gekochten Eiern . 158
von Hühnern - . . 317
von Hummer . . . 404
von Lachs . . - . 385
von Puter . . . . 310
von rohen Eiern . . 158
von Zander . . . . 375

Mayonnaisenrührschüssel 158
Meerkohl. 422
Meerkrebs . . . 61 403

s . a . Hummer.
Meerneunauge . . . 400

i . a . Neunauge.

Seile
MeerrettichOrangen — 160
Sahnen — . . . . 160

Meerrettichsauce . . . 156
s a . Kren.

Mehl . 36
Aufbewahrung . . . 36
Einkauf . 36

Mehlerbsen gebackene . 167
Mehlklöße . 173
Mehlpfanzel . . . . 168
Mehlpudding einfacher 493
Mehlschmarn . . . . 489
Mehlschwamm . . . 457

s . a . Musseron.
Mehlsieb mit Drehvor-

richtung . 553
Mehlspeise . 504
dreifarbige . . . . 510
für Kranke . . . . 712
gebacken . 504
in Schmalz gebacken . 516
kalte . 529
Karlsbader . . . . 505
leichte . 504
Linzer . 511
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . . 45

Schaum — . . . . 505
Schwamm — . . . 505
von Äpfeln . . . . 511
von Ananas . . . 510
von Apfelsinen . . . 510
von Aprikosen . . . 506
von Brot . 509
von Biskoten . . . 508
von Biskuit . . . . 508
von Erdäpfeln . . . 508
von Erdbeeren . . . 510
von Grieß . . . . 607
von Himbeeren . . . 509
von Kartoffelmehl . . 505
von Kartoffeln . . . 508
von Kirschen . . . . 509
von Limonen . . . 510
von Mandeln . . . 509
von Marillen . . . 506
von Omeletten . . . 605
von Quark . . . . 505
von Reis . . . 506 507
von Sago . . . . 508
von saurer Sahne . 506
von Schokolade . . . 506
von Schrotbrot . . . 509
von Stachelbeeren . . 509
von süßer Sahne . . 506
von Topfen . . . . 505
von weißem Käse . . 505
von Zitronen . . . 510
Wiener . . . . . 606

Mehlsuppe . . .
Seite
208

braune . . . 208
gebrannte . . 208
Roggen — . . 208
weiße . . . . 208

Mehlwaren . . 36
Aufbewahrung . 37

Mehrfarbiges Blanc-
manger . 536

Melange . . . 144
Meliszucker . . 38
Melone anrichten 668
Aufbewahrung . 33
eingemacht . . 66 85
Kompott von — 469

Melanzani . . . 434
Menadokaffee . . 37
Menage . . . . 144
Menge der Zutaten . 44

Menu . . . . 144
Meringeln . . . 592

f. a . Baisers.
Merlan . . . 144
Metallgeschirre 131
Mettwurst . . . 113
Metzelsuppe . . 144
Midder . . . . 144

s. a . Kalbsmilch
Bries . . . .

oder
255

Pastetchen mit — 364
Mießmuschel . . 405
Milch . . . . 606

Machen . . . 606
Aufbewahrung . 36
Flieder — . . 218 619
Holunder — . . 218 619
Mandel — . . 218 619
mit Blaubeeren 219
mit Erdbeeren . 218
mit Heidelbeeren 219
mit Kuteken . . 219
Pfirsisch - . . 619

Milchhüter . . . 606
Milchkaltschale . 216
Milchkocher 606
Milchkrug . . . 36
Milchreis . . . 442
Milchsauce . . . 161
Milchschokolade . 612
Milchsuppe . . . 207
mit böhmisch. Tropfteig 209
mit Einlaus 209
mit Klößen . . 210
mit Schneenocken 210

Mirabellen . . - 60
eingemacht - 60 69 83
Kompott von — 462

Mischgericht von Gemüse
und Fleisch . . . . 437
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Mispelkompott . 465 Most Steinkrug für — 103
Misteldrossel . . 335 Mostrich. 52
Mittagstafel . . 638 641 Mostrichsauce s. . Senf-
Mittelrippe . . 225 sauce. 150
Mixed Pickles 88 Mousse au thö . . . 551
Mockrurtlepastete. 357 MoussierendeLimonade 618
Mockturrleragout s- Mürbebraten . . 225 260

Kalbskopf en tortue 253 s. a . Filet.
Mockturtlesuppe . 194 Mürbekamm . . . . 260
Mode Boeuf ä la 234 Mürbeküchlein Mai-
Krusteln L la . 240 lander. 578

Möhren . . . . 416 Mürbeteig s. mürber
s . a . Mohrrüben oder Teig. 574
Karotten. Biskuittorte in — . . 580

Aufbewahrung . 31 Mürber Teig . . . . 574
Mörbraten . . . 260 Gebäck von — . . . 574

s,. a . Filet. mit Mandeln . . . 575
Möweneier . . 482 mit rohen Eiern . . 574
Mohnklöße . . . 528 mit rohenund gekochten

schlesische . . . 528 Eiern. 575
Mohnkuchen . . 578 mit Rum. 575
Berliner — . . 576 Teegebäck aus — . . 578

Mohnöl . . . . 34 zu Pasteten . . . . 341
Mohnpielen . . 528 Mundbrot. 560
Mohnspeise . . 628 Muräne. 390
Mohnstriezel . . 668 gebraten . 392
Mohnsuppe . . 209 gekocht. 392
Mohrenköpfe . . 583 mariniert. 393
Mohrrüben . 47 181 416 Mus Drei — . . . 76

eingemacht . . 57 64 Flieder — . . . . 77
mit Fleischbrühe 417 Frucht — . . . . 74
mit Schoten . . 436 Holunder — . . . . 77
mit Spargel . . 435 Kirsch — . 77
mit Speck . . 417 Pflaumen — . . . 76

Mohrrübenkompott . . 469 Tomaten — . . . . 77
Mohrrübenpüree 417 Zwetschen — . . . 76
Mohrrübensaft . 715 Muscheln. 405
Mobrrübensuppe ä la am Spieß gebraten . 723

Crecy . . . . 198 gekocht. 723
Mokka.
Moleccha s. Krabben .

37
403 Lakobs — . . . .

Muschelragout . . .
368
406

Molke . . . . 714 Muschelsauce . . . . 157
Moosling . . . 457 Muskatblüte . ' . . 49

s. a . Musseron. Muskatnuß . . . . 49
Moosschnepfe . . 333 Musseron. 457
Moppen . . . . 501 Herbst — . 458
Moranchen s. Morcheln 59
Morcheln eingemacht . 59 !
gefüllt . . . . 464 !
Gemüse von — 454 N.Huhn mit — . 315
in Formen . . 454
mit Rührei . . 454 Nachtlampeals Rechaud 714
mit Spargel . . 435 Nägelein s. Nelken . . 48
mit Tauben . . 318 Nährsalze. 689
Sauce von — . 153 Nagelholz ostfriesisches - 110
Suppe von — . 201 Nahrungsmittel . . . 688

Mortadella . . 119 Bestandteile . . . . 691
Most. 103 Durchschnittspreis . . 694

Sette
Napfkuchen 564 568 569

altdeutsch . 569
abgerieben . . . . 564
abgetrieben . . . . 564
ohne Hefe . . . . 568
von Backmehl . . . 570

Napoleonskuchen . . 574
Nasse Räucherung . . 107
vr . Naumannsche Ex¬

trakte . 50
Nektarsorbet . . . . 620
Nelken . . 48
Nelkenpfeffer . . . . 48
Nelson Beefsteak ä la . 232
Nesfelroder Eispudding 550
Nesfelroder Schlagsahne 527
Neue Kartoffeln . . . 446
Neugewürz . . . . 48
Neujahrskuchen . . . 589
Neunaugen . . . . 400

gekocht . 400
in Rotwein . . . . 401
mariniert . 400
Salat von — . . . 479

Nickelgeschirr . . . . 134
Niederes Wild . . . 280
Nieren Eiernestchen

mit — . 277
Hammel — . . . . 277
Kalbs — . 257
Schweine — . . . 268

Nierenbraten . . . . 245
Nierenfett . 34
Nierenschnitten . . . 257
Nierensuppe . . . . 188
Nierstück . 225
Niertalg . . . . . . 34
Nocken s. Klöße . . . 164
Cölestiner . 534
leichte . 168
Schnee — . . . . 534

Nockerl s . Klöße . . . 164
einfache . 167
Hühnergulasch mit — 316
Salzburger . . . . 725

Nudeln als Gemüse . 441
ausgebacken . . . . 172
eingegossen . . . . 167
Fabrik — . . . . 165
Fayon — . . . . 165
Faden — . 165
Fritatten 166
Knorrsche . 165
Plinsen — . . . . 166
selbstgemachte . . . 165

Nudelpoupeton . . . 361
Nudelsuppe . . . . 209
Nürnberger Lebkuchen . 600
brauner . 600
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Nürnberger Lebkuchen
weißer . . . . . . 600

Nürnberger Pfeffer¬
kuchen . 601

Nüsse . 671
Bavaroise von - - 546
Blancmanger von — 537

' Eis von - . . . . 550
Nuß Kalbs - . . . 244
Nußkoch . 499
Nußlikör französischer . 100.
Nußtörtchen . . . . 586
Nußtorte . 586
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klöße . 176
Oberrüben s . Kohlrabi 58
Obers s. Sahne . . . 606
Oberschale . 225
Obersschaum s. Schlag¬

sahne . - - - . 525
Oblaten Karlsbader . 591
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Hagebuttensüll,ung . 519
Obst anrichten . . . 670

Aufbewahrung . . . 32
gefroren . 549
Dauer — . 32
Einkauf . 32
pflücken . 63

Obstdarre . 94
Obstessig . 98
Obstflecke . 630
Obstkeller . 23
Obstmühle . 102
Obstpflücker . . . . 63
Obstpreffe . 103
Obstsuppen . . . . 578
Obsttörtchen . . . . 578
Obstwein . 102
Champagner aus — . 105

Ochsenaugen . . . . 484
Ochsenbregen . . 241 242
Ochsenfleisch . . . . 225
Ochsenhas . 225

s. a . Filet.
Ochsenhirn . . .241  242
Ochsenmaulsalat - 241 480
Ochsenschwanzsuppe - - 18.4
öl Aufbewahrung . . 34

Baum — . . . . 34
Baumwollsamen — . 34
Einkauf . 34
Mohn — . 34

Öl Oliven — . . .
Seite

34
Provencer — . . . 34
Speise — - . . . 34

Ölsauce s. Mayonnaise 168
Örtel. 225
Osenbraten . . . . 223
Ofenrohr s. Bratofen . 25
Olio. 144
Oliven. 322
Karpfen mit — . . . 376

Olivenöl . . 34
Olivensauce . . . . 152
Wildente mit — . . 322

Olla potrida . . . . 144
Omelette . . . 144 486

aux confitures . . . 490
aux sines herbes . . 490
mit Geflügellebern . 490
soufflee. 490

Omelettenspeise . . - 505
Orcmgenblancmanger . 542
Orangenblütencreme . 542
Örangenglasur - . . 558
Orangenkompott 466
Orangenmarmelade 75
Orangenmeerrettich 160
Örgeade . . . 144 619
Ostereier bunte . . . 486
Österspeise. 485
Osterüberraschung . . 486
Ostfriesische Ballboischen 521
Ostfriesisches Nagelholz 110

P.
Pain v . Kramtsvögeln 336
Palmin. 34
Panade . . 144
Panadensuppe . 205 709
Panaschee. 444
Panieren . 144
Paniermehl . . . . 145
Panierte Kartoffeln 448
Panierte Pökelrippchen 264
Paniertes Rindfleisch . 227
Pannequets . . . . 144
Papierdüte a . Teigspritze 673
Papierkapsel . . . . 516
Papillote . 145
Paprika . . . 49 145
Sauerkraut mit — . 444

Paprikafleisch . . . . 274
Paprikahecht . . . . 382
Paprikahuhn . . . . 315
Paprikakarpfen . - 377
Paprikaschnitzel . . . 248
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Farce — . 362
Fisch - . 363
Geflügel — . . . . 364
Jus - . . . . . 367
Kalbfleisch - . . . 363
Kalbsmilch — . . . 364
Kartoffel — . . . . 723
Kaviar — . . . . 364
Kern — . 362
Krabbenragout — 364
Krebs — . . . 363 365
Midder 364
Ragout — . . . . 362
Wildentenpüree — . 362
Reis — . 365
römische. 365
schwedische . . . . 364
Stettiner. 363

Pastete. 339
Beefsteak — . . . . 344
Blind — von gebrühtem
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Fasanen — . . . . 346
Fasten — . . . . 722
feine Kalbfleisch — . 345
Fleisch ' — . . . . 344
Frikassee — . . . . 359
Gänseleber — . . . 341
Geflügel - . . 347 353
Hasen — . 846
Herings — . . . . 365
Jagd — . 345
Kalbskopf - . . . 357
Kalbsleber — . . . 343
Mockturtle . - 357
Picknick — . . . - 358
Rebhühner — . . . 356
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Spargel - . . . . 366
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Stürz — . . . 348 349

s. a . Tpmbal. .
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Wild — . . . 346 360
Wildbret — . . . . 346
Wildgeflügel — 347 360
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Pasteten . 339
anrichten . 667
backen . 339
Blind 356
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Schüssel - . . . . 352
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pastete . . . 348 349
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Patentverschluß . 25 56
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Einmachegläsermit 62 63
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Patzeln . 595

s . a- Makronen.
Peccoblüten . . . . 38
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Perlzwiebeln . . . . 89
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Zutaten nach der 44 45
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Aland mit — . . . 379
gebacken . 423
Kaulbarsch mit — . - 374

Ehrhardt, Kochbuch
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Pilzkuchen von — . . 457
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Pfirsichkuchen. . . . 576
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Semmel — . . . . 493
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Räuchern . 106
naß . 107
Rindfleisch . . . . 110
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wahrung . . . . 107

Rameln Kascha mit . 511
Rauchfleisch Brötchen

mit — . 677
Hamburger . . 110 239
roh zu essen . . . . 110
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Rebhühnersalmi . . 327
Reh . 280 284
Rehblätter . 285
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s . a . Rehrücken,
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Apfelsinen . . . . 442
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Rum — . 534
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welscher . . . 443
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mit Schokolade . . . 517

Reisberg aus Reismehl 169
Reisbirnen . . . . 517
Neisbrot. 561
Reisebouillon . . . . 183
Reiseierkuchen . . . 491
Reisflammeri . . . . 533
Reisfleisch serbisches 263
Reisgrieß rote Grüte

von — . 532
Sastflammeri von — 532

Reiskaltschale . . . . 218
Reismehlspeise . . . 506
Reispastetchen . . . 365
Reispastete . . . . 359

mit Hecht. 360
Reispompe . . . . 533
Reispudding . . . . 494
Neisschmarn . . . . 725
Reisspeise ä la Duchesse 507

auf Herzoginnen Art 507
mit Äpfeln . . . . 507
mit Aprikosen . . . - 506
mit Marillen . . . 506

Reisstrudel . . . 514
Reissuppe . . - 188 207
Reiswürstchen . . . . 516
Reizker. 456
Relevö. 145
Remouladensauce . . 159
grüne . 159

Renken . . . . . . 385
Renntier. 287
Rettich . . . . 30 31
Rharbarber eingemacht 68
Rhabarberflammeri . . 532
Rhabarberkompott . . 469
Rhabarberpudding . . 498
Rhabarbersuppe . . 215
Rheinische Fastnachts-

krapfen. 726
Rheinische Töpferwaren 135
Ribiseln . 71 72 76 465

s. a . Johannisbeeren.
Ribiselsulze . . . . 540
Ribiselwein . . . . 105
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tranchieren . . . . 651
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Rinderherz . 242
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gedämpft . 226
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paniert . 227
pökeln . . . . . . 109
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Graupen . . . . 184

Rindskaldaunen . . . 241
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Rindstück . . . ^ . 225
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Frikassee von — . . 243
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gefüllt . 242
grilliert . . . . ' . . 243
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sonenzahl . . . . 44

pökeln . 110
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Ragout von — . . 243
tranchieren . . . . 655
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Apfel . 94
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Rippchen anrichten . . 664
Kalbs — . 276
Lamm — . 275
Reh — . 286

Rippespeer . . . . . 260
Kasseler . . . 109 260

' tranchieren . . . . 651
Risotto . 443
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mit Schweinsleber . 268

Risoitosuppe . . . . 190
Rissollen . . . 339 366
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Roastbeef . . . 145 225
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auf englische Art . . 235
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im Topf . 234
tranckieren . . . . 651

Robertsauce . . . . 150
Römische Pastetchen . 365
Römischer Salat . . . 473
Rösten Kaffee . . . . 607
Rötling . 456
Roggenbrot . . . . 559
Roggenmehl . . . . 36
Roggenmehlsuppe - - 208
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niert . . . . . . 232
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Rohrkarpfen . . . . 376
Rokambolen . . . . 86
Rollfleisch . 229
Rollmops . 88
Rollpudding . . . . 498
Rollschinken . . . . 108
Rolly -Polly . . . . 498
Rose . 225
Rosenäpsel f . Hage¬

butten . , . 68 465
Rosencreme ^ . . . 542
Rosenkohl . . . 145 425
Rosenkohlsuppe . . . 196
Rosinenreis . . . . 442
Rofinensauce . 152
Rostbraten Wiener 230 238
Rotauge . . . . . 376
Rote Gelatine . . 523
Rote Rüben in Essig . 90
Rote Sülze . . . . 536
Rotsärben . 53
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Rothirsch . 281
Rotholz . 53
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Sagosuppe . 188 298 709
Sahne . 606

s . a . Obers od . Rahm.
Parfair von — . . 527
Schlag —̂ . . . . 525

Sahnenmeerrettich . . 160
Sahnenpudding . . . 502
Sahnenröllchen . . . 574
Sahnensauce . . . . 161
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Endivien — . . . . 472
Fisch — . . . 477 480
Fleisch — . . . 477 479
französischer . . . . 477
für Kranke . . . . 712
Gartenkresse als — - 472
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Rührei mit — . . . 483

Schlagsahne . . . 525
ä la Nesselrode . . . 527
Baisers mit Erdbeeren
und — . 592

gefroren - . - - . 526
in Biskuit . . . . 526
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Milch . . . . . . 602
Schlagsahne mit — . 525
Wasser — . . . . 602
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Seife . 628
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Sellerie . 47
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schwarzer . 52
weißer . 52

Senfbirnen . . . . 85
Senfgurken . . . . 87
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Speckblancmanger . . 536
Speckbrühe Karauschen
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für korpulente Leute . 716
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Spiegeleier . . . . 484
Spiegelglasur . . . 557
Spiegelkarpfen . . . 146
Spießbraten . . . . 222
Spießbratenapparat . 128
Spießbratpfanne . . 223
Spießer . 281
Spinat . . . . . . 421
anrichten . 668
aus Dresdener Art . 422

Spinatblättriger Senf 472
Spinatmatte . . . . 53
Reis mit — . . . . 721

Spirling . 146
Spitzbein . 258
Spitzmorchel . . . . 453
Splißerbsen . . . . 146
Spongecake . . . . 579
Sprit . 146
Spritzglasur . . . . 558
Spritzkuchen . . . . 520
Spritzstrauben . . . 520
Sprossenkohl 146 146 425
Sprotten . 387
gebraten . 389
kalt . 389

Spröttenkohl . . . . 429
Sprungfedern . . . 520
Spruten . 429
Spund . . . . . . 104
Stachelbeeren einge¬

macht . . . . 61 71
geschmort . 464

Stachelbeergelee . . . 79
Stachelbeerkompott . , 464
Stachelbeermarmelade . 76
Stachelbeermehlspeise . 509
Stachelbeertorte . . . 576
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Stachelschwamm . . . 153

s. a . Semmelpilz.
Stachys . 415
Stärkemehl Einkauf . 36
Stärkepudding . . . 493
Stahlwaren . . . . 131
Stampfkartoffeln . - 448
Stand . 146
von frischen Schweine-
fchwarten . . . . 535

von Kälberfüßen . . 148
Stangenkuchen . . - 587
Stangenfpargel . . . 410
Staudensalat . . . . 471

f a . Kopfsalat.
Steaks von Hammel . 275
von Kalb . . . . 249
von Schweinefleisch . 264

Steckrüben . . - 146 418
Steinbutt . 397
auf dem Rost gebraten 397
au four . 397
gekocht . 397

Steinhäger . 146
Steinpilze . 458

eingemacht . . 59 90
gebraten . 458
Gemüse von — . . 458
mit Erdäpfeln ä la
Bechamel . . . . 459

mit Kartoffeln ä la
Beckamel . . . . 459

mit Rührei . . . . 458
Stelze . 243
Sterlet . 398

auf polnische Art . . 399
gesotten . 399

Sterz von Buchweizen¬
mehl . 171

Stettiner Pastetchen v.
Hecht und Krebsen . 363

Stettiner Sardellen-
schnittchen . . . . 390

Stiesmütterchentee siehe
Kamillentee . . . 714

Stielmus . 421
Stilton . . . . . . 146
Stinte gebacken . . . 387
mit saurer Sauce . . 387

Stockfisch . 393
gebraten . 395
gekocht . 394
mit Schoten . . . . 394
Pastete mit — . . . 359

Stockflecke . 631
Stör . 398
garniert . . . . . 662
gekocht. . . . . . 399
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Stör im Ofen . . . 399
Stolle . . . . . . 563
Stoß . 243
StoutsupPe . . . . 709
Stowen . . . . 146
Straßburger Gänse¬

leberpastete . . . . 342
Strauben Spritz — 146 520

Zucker — . . . . 520
Strelitzer Apfelspeise . 530
Streußelkuchen . . - 566
Streuzucker . . . . 38
Striezel . 563

Apfel — . 563
Mohn — . 568

Strudel . . . . . . 504
Apfel — . . 514 572
Erdäpfel — . . . . 514
Fleisch - . . . . 515
gebacken . 513
Käse - . 513
Kirschen — . . . . 514
Quark — . . . . 513
Rahm— .513
Reis — . 514
Sahnen - - . . . . 513
Schinken — . . . . 515
Tyroler . 513
Topfen — . 513
ungarischer . . . . 513

Strudelteig . . . . 512
Stürzpastete . . 348 349

s . a . Tpmbal.
von Aal . . . . . 352
von Fisch . 351
von Haselhühnern . . 350
von jungen Hühnern 349
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Stuhr . 373
s . a . Kaulbarsch.
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küchel . 726
Süddeutscher Lachs . - 384
Sülze . 267
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Gänseleber in — . . 304
Hase in — . . . - 290
Karpfen in — . . . 377
Sauce zu — . . . 159
Wildschwein in — . . 295

Sülzhaxe . 258
Sülzkopf . . . . 267
Sülzkotsletts . . . . 266
garniert . 670

Sülzwurst . 119
Süße Bavesen . . . 518
Süßer Käsestrudel . . 613
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Süße klare Sulzen . .

s . a . Gelees.
Süße Molke . . . .
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Blaubeer — . . . .
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Bohnen — . . . .
Bouillon — . . . .
Bratenknochen — . .
Braunbier — . . .
braune Bouillon — .
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Braunkohl — . . .
Bröschen — . . . .
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Buchweizengrütz — .
Buttermilch — . . .
Consommä— 182 184
Champignon — . .
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Erbsmehl — . . .
Erbswurst — . . .
falsche Schildkröten —
falsche Schokoladen -
Fasten - . . 718
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Fisch — . . . 193
Fijchrogen — . . .
Fliederbeer — . . .
französische . . . .

Seile
522
537

714
718
606

506
461

161
369
51

146

547
79

193
719
185
719
198
190
186
214
214
215
195
212
212
214
198
215
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203
182
186
212
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198
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211
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213
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194
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-720
718
718
719
215
184
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Gemüse — . . 196
geröstete Grieß — 206
geröstete Semmel — . 205
Graupen — 189 . 206 208
Grieß — . 189 206 207
Grünkohl — 198
Grünkorn — . 204
Gurken — . . 199
Hafergrütz — . 208
Hafermehl — . 709
Hagebutten — . 215
Hamburger Aal 193
H ambutten — . 215
Hammelfleisch — 186
Hasen — . . . 192
Heidelbeer — . 215
Heidenmehl — . 208
Hirse — . . 209
Holunderbeer — 215
Hühner — . . 189
Hülsenfrucht — 196
Jäger — . . .
Kalbfleisch — .

191
185

Kalbshirn — . 188
Kalbsmilch — . 185 708
Kaiser — . . . 191
Kaninchen — . 192
Kartoffel — . - 201
Kasseler — . . 197
Kastanien — . 200
Kerbel — . . 200
Kirschen — . . 215
klare Bier — . 212
klare Bouillon — 182
Königin — . . 190
Kohl — . . . 197
Krebs — . . . 194 720
Kürbis . . . 211
Kukuruz — . . 209
legierte Bouillon — . 183
Leguminosen — . 709
Linsen — . . . 204
Lungen — . . 187
Mais — . . . 209
Makkaroni — . 189
Mehl - . . . 206 208
Midder — . . 185
Milch - . . . 207 210
Mockturtle — . 194
Mohn — . . . 209
Morchel — . . 201
Mohrrüben . . 198
Nieren - - . . 188
Nudel - . . . 209
Ochsenschwanz — 184
Panaden — . . 205 709
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Suppe Pflaumen — . 214

Pilz - . 200
Pistazien — . . . . 210
Porter — . 709
Quitten — . . . . 215
Reis — . . . 188 207
Rhabarber — . . . 215
Rindfleisch - . . . 184
Risotto — . . . . 190
Roggenmehl — . . 208
Rosenkohl — . . . 196
Rumsordsche . . . . 187
russische Kohl - . . l97
Sago — . . . 188 208
Sauerampfer — . . 200
Schildkröten — . . . 195
Schnecken - . . . 720
schnelle Bouillon — 183
Schokoladen — . 208 210
Schoten — . . - . 196
Schwaden — . . 209
Schwamm — . . 200
schwedische Bier — . 213
Sellerie — . . . . 199
Semmel — . - 205 709
Sherry — . . . . 214
Spargel — . . . . 196
Stout — . 709
süddeutsche Brot — . 187
Tapioka - . . . . 709
Tauben — . . . . 191
Tomaten — . . 200 215
Tomatenreis — - - 720
Trüffel - . . . . 201
Vanillen — . . . . 210
Venetianische . . . 189
Wein — . . . 213 709
Weinschaum — - . . 213
Weißbier — . . . . 212
weiße Bohnen — . . 203
weiße Mehl — . . . 206
weiße Bouillon — 182 183
weiße Rüben — . . 199
Wild - . 192
Zwetschen — . . . 214.
Zwieback — . . 205 709
Zwiebel — . . . . 202

Suppen . 180
Bier — . . . . . 211
Fleisch 180
Gemüse —- . . . . 196
Hülsenfrüchte — . . 196
kalte - . 216
Kranken — . 707
Milch — . 207
Obst - . . . 214
Wasser — . . . . 205
Wein - . 211

Suppenfleisch Ragout von - 228 !
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Tafelaufsatz dekoriert

672 678
mit Reisbirnen . . 517

Tafelbirne . 67
Tafeldecken . 630
Tafelgeräte . . . . 637
Tafelgerätschaften . . 632
Tafelgeschirr . . . . 632
Tafelpilze . 59
Tafelreis . 37
Tafelsalz . . . . . 52
Tapioka . 37
Tapiokasuppe . . - 709
Tartarbeefsteak . . - 232
Tartelettes . 140
Tassensauce . . . . 159
Taube . . . . 318
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . . 44

L la Braise . . . 319
L la Holstein . . 318
Frikassee von - . . 320
gebraten . 318
gekocht . 320
grilliert . 320
geschmort — mit
brauner Sauce . . 319

italienische . . . . 316
junge . . . . . 319
junge — m .Blumenkohl 319
junge — mit jungen

grünen Erbsen . . 319
mit Guß . 318
mit Morcheln . . . 318
mit Reis . 320
mit Spargelspitzen . 319
Schüsselpastete von — 354
tranchieren . . . . 657

Taubenfrikassee - . 320
Taubengulasch . . 320
Taubenkoteletten . . 320
Taubenpastete - 347
Taubensalmi . . . . 320
Taubensuppe . . . . 191
Taubentymbal . . . 349
Tausendjahrskucheu . . 569
Tavent corn s - Mais¬

kolben . 435
Tee . 610

Aufbewahrung . . . 38
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Tee Einkauf . . 37 Törtchen Obst . . 578 Torte Wind — . . 593
grüner . . - 38 Töten Aale . . 370 Zitonencreme — . 577
Kakao — - . - 612 Fische . . . . 369 Tortelettes . . . . 146
Peccoblüten — . 38 Krebse . . . . 401 Tortue Sauce . . 151
polnischer . . . 613 Tomaten eingemacht Tranchieren . - 146 650
schwarzer . . . 38 67 88 93 Ente . . . . . 657
S .ouchong — . . 38 faschiert . . . 434 Fasan. 657

Teebrot . . . . 582 gedämpft - . . 434 Fische. 657
Teecreme . . . 543 gefüllt . . . . 434 Frikandeaus 654
Teegebäck a . Mürbeteig 578 grüne . . . . 88 Gans. 656
TeegeseÜschaft. - 64 Huhn mit — . 314 Hammelkeule . . 654

s . a Teevisite. Makkaroni mit - 441 Hammelrücken . . 652
Teichfrosch . . . 406 Reis mit — . . 442 Hase.
Teig ausrollen . 165 zur Garnitur . 434 Hirschziemer . . . 652

Biskuit — . . 579 Tomatenmus 77 Huhn. 657
Blätter — . . 34 Tomatenpüree . 77 junges Huhn . . 657
böhmischer Tropf 167 Tomatensalat 476 Kalbskeule . . . 652
Brot — . . . 559 Tomatensauce 152 160 Kalbsnierenbraten 652
Butter — . . 340 Tomatensuppe 200 215 Kalbsrücken . . . 652
Eierkuchen — . 487 Topfenbrötchen - 6?8 Kapaun . . . . 657
gebrühter . . . 340 Topfenkuchen . . 567 Kafseler Rippespeer 651
Kloß — . . . 164 Topfenmehlspeise. 505 Kramtsvögel . . . 658
kneten . . . . 555 Topfenpudding . 495 Lerchen . . . . 668
Marzipan — . 594 Topfenftrudel . . 513 Poularde . . . . 657
mürber . . . 341 Topfentascherln . 515 Putenbraten . . . 656
Pasteten — . . 330 341 Topfklöße . . . 167 Rebhuhn . . . . 657
Strudel — . . 512 Topfkuchen . 564 568 569 Rehziemer . . . 652
Tropf — . . . 167 s . a . Napfkuchen. Rinderbraten . . 651
Wasser — . . 340 Topfwurst . . . 118 Rinderbrust . . . 654

Teltower Rübchen 417 Topinambur . . 412 Rinderfilet . . . 651
Aufbewahrung . 31 Torte Apfel — . 576 Rinderfchwanzstück. 654
Einkauf . . . 31 Apfelsinen — . 577 584 Rinderzunge . . . 655
Wildente mit — 321 Baiser — . . 592 Rippespeer . . . 651

Tendrons . . . 146 Baum — . . 586 Roastbeef . . . 651'
Thermometer . . 125 Biskuit — . . 570 Schinken . . . . 653
Thermophor . . 128 Blätter — . . 572 Schnepfe. 657
Thorner Pfefferkuchen . 601 Brot — . . . 585 Schweinsfilet . . 651
Thüringer Knödel 176 Fruchtschaum — 593 Schweinskarree . . 652
Thymian . . . 47 48 garnieren . . . 671 Spanferkel . . . 655
Tintenflecke entfernen . 630 Hochzeits — . . 584 Tauben . . . . 657
Tiroler Knödel . 170 Kartoffel — . . 585 Trappe . 322
Tiroler Strudel . 513 Linzer . . . 577 gebraten . . . . 322
Tisane . . . . 715 Makronen — . 396 Gratin von — . . 323
Tisch. 621 Mandel — . . 585 593 Trappenbraten . . 322
Tischdecken Gesellschafts- Marschall — 596 Trappenbrot . . . 323

tafel . . . . 639 Marzipan — . 594 Trappenbrüstegeschmort 323
tägliche Tisch . . 638 mit eingemachten Treibgurke . . . . 59

Tischwäsche . . . 626 . Früchten . . 577 Trichinen . . . . 258
aufbewahren . . 627 mit Gitterverzierunq. 580 Trichtern Kaffee . . 608
reinigen . . . 627 Nuß - . . . 586 Triett Erdbeer - - . 529

Tischzeug . . . 626 Punsch — . . 584 Himbeer — . . . 529
Toast . . . . 679 Sacher - . . 585 Wein — . . . . 529
Törtchen Biskuit 581 Sand — . . . 583 Trinkwaffer . . . 604

Creme — . . 578 Schokoladen — . 585 abkochen . . . . 606
Frucht — . . 574 Spanische Wind 593 filtrieren . . . . 606
Johannisbeer — 578 Stachelbeer — . 576 Prüfung . . . . 605
Makronen — . 596 Vanillen — . . 585 Reinigung . . . 605
Mandel — . . 575 Weinbeer — 576 Trockene Gemüse 438
Nuß - . . . 586 Wiener . . . 583 Trockenräucherung . 107
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Trocknen oder Dörren - 93

Äpfel — . 94
Amarellen — . . . 95
Aprikosen — . . . 95
Backpflaumen — . . 95
Birnen — . . . . 94
grüne Bohnen — . 96
grüne Erbsen — . . 95
Hagebutten — . . . 95
Kirschen — . . . . 95
Marillen 95
Pilze - - . 96
Schoten — . . . . 95
Schwämme — . . . 96
Weichseln — . . . 95
Würzkräuter — . . 96
Zuckerfrüchte — . . 95
Zwetschen — . . . 95

Tropfteig böhmischer . 167
Trüffeln . 454
auf italienische Art . 455
eingemacht . . . . 59
Fasan mit — . . . 330
Gänseleber mit — . 303
gedämpft . 454
gefüllt . 455
Gemüse . . 455
in der Asche gebraten 456
nach Lukullus . . . 455
Puter mit — . . . 309
Rebhühner mit — . 327
Schnepfen mit — . . 324
Wildente mit — . . 323

Trüffelleberwurst . . 114
Trüffelsalat . . . . 477
Trüffelsauce . . . . 154
Trüffelsuppe . . . . 201
Truthahn . 308

s. a Puter oderIndian.
getrüffelt . 309
Menge nach der Per¬
sonenzahl . . . . 44

mit Austern . . . . 309
Truthenne . . . . . 308

s a . PuteroderJndian.
Türkischer Reis . . . 443
Türkischer Weizen . . 435

eingemacht in Essig . 88
Tunken s . Saucen . . 147
Turban de filets de soles 355
Türmer Äpfelsinenspeise 530
Tutti Frutti . . . . 84
Eis von — . . . 552

Tymbal . 146 348 349
s . a . Stürzpastete,
de Filets de soles ä, la
Monte Carlo . . . 352

mit Ragout sin . . 351
von Kalbsbraten . . 350

Seite
Tymbal vKapaunenfilets 349
von Makkaroni und
Rindsfilet . . . . 351

von Tauben . . . . 349

U.
Ungarischer Karpfen . 377
Ungarisches Pörkelt-

huhn . . . . . . 315
Ungarischer Strudel . 513

B.
Valoissauce . . . . 150
Vanille . 49
Vanillenauflauf . . 502
Vanillenbavaroise . 545
Vanillenblancmanger . 535
Vanillencreme . . . 541
Vanilleneis . . . . 550
Vanillenpudding . ^ 496
Vanillensauce . . . 161
Vanillenschlagsahne. . 525
Vanillensuppe . . . 210
Vanillentorte . . . . 585
Vanillenwaffeln . . . 590
Veilchencreme . . . . 542
Veilchenessig . . . . 99
Venetianische Suppe . 189
Venezuelakaffee . - . 37
Verlorene Eier . . . 483
Vergilbte Wäsche . . 631
Vielliebchenspeise . . 531
Viereck mit Rollen

(Serviette ) . . . . 649
Vierfarbige Grießspeise 507
Vietsbohnen . . . . 432
eingemacht . . . . 57

Vinaigrette . . . . 146
Vogelnestchen. . . . 447
Vogelschutz . 337
Voigtländische Klöße . 176
Vol au vent . . 146 356

s . a . Blindpastete,
von Enten . . . 358

Vollhering . . . . . 146
Vorkostwaren Aufbe¬

wahrung . . . . » 36
Einkauf . 37

Vorratsschrank . . . 22
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Wacholderbeersauce . . 153
Wacholderdrossel . . . 335
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Wacholdermilchling . . 456

s. a. Reizker.
Wacksbohnen . . . . 432

s . a . grüne Bohnen,
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Wachteln Frikassee v . — 336
gebraten . 337
gedämpft . 338

Wäsche Tisch — . - . 626
vergilbt . . . . . 631

Waffeleisen feines - . 589
längliches . 590
portugiesisches . . . 589
rundes . 590

Waffeln . 589
Bärm - . . . . . 599
Hefe — . 590
Knet - . 589
Mandel — . . . . 591
Rahm - . 599
Schokolade — . . . 590
Vanille — . . . . 590
von saurer Sahne . 590
Zimt - - . 591

Waldmeisterbowle . . 616
Waldschnepfe . . . . 333

s a . Schnepfe.
Walnüsse . . . . . 89

eingemacht . . 65 89
Wasser . . . . . 604

abkochen . 606
Trink 604
zum Kochen . . . . 604

Wafferglasur . . . . 557
Wasserguß . 557
Wasserreis . 441
Waffelschokolade . . . 602
Wassersuppen . . . 205
Wafferteig zu Pasteten 340
Wecken . 560
Weiche . 225
Weiche Eier . . . . 483
Weichselflersch eingemacht 70
Weichselkompott . . > 461
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Weihnachtsbäckerei . . 598
Weihnachtskonfekt . . 603
Wein abziehen . . . 24

ä la glace . . . . 553
Apfel — . 103
Blaubeer — . . . . 105
Glüh 613
Heidelbeer - - . . . 105
Johannisbeer — . . 105
Mai - . 616
Obst - . 103
Ribisel — . . .105
Schaum — . . . . 704
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Weinbeersaft . . . . 81
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Weinbergsschnecke . . 405
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warme . 614

Weincreme . 543
Weinessig künstlicher . 98
Weinfässer . 24
Weinflaschen . . . . 24
Weinflecke entfernen . 630
Weingeist z. Einmachen 83
Weingelee mit Agar-
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Weinkraut . 444
Weinschaumsuppe . . 213
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Weinspeise . . . . . 535
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Wiener Würstchen 117
Wildbret . . .
Aufbewahrung . 32
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Kapaun als - -
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425
668
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425
426
426
473
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302
36
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398
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443
424
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491
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580
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