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teni, und wird eine vedhs pim}ante Sof dayn
gegeben. - =

 @inen Matellot auf Keafienifeh.

i von allerhand Sorten Meerfifden,
nadydem- fie fouber gepuset find, thue fie in
Pleine Stircle gerfbueiden, rangive fie in ein
Kafivol, falze fie, {hueide Chavlotten, Bwiez
Beln nnd allerhand Krduter, die wir {hon
gemeldet fein, thue fie aud) dazu, wie aidh
ein Paar Lorberbldtier und Dfeffer, gicpe ein
gutes OBl davan, delicfe den Saft vou etli=
" chen Limonien dag, wie aud etwasd Waffer,
nidht guviel , fondern nue daf der Fifh gak
ficben Eaun 3 fege ibn auf ein (Huelles Feuner;
uud laf ibn gdb Eodpen; er darf nidpt 3 wiel
Gof haben, fo i er gut, und fervive thu; auf
folthe Manier effen ihn die Jtaliener. gern.

WBie man Die Jaige ju Den grofien

spaiteten, wie audy Dew Butteriaig

< quf meht Manteren madyer.
Einen marben Taig ju madhen.

3u dem marben Taig nimum 2 Pfund Debl,
auderthald Plund Buster,; 2 gange Cyer, und
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4 Dottert, ein WERig Sualy, thue ¢8 hernad
mit den Handen untereinander mifdyen, ninum
pernad) einen fauren Rabm, und made den
Faig-damit an, aber unidyt lind, wenn du die
Paftete treffiven willft. Bon dicfem Saig fann
man aud) die Kafirolpafieren maden; willfi
i aber den Taig nide:fo fein haben, foninun
g2 Phuud IMehlnur 1 Plund Butter; bhaft,
it -feinen fauren Rabut nide, fo piwm eint
Glas weifen Wein , uud ¢tivas Waffers o
wird - audy: gut damit, und made hernach die
Dafteten nad) Mohlgefallen.

Ginen Buttertaig i Lointer us machen:

 Stimm 2 Pfund Mebl attf dag Badbret,
oder auf ven Zifd), oo tan pflegt den Laig
ju madyen, brode in grofic Gtirde u dent
ehl 2 Pfund-feifdhen Bucter, fhlage daran
.4 Gyerdotter, thue es ein wenig falsen, und
aimm: fauern Rabu;, und madhe: den- Taig
mit Den Handen -gang leidt an, pamif- dee
Butter gang in den Taig bleibet, und- nidht
mit der Hand verarbeitet wird , {af ibu Her-
wad) rubeu eine Halbe Biertelffundes du mupe
aber den Taig bedecken auit einem faubern Euz
de , damit er nidht rufrig wird; wenn bee
Fifch fauber abgepusetift, thue den Taig fhlas
" get und wieder ruben loffen, wubdbiefed 5
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Sabl ¢ bevnach EFannft dur'pon diefern Taig

maden was b willft : grofe Pafieten, wie

man - fie auf deutld) nennt Sehirfjelpaffesen ;
bi fannft and) fleine Pafteren von  diefern
Taig maden ; haft du aber Feinen fauern
Sabms fo fdlage die Eperdotter in ein Hi-
ferl, giepe agu Halbwweifien Wein,  und hald

frifihes Waffer, thite edigutiabfblagen, und .

madie den Taig damit an, anffate den fanern

Fahu, er wird andy gut ; vour faucrn Rabne .

aber wird er viel delicater, wnd befdmuit eia
ue fhduere Favbe. Erftens, wenn der Taig

auf foldhe Manier gemadht wird, thut er glei=

dier lanfen, abfonberfich svenn: thian Fleing

Pafteteln madyet, gwentens if nidt jubefirech=-

tew, dag fie umfalled ; fondern bleiben fihon
gleteh indbrer Form. _

Einen i Soimer.

B Gomuner aber nimnt man tm eint
DBiertelofund Butfer weuiger , thut dag Meht
vocher mit den Gyerndottern, cin menig Saly,
und: foviel Butter, grof wirtein Ep, mitdem
favern RNahim denTaig anmaden, und: niche
fiarf, ehev efrwas linder; Bevnady treibe den
Zaig aus, und thue den Butter, nachden -eb
fanber im frifden Waffer gewafden fepn mug,
in bie AMitte, dece thn mit dem Taig 3, uid




fielle ihn sintein fuf)lu Ore; und Toffe ihu
snheus man Faun and) den Butter, nadhdens
er-gewafchen iffauf dent Zifh thun, mit ein
wefiig Mehl, und mit der Hand ein Paat
Mabl augwiirfen, und alfeseit ein wenig Mebl
o3 nehmen; thue bhernad) den Taig in-die
fdnge austretben, nimm hernad ein Stiickel
Butter, thite von-vorn anfangen den Taig §in
fegért, und wmmwickeln mit dem Taig, bernagh
sieder-init Butter:, nud umgcwicelt, dad
btefeﬁ fo fort, bis derButtter in den Taigifi;
Tag ibu bemacb audh mI)en ,wie fdon ges
meldet; nadhdem thue ibn fHlogen mit- dew

Studelwalfer, und fFelle in wiederin einfih-

leg Ort, oder aufdas €is menn €8 fehr warimn
ift, und dicfes mathe: 5 Mabl; hernad mas=
de aus diefent Taig was div belicbes, grofe
oder fleine Pafieten, es ifF der namlidhe Btz
tertaig, wo man aud) die Torteu, ober fific
Zarlet davon madyet ~diefer Tdig vun fauern
Rabm- i febe delicat vad fdhon.

@inen auf eine andeve Manier,
‘mﬂlﬁ i abet oot havtem gatg eine frefz
ﬁrte, oder auf deutfch su uennen, eine aufe

gefeste Paficte machen , fo thue cin Stictel
Sdmaly in ein Kafvol mit Waffer, und lof

88 fieden; thue Dag Mebl auf den Bodtifh ,
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fdblage dast 4 gange Gper , und thue e8 fak
gen, mifthe dag Mehl miit ven Eyern , und
madye Hernad) den Taig mit dem fiedenden
Waffer an', aber gaug fark, und der Taig
darf-gar nicht Tiud fepn, fonft thue er im
Ofea wmfallen; von diefem Taig Fannft dit
aud) wartite und falte Pafteten treffiren, aber
er iff niche fine Hevrfdaften su effen, fondevn
er iftun wenn man efwas ftarfes hincin ju
fhlagen hats uad die Frangofen abfonderlich
maden. nidht viel Fafon mit den Pafterer,
wett tr - das Junere gut ift, biefes 1{lé,
: mas ﬁe &ﬁtmm‘n.

Pa ft t e .
Eine Vaftete von Fifchorter.

Fhue die Fifdotter vorher inStitcken gitt=
mariniven,madye einen Taig mwiefdhon gemeldet
worden, heenad) thue thn in ein Kafirol mit
cinent. St frifchen: Butter, Saly und Pfef-
fer, wie aud feine Krditter , ein Glasd rothent |
Mein, fese e auf vas Fener , und lafje e8
ditnften und gut einfoden; vaf e fdier fei-
ne Sof mebr bat, lag ihn hernadh Falt wer=

CDeny bann uimim Son einem guten Fifd) das
g[c:fd) obue Haut nud Grdten , thue es in
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