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auf, und fege ihn auf eitte aelinde Slut; daf
er warm bleibet, {thueide eine gute Portion
Bwicbel , thue fie vorher einen Sud blangis
ren, ﬁemad) i feifchem Butter fhon aelb
werden laffe, dann giege fie heifer mif fams

dem Bugter uber dVen Seockfifdh, und gid ihn

gur Zafel.
Ginen anf eine andere Manier.

- 3hite den Stodfifd) su redit maden, wie
porher gemeldes,-anf die ndmliche Manier;

_ nim etliche. grofie Siiecbeln, thue fie in dex
Mitte von einander fdhneidesi, und thue fic
in MWaffer nud Saly lind ficden, Hernadh.thue
fie swifden vem Stodfifdh austheilen,es mitf:
fen aber viel fept . nimn eine Handooll ge:
viebene Semmelbrofeln mit einenr Stiek fri-
fchen Butter fddi-gelb, und thue fie heifcr
~diber den Stockfifch gicfen, wnd jur Jafelfer=
pivet..

Lo meerfifden
Ein Stiick Lombrine auf 3‘taliéinifd)’.

Bon diefen Go;tm%ifff)eﬁ aibt e$ grofe
und audh fleine . die grofien aber:find mehr




Gfnivt, weil fie fetrer uud delicater find, die
Schuppen fiud Elein, und efwas gratiat, die
Form tff gleidh ciner grofen Forellen , das
Fleifch Davon iff febr weif, er' wird gejdblet
3u den qutrn‘Stﬂf)eu'oom=JJtme diefes Stk
Fifth wirdigefotten im Salgwafier und Db,
und fonft mit nidyts; Hat man ithn inLoco ju-
guridhten , wp than das Meermaffer dagu neb-
iten:Eanit, ifis um defio befier. Wenn er ge?

fotten hat, thue etlide (ibar[orten, Perterfils

Bafilicum pnd Thimian fein fchneiden; und
mit gufent: Db[ gitt wenig poffiren, Ddriicke
den Saft vou ein Paar Limonien daju ; und
giefe die Sof uber den Fifdh), und fermrc i
sur Zafel :

Ein Stiick Lombrine ‘milf den Noft.

RNadydem; dee Fifch gepuset, und fauber
gewafdhen if , thne ibn abtrocEuen mit dem
Sudh, hernadh lege thn auf die Shigel, thue
ibn falzen, fchueide Charlotten, Peterfil, Bas
filict und Fhimiow fein, befireue den Fildh
damit, gib ein Paar Lovberbldeter Dagu, drit=
e den Saft von ein Paar Limonicn daraw,
und gicfe cin gutes OHL anch dagu, und laffe
8 cin Paar Stunden fichen, ifted Jeit jue
S afel, thite e fchdn grilliven anf dem Hoft,
daf der Fifdh gar wird , [hueide hernad. ete
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lidhe Sardellen fein, thue fie poffiren mifein
wenig DL, und drice den Eaft von cin
Paar bifferen Pomeransen daraw, und rI)uc
ihu ur iafe[ ferviven.

Ein @ti‘:‘cf' auf eine anbere Manier,

Ehue Den Lombrine in tunde Stircke fehuei-
ben, und guredht richten , wie vorher gemel:
det, thue die Gtucfe auf dem Nofe grilliven,
vie Sof dagu: nimm Anfiern , thuefieinein
wenig weifen %rm aunf dentFeucr angichen
laffén, bernach fauber. pugen, wie ed fid) ges
bort- thue fie bemacb il ein Kaffrol mit ein
wenig Pfeffer , uud ein wenig. fein- gefthnits
tenen Peterfil, laf e auf dem Famer ein
wenig. afigiehei, pafjive die Sof wo die A=
fiern gewefen find daran, oriife ven Saft
von ¢iner Lemotti- dagi, rangive ein Sk
auf die Shiiffel, giefedie 605 baruber, uno
ferv e e gur Tafel,

_@fincn'@tncf‘ﬁfc{) auf Hollandifch.

Dicfer Fifdh ift breit , flach und rund, wie
ein Blatteid , hatfeine Schuppen, auf dem
Racfen ift er (dwarg, und Hat in der Mitte

grofe Sduppen, welde die beften fiubd, weil-
- e8 poen Sovten von diefer Fifhen gibe, dies
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fen thite fauber fhitppen, hernady von Hinten

nabe bep demt Kopfe ausnehmen, und made
pon binten in der Mitte einen Sdhnitt mit
veilt ﬂteffer, damit er it gerforingt, thue
ibn ﬁcbcn it Salzwaffer , und gib eitic Sof
voi Butter auf Holldndifdh, wie fhor gemels

_Dettworden, dagu, und thue ihu suriZafel fers

vivewr, du fannft ibn audy richten auf die Mas
aier, wie ihn die Hollduder nennen (Watter
GoB), er wird andy gefotten g Salswaffer
ud mit Peteril, Wurjeln im Waffer aefot=
fen Dagu geben, diefer Fifdh . ife audy unter
die gutenr Meerfifhe ju rednen:: :

@ineu auf 3ta[ienifd).,ﬂ

Diefer” with gefotten in 6a[3man’ev b

. etwas OBl dasit. Die Soff dagu, nimm Au-

ftern, etwas Eharlotten, einn wenig Peterfil,
Bafilicuw und Thimian , thue diefes alles
fein fdhneiden; thue o8 hernad) mit cin wenig
DHI poffiveny, duitcfe den Saft vou ein Paar
Limonien dagir, gib ein wenig Pleffer ‘audh
an die Sof, unbd thue fie fiber denFifdh one
fidhten, wud Fur Tafel geben.




Ein Mackavell mit braunem Dutter.

T - Diefer Fifch ift Lingliche, dick und rundy
die Haut davon iff blau, und hat fhier feis
ne Sduppen, der Schweif ift in der Miste
pou cinanber getheilet, das Fleifd davon iff
wothlicht, ex ift Feiner pon den guten Fifdhen,
fondern die Staliener dffimiven ibn nidt, die
Franzofen aber effen thu gern, -es gibt audy
Fleine-1ud grofe, der Fang iff im Sommer,
die Fleinen find beffer nud delicater als die
‘grofet; e wird ausgenoimen auf dem Rit=

! fetnen Krdutern und Charloteen befireunet vou
i ' innen und anfen, auf cine Sdffel gelegts
it {dneide. Das Marf vou einer Limoni daran,
o wie aud etlidhe Lorberbldtter, giefe ein we=
nig Cffig daren, und etwad Provangerdhl,
und [af s etlide Gtunden in diefer Mariz
3 nabde [teben; legeihn Hernadh auf einen heifer
Roft, thue ihn jum Sftern mit der Mari-
nade begieBen, und laf ibn gar werden, bacfe
cinen Peterfil in Sdhmaly aus, thue einett
frifthen Butter: in ein Kaftrol, laf ihn geld
werden, giefe hernady einen Bertromefjig da=
g1, oder eiten andern, laf e8 auffoden, rich=
te den Fifdh auf die Shiffel, giehe diefe Sof
daritber, uid gib ibu jur Tafel. Auf Jtalies
nifh aber wird er auf dem Roft gebraten,

den, hernady gefalsen tind. gepfeffert, und mit -
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ober and . it Salgmaffer gefotteit ;. die Sop
dasit, werden eflihe Sardellen fein gefdhnit=
gen, und Dbl genoutinten, anftait den Buts.
ter heif-werden tafen, ‘die Sardellen Hernadh
Pinein 5 und den Saft pon etlidhen bitterert
Pommerangen dag gedrincet, und diefe (GTiY
variiber gegeben ohne Peterfilt

- Ein weifier Meerfifch auf Ktalienifh.

Dicfer Fifdh wird audy nicht 31 den gu=
" ten gevechuet, Die Staliencr geben ibm den
Stabhmen Meerlugt , (ie abey effen ihn gern,
weil das Fleifdy davon zart ift, ex fiebet fehier
einemn Hedten gleidh, hat aber feine Sdup-
pett, und.die ®rdten Dapon find breiter als
bey einem Hedhten , 8 gibt aud Fleine und
grofie, dic Grofen. aber pon diefen Fifden
{ind beffer, weil das Fleifdh etwas befjer und
fForniger iff , er wird it Salgwafjer gefot-
te, oder in Dbl gebacfens weil er anf an=
dere Manier 3 accomiodirern nidht gut iff, die
Gof dazit wird (tark: piquant gemadyt, mit
Satdellen und OHI, wie {dhot gemeldef, and
fouffen mit einer febr guten piquanten Sof 5
in Stalien iff er aud gut bey ciner Tafel qur
woeifen Fafd su maden, and) ju der Sdith
und Foffen-Bonillon, er wird in Kudpeln ge=
braudt, gleidwie in Dentfchland der Karpfen:




Cinen Meerftde-ober. Haufen genannt.

Dicfen Fifdh nennen die Stalienct Sturion ;
e ift nidit fo-a10f wie dicfer: Havfen, el
der nach Wien geliefert wird, foudern. ev iff
Elein s ‘grdfier Habe idh fie in Jteapel nidt gez

- feben alg vou 1o Bfunden. - Diefer Fifd iff

pen Farbe blaulicht, und tnd ;. ver Kopf iff
foisig und flein, auf dem Nitcker hat ci-gros
fie und fehr harte DiteSdhuppen : er wird von
ven Jtalicnern fehr rar aebaltett; diefen Fifeh
fann wan in -Salywaffer fredent, und aud.
suf bem Roft braten , wic aud am Sypicf ;
anuf Jtalienifth wird Feine anvere Sof dagu
gemadit, al$ vou O und Savdellen , von

feinen Srdntern uud wopl pigquant,
¢ Cinen Sparififeh.

Diefer Fifth wird von den Stalienern Pof=

«tnee: @pati genannt, ev iff aud it gofex

al8 ber Sturon. Su Beiten gibt ¢8 wud) gro=
Be, er Dat tm Leib den Form, gleichwie dep

. Grurion, am Kopf bey dem oberen Manl hat

ev eine £dnge bindus , welde einer grofien
Hirfthfangertlinge gloichet, daber ihm dic Jra-
fiener den Nahmen WPefimee - Gpati geben,
weil diefes fagen wilk: Fifh mit dem Degetrs
Diefer Fifh twird aueh pu den guten Fifden




gcredmrf, wentt wan ihn juredht thadet,
wird der Schnabel abgehauen’, aber nidht 31
Furg, damit man Feunt; was es fir ein Fifd
i er wird accommodizt gleidimic der Stus
vion, und auf die ndmlide Manier fervivet,

Cinen Dhino - Fif.

- Bon diefen Fifdicn ‘gibt es and) arofeind
Eleine;, die. grofen findibeffer und fetfer, fie
feben etmenm Rbeinfalim: gleichs ed qibt ciniae,
_«welthe 60- b8 7o Pfund wdgen ; dasd Fleifdh
“ Davort it audy roth ,aber dunfler ald vous

Mbeinfalm. Fie die Hevrfdaften nimme man
nidhes anvers , ald mue den Band), weldes
Fleifdh febr fett und delicat iff; was aber der

Nirefen Davon ift, den Ffaufen die gemeinen

Leute , roeil e8 ein {gfmi'd) ift; dag widerlich

aund frodfen iff 5 er wird aud einmarinire in
‘S)I)[, und, wird i andere Orte Faffeloeisd

gefthices der Bauch davos wird auch cinges
{algent wie bie Haringe, nud wird and robher
aegepen, auf die ndmfide Manier wie die
Hidrvinge, und anfbebalten; ber Baud aber
wird vor den Ftalienern, da er nod frifh
ift, ventres de Duno genannt; diefer wikd
geriditet auf dem RNoft, gleidhmwie wir hen ges
gemeldet baben, die anderen Fifibe jugurichs
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teni, und wird eine vedhs pim}ante Sof dayn
gegeben. - =

 @inen Matellot auf Keafienifeh.

i von allerhand Sorten Meerfifden,
nadydem- fie fouber gepuset find, thue fie in
Pleine Stircle gerfbueiden, rangive fie in ein
Kafivol, falze fie, {hueide Chavlotten, Bwiez
Beln nnd allerhand Krduter, die wir {hon
gemeldet fein, thue fie aud) dazu, wie aidh
ein Paar Lorberbldtier und Dfeffer, gicpe ein
gutes OBl davan, delicfe den Saft vou etli=
" chen Limonien dag, wie aud etwasd Waffer,
nidht guviel , fondern nue daf der Fifh gak
ficben Eaun 3 fege ibn auf ein (Huelles Feuner;
uud laf ibn gdb Eodpen; er darf nidpt 3 wiel
Gof haben, fo i er gut, und fervive thu; auf
folthe Manier effen ihn die Jtaliener. gern.

WBie man Die Jaige ju Den grofien

spaiteten, wie audy Dew Butteriaig

< quf meht Manteren madyer.
Einen marben Taig ju madhen.

3u dem marben Taig nimum 2 Pfund Debl,
auderthald Plund Buster,; 2 gange Cyer, und
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