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Eire guite Fafrer D ouillon 33 iacen-

: “«gf;,:.‘,__:‘_;\;gaﬁ,‘;z‘}:3&”.',%7;:'”' e ;
gf)ue i s¢imen. Keffel oder Hafen cine Pors
fion gnter: Srifen wath Guidiiufen die Duan-
Litct Bouition vonudthen g haben feefie
it Wafjer gu dem Tewer:s wenn-fie anfdi
geiv gu fiedert, wiide den Reffel guriict ,md’
Taffe fiesweihs. flavt ficbetr, Damit bie Bouillon-
#far blcibe; bernadh thire bz von ‘allen Sot:
ten SBurgelii , als Belleri; Paftinaf, Bory',
wud  etwern ‘gangen Fwiebel , wie audy eirern:
hatben Mir{dhing ®brhel s bu mufeaber beobs
athtens daf Ddie Grbfen . fiche” gar (tarf fies
- Den , “Dawmit Die sBonillon nidhe b werdes :
thue hernadh) den Keffel - oder ‘Hafen vout
Fener wegfegen und lafie thn etliche Minu-
seiv {feben, Bis fidh vas Dide anf den Bodeh -
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damit, me folget.

Cine gute @d)iifg - machen.

ibue ein Gtitck vedht frifchen Vutter in eéin

gefﬂst Bat; fhue {)emmf) ie %ougﬁtm otz
eint fetnes .ﬁaﬁrﬁef’ fetbm, unb Bf&te;ne bicb"

Raftrol, fhueide ein Paar groffe Smwiebeln blat= - -

telweis, belege den Boden des Kafirols da-
mif, fhueide hernach von allen Sorfen Wity=

~zeln davanf, al8, gelbe RNuben, Pafiinat, ™ *

ﬂ&sterflmmse!, Selleri und Bory , el wenia
Zhimiat, odets Kustelbraut genannt, weldes
der Sdhith einen guten @efcbmucf gibt, nad)-

dent thie. dew Fifdh daranf, ols wie €

b Karpfetr,, quch “etwas Frdfde, welde. .

audh. gut find ; und. etiwag Krdfte geben, fese

Bernach Dag Soffrol.ouf eine Glut-und loffe

es. angichen, big e ynten eine {hone braune

Karbe: befdumt, giche ein wenig-Flave Crb=

feneBouillon davan 5 und loffe ed wicdernut
angiehen , wenn e Hevnad) wicdernut eine
{ihone Brapne Farbe angeyogen bat . thue
anfiillen mit dey Elaren Erbien-Bouillon, und

Taffe e8 (tarf fieden, thue Dagu ewr ganges.

Stirckel auten Parmefantds , und laffe es
arch mitfiedest 5 wenn die Schith junhl verfo-

et bat, fese fie vom Feucr, und lofje fie

efliche Minusen fieben,- hevnad thue fie paf-




et n—

ficen, oder aufgut beuefd) durdifeihen divth ein
Haarfieb, oder Servirtte, damit fie [Hon Flar

. Dbleibe, fese fie auf die Seite, und thue bzcﬁ

bamift bebtcnen ie fofgez

 @in %aﬂm@omommee oder fr raftfuppe s

tiachen, ein und andeven Sofen einten
guten Gefchmack ju geben.

Nintin vou einigen Sorten guter Fifde,
alg 6®(eten, Rat’pfcn, Ruthen, Fovellen, {hiteis

“De diefe i Fletie Stirde, Tege fie in ein Ka-
- firol mit Waffer unb Sals, fege e8 anf das

Seuer; bis ed fredet, bernad) thue diefen Fifdh
inein, und loffe ibn einen Sud auftbun,
gicBe bernad) dad Wafjer davon , und. giefe
eint frifhes Davitber, ninun den Fifh heraus,
feae 1hu in ein Kaffrol obhne Waffer, thue
von ‘aflen Sorten Wurgelin dagi, wie {hon
genteldet , aud) ein wenig Thimian und Ba-
filicunt, ein Pass ganze Bwiebeln, ein Lorbere
blatt, ein Paar gange Ndgerl , ein Paagr
Dlattel Muffatnup, eine gute Porfion Frie
{she, fepe bernad) das Kafevol quf eine Glut,
und laffe e8 ein wenig diinflew, bernad fils
le e8 mit Tlaver Crbfen-Bouillon, aber nidit
3u viel, und laffe e8 [farf fochen, Gid fihder
il famme den Wurgeln wobl verfodht Har,
thue e# bernadh durdpaffiven durch ein fei-
: A 2




ned Paarfich, fepe- 3 ouf die Seife, 4nd
- tbue Did) fiiv. deine @ofen damit bedienen,
8 mcu:bt die. Sofen efwag (tdrfer, und gibt
ginen qutcu@iefd)macf Diefes abey madht man
fite qrofie Tafeln, damit man-alfed in Bor-
rath.bat, was gu einer grofjen Tafel gehort.

* Cine gute wnd fhdne Glacegu maden.

Stimie vour allen Sovten Fifche, als nam=
lih Karpfen, Sdleien, Forellen, Obtruben
and Dbsifdh, wenu diefer Fifth aller gepupet
iff, und in Eleine Seitcke gefdhnitten, febe cin
Kafivol mit Waffer uud Saly auf das Fener,
thue hernady diefern Fifch hinein, weni es an-
fangen wifl s ficden, giefe dag QBaﬁ'ex Da=
poun, und. gib ein frifdes daraifs bevnach
thue den Fifdin cin Kaftrpl, gib dagu von
alfen Sorten %urael, wie fdon gemeldet,
und biefe viel , wie aud) etnen moﬁn Biwie-
bel, ein Lorberblatt, ein wettig. Bafilicun,
und Thimian; ein- Paargange Ndgerl, und
ein. wenig gamge Mupfatbluche, ein Stirchel
guten Parmefan-8ds, fese es anf eine Glut,
nnd laffe 8 angichen, aber nide ffarf, fille
s Hernad mit Flarer Crbfen-Bouillon , und
lofie -es flask fieden, Dbis Der Fifdh und die
Wirrgeln wobl verfodt haben , Laffe es her-
nad) - durdh eine Serpipfte pofjiven., . Do
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Feine Fette babey bleibe, thue ¢s i ein fous
bered versinntes Kafitol;, fege ed auf einen
frarferr Witdofen, und faf es einfodenibis
die Glace cine fhone Farbe befommt; foll
vie Farbe ju fhwady feyn,” gib cin wenig
Sdhith dagu, bis es die Farbe hat, wic fichs
gebore, nidht 3t fhoad). und auch. unidhe ju
pody, auf die lest giefe ctliche Tropfer: fiiz
fihes Waffer davan; amd laffe ed nod einz
mabl anffoden , diefed madt die Glace Flay
and: fihduer din' der: Favbes mit diefer Glace
fannft tur bernadh die-Boreflen, oder Cinges
nradten damit glaciven , gléidwic die Graz
watit und Fricando, und nehreve devgleiden
Gpeifen ; wie folgét, was glacivet ‘muf wers
peas biefe Glace mug for fdon feyn, g(mcb
einer von Fleifdye.

Cine gute Coﬂt ,gu macf)en

Nimim von mcf)rcrm Gmten 51{(1’)2, tie
fihon gemeldet, fdhueide fie in Fleine Stiice;
uad fafge fie Dernadhiein’, thue fre im Mehl
umfehren; und fdhdn ausbacfen in Shmaly;
thue Hernad in eint Kaffeol ein wenig Glace
mit frifhen Buster, fese e auf eine Sluf,
“und [affe den Butter zex{hleidien, thue ein
pder gey Loffel voll (ddnes Mebl, und lafie
¢8 nad) uud nady braun werden, aber nidht




O ; .
au-fioef 5 fille ed bernad mif flavey Crbe
fen-Bouillon auf, und thue den: gebacuen
Gifch agu, wie o etwas Wuvgel, eine
ganger Swicbel , ein Lorberblatt, et wenig
Fhimian und Bafilicnu, ein Pagr gauge Td=
gk, ein Paar Blattel Mupfatnuf, e (G E
dierl Stockenbobl, ein Glag Rheinwein, oder
ctiten: Ghampagner , aud) cin Stitcel guren
Parutefankds, fese es hernad) gum Windofen,
. qud laffe e$ dann langfam Ffodpen, die Feite
and der-Faum muf wobl davou abyefaumet
werdent ;- dawit die-Colli {hon Flav bleibe;
fieh(® dir, dag die: Colli nicht Favbe genug
hat, formuft du efas Shith dagu nebuien;
pig deirte Colli die vecdhte Farbe hat, - Wentr
fie wobl oérfodht Hat ', thue fie hernad durdh
gin faubered $Haoxfied pafiiven, aber nide
prefien, damit fie fdon Elar bleibet, fie muf
fo- gut uud {hon feprt, als-wie eine Fleifhe
Colli , und der Sefdhmad muf aud) redht gut
fipwt, Bag man glaube, es wdve Fleifdh da=
%oy ; Diefes ift die fehdnfte Manier eine Faffen=
Colli yu madpen.” Mt diefer Eolli Fann(t dur
peine Sofen einriditen ; unt fie nod Frafiis
ger ‘3t madyen . vimm einen Loffel voll vor
Faften-Confommee dagn, diefed madhet man
aud nuy, wenn man grofie Tafeln hat, das
wit nides mangelt, und fidh in affem Helfen
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fann, und dles in Bereitfhaft iff, a8 man
nomwtbeu bat. :

Eire melﬁ'e @0111 3t mad)en ’ fur bte metfs
an @oéen %l

'1-'«

Gebnetbe in: eitt Raﬁwi yoft aﬂen Gm'ten
QBurge[ mie (o geitieldef, tie andy einen
Bwiebel, ein Lorberblatt, e’ wenig Thimian
und Baflicum, thue’ basu ein- Stk gufen
- frifdyen Buter , fese €8 Anfden Windoferd,
aund- thuetes poffiver, Heenady 1Bite etliche
Loffel eifjes Mebh! ba31¥ ,ntd Tafie e atidh
it pofiiven, aber nidht gelb ;" nadydent thue
eine ‘giife Wortion Fidfde Dargw, follfp du
aber feine Frdfhe nidt haben fo thue citent
guten ifdh) Dagu, aber diefen fhon weif gee
pupet, fitlle €3 hernad)” mic flaver Crbféns
Bouillon aitf, wnd eiibre ed'mir denr Roffel
Beftdudig um, bis: das Mebl" wobl veito=
det bat, bernad tbue e3 burd ein f)aarﬁcﬁ
fauber pafjieren , mit diefem Blanquet FannfE
ou’ deine weiffen Sofen macbcly welded audy
Bep einer grofen Tafel ju baben bequent iff.
Dic Sofien davon fann atan tweif laffery,
oder [agiven , man fann (id) dainit bedienen,
gleidivie migeiner Colli,
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