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Gange Aepf. gejulzt IIL 88
Garbuve,- I. . . . 18
Garniven, V. . .
ebiict, Kleines, IV. 81
e TV
Geflitgel, Einbeizen u.
Mavinir. desj. 11 56
— Babhmes II 146-184
~— =Aeber, I . 170
— — audgebad. 11 170
Gefrovenes. IV 117—128
— in Formen, IV 117
— in ®ldjern, IV 127
Gtelbe Jtiiben 11, Aepfel
ober Bivnen, III 20 °
— mit Bohuen, III 19
— mit Erdépfel, T 20
— mit Reid, IIL. 20
Gemijdyte Beeren, IV 163
Gemifchter Salat, TII 78
@emfenbraten, IT . 194
Gemiife, eingebr. I1T 19-41
Genuejer Gebid, IV 98
— Cdnitten, IV . 98
—. Forte, IV . . 57
Germnubeln, IV . . 4
=Teig einfach., IV 15
=Mehlipeifen, IV 14
— =Forte, IV 38
Giexjtel ob. Graupen, I 9
-— geviebene3, I. . 6
in Meildh, IV . 40
gerdjt.. gerieb. III 68

— Qo) IV.. . . 44
— -Gleimjuppe, 1 9

BRI P i a7
Gerftliourft, 1T . . 123

®eft, falte Hithner. IL 169
— @alat, III 36
etrdnte, 1V k39
— Ralte, IV . . . 148

..... 174

Griine Bohnen IV . 173
— — eingelegt, gee

fduert, IV . . . 173

— a.and. Avt, 1571 — — in Dunjt, IV 173




®etiiry-Braten, I . 10, Gurtenjalat mit jour.
— =Teig, | Qingevteiy | Rahm, IIL. . . 86

- Forte, IV . . 70| — :Sauce, I. . . 5T
— Aein, j. Glithwein S e mbs Jrb el 2508
Gfafiven, V.- . . . VIIL} — — jrijdye JEaiteth8

@lajuren, 1V . . 13—76  Gufdalfen, einf, IV . 29
Gliigwein, IV . . . 140} Hacheecroquettes, 111123
Golonocertn, IIL . . 69| — -Pojefen, L . . 10
@ramit, IV . . . .128| — -Budboing, L. . 16
ratiniven, V - . VIII| — u.gebrat. Danumel-

Graupentourft, 1T . . 123 | fletjh, 1L . . . 113
Grieg, L . . . . . 7| — b Kolbsbuuit, II 85
— PBret, IV . . . 39| — b Guppenil,, I 37
— gevdjteter, L . . -7 Dagebutter, Ve b4
—_ -@nddelabget., IV 7| — (Detichepetich) IV 159
e Ty AT B -avmelade, IV 166
— afa Harletinpud., |- — =@auce, §. ,Sauce
=2 i 43 | b, frijdien Hage=
— Socen, 17 u. 111 68 | butten'’.

— .9¢udeln, IV5u 168 | Hafuentimue, 1T . . 169
—- SPfanzela.Pndd, [ T | Hahnennievden, II . 169
— — arGuppeI. T Haivenmehltorte, Graz.

— -Gdmaren, IV . 11 ) TS
— =Bwecerl, III . 681 Halbnonpe, IV . . 98

70 |

Hajelnup-Baijers, IV 101
— «Bigen, IV . . 93
L Creme, e e 0D
— —m, Giey, IV . 1T
— -Gefrov. Gelb, IVL1Y
. — TWeijes, IV 120
Hofelmuffiilte. IV . . 17
R B e
— <Torte, einf., IV 61
— — mit Nuf und
Ghocolade, IV . 60
Soje TT. . . . 199-205
— -@otelettez, II . 202
~— & la maitre
dhotel, II . . 203
— -Sunges, 11. . 202
— =Rlein §. Dafenjg-
— Pfeffer. |. Hajenj.
— -Ragout, IL. . 204
— =Riidenn.d.Spich
gebratert, IL. . 200
e audgebrat., 11201
— — gebeizter, 1T 201
— qebat. gediint., IL201
— gebraten, 1. . 199
— -@Galami, IL. . 205
— -Gdynipela.falide
Eotelettes, IL . 203

@rillage, IV . 106 | Halujdin, Trencdiner,
— -(efrorenes, IV 121 | I1L 1Pgets s et U
— — mit Ghocolabe | — yngar. III . . 68
v . . .. .121 | Sammel 1T . . 95—113
&rog, IV . . 145 | — =Fletichhachee, TI 113
@vunbeln, 1T . . . 49| — Ragout, IIL. . 113
Grunbiauce,braun. IIT 54| — -Fljjegebad., 11111
@ritne Grbjengetr. IV175 | — gratinivte II . . 112
~ g et IV .17 | = m.pil. Saue., 1T 112
. inSBiithyjen, IV174 | — =3ungen a.bran.
— — in Flajden IV1T4 | Ragout, II . . 112
— Yanbeln, LV . 159 | — — qebiinit. jiche
Gugelfuypf, feiner, IV 23 | ,Ralbszunge”.
— ofne @erm, IV . 23| — — feth abgejott.
— . @rdipfel, IV . :34| o oRalb3zunge”.
Gulyds has, II . . 31 [ Harving-Capijanti, I1T 124
— Rraut 1 . . 34| — gavmivter IT. . 254
. Grodpfelw. 11 31| — in Papilloten, 1T 255
— qfaut. Rahm, 1T 32| — -Grdipf a. Wiener
— (Bufta-Guly.), 0 32 Act, IIL . . 60
— (Salon-Guly.), 1T 32| — — -Gemiije, 11 64
— — mGifig, 1L . 83| — marinivt, 11. . 204
— — m. Wein, I 83| — Mayonnaife, I SO
— -Guppe, I. . . 26| — m.fr. Butter, II 204
Gurfen, gefitlite, 11 . 102 | — =Sauce, L. . . 64
— Ginlegen berf. 1V187| — einfache, I . . 89
— -Gemifjea. 3, [T 24 | Harlefinjdynitten, IIL 97
— a.engl. Ant 11T . 24 | Haxte Eley, LT, . . 90
— o 8iener Ant, 11T 24 | Pachiven, V. . . .. IX

__ -@nlat, I . . 8! Hafelhugn, 1L . . . 210

— ©dynigelngeb. 11 203
— Frandyiv. desf., 11 200
Haupteljalaf, TIL. . 83
— mit Gier, III. 8&
— . jour.Rafhm, TI 84
paufen, II . ;oL o4t
ponsente .zahme Ente.
Haushafe, 11 . .+ . . 14D
Secht, I . . . . . 230
— a.b.Joft gebr., 11 252
— anfJeinjdmeder-
act, I1.. . . 23

[
— ausgebacen, 11 . 232
— Blaugefotten, il251
— . Bregenhecht, IT 231
— qefitlit, . . . 288
— Deifabgejotten, 11 230
— in pit, 11 . . 232
— i Marinabgef. 1251
— i.el gebraten,IL 235
— it Sarbellen, 1L 252

Hefenbutterteig, IV . 16
— -@nbdel, IV . . 87
— Feig, einf., IV . 10
— feiner abgetr, IV 16
— Talt gejtellter, IV 17




it
IV .
tdelD. \mIt}d)uI? I

Pefenbutterteig
Bacdpuly.,

tichepetich
butten.

jL
\:c . Dage:

-Sauce §. , Sauce
v. frijchen Herren-

pilzen.

- Eauce pifant, I
Hepenjcdhntaus, 1V
Sgimhceren, IV 15441

Eréme, IV .
— =(Sief1me|re~a v
‘pmthemnft mit Ejjig
biftellizt, IV .
— gegohrener, IV .
— nt.Buder gejot. IV
— IV
Gllz,

— — b. Obftfiften,
~Hirn i Mujcheln, 11T

— mit @, 11T
nt. Gardellen, 111
Hirnpofefen 3. Supype, T

— =Pubding 1. .
— =Guppe, I . .
— =Wt T
Hivjeg, I .. . 191

gebrafen, I ',
Ragout, 11 .
Rejtea Salmi 1T
=Bruft gejulzt. II
=gvitffe gefulzt, II
=Palg qejulzt, 1T
Ropf gefulzt, 11
Lungenbrat., 11
E)turfcn 1, .f‘ntftc

......

Sauce, I . .

HRiicfen ober feule
geberg,tgebmt IE
— =&dynifchen, II
Dire a. Garniring, 111
Divjebrei i, Breinfajcha.

i)lrfEnFIL’I]d]If Gulyﬂs
I :

ﬁﬁbeﬁpﬁtre TV
— antever Art, IV
DohlGinpen, IV 101 11,

Dohlnudel, Maccarvoni.

-fmfﬂpuftetd)en, 111

170

124
-194
— -Braten a.5.Spicf

192
. 198

Buugenﬁmfen nt.
1193

16
50

o1
107
155
130
171

170
Iafl

95
95
95
15
17
20

198
193
195
193
193
193

i

193

SN

Holland. Sauce,
— Waffeln, lV
— anbd. At IV 102
Hollunderbliithe, IV .
Ponig=Kuchen, | Leb-

Fuuchen.

- Lebfuchen, IV
.‘éumcnfﬂmd)cn]uf I 81
— =Gprofengm., IIT 26
Hors d’oeuvres, I1[89-128
Hogpot, III . . . . 27
— a. fetnece vt, TIT 27
Huchen, 11 <245
Hithner, II . 159-173
alHEstragon, IT 164
auf dem ©pief
gebraten, 1I . . 16
audgebacden  auf

i}

frangd. Aet, I 161 |

=Briifts, II . . 167

- gefpicte, IT . 166
eingentachte; 11 . 163
— anb. Art, TT 163
— fauerlich, 1L 163
sgyavee - Nocen, I 13
=gyvicafje talt, IT 168
gebratene, IL . 165
gediinftet, 11 | 161
— 1. Citrone, TI 161
— mi. Sancen, 11162
gefitllte a A, IT 166
gefpict it gebr., IT 165
- geftitvatefalte, 11 169
~ imReis- p. Nubel=

veif, II . B Y
s fa[%augeud)tetm
Saucen, 1I . . 168

m. Magonn., 1T 167
— einfadjer, 11 167
Baprifas, II . 164

'10 |
30!
|
1

|
86

it

SPivkelt, I1 . . 164
— =Jeid = Ragout,
,qeftiir&t, I8 s 21
192 | — =Gaolaf, IL. , . 168
198 sEnhbeils SnEaih
3 @u[)n Tranchiven des-
I jelben, II. . . 160
f)iinenfriid)te, 11 . 17-18
31| — Sieben berj., IIT 18 [»
98 | pummer, II. . . . 257
98| — Gauce, I. . , 76
103 | — -Guppe, I, . . 41
Sagbichnitten, JII, , 97
. 110 ) Jnbian, II . . 176-181 |

Subian:Galantine, 11181

—— = lalf TR R
fwavn, 41, . 181
gebratener, 1L, 177
gefpidter, I1. . 177
m Rajtanienfl, 11 178
— fetner, II- . 178
m.Nojinenfiil,, 1T 179
m Tritifelit gef.,

179
m iulffcfnm bet
Pfamne qebr.. IT179
Trand, besj., IT 176
ﬁnbmner Krapfen, IV 91

Snater, IV . 99
ouhenne 215 S a9
— feinterer Art, I 519

Sunge Kartoffel mit
Fopfen, IIT .=, 16
sungfevnbraten, 1I . 131
Rabinets-Budd., Kalt.,
AT e S 111
Sabliau |, Stodj., II 247
S“aﬁee «Bereitung, IV 139
=Créme, IV . . 116
— 3weifirb.,, 1V 116
=Crtralt, TV. . 141
=Giefrovenes, IV 119
— — and. Axt, IV 119
— =@ourmet, IV . 140
— Pombopath., IV 141
— nach Hausdfranen=
(1 (el ) s e | {0
Koy, IV . . . 46
— and. Art, IV 46
-Gulze, flave, IV 131
— m. Dbers, IV 134
Torte, IV .00 63
— anb. Art, IV 64
Tiirijcher, IV . 141

— Bujas zu, IV . 142
Raiferconfommé, I, 12
RKaiferichnitel, II . H
Sall, T b9
(S“Enfﬂ Teifch) BVorjp. v,
gebr.  RKalbfl., II 85

Ralbgbr.-Auflauf i. b.
Form jervirt, IT 86
— — m‘Bnpxerfaft
i3 3

— Eﬁubhmg, Ihen

— =Jefte-Ragout, II 87

— =Bried 0. Sdyiiffel-
Baftete, IT

b
T
X

94




@albsbries ald frittura

— gefitllt, 1T 89 | Rapoun, II.. . . - 175 AR S 5

— — heifabgejott.. SR ATy A el ol s qefiitite, IV, . 21

Y G Sl 88‘ — 1. echter Mufchel- @ixbis, IV . . . . 157
— — . Ganeen, 1T 88, fouee, IT . . . 178 | Rivchweihiolatiderin,

L Fiernbraten 0| eeans; Yot I 1740 IV o 29

= Bgen, IL. .o 90— nt. fatich Mujdel= | Kirjchen, | e

— =Magout a.Sdhild: jauce, . 174 | — -Rnddel, IV . . 8

frtenavt, 1E. . 90 — mit Ragout, I . 1741 — Rudyen, IV . . 53

- Rippenit. gefp. 1T 69| — wild, I, . - . 175| — -Dearnelade, 1V 164

Sapern-Mayorn., L. 80} — in Glibovig, IV 160

— -SRificfen, 1L . . 68

mista; IL- & . 93
Bries gebadt,, 1L 92| — —
— qebitnitet, 1T 94 |

— n Papilloten, | — — einfach qebr., | Rarntne.Rindsbrat, 1L Y
EEt e 04 Thr e e CIG1E R nEDIEN; (L S 2
— m.Bhampign; | — = gefiifiter, 11 67| — blangejotten, IL . 226
e o . .. 93| — — gebbelter, IT 66 | — gebaden, T 294
— in - Coguillen, = | — — geeiucpert., IL 67 | — gebeaten, IL. . 224

S el SR s ettt 11 62| — gefitlfter, IT. . 226
— ieinSPaftetdy, | — — LR gebr., | — gejottener, II . 225
Jlrnel 2ty 95 | 1 Hen e fe G-l‘ — gejulater, 1. . 228
Bruft ausged, T 79! — — wavinivter, 11 63 | — gratinivter, L. 224
— gefiillt, 1T 7l — — wmit Srufte, IL 68 — Paprifas, 11 . . 220
— gevollt, 11 78| — — mit Marf, 11 62| — — anbd. Ut i 229
— Hadée; IT. 8| — — pifant, 11 62| — fhmarger, I, . 226
— Stoulade, 1T 84 | Snigela. U, 1L 77| — — gefitfzter, 11 228

— Fendrond . - —
FTendrond b, Kalbs= ‘
braten, 1I o e

— in Reid= oder = | bitnftet, 11 76 | Guppe, IL. . . 154
Mubel-Reif, 1L . 82| — Steal, I . . - 79| Ratten, IV .« . . 99
“Bruft ungar, 1II | — —‘au naturell, | Ravtoffel, IIL . . bl-64
Careé, 11, . . 691 % e, e Sl 4 Gubatar 102101 1 BEAR H4
Foteletten, 1L . HO| St - pinbetet = Singe m. Topfelt,

— au naturell {. nifjen, IL S B [ e A
Qammécoteletten. | — Vogel, L. . . 8 ®afle, T . 72
— anggebadett, j. i Bunge geba., Goftanien: Créme, IV 129
Qamma3coteletten. AL R0 OhEEs Sajdhicte, 1V . 109
— . fein. gent. | — — Teifabgefott, | — — m.Ghocol., IVLIO0
Gemitfe, 1T . . 81 oo o e 91 — Gefrorenes, 1V 122
— mit RKrduters — — m.Gaucen, I 91| — =Rod, IV . .48
Butter, 1L . . . 51| RKalte Glajuy, IV . 73| — Pudbbing, IV . 110
— 1. etn.Zriefter — — p. Buder, IV 74| — FTorte, 1V . . DB
Recept, 11, . . 81| —- jithe ©peifen, — — a.andet, IV B
— a la Stuffato. IV . . .110—138 | Ribife, III 218

T ; 81 | Raftihale mit Mild:
Reig, I. . .

71 | Ranincpen, I . .
. g3 Paprifad, 1T 146
Fiifje a.f. Wnt, 11 921 — audgebacen, 1T . 145
—- feifsabgefotten, IL 146 |

‘= it PBarabeid, I1 146 |
— Guppe, I. . . 23

=‘5ticullﬂenﬁ, I 71|
— qefpidtes, 1T
— pifant, 1T . 71

+— gebacen, IL . 92
=Hery gebiinit , 11 84
Ropf ausgeb , IT 89

| Ratbsichlagel a. jolid. | Rapern-Bauce, I. . 98
81 Thunjijh, M. . 651 Qarfiofjalat, 1T . . 11
am Gpieft ge= o tataifet TILE T2t n B

braten, 11 .

gebraten, IT. .
— im Wein ge=

184  —

&3 | Rarish. Rolatich. £l IV 22

| — falejiiy, 11 227
75 | Rarren a.Ritjcher, IL 165
[ — ponbder Gans ald

auf bem Rojt

Rindztoch f. Meehibrei.

49 | Ripfeleinfache, IV . . 21

. 14b | — Seine, IV 22
\ — nad) Hausfrauen-

(Lt [ s S 85
— :Erbdpf. a. Borarl:

berger Axt, TIL . 63

— — Biterreichiich,

111 : 2




Rirvjchenftrubel, IV .
— 1. Weidhfely, IV
KL Rinvsroulad., I1

KL Bisgel a.ital. A, 11 219 |

Srametsvigel, III . 218 |

~—falt, II1 .

13
169
15

Snoblaichjonce, I . 57
fnodbel bihmijche, IV 5
— Rirjdpen= IV . 8
— Maviflen- IV . 8
— mit Grddpfel. IV 6
—— mit @ries abge=
trieben, IV . . 7
— mit Marf, IV. - 6
—= m. Mepl jiife, IV 7
— mit Topfen und
Glries, LN i il
— Riefen: IV 6
— Firoler- IV, . -7
— .Forte, IV.'\, . -68
— pon MWehl 1nd
Gemmel, IV . . 6
- Bietjcyfen- IV, 8
=i=sond. .t BV
Stche, IV . . 41-52
Rochjalata. We. 9., IIT 14
— englijcher, IIT . 15
— Deifabge]. 1. ab- |
gejchmalzen, IIT 17
~ 1, gr. rbjen, IIT 15
— ungavijcher, 11T 14
‘Robl a. franz. Arct, 1T 5
— auf  Puftenart,
jfiibungarijeh, III 5
— Dbishmifeh, 11 . 4
— itafien. {.®arnixt.
Kopl.
Roblritben auf vftcu‘
Avt, IIT TNTh
— bayrifdy; III ety
— qefitltte, TIT. . 41
— — anb, et TIT 42
— M. eingent. .@uf;n,
i Hithner".
— wﬁlirh, 111 . G
— =Galat, I . . 81
Roflfalat, 111 . . . 82
Solaticherin L., IV .. 22
— Rarl8baber, IV . 22
ft‘drﬁd)en nuégc[mcfut
R S 1)
— b. miivbem Teig,
RVaEs e i 100 |

219

Kramet8vsgel m. Salmi
i LR 218
RKrapfen |. Wiener Fa-
jehing&trapfen.
— =Rrdngchen, IV:. 32
— Rumglafur, IV 33
Krauterfaftenfuppe, I 46
= =Gyppe, I .-V 720
Srvauta. Jagerart, III 35
== Dalferty "LV = L 8h
— Fapfraut, VI . 176
— . Rrautftrudl IV 35
~ qediinftetes, [1I . 31
— a.ungav. Act, IIT 32
— in Kipfen gcﬁft

— geimmtf&‘raut\ll?ﬁ
— =B&alat rofer, 11T 83
— - warmer, III 83
— — qanb. Ant, III 83
— fiifsed . fteivijche
et TR E o
— meifgediinft., 1II 33
fKrebje ala Bordelaise
| § e S, 257
— =Favee, IIT -7 120
— -Buppe, durdge-
fteichen, I. . .
— Wanoeln, T. . 15
fuen a. qed. %I(‘pfcl' I83
— mit Aepfel, I . 83
-— mit Citrone, T . 84
- m Erbapf., (falich)
...... 86
— —anb, Axt, T "84
— it Cffig, T 83
— mit Orangen, I 83
— =Gauce fein, I. 69
Sronatvitten fiefhe fra-
metdvigel.
Rudjen sV nitiismEog
KRufurufi-Thee, IV- 144
Riimmelftangerin, IV 86
®iixbis, 1L . . 3 u. 25
o NEA e B
- St‘mutm EBamb

e mteemgcfnunt 1L 26
lﬁultelﬂediuppe, %28
{ — einfacherAvt, T. 27
[(Radys;: T s 94()

— =Fovelle, II . . 242
(o qevauchert, 1I . 253
— 1. Gang. gefot., 1T 241

— 1, Camen(_mmun
Tiedst Sosta—ron]
Qamm, 1. . 138-145
— =Fletfh ald Pa-
prifas, 11. . . 140
audgebadenes, 11142
feinerer Axt, II 142
eingemadtes, II 139
gebactenes, II . 140
gebraten, II. . 139
hetfabgejott.,, I1I 139
=Braten gefp., IT 139
:@oteletten, II . 140
-— gedfinftet auf
pifante Ant, I, 141
-- au naturell,
1I e 141

sl s [

|

|
iz
=]
==
=
o
s

40
— audgebad., IT 140
=Fiffe, 1. . . 144
=@ejchlinge, II. 143
Hien, II. . 144
=Seopfe, I1. . . 143
— eingent,, IT . 148
— benﬁaﬁgeintt

HI{III

2143
— — auégebarf II144
— =Dfren eingm., I1 144
-— =Bungen, 1I . . 149
Qeberfnddel, T. . . 10
Socden, I . . . 11
=“Bubdbing, III . 197
Suppe mit, T . 16
Meiz, I 11 u. 111 66
=Gupype geftofs., I 31
— einfach Art, T 31
Wurft, L. . . 120
g ﬁ)uusfmuen-
(195 v B (5 s S
— feine, M 121
Lebfuchen, IV . . . 103
— @efiillter, IV . 105
— @ejdhytwinder, IV 103
— Forte, IV . . 103
— Weiger, IV . . 86
Rebgelt, IV. . .. . 104
Ledar, IV. . . . 19
Hegiven, Vo D oRE IR
Serchen, II . . . . 218
Limonade, gctﬁe, IV 147
— Ralf, . . . 149

Il[IIHI

B o~ St Mgy et

e e e e S

BESS e




~ Qimonade mit Aepfel-

woffer, IV . . 149
LQimonien-Eig, IV . 126 |
— Gl IV 13T
Qinbenbliith.-Thee IV 144
RQinjen, III LR

— 4 Pltalienne, 111 51
— . nienexl. Art, 11T 48 |
= q.ungar. Art, 1T 50 |
— . Wiener A, 111 50 |
— mit geddrrien
Betjchten, IIL . 49
— m.Mepeljuppe IIT 49 |
— SRiireejalat, III . 80 |
:Ca[at, T =Y
= GHICE, e H
-Guppe, I . < . 30|
A i R Sl
— — mit  NRind3-
fuppe, I . 45|
Rinzer Brepeln, V. 81
— @rangeln, IV . 84
— Feig, IV . .. 26
— — Brauner, IV 66
— — m.GChoco!, IV 27
— — m. hartgejott.
Eibottern, 1V . 27
v (e s e 410
Qiquenr-Gréme, IV 79 u. |
131
— :(efrovenes, 1V 122
Guly, 1V : lj‘w
Quugcnbuu\d]cl]upnc,
— =Braten a. @nqr—

braten, II . . :2.3i
— a la PWellington, |
BB 24 |

— a.ung. prf;ﬁr 11, 26 |
— marin. a. faff [{]el.
Dol 20
— m. Leberfaxce, I 23 |
— (Barad. - Lungen: |
braten), II . . 25|
— -Schnitlen geb., 11 24
- '@twbcriuppe, 1 1r ‘
=Wurit, 11 .
Wmcarmu aitf ,'plf{'[]lfe
)i e 0 et
— Eapijanti, 11T, 124 |
— m. Parmejan, T 72| —
— m. Gaucen, IIL. 73|
— =Jtubeln, 11T . T2
— Paftetchen, IIT . 111
Magronen, IV . . . 96|

=

| Maizena, IV . .. 87
Majoran - thrwf

faace, I°. 70 72

— -Gauce; I. . . 60|

Bt o B B
Malaga=Torte, IV . 69|
q |

Mandel Béderei, IV 94
— -Wogen, IV . . 93
— Brepeln, IV . 33

— “Brop, IV " . 83
— -Buffechn, IV . 88|
— =Cxéme, IV.. . T
— -(fefrovenesd, IV 120
— — eif, IV . . 120

— Griine, IV 1159
— Wfiille, IV 18 u. 100
e R A
— -fod) a. Geiviiry:

0. Rleienfody, IV 47
T (DR
Rrapferin, IV . 94
— Qyen, L. . . 10

— — qnb. Axt, 11T 70|

— ARl IV . . 149
— -Gtrupel, IV . 14
— =Zopte. IV . . B9
— — p. ungejchart.
Mandeln, IV . 59
— — zweifiirh., IV 59
—_ umuumuhzﬂe IV 18
— — qub, Aet, IV . 18
— i‘3e1aucfertc, IV 108
rasdhino-Tovte, IV 71
E!JEauIIen IV 152 . 155
-Charlotte, IV . 54
— — pon mitrbem
Teig, 1V . 54
— =ileden §.5 mc[)t
fuchen.

— =@fefrorenes, IV 125 |

— -®nbpel, IV. . 8
Guly, IV . . . 136

Naviflen o, ?lmlfnien-
Marmelade, LV . 165

Marntel. von Traubeit
PR ST i L 5] G by
WNarinabe filv %}Ielicﬁ
b. Hausthieren u.

fite Fifche, 1T
“Rindabraten, II
— p. Gitronenjaft, IL £
— . Milch, IT . .
= n.DcL]I Bl e
— b. tweif. Wein, II

o
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QUL ot Ot

| Marinade

v. Fletjdy 1.
Geflitgel, I - -

| Martinodel, 1Y
— b, gefchil. Swetich-

— . Hivingen, I .

— .9, [)mrqcmtfencn 5

fen IV 166
— . ung, Jetjd)
Pet-LV.: o= ooy e 10D
| Mavtinitipfel, IV, . 86
| Mavzipan, IV . . . 105
I — ql8 flein. Confect,
| iR 106
— anberer Art, IV 105
Miajch.-Roftbraten, L. 21
Malrojenbraten, I . 15
— =Guppe, 1 26
Maulbeeren, IV . . 155
Maultajdern, IV e 0
BJtnuounm]e ol
Bemerf. dazu, I 81
— qabgefprubelte, I 77
— b, Anchoviz, I . 380
— — and. Azt, 177-78
— billige, T - 79
— b.Butter] uuae,lll 79
— By, I 81
T L RS s )
— einf. aitd. Azt v ‘*0
— b, Forellent, I .
— _(],Ellmt[jtt’ I €b
80

Eiern, I 3
— b, Rapern, 1 80
— v. @arbellen, I . 80
— b tweid). Giern, T 78
Mehlorei, IV . . . 39
— “fenidel, IV . 6
= iige, TVEL e
— oderf, T . . 13
— -Sdmarrn, IV . 10
mteluucn, v . . 186
.Gauee, T. . . B

Felt " 1 eingejott.

| Meloren o. Ne=
| fonenjchalen, I~ 93
— Schalen, IV . 167

| Milch=Chocolade, IV
— syerfel §.
— -Raltjchale, L .

— Marinade, 1T .
— Stoder!, IV . .

Meraner EBeefftenf 111 28
Metternich - Schnitten,
IV 97
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Mildgnubeln, 1V. . 4
— =Retg, IV . . 39
— =Gpeilen; IV...0 289
— Guppe. L. . . 47
— — mit Gried, I 47

Maneitee, I wpea2]

Mirabellen, IV Sy

Mohnfiille, IV.. . . 18

— and. et IV, . 19|

o ?JEu‘ne[u, T neh
Fovte, IV . . . 64
— — anp, °Itf 1V 64
Mihrenfalat, IIL . . 81
Morcheln, 1II . . . 103
= gefilllte,; L. 103
= =Gance; I . 46T
— — v, get. Mordy.,
IAeEaac T 66
Mortificiven |. Ablieg.
Miiicber Tetg, IV . 26-27
— 1 Bajteten, IIL.. 106
Mujdelfauce, L. . . 76
— faljhe; Lo o076
Naturjcnigel, IL. . 73
Negus, fiehe Gliihein,
MNernauge, - 1T .
Nocexln, III . . . 68
RNougat, IV.. . . . 106
Elhlbel Fangel; IV, .© 5
= bvmchen, 111 . 122
— R0y, IV 44 11. 1 6
— Dufatennud, IV 5
— in Milch gcﬁuzl]tut
IV TR

— — gciutteu, 1V l
— mit Butter, IV .
— mit Gries, IV .
— mit Milch, IV .
— mit Mohn, IV .
— mit Nuk, 1V .

— mit Echinfen, 1V
==~ mit Topfen ge-
baden, IV.. . .

— % Garniven, I1I 70
— =Bafteteh. £, 11T 109
— =Reif, I1II 122

Tetg, 1 h-u. IV 3 |
?Euﬁ%mh [veiecen eg|

= SBuiier!u, IV .. 89
RNiffe, IV . . 158
— Weife, IV . 158

Ru-Fiille, IV . . . 17
— — anbd. Wut, IV 17
— ®efrovenes, IV 120 Onelette,

el
H—U'U‘H—SIC{JO@

. 240 |

Dblatten, 1V . 101
— einfach, IV . . 101
— gefiillt. IV . 102
Dbft ausgebacenes, IV 30
— =Charlotten, IV . 53
— =Ruchen I, IV . 29

[ — — vpon  miivben
sl A b Iy

NuBgefrorenes bon ges
jeyd(f. Nitjferr, IV 120 |

— pber Manbdel G
jrovenes 1V .. 120 |
— — weif, . I’O

— «Ripferin, 1V . 22
— =Rod), 1V A
— =Jougat, IV . . 107 |
— Mugeln, IV, . 5
=00, ’Mrﬂrflmd) 11 230 |
— =Strudel, IV . .. 1L|
Torte IV . 60 |
— — ut.&hocol,, IV 60
Dbers=Ehocolabde, IV 143
— -Gauce, I. . . b
— =afljﬂ1llll, IV . 112
b.Mnanas, IV 114 |
m, o, IV 112
- nt. Gedb., IV 113
Gefroren., IV 114
—. — b, pimb 1 ¥.-113
b Kafjee, IV 1 3
b. Kajtan., IV 114
von Marillen=
over Stadjelbeer-
Mavmelade, IV 114
— — von Nuf ober
Dajelnufy IV . 114
— — bon Jum odex
Liqueur, IV . . 113
— — von Gaft, IV 113

— =Gijte i Dunijt

gejotten, IV .. . 171
Dcyfenaugen, II . . 90
— =@aumen, IL . . 50
audgeback., IT H1
fricaffivte, II 51
qraiinicte, II 52
in Badteig, IT H2
— — 1. Reigveif, IT 52
— — mit Macear.,

11 L 02
= Mdjmmfinbm I 23
Oe(marinape, IT . . 57

Oliven, I -, . . 104
15 [ BRSSO

DOmelette |, Wr.
fuchen.
— aux fines herbes,
1B A e
— nt. Parmejan, LII 94
— zRubeln, IV. . 4
— Parifer, IV.. . 10
Drangeade, 1V . . 148
Dmngm:b[uti) Gréme,
1V . 130
— C\ienoune'« v 123
Drangen=Crénte, IV 130
— ﬂSm[alt IV 130
— -@efrovenes, IV 126

Bfanmn-

= ol Ve a0
— Rren, I . . . 83
— Sauee, I . . 82

— — qanbd, Axt, 111 92

— Sdhnitten, 1V . 31

— Gulz IV . . 137

Palatfchinten j. Biane
fuchen.

— Groquette3, 11123
Banade, sl enr -kl
— Suppe, L. . . AT
PRaniren Vi X

Paprifas ungar., W
Paprifasdb.Kavpfen, [T 229
— and. Axt, . . . 229
SPavabeigdpfeljalnt, TII 85
— -Grbapfeli., T . 73
—. — paffiele, I . T8
— =Rraut, TII 33 n. 40
— =Rungenbrat, 11 25
— =Bauce a. AYet, I 71 °
— — b im Ganzen
eingelegten Paraz
beigdpfeln, I. . 7l
— — bon ﬂSllrabeié:
mmmeIabe, 22
=Subpe, [ . .42
‘.L‘m:ier Dmel’ette, 1V 10
— ©tangechn, IV. 93
iEarme‘nnbmnbnubd,

II[ e .4

Dalfen, §E LA
— =Dmelete, I1I. 94
e Suttgeuirf)nitf II 55
Paffiven, V. . X
SBajteten geftiivzte, TI116
— p. Wilbgefl , T 112

- — az:b.‘l]rf,]II 113
— mwarmed.Haf., L1112
— b Rapaun, IIT . 113
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Paftinaken a. englijche

et ~TIL - .. 22\
—— -@emiife, 11T . . 22 |
— Galat, T, . 81
Patierce B &quitd, 1V -89
— — al3feines G-

B LV =6

— — 1. Bfhocol IV 89
Peterfilienbriihe, 1 . 44 |
— -Rartoffeln, 11T . 4

—\ :@auee, I . .DI
LBiannfuden, IV.. . 9
=it AN e |

Pranzel, feines, IT. . 12|

Bieffer-Fifdpe, I . . 230
— S?uchcu,] L'Ll‘:fud)eu

_—— et (04
—_ — Uebnrf IV 104

Gauce, .+ . BT
‘,}Sﬁrfid}, FVar el
L5 B D asle 100

— @efrorvened, IV 125
— Qfer IV, 7. 167
— Marmelade, IV 165
— .Bulz IV . .. 136
Bifawmen, IV . . . 153
Bignolen Tovte, IV .~ 71|
Pignoli Krapferln, IV 95 |
Rilaw als Geridht, 11T 66
Bilsling mitEi, 111~ 91
— — and. Q(rf I 9
Pivogen, 11T . . . . 127
Pijchinger-Torte, v 72 |
PBiftazien-Torte, IV . 71|
Plumpubdbdingengl , IV 52

S]Sfunbetbng,cln, Iv. 37

Feig, IV . . 36 |
':Bofeien, 11 74 1, 1V 29
— feine, TV.. . .- 29/
— ~pifante, Toii 1(»|

‘.Bdfelff qebitnft., 1L 127 |
gefodytes, 1. . 127
— =Rafe, gefochte, 11126
— — 3u Bungen, 1T 43 |
— -@alymijdy,, 1L . 126
— = nuiqefﬂtﬂr II 127
Bunge, 1L . . 42
— — falte, 11 . . 43
Pisfeln v. @d)mfen 1124
Polenta, fahd)e in ber
Frorm, 1 7
— ‘f}uzmnncr ‘. 70
— inGdjeiben 111 . 71
— Rroatijche, 11T . 71

St Ly

Polentatorte. IV . .

Polnijche Sauce, 1 . (;1
— m. Wein ber, I 61|
Pomerargen Suly 1V 137 |

— — i foebdy, IV 137 |

Pommerijcye SBnhuen,
111 29

— unt{)mt qcm 101 46

Ponche & laramune
IV . el

Portulaf, mlaI 161 B

Poulard, IL. . . - 170
— am Sief gebr.; 11 171

— f}cri’;ﬁhneiolfen
(franzdiijdh), 1L -
— Beifgefotten (QBL

172

Aet);iiv R
— pifant gebr., 1T . 2
— iru[felqutmrung

e BB e

Roiwibel §. Lecvar.
— Gteubel, IV ., 14
Brager Schinten, 11125
Rreijelbeerfauce, I . 93
— pon eingemadtent
‘.BlelieTbmcn,I 93
et avhiestw 8 ]
— ofne ’»%urfm 1V . 162
Brefprourit vothe, 1T . 123
— Cweife, I[. ... 128
EBroband)ean gaxeen,
..... 119
iﬁunbmgﬁ I 115 u. IV
41-52

— p. Ralbsbrat.,, II 87
Punjd, IV . . . . 146
— Botole, IV . . 146

— <Chaudeait, IV 77
— Ralter,/IV. . . 148
— mit (}:nrmuef IV 146
— Polnijdjer, 1V . 147
— Torte, IV . . 67
— b Bunjdpeffs , IV 147
Puszta - Gulyds - his,

Rt 32
PBufptenfrant, IT. . 39
Buter jiehe Jnbdiai.
Duitten-Aepfel, IV . 157
Gfefror,, IV 126
— :Rdfe IV . T . 166
— Marmelade, IV 166
— Gauce, T. . . 90
— — -Gul, IV . 138
Rabdieschenialat, ITII, 84

2 Eli‘cl'),ll. e

§]iugnul’ AP a4 |
a. Kalbs [n-flh’ftcu
anb. Avt, I .. BT

— Ehipolata, III. 121
Eroquettes, 11T . 122
— feinea, III . . . 121
— Buppe, I .«. . 23
— — ano. Aet, T 23
— b, gebr. Hammnel=
fleijeh, 1I . . 113
— b, Hajen, 1. . 204
— b, gebr Hafen, 11 204
— 0. Ralbabr.-Neft.,
H S 87
— b SRebh Hefe,, 11 212
- n Neh- od. @lrfdj—
bratenxeften 1T, 198
Rafhm:Gier, 1L . . 90
— — Ruchent. UL 94
— =Rven, jauer, I 70
— Nocden, L. . .- 70
-Sauce fauere, I 86
— — aud. Art, I. 86
— — Gitfge, IV . T8
— GStendel IV . 13
— =Buppe mit Erd-
apfeln, I . . 47
Rantjteat itef)e Shulwf-
fteak, IT. . . 29
Rapiingcen, III . . 82
Riduchern d. S-iid]e, 11253
— v Gdjinfen, II . 125
Rauchfleijch gejott., 11 127
Eﬂebf)nljn 11 . 210
anbd. Axt, IT . . 212
— a.Gpiehgebr., II 211

and. Axt, IT. . 211
— Britfte m.Salmi,

| e iz S 211
— gebratene, IT . . 210

gediinftete, II . 212

— mit Saucen, 1I.. 212
— Ragout, 1L . . 212
— Balmi, II . .\213
. 195-198
Braten-Rag., 1L 198
— — =NReftea. @nhm,
...... 198
— i‘iuxﬁ gefitllt, I 1‘18
— :Coteletted, IL .
— — auf bem E)%nit
gebraten, 1L . & 197
— Hiiden, II. . 196
— — qgebeijter, 11 196




Nel) = Schldgel geb , -11 196
— mr[)mgdu‘n IT198 |
— =Gchulfer, II . 198/
Reineclauden, vl 163 |
Jeinigen b, Sehtveins- |
pavme, IT. . , 117
Jeiz, I . . |
— . tiivE Bl am III u(u
— =Bedjer, 1II . 10‘lf
— Draungediinft., 101 66
— =Eroquetten, TII
— — IV . . 29 |
= = phne (}mdjto,
| B AT i 30
— — :Buppe mif,
ks iaz=s s 9
— gebiinfteter, 111 . Ii:‘sl
— =Stnfdeln, Suppe
M alner ol i ool
=Rody, IV.. .. 49|
— i Dunjt, IV- 42
1:3twet Farben, IV 42
mit Friichten, IV 43
mit Sdywdmmen,
111

34 s
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e n[;(ﬁuuhtfm

T L Bt 1
‘Lubbmq]uppe L=l
ilutf 3 NRagout,

. 129
— @cbIcmliuppv 18,
: 36

— ESdmaren, IV . 11

— Cuppc a. Faftern-
fuppe, I . . 36

e lmllcmErI)e f.
Minejtra.

— — . Baradeid-

marmelade, I . 38
— =Zimbale, I . 110
= —a. einf. 2k

111

= -‘.’Buube[u @uppe

b?emourube emfnclj, 1 Sb
=i -Sauce, I . .. ‘88

ﬂ‘iefteb fafchivtenBrat.,

S = mlt Sdyinfen obder
Bofelzunge, 1T . 40

— b. gejotten. 8uuge
DBeigediinftet, IT. 42
Rettige, 11T ., . 23
— mit Q}utter, Ur. 9%

— - 189 —

Jiethqjalat fchwarger
34

= -e:uucc' 1 Bl ATl

— QBtenel, [ LR

thn]c! T A e !
Crénte, IV . . 180
@Gefrovencs, IV 124

— — b. vol). Buder-
v

..... 124

- »&u[t 1k gy,

— =Shrup, 1V . . 124

— «Sauce, T 92 1. 95

micienf'nﬁbcf, TVicr=tais

R B sy 1

- =E§l'ei]"d_), II . 1u 3
— — a la Napoli~

taine IT A 4

— =- ilaVenier, II 7

— — qus s;mrfjec i-
Suppen = Fleifdy
Padjée I+ =04

— — en  miraton,

S et 38

— — envinaigrette,
1 oal

— — qcbnrfcneﬁ, 1I 33

— — qgeditnjtet, T[, 8

— — qepoleltes, 11 38

— — qejotten, IL. 34

— . — fultaufqeirf]n,

34

FALG
s qemud) Ir. 35
— — Talt, II e ah)
Squnben 8
El{mbe =B aten, II ez 0

— alajardiniére, IT 14
—a la Neljon, II. 6
— — auf Yuparen-

arf, TI . : 1
— — auf ElBII\cht-

i ey [ s S e
— — Rdrnthner, IL 9
— — mt Sellevie, IT 13
— — =Ragout (br.),

A BEn e TR 35
— — anbd. Axt, II 36
— — Wr gewidelt.,

T 10
— =Bruft als Rinda:

braten, II . :

— — mit Rrufte, II 18
— — and. W, 11 19
— — it Sayte, IT 18
— gugediinjtete, IT . 17

Rinvsgaunten Ochjen-
gaunten, IT . 50
— =Polpette, IL . 16
— =Houlabe a. Anfl.
5 Gemiife, II .. 16
— — feine, TT . .- "15
= ='*:r[)nifr.i.‘llepfefs

qrmujv FRa i b
— =Glppe L raeed
Ringlotten, IV . -. 153

UL DITDRT s it T e nts S
Rifjolen, L . . . . 127
Jitjher il s ot 9
Roaftbeef, IL- . . . 30
Robert=Cauce, [ ., . 55
— and. “[rl‘ [t et
‘ HRobjdheiben faijche, [IT 55
| — Wiener, III. . 5H6
Follen mit %rnﬂnurfh
fitlle, S TET 5 128

O [ Rofem, IV-. .0 s 31

— o einf. fklecen, IV 82
— » 0. Gproflent,, 11T 3
—=Gulzp =IV 0 5135
Rojinenjiille, IV . . 13
— = 0. poln. Sauece, I 61
Rodmarinbraten, IT. 11
Rojtbraten, 1T . . . 19
— fajchirt. gevoict , 1T 21
— “gebadeney,” 1L, 22
— qeditnjteter, IL. 20
— qefpidter, II.. . 21
— nt, fnoblandg, I 20
— . Sardellen, II 20
— nn Bmwiebeln, 1T 20
— f{dyedifcher, IT. 21
Rothfraut, TII. . . 36
— . im Repel, 0 B
— mit Aepfeln, III 36
HRothein: Sauce, IV 79

7 [ Diiben gelbe, III. . 8

- mzi BdI)mtid)e
Irt,
—_— — cughic[], III
— — mit Aepfelno.
Bivnen, ILL . . 20
— — 1. Bohn,, T 19
— — m. Erbapf. I1I 20
— — mit Reig, III 20
— — iy, I 9
vothe, IIL. . . 86
-Saice gelbe, I. 63
janere, IIT. . . 23
-Sauerfrant, III 23
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Sithret, 111 .
— mit Hervenpilzue,

SEE I

90 | Gandbwidy deuticdhe nt.

Bumpernicel, 11T

IV .91 | Garbellenbutter, IIT .

HRumforber @uppp, 92|
Hum-Dojt, IV . 160 |
— — bon qcfudtem

bft, IV . . 160

— i wI)un: hi ;

1v St 604

i .Lmtc l\' s S (ol
Rumpifteat, IL. . . 29 |

S nnb et 1L, . 291
—m. Gaucen, I . 30|

Rumiteal §. Eﬂunwﬁt
T

nmid)eu.uppt, 220
— Totte, |. Eﬁ-uumtmtc
‘Ruiie] ?Inhmwe

29 |

Gadhertorte(Drig.), IV (J_.-

Saftbraten, 1. . . 14
Sago, L. . DAL
— —S—\Dd] IV, .o.o481
— -Bance. WV =80
Gaiblinge, 1L . . 243
Salate, TIL . . 77-88
— (Fleijchjalat), 1L 39

— gemijchter, 1L+ 78

— geftiivgter, TIL . 86|

— % &)DDTLIIfElmd en

p. ©protten, 111 . 51
~— p. §Popl, L. . 582
— . \‘::d]mmamma

T 30
@aln §. Lachs.
Salmifauce, I . . . 63

— ., Yuechahu, 11208
— v, Hafen, 1L, 205
— p.Rebhithner Le]t

115 213
b. El?ch oh \mid)-
bratenveften, IT . 198
— p. Wily, IT .. 209
"'o"c'.{on:%mlﬁonﬁ, IV 108

-Gulyds, II— . 32 |

— —mit Gjjig. 1I 33

— =Erdapiel a. MNiz:
saer Art, I1I .

— qebarf;n TR
— griine ausgeb., IT 2

— Mtayonnaife, I .

N B

| Sauertranto viuu[sm

97 | 90 B AT 40
96 | — mit Aepf L‘In, 11T 38

| — m. Weipein, IIL 38
R (ihtoiibifch), 1L . 37

— fitobentjeh). 111 .- 37
— (Suppeung., L. 43
80 | \bd)dtmu gebraten, 1L 246

— Pajtetchen, TIT . 108 | gefocht, 11 . . . 246
— -Gauce a. At 1 85| . — panivter, 1T .. . 246
e S hyninte 1 63 | Sdhalottenjouce, T . BT
Tt 85 | Schaunmocen, IV . 88

— 'IUN])L IV 64 | ©haumtody, IV . . 51
— »::uupp; 89| -= anb.- Art, IV . 51
Savbinen, IL . . 2;: — . Ghocolade, TV 52
Gnuce mm‘ gent;, I. 581 — v frijeh. 26ft, IV 51

—guitre,. I :

— hollandaise, T

— —— fetner Wnt, T

— — ajant. Juﬂ}m
I

— fnitemtmrtc H :

— -Rabigote, 1.

— jduerl. 0. getrod.
serrenpilzen, 1.

— =Fartave, I

— b.eingeit, ‘,Llcticl,
Beeren, I . .

~— b, echintiﬁtctml
0. Melonenjdale
I

— uiriid] S,mge[\ut.
(Hetichepetich), I

— p.frijchen Herren=
pifzen I

— v, Tavadeiddpf., I

— v, Preijelbeeren, I

== 11.(;?[11'.‘.‘(013?0[!1,1

— p.qebbret, DOjt, 1

— v.geteod Hageb., I

— 0. sgurcnpﬂz,\n 1

— von Hetjchepetich=
marnelabe, T

— b m}’)en Aebieln, T

— foeife, I

— — mit Wein, 1L 33 \:mucmnm[erma[n it

Galjen (Marmeladen),

6

Galy-Gebisd, TV . . €
Galzgurfen, 1V . - 175

— :Rartoffef, III . 51|
Ganbtorte, IV, . . 06
— a.and. A, IV . *'('
Sandivic), IIT . gil

i
e

— =Puree auf franz.
vt I1L .

— =Goce, T .
Suppe, . . .

— wungarijeh, I .

Snuerbraten, IL .
=Rraut Euaungeb
111

60| — v Marillen= oder
73| Biivficgmart, IV 52
74 | Scheiden . Wels, 1L . 254
E'ﬁcl)z'nuben Pigsets 20
74 L_,d}lﬁfmmnupTnl;r[), .27
66 | Sill, ; 244
RO I)oluuhqcmtten 2 ‘314
| — mit Butter, 11 . 245
67l — n Mayon.,. 11 J:LJ-_
81 vci)mfcum,‘mpfc[ 1T &

— m. Brobteig, IT . 19‘

93| — — anb.Art, 1T 129
— tn Mavzipan IV 107
C— inWein gejob., 1T 129
93‘ — fodyen, L . 128
| — Nudeln, IV ssiid
91| — (PolfeluRaud.)

! 1 aiicey e il
64| — Trager, 1. . . 128
a1l —=Neis, TLL o= 6D
93 | — 3 Kaltaufjchn. 11128
95 | Schiojjerbitben T{E‘f)h
94 Gebact. Bwetjchien
91 | GdymanterlzGefroven.

67 B e e L,
Sdymaren, IV, . . 10
91| — @abener, IV . . 49

‘:J-i @dyntel. Glajur, IV - 70

Hi wdjnufteuhcn | B

12| — fafjcger, IT. . - 69
|C5d)nerfmt W pesia 2B
— gefiillt, 1L . . 208,

ul — m Garbdellen, lI 258
43 | Seyneehithnes, II . . 210
12| — .Glafur, IV.. . 74

— Spoden, 1V . . 40
| — Dmelette, IV . 10
0' — jragen, V. . X




Sdynepfenr, 1L . . . 215 ,|_

— gebratene, IT . . 217
— =Roip, IT. 217/
— mit Galmi, IL. 217 ‘
Sdnittlandy= od. Gier= |
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