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ifrem Gedddiniffe eingeprdgt bleibe.c — Dann bat er
mid) wieder ju meinem Gott 3u beten. Jd begann mit
Dem Freugesseidien, und alle TWilden erhoben ihre Hinde
gegen Himmel; als mein Gebet §u Gnve war, ffampften
fie heftig mit einem Fufe auf Len Volden. Id fragte
den Hauptling, was diefe Sevemonie bedeute. »Wern wir
pie Hande aufheben, fagte ee mie, fo wollen wiv damit
ousdetiden, dafi wir alle vom grofien Geifte abhdngiy
find, und daf er in feiner vaterliden Firfehung ung mit
I (lem verfieht, voas wir bedlivfen; wir flampfen auf den
Boden, um anguseigen, daf wir in feimen Augen nur
elende Gefdopfe {fnd, Ddem Snfecte dhnlid, tag im
@tanbe friedt.x — Ee bat midy nun, ihm die Bebre ju
exfldven, Deren Weebindiger ich fei- TWarum Fonnte id)
feiner Untervidfung nidht mehe Jeit widmen! Er hirte
Dem abttlidien Worte mit fo rasrender Begierde ju!
I3ag er von unferer Neligion Eenuen lepnte, floEte ihm
ein fo grofies Werlangen ein, fle nody beffer Lennin ju
[etnen! Abee wir mufiten ung feennen, Cr befabl feinem
Sohne und sweien fehr gefdeiden jungen feuten, mid
big ium Fovt Pierve gu begleiten, um fid v den
Grundfien unferes Glaubens untereidten ju laffen,
und jugleid), um uns clé Sdubwade gegen Die Jn=
Dianct ju Dienen, Ddie vieleiht nidE gut gegen uns ge:
finut wdren.

~ Al ir bei den Santees anfamen, vernabm id,
Dafi die Reieger diefes Stammes von einem Zuge gegen
Die Potowatanier von Council Bluff sguiidfamen,
obgleid i) ihnen nod jlingfi das Weelpredhen abgenom:
men batte, fidh mif ibnen in gutem Venchmen ju ver:
halten. ) verfammelte dic ganse BVilferlhaft und warf
ibe lebhaft ibren Cidbrud vor, indem id mit Raddrud

foswohl bie Ungeraditiobeit fdilberee, deren fie {id dDued
Den nidE hrevorgeeufenen Angriff auf eine friedlidhe TMas
tion fduldig gemadit hatten, wic aud) bdie fdreclide
Radye {hrer Feinde, Die fid) nun fber ihren meineidien
Stamm hermwerfen und ihn vielleidht ju Grunde ridten
wiigden. Vefddmt tiber ihren Fehlteitt, und Teffen
fdlimme Folgen beflivchtend, befdworen midy die San:
tees, nodyeinmal ibren Veemittler yu madyen, und gaben
mir bie Derfiherung, nun fir immer ihee Tenlen ju bes
graben.

S hatte fdhon ywei Dfrede auf der Neife eingebirfit,
Das, worauf id) nun faf, Fonnte mid nidt mehr tragen,
und ich war nodh mebr alé 300 Meilen von Council
Bluff, dem Fiele meiner Reife, entfernt. Fd) entfdlof
mich dabher, mich auf dem Miffouri einyuldhiffer, und be:
ftimmte einen Srofefen mir als Steuermann ju dienen.
Unfeee Sdiffiabtt wurde anfangsé vom herelidften ABet:
tev begunfligt; aber bald perblindigten uns Sdince und
Eis die Mahe eines firengen LWinters. 2Wie oft war uns
fee gebeechlidyes Fabeyeug, fortgeriffen durdy den tafden
Strem, auf dem Punkte, an den jahlicfen flippen ju
jerfdheilen, die im Bette des Fluffes wie gefdet find!
TGir verfolaten wabrend 10 Tage diefe gefabelidhe Babhn,
indem wie die Madt auf irgend einer Sandbant jubrady:
fen; und fdon Hatten toit Beinen andern Vorrath mebhr,
als cinige erfrorene Grdapfel, als wir an dem Lifer cinen
praditigen Dambicfd gewahrten, Dev die Augen feft
auf uns geridtet, den todtlihen Streidh u evmwarten
fihien . o . . endlidh gelangten wiy wohlbehalten ju Den
Hluffd, und nod in der namliden TMadt wurde Dex
Fluf vurd) das Eis gehemmi.

IV. Mittheilungen aus dem Gebiete der Hausd= und Landwivthichaft,

2. Nuken ber Wogel inder Landbwivthidaft,

Det ametifanifde Landmann weif die Dienlte, wel:
dhe die infectenfeeffenden Vogel ibm [riften, in Der Regel
beffer su fddken, als dex euroddifche. Hr. Barfon aus
Philabelphia {drieb eine Daturgefdidite feines Landes,
und bemiiht [ich namentlih mit vielem Sdarflinne, die
FMiplidhEeit Der wilden Vagel heranssuleben, Tahrhaft
geeftdrend find fiie Die Eente nur die Raben und die Tau-
ben. Die Zah! der lefteren fann man [eidt vermindern,
unb nibrigens versehren fle in Den eingefieten Feldern
ebent To viel Unfeautfamen, als Korner, welde man dem
Poden anbertraut hat. Die Tauderfdwalbe, welbe
namentlid) Dienen fingt, wenn ffe mit Beuge beladen
nad) dem Stode juriidiehren, Pann gleidfalls alg cin
Jeiud Des Landmanues betraditef werden. TWas and eve

Bigel beteifft, fo hat cine aufmerffame BDeobadtung
Den Tuken von Arten gegeigt, welde man fonft nur
fiie verderblid bielt; im Staate Virginien § B. pevbietet
ein beftimmees Gefeh, die Geier ju tibten, indem man
exfaunt hat, Daf fie jur Neinigung der Luft beitragen,
indem fie Die in manden Fabresieiten fehr jablreiden
Reidhen von Biiffeln und anderen grofien Thieren verjeh-
ten, ehe fie in Faulnif dbergehen. Mandier Wogel, von
Dem man in einiger Cutfernung glaubg, er versehre die
Kdrner einee Aehre, weil er mit feinem Sdmnabel fdharf
jvifhen bic Hilfen bineinbade, fudt feineswegs Das
Korn heeausd, fondern Das Snfect, weldes dos Korn
anfrifit.

Die Sing: und Sdwahvogel gelten namentlicy fiie
Die Feinde unferer Kirfden und andeter vothen Fridite,
unb freffen aud in dex ThHat Daran, aber Naupen und



Spinnen maden dodh ihre Dauptnahrung aus; die Roth:
geblden, welde fo vielfad Die Nebengeldnder Heimfuden,
verjehren nidht Trauben, fondern Eleine Milcken und
Toiiemer- Der grofte Theil der Eleinen Wogel aus dem
Syperlingdgefdledite verdient den Schuf des Menfhen;
mehrere find ausidliclid Snfeftenfreffer, einige ver:
sehten freilih audy Horuer, abet Der Sdaden, den fie
anridéen, it hHod(t unbedeutend im BVergleidie mit Den
Dienften, Ddie fie leiften. Giner der nihlidfien Bgel,
was die Ferftdrung dev Jnfelten betrifft, ift Der Fauns
£onig, der Eeineswegs Den Menfden flicht, fondern im
Gegentheil frine Gefelidaft auffudt. Fun mehreren Staaz
ten Dtordamerifa’s hat man Den Mupen bemerft, Den
man pon Ddiefen Bigeln ziehen Fann, und hat falt bei
jedem [dndlidhen Haufe ein héljernes Hdfthen fir fle auf
since Stange befeltigt, Damit [ie bier briiten, was and
nie ausbleibt. Sobald Ddie Kleinen quégefroden find,
fudhen die Alten Fufeften fite fie.

TNan Hat BDeobadtungen angeftelt fber die Jahl
der Ausfiige, welde fo ein Faunkinigepaar den Fag
uber madyt, und hat fiinfiig in der Stunte gegahlt; das
Minimum ift viergig, das Maximum fediig; nue einmal
jibite man einuntadtiig Ausfige. Diefe Jagd dauert
ohne Unterfaf Den gangen Tag. Cine Mitteljahl: vou
finfiig qibt in yoolf Stunden 600 Raupen oder andeve
Suleften, wovon ein Jaunkonigepaar den Garten reinigt, fo
fange fie Junge ju erndbhren haben, Dabel ift nur Ein
Sufeft auf jeden Ausfiug gerednet, gewdhnlidy aber brin.
gen fle groei ober drei auf einmal mit, was 1200 bis 1800
Sufeften Des Taged aibt. Jn Den Diftviften, wo man
Tabak baut, fieht man oft genug Meger, Mannex forvohl
als Kinder, befdaftiat, auf Piangungen von 20 big 30
Heltaren, diefe werthpollen Blitter abjuraupen. Einige
Faunkénigefamilien wiirden wohl denfelben Dienft Leis
fteris wenn fie Dann audy einige Kivfden oder Erdbeeren
mit veegehren, fo darf man Den Weeluft nicht bod an:
fdlagen. (A)

b, Weber Brotberveitung, insbefondere Kom-
mifibeot, 3wieback, Kavtoffelffdivfebrof und
verfdiedbene Surusgbrote.

Sommifbrof. DieB it das {Dledhtefie Drof, weil
es von fdledten TMeblforten, aus f{dledt gereinigtem
@etreide bereitet, febledt gebnetet, [dyledit gebaden wird,
und die Hilfie feines Sewidyts an Waffer enthdlt.

TMNan bevient fid Feiner Defe ju feiner Beteitung,
fondern alten, jum Theil fhon in fauren Juftand tber:
gegangenen Teigs; Dec Alfohol dee crfien Gdhrung geht
in Efjig: und Mildfiure dber, weldhe Korper auf den
Rlebey einwirfen, yoobei fie ihn, wie befanat, der i
genfdafe berauben, anfiufdwelen.
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Fn Parig ausnahmsiveife wied das Fommifbrot aus,
wie folat, sufammengefebtem Mehle bereitet:

Jwel Fianfetheile fogenannten jweiten Mehled; dad
ift bas Mebl, weldes foaleid nad dem der BDider in
Paris fomme, f

Brei Fanfetheile des dritben Mehles, der
beften Sorte des {dywatien Mehles,

Gin Fanftheil des vietten TMehls, der fehten Sorte,
nad) weldee fogleid die Griestleien Eommen.

Diefes Gemenge gibt swar ein Vrot von jiemlidh
guter Farbe, deffen Fehler aber, wie der alfer anbdern
Seige, iff, nidht genug gebnetet su feing ¢s Fomme fehe
piel Sauerteig Dazn, und Dann bringt man ¢s fihneld
in einen fehr heifen Ofen, worin es ftode, und eine
dicke Hruft: befomme, wibrend Die Keume nidt Seit hat
ausgubacten.

Sn ber Militdebdaderei am Qual de Billy werden
taglich 16 Sade oder 2544 Kilogr. Ml veracbeitet; Diele
werdeniimit 1800 Kiloge. TWaffer und 4 Kilegr, Saly
veeleht, was 43458 RKilogr. Teig fie 1L Dadsfen gibt;
Diefe 4348 Riloge. Teig verlieren imOfen 621 Rilogr.s
Product: 3727 Kilogr. Brot. Sechs Perfonen find in
Diefer Baderei angefiellt, nimlich drei Backer, yoel Knes
ter und.ein Heigers es werden 880 Kilogr. tredien
Birfenholzes verbraudt.

Hr. Marinebacer Rolfet veebefferte die Bereitung
feines Drotes durd) Abtrevnung der Rigie vom rohen
oveh e mitretft Sicben, durd) Benehung derfelben in ei:
nem Siebe und Huffommeln des Wafdwaifers in Ges .
fafen, Bei diefer Operation fondert das Tlafler von
Der Sleie eine gewiffe Duantitit udethtoffs, Starfmebla
und Ginweifftoffes ab, welde fo su fagen jur BVerbefle:
rung Des Mebls beiteagen, weldem man Dag AWaffer
sufest, Das diefe Subfthnien fuspendiet oder aufgeloft
enthdlt, um den Teig ju bereiten. Da Die grobe Kleie
piedugh abgefonvert wird, fo witd aud) bas Drot da:
purd) weifer und fdmadhafter. Diefe feudite Kieie Lann
jum Fiittern dev Sciveine gut verwendet werden, wie
Dies Hr. Rollet thut. Diefes BVerfahren ift fo einfady
aflg finnteidhy, was am beften ang dDem Vergleihe Des
Produfis beim gewdhnliden Werfahren mit Dem Pes
R o llet'fiben Berfabrens hervorgeht; diefelbe Quantiide
Dtehl namlich gibt beim erfteven fhwaries, beim lefite:
ten hingegen eben fo viel weifes BDrok .

Der Fwiebad (Biscuit) iff ¢ine Avt dunnen und
fehe trodfnen Brotes in Form Eleiner Fladen (Plahdyen)
und gehort jur Mahrung ver Seelente anf weiten TWes
gens er foll aus voryiiglidy guéem Mehle beveitet werden,
ans weldem Grunde Hr. Robine vor furjem eine ges
wiffe TMenge Kleber in ihn eingeben gu laffen fudte
toas ihm befeiedigende Nefultate geliefert yu haben fdien.
S dent feanyéfifden Seehdfen roird Det Fivicbad verfertigt,
tem man frifdhen Sauerteig in dem meftbittniﬁ'wﬂ
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3 Rilogr. Hefe auf 1 Kiloge. Webl nimm¢t. Das Cinrdhren
pes Sauerteigs gefdieht wie beim Vrot, dod wied der
Teig viel fefter gemadht. AWenn Der Teig durdgearbeitet
ift, wird er in Portionen bearbeitef, woven man jeder
Die ®eftalteines ruuden und platten Fladens gibt; man
Legt fic Dann auf Xifde ober Breter, Die man an cinen
Fiihlen Ort ober an dic fecie Luft tedat, damit beinahe
gar Eeine Gdhrung eintritt. I dies gefdehen, fo wivd
Der Ofen geheizt, aber teit gelindery—als jim Daden
Des Brotes, und fobald man mit Dem Umlegen des leho
ten Glabens feetig ift, fdngt wnan mit dern erften Das
Ginfdyiefien an. Man ficht mit cinem  Cifen mehreve
Qader durd Die Obeefldde, um das Baden uud dicWire
pampfung Der Feudtigheit ju befécbern. Um gebhovig
ausqebacden U jocedén, muf er ungefihy 2 Stunbden
in Dem nikht tiber 200°C. ervwdemten Ofen bleiben, —
Sad Ablauf diefer Jeit mwerden fie vorfidtia aus dem
Ofer geypgen , und in 25 big 50 Kiloge. enthaltenc Kiften
gebradht, Die man in eine, gewohnlid dber Den Ofen
angebradte,  TrodenPammer ftellt, Hier wveeliert der
Bwicbad volends feine Feudtigleit und teodnet volfom:
fien aug. Su Den gum Swicbad beflimmeten Teig Lommt
fein Saly, Damit er feine Feudtiafeit qus der Buft ane
jieht. TBobl jubereiteter und guter Swiebact ift froden
und [prode ; vour Farbe ift ex brdunlich gelb, der Brud
glafig, die Hrume teoden und weif; im Waffer fhrillt
ee ftatf auf, obne auf den Grund ju gehen oder fidh in
Drofamen yu seetheilen, Dic Englinder bereiten ihn ohne
@auetteig; and it diefer immer von fudem Gefdinacde;
mattweif von Faebe, und weidt nidht gut auf. Bufah
von Kleber prebeilt ihm einen beffern Gefdhymad, als ex
gerohnlid) hat, und die Gigenfdaft, im LWaffer beffer
aufsufdmellen. Co. wdve ju winfden, daff cine grofe
Ouantitde davon auf diefe Ieife bereitet wiirde, um
einen BVerfud) in cinem Seehafen damit anftellen ju ton-
nen. Dian Eann mit allem Grunde alauben, daf folder
Fwigbad jum Genuf fiir den Seemann viel angenchmer
wdte und in demfelben Wolumen cine grofere TMenge
ndhrender Gubftany einfdioffe.

Beot aus Ravto ffelftdr Emeh [, Kartoffeln, Neif
u. f. fi au bereiten, ift ¢in fchon feit langer Beit angeregs
ter Gegenftand, teldher aber feine 26fung nod nidt ges
funden hat, und wie ¢s fdheint, nod) lange nidt finden
wird. Den Jabhrender Theuerung dued Aufbdufen arofer
Wienge Stacbmiehls, aus weldem man Drot bereiten
gounte, guvorsufommen und Jeergeit ein  mwoblfeiles
PHrot fiiv den Avmen beeeiten ju Tonnen, dics find in
Dee That gioel Punlie von hodfter Widtigheit; allcindas
Startmebl fiiv fid) ift Der Brotbildung nidht fdhig und
Befilt bei weitem die ndhrenden Gigenfdhaften Des Dios
tes aug Gefeeidemen!l nidye, iiberdies bat 8 Den grofien
Febler, den Gefhmad derjenigen, welde Angeten Ge:
braudy von demfelben madyen wollen, ju ctmiiden, burd
eine gewiile Wiberlihleit und einen eijenthimlihen Ger

riedy , Die fih jwar nidt wobl befdveiben [affen, aber
nady wenigen Tagen immee fiblbarer weeden, fo daf man
¢s endlid) aufgeben muf. — Die Verfudye des beriihmeen
Phpfiters Savart licfen hieviiber nidt den geringften
Bweifel librig. Grverfudhte den Genuf von Beot, weldes
50 Proc. Starbmehl enthielt, mufite ibn aber nad 14
Tagen wieder aufaeben. Um gu fehen, ob Ddiefes Drot
Tange aufbewabrt werden Ednne, ohne ju vexderben, fHnitt
et cines in gwei Stide, die er in ¢in verfihlofjenes Kas
binet (eate; beim Eintreten in diefes empfand manbald
cinen widerlihen Gerudy, wie ihn 600,000 Heltoliter
trodenen Starbmehls Faum entwiddé batten, Difenbar
fann Digfer Gerud nue tem fiddtigen Kavtoffeldhl, wels
des fich beim Vaden bes StarEmehls veidlich ju evgene
gen [deint, sugeldricben werben. Die gefodten Kartoffel
haben Dicfen Feblew nidht, weshalb man alle migliden MNite
tel aqufaefudit hat, fle juBrot ju, vevarbeiten ; Die Socie-
¢ d'Encouragement hat and) einen Preis Tariiber auds
gefibrieben, TWiv felen fedod Eeinesiweds cin, was fie
ein viel groferer Wortheil in Det BVeotbereituing aus Kar:
toffeln liegt, als index Anwendung blos gefodter Karve
toffeln ; find diefe nidt ein nabehaftes Brot, und echdlt
man nide, wie man atdh diefe foftlidhen Sinollen jurichs
ten mag, ein gefundes abrungsmittel von allgemein
belicbtem Gefdhmacte ?

9Ran fann ung allerdings ecinweefenr, daf bie Fars
toffel fehwer su teansportiven ift , weil fie Jeligervebe und
Begetationswaifer enthdlt, welde wenigfiens pwei Deitts
theile ihres Gewidites ausmadyens wird fie aber nidt
heutsutage beinabe tiberall gebautd Das Miehl von ge-
Fodhten Ravtoffeln , getrodnet und mit einem Eleinen
Antheil Geteeidemehl vermengt, gab Hro. Ro bin e Brote
von febt bibidhem Anfehen, Deven Gefdmad aber nide
fo befeiedigend war; geldnge es, das SticEmebl dued
cin woblfeiles BVerfahren von dem oben erludI;ntgn Febs
Ter ju befreien, fo gabe es fiderlich nidts Befferes.

Surusheot nenntman(in Pavis) jene Drofarten,
weldye weder hinfdhtlich ibves Gewidits, nod des Preie
fes einer Tape unterworfen find, wodurd) mehrere Bis
der, die einen geofen 2Abfab darin baben, fehe viel gee
winnen. Die Lupusbrote find untereinander durdh die
Dounlitdt dea Mehis, ibre Form w. f. f. veefchieden. Seit
ecinigen Jahren haben Die Parifer BViider arofie Fortfdritte
in Der Bereitung det Supusbrofe gemadyt 5 fie retteifern
unter fich in dev Wannigfaltigleit und Sdonbeit ihrer
Brote. Diefe Art des Brothandels erbeildt aud elegante
Laden, ein Fortfdritt, der febr winfdhenswerth war;
auch weeben gany neucelid di¢ Lifdloblen von einer
Gefelfdhaft angebauft und nidt mebe bei den Bidern
peefauft, wodued) nidt nur in Den Qdden, fondern aud
in allen Theilen Ded Gefhaftelobals cine grofie Btnnﬁd;
Eeit erjielt merden fonn.

Die Herren Mudot Famen vor einigen Fabren
auf den Giedanfen, Deprrinforup inDen Jeig ju brin:



gen. Dee Deptrinfyrup hat den Vorjug, indem v im
Teige gdbre, AlEohol und Koblenfaure zu geben, wos
durch Der Teig viel (eidhter wird und einen feby angeneh:
men Gefdmad ethdlt; doch darf nicht su viel von diefem
Gyrup daju Commen, weil fonft Das Brot einen ju febe
berbortretenden Fudergefdmad exhdlt, und befanntlidh
foll Das Wrot Peiien ju vorherrfd@enden Gefdymad ha:
Ben ; el s fonft Den Gefdhmad Der andetn Nahrungs-
mittel maskivt und bald cemiidet. Das Dertrinbrof Lann
ange Beit aufbewabrf werdent, ohue §u werdetben
wielich werhindert der Jucker dicfes Confervationgmittel
fie alle thiceifhen @ubftanger, aud die Serfefiung des
Slebers. Dic HH, Mudiot bemerfen, daf das Dertrins
brot aus cinem mittelt Diaftafe erbaltenen Dertrinfy:
rup bereitet werden miffe. Gs [dHeint, Dafl Derlftued)
S dhwefelfiure echaltene Stavfejuder Dem Brofe mehe
ober weniger eine ftets unangenehme Scharfe mittheilt,

@it einiget Feit wird in Paris fogenauntes, durd
Danpf gebatenes Brot vertauft. Man Hhatte in Wien
vor [anger Jeif bemerft, dali, wenn man den Hekd Des
Badofens mit cinem befeuditeten Strobmwifd gereinigt
Batte, Dag (ebdd fdoner und die Henfte bes Brofes
goldglangend wurde. Mian veemuthete mit Redt, vaf
Dies Dem IWaflecdampfe juzufdreiben fei, weldee, fid
peedidytend, auf das Brob juriidfdale. TMan gab nun dem
Herde deg Ofens cine ungefihe 11 Joll auf 3L Fuf ge:
neigte Midtuttg, beiam vordern Theil etwas gedriidiem
Gewolbe, und wenn das Ginfdiefen cinmal Brendigt
war, bielt man den Gingang des Ofens mit cinemnaiien
Strohbiindel verihloffen; biedurd) founte Der Dampf
wicder auf das Brot guridfalen und ¢8 wurde eine
gofdglingende Keufte eryielt, wie wenn man 68 vorher mit
einee Gigelblofung beftriden  hdtee. Dievin befteht bie
Dampfoaceret des fogenannten Wiener:Drots, wie man
¢ in Parig bereiter,

Dem Kleber ift bePanntlich dic mehe oder weniger
grofie Qeichtigfeit Des Brotes usufdreiben; witklic ift
bas Gtiibebrot, weldes aus dem Elebervcidften Mehle
Deveitet wied, merfioirdig wegen feiner Leidtigheit, fo
wie fvegen Der Weife und feines guten Gefdmads,
IMan dadyte mit Redt, daf wenn man tem Teige ecine
gewifie Quantitdt Sleber nod bingufehen Eonute, man
¢in nod [eichferes und angenehmeres Brot erhalfen
méfie. Audy fangt man fhon an, den in einigen Stivk:
mehifabriten durd) ¢in neues BVecfahren aus vem Mehle
gewonnenen Rleber Hiegu anjuwenden. €8 verfteht D,
Daf wenn der Backer den Rleber felbft bereiten mifite,
Das Brot ibm febe theuer Fdme; man fonnte and auf
diefe Anwendung nidt eber denfen, als bis man Die
MoalichBeit fab, fid diefe Subltany in grofien Duantis
taten um woblfeilen Preis ju verfdaffen, Hr. Robine
bereitet auf diefe IWeife mit gutem Eefolge Befenbrot,
4 1a Provencale genannt, und Theebrof, Deffen Teig
febr jufammenbdngend und leidt ift.
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c. Crhaltung bed Brotes dburd Preffung.

Broei Franjofen, HH. Laignelund Malepeyre,
find auf den Einfall getommen, ob man nidt das Drot
buedy bydraulifden Deuc auf ein Eleincs Wolumen jufames
mendeiicen und in folder Geftalt erhalten Foane. Sid
nahmen gerwohulidhes Baderbrot, dag eine Didevon 8 bis
10 Gentimeter hatte, dDriiciten es jwifden jwel Bretden
in wenigen TMinuten auf 12 bis 15 Millimeter jufams:
meut und qeben nun ale Refultat iheer Erfahrung Fol
aendes s Die Hrufte bleibt unverfehet, nur das Weide
Des Wrotes exhdle ein glaflaes Ansfehen; beim DHerauss
nehmen aus der Preffe ift es ein wenig fertde, aber diefs
Feuditigleit vervampft fhnell, verfdwinbet nady einigen
@tunden faft gany und in wenigen Tagen it Dag Drot
fo trocten, hart uad Didt, wic ein Steing in diefem
Juitande widerfteht ¢8 der Feudtigleit, der Bdbhrung.
dem Sdhimmel, und ¢in Drot Diefer Aet, das Hr. Laig:

nel diber ¢in Sahe aufgehoben hatte und der franzéfifben

Afademie vorlegte, war volfommen gut expalten. Man
muf ein foldhes Drot mit dem Hammer jeefhlagen, legt
man es in warmed Waffer, fo exhdlt es in furjer Heit
fein poriges BWolumen und dicfelbe Farbe, bie ed invem
Nugenblicte batte, wo man ¢sin die hydraulifde Preffe
fegte. Gin foldes Brot Hat weder dic Sdymadhaftigleit
nody den ®erud) des frifden Brotes verloren, und Feis
nen ablen Sefdhmad angenommen,

d. dmveifing WVaumohl ju conferviven.

Mian Haf dazw nidits gecigneter gefunden, als bal
man dagfelbe ju Gade Des GSommers obee mehrmalsDes
Sabres in andete reine Gefifie file, und den Bodenfafh
forgfaltiy in Den alten Gefifen jurtciaft,. Oefdfe von
Gaftanieaholy find biersu am beften ; man fAILE fie einige
Tage vorher mit friftbem Wafler, um ju feben, ob tas
Gefdf aualdnft; danu gieft man das LWaffer aud, uno
Dafiie eine Ganne fravfen TWeinefiig hinein, der mit ets
wag Waffer gemifht und dann warm grmadt worden ift.
Hierauf wird das Fah nidt umaefdittelt. Mian (GFt es
aun 24 Stunden in Nubhe; aledann wird der Efjig hers
aus , und bafir bag Oehl hineingethan, die Mindung
sugefpundet, und das Faf an cinem teodnen Eubien
Drte vermwahrt.

e. Bereitung ded getrocneten Obfes, in Frankreid).

Die frifdgepfliigten Fridite dbringt man in fodens
Des IBafiet und [Gft fie fo fange darin, bis fie weid find.
Mart legt die weiden Friadte ouf ein Sieb, fdhalt fie
vorfidtig, legt fie abermald auf ein Sied, welies auf
ciner SHifTel fteht, in welde Der Saft der geldalten
Griidyte abtropft. Tan rangirt nunmehr Die abgetrod:
nefen Feadte auf reinlidhe Bacdbreter und [afit ﬁ:liu
tinem Ofen, woein eben exft Drot gebaden worben ift,
04 Stunden lang fieben. Tad Terlanf biesrc: Zeit nimmt
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man fie heeausd und [dhE fie exfalten, DdeldE fle.mit der
Hand efwas Greit, taudt fiein Den abaclaufenen Frudits
faft, und (d§€ fie nun, auf Siebe gelegt, in ciner waes
men &Stube abtrodnen. Dan verpacdt die Fraidee in
feldhem candirfen oder fibergudierten Buftande jwifden
Papieefdidten in Shadteln.

Sn Der Gegend um Nheimg in Feankreidh behandelt
man Dag geddrete Obft befonders forgfaltig, Daber bes
fommt man von bovt dbas [donfte Obft, und vorgiglid
Die fo bertihmten Rouffeletten von Rheims, Diefe aud)
fonft befannte filfic Sommerbirne, Rousselet de Rheims,
wird gefddalt, auf Horden, diz mit fein gefiofenem Jus
der befteent find , quf den Feld) gefehit und in cinem ge:
lind gewdemten Ofen (angfam getrodnet. Man wendet
Dic Dirnen einigemal um,wobei aber immer feiner Jucder
unteegefteeut wird, damic dic Birneniiberall Damit fiberjos
gen und wie frenftallifive ausfefen, welder Juderglang
fib aud im Ofen erhilt, wenn fonft derfelbe nidt
ju feif ift, Diefen su  fihmelyen, weldes dem Unfehen
Dee Birnen gar fehr fhaden wiirde. Sind die Dires
nen Deegeftalt gefrodnet und in einer warmen Stube
einige Tage nadgewelft, fo Eonnen fie in Sdad-
teln lagenweife gwifden reinliden Papicten Didt an
einander gepadt und als einfebr belicbter Handelsartifel
perfendet werden. Bon diefen Bienen und auf dhnlide Aet
getrodneten guten Plaumenforten, als die Reineclauden,
Abricotées, Damascener s Pleumen, Perdringos und
Diaprées werden eine unydhlige Menge Sdadteln und
Riftpen aus Frantreid nbee Dentfhland nad dem Mor:
Den verbreifet, augweldem ndidft Den befannten Peinel:
[en geofe Summen nad) Franfreid geyogen werden,

f. Bereitung guter Butter.

Von alen Teoduften der Mildwitthfhaft witd
feines in groferer Ausdehnung veebraudt, als Butter;
aber es ift aud) Eciues, Deffen Dereitung mehr Sorgfalt
exforderte und befondere AnfmertfamEeit beffer begabite,
Dwifden quiee und fdledter Butter iftein Himmelweiter
Unteefdied, und es ift ebenfo vortheilhaft als ribhmlid
fiie eine Wiethfchafterin , wenn ihre Butter einen gus
ten Ruf bat. Gute Dutter ift inmner ein Beweis von
Hevnung, ReinlihLeit, pecfinlider Aufiidt, Jnduftrie
und Sorgfalt in Wirihidaftsangelegenheifen; mwenn
fdhledbte DButter 3u Marbte gefdidt wird, fo Fann bie
IRiethin nidt ouf eine aute Meinung von ihrer Wivth:
fhaftlichEeit rechinen. Dee erfte Hauptpunke, worauf ¢s
gur Deveitung guter, woblfdhmedender Butter , die fidh
audy lange gut halt, anfommt, if velfommene NRein:
lidgeit. Alles was in der Mildirthfdaft gebraudt wird,
muf vollfommen reinlich gebalten werden. MNidt blos
bie Gefdiree, Gimer , Satten, Rahmbebdlter, Dutter:
faf c. miffen volig rein fein, fonderm aud das e
mady, worin die MMild fieht, Ddie Luft, welde datin
cicculivt, wabrend die MMilDH ausrahmt, miffen reinlid
und frei von jedem dblen Meeude fein Voryiiglid) aber

muf man davauf fefen, Dafi die Cuter der Rihe vordem
DMielfen gereinigt werden, was febr haufig hidhit noths
wenDig it 5 die grofice dibrige Neinlidleit ift vergeblich,
wenn die Mildy mit Miftjaude vermengt, fdhon unrein
aus dem Stalle fommt.

Feener fomme die Temperatue der Mildh wibrend
Bes Auseahmens , und ded Nabhmes wabrend Des Bute
ternd in Veteadt, Der Rabm auf der Mild verdirbt und
persebre fidy in ju hober Temperatur, ebenfo wdbrend
Des Dutternd, twenn Dies §u twarm gefdieht; ift aber
Die Temperatur ju niedrig, dann fteigt Der Rabhm fo
langfam auf, Dafi et bitter wicd und die darqus ver:
fectiate Dutter einen fhlechten Gefdmad annimmt. Fir
Den Mildhrahm balt man die IBdrme von 10 bis 12 Gead,
fiir Das Duttern von 12 bis 14 Grad fiir angemeifen.
Gobald bas Butteen begonnen hat, muf es chne Uns
terbrediung fortgefeht werden, bis Die Dutter fidh ges
bildet hat, und Diefe muf fo rein als moglid ausgebut
fert oder von TMild) gefrennt werden. :

Die Hauptfade bei dee Bereitung quter und bhalts
barer Butter ift, dafi fie von aller Dultermild frei wird;
ift aud alles Jiothwendige wobl beadtct, Diefer Punkt
aber iibeefehen worden, fo ift ed unmoglidh, daf fidh die
PButter nue einige Jeit gut eehalt. IWenn Mild) im ge:
ringften Werhaltniffe mit der Butter vermifdht bleibt, fo
eehidlt diefe:cinen {dlediten Gefdmad und wird rangig;
Die vollige Gntfernung dex Mild ift Das Beheimnif que
ter Dutterbereitung. Es gibt Ceute, weldhe meinen, wenn
bie Butter mit 2Waffer gewafden werde, fo fonne fie
ihren fdhonen Gefdmad nidt bebalten : wenn jedod) das
IGaffer Falt und tein ift, fo ift ed Faum denfbar, Daf
iegend ettwas hinweggewafden werden fonne, aufet die
Duttermild), welde dic Butterverderbr. Die befte Buts
ter, welde auf allen grofen Widekren Den hidlten Preis
erhdlt, ift Die holldndifde und diefe wird mit der qrifis
ten Sorgfalt gewafhen. Dad Saljen Der Dutter ift ebens
falls ein wefentlidher Punfe fir die gute Hualitdt Dee-
felben. Jtur allzu oft wird/grobes geringes Saly genoms
men, und gwar fo viel, Daf es unaufgelost bleibt, Fivie
fhen Den Bdbten wie Sand aiefdht und einen unans
genehmen Durft erjeugt. Das Saly, weldes man zure
Butter nimmt, folte von Der reinften Avt und fo fein
alg moglid) geeftofen fepn. Mifdt man etwad gepuloers
ten Salpeter darunter, fo foll das nod) beffer fein, aud
folt man mit Bortheil ein wenig feinen, zerftofenen Ju:
ders Darunter mifden; wenn jedodh das Saly nur gut,
und bei dee Butter 8 in Leinem Stk verfehen ift, fo
Ditefte jede andere Juihat unndthig fein.

IBenn Die ganie Mildywirthidaft mit ReinlichEeit
und Aufmecblambeit befrieben witd, wenn die BDutter
ton Der @ubftany, die ibr einen [dHledten Geldmac
miteheilt, vollia frei und gut gefalyen ift, dann [dft fie
fidh eben fo [eidht aufbemwahren als Talg; feft in reine
(fife) Faifer gepadde, halt fie fich in nieDever Temperatur
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fange Jeit, nnd 3 bedarf jur Anfoewahrung derfelben
Ceiner Rinfteleien, die fo oft empfohlen werden, weil
man fafl ibeeall den 11belftand empfindet, daf die But
tee fih nidt fange wobl{dhmedend eehdlt — roie [ie dies
iberhaupt im frifden Juftande war. — Fiemand er:
warte qute Butter ju liefern, fo lange er {dledtes Sl
anmwendet, oder Buttermild) in Der Dufier suriicEldfit.
&5 ift cine falihe Spetulation, den Grivag der Mild):
wiethidaft durdy BVerminderung Der Auslagen fiir Die
Suthaten . exhohen wollen; Das dWenige, was am
Calje erfpart, odet yas durd unvollfommenes Walden
und Austueten gewonnen wird, geht jehufad dud Den
niedrigeren Preis verfoven, den fd ledte Dutter auf den
Duttermdrften erhdlt, und eben fo hod wied gute Dut:
terbereitung durdy hoheren Preia belohnt.

g. Melonenzudt.

Die Weingdriner in der Mihe der Stadte Lonnen
fifh aus ihren, Weinbergen durd) Cryichung von Melos
nén eitten nilgfunbencnfmbm Srebengewinn verfdaffen,
wenn fie es nur gefdeid anfangen. Se viel Fonnen wir
aus Grfahrung fagen, Daf Die in warmliegenden Nebe
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feiden geyogenen Melonen geqen jeme aud Girien ges
rade in dem Veehdalinifle beffer find, als fich audy Die
Weinbergstrauben durdy ihre Dualitdt von Den in Gide:
ten gegogenen unferfdyeiden,

Die befte Avt, vie Melonenzudt in Weinbergen ju
Ertreiben , fheint folgende jufein: MMan madt fid aus
alten Bretern Kdiiden von 6 Jolf Durdmefier undaud
ungefihe 6 Foll Hobe. Audy fann man hicju Dlumen:
fheeben nehmen. Jn diefe werben sur Halfte des Aprils
bis im Anfange des Mai, wenn fic bis anf cinige JoU
mit guter Crde angeflillt find, Melonenterne geftedt,
Die Kdftdhen tc. gegen 3 Joll tief in die Crde gefest und
mit Glasfherben bedecdt, oder man ftellt fie aud in der
Stube hinter das Fenfter. Wenn fie troden find, werden
fie begoffen; ift Die Witterung warm, fo thut man vas
®las heruntet oder ridt es ctvas weg, dDamit die Pflan:
sent frifhe Buft erbalten Eonnen. Madh cinigen Wodien
bat man Erdaftige, ecrftarfte Stidden, und wenn Der
Weingarten gehadtift und Feine Waditfrdfie ju befiirdten
find, fo pflangt man fie, indem man dic Sdexben aus:
ftiryt, an fonnige, fette Plabe dafelbft aus. Die ju didf
[tehenDen gieht man aus und pflansf fie weiter.

V. Kalender der Naturgefchichte aud dem Thievveiche.

a. Die Riger Oftindiens.

Die meiften Tiger finlen fidh an Den Grenjen von
Myfore an der weftlihen Kette des8 Ghaus. Jn Den
pfadlofen ewigen Urdldern, Die nie eines Menfden
Fuf petritt, Twicft Die Tigerin ibre Fungen und jicht
mit ibnen, voenn fie ftarf genug, nad den mit Sdilf
und Eleinen Ditfden bewadfenen Ghenen, wo ibe Ge:
peul bald alles Gefihl bex Sidyerheit ausden armfeligen
Hiitten, die bier Eleine Dorfer bilden, vetfHeudt. Die
dvmiten Slaffen wobnen in diefen Gegenden und find ges
nbthigt, in den Gebifden und Sehilfmaffen, den Shinpf-
winkeln dDer Tiger immer nabe, ihren Unterbalt ju fu
cyent. TBie viele Menfhen und Hausthicre hier ein NRaub
Dicfer TBrirger werden, mag ein authentifder Beridt
Der Megiceung betweifen, nad weldem in einem folden
Diftritte in dret Jahren 300 Menfdhen und 5000 Stid
Rindoieh Der Tiger Veute vourden.

Midt fo gefabelic) find die Tiger in Dee Tdbe Der
gndldee, weil ihnen hier Das Wild immer veidhlidhe Mah=
rung bictet und fich Menfdenfelten in Das Dididt vers
feven, Det Tyvann der Adalder flieht, wenn er jufillig
auf einen einfamen Sager)fioft , aus inftinftmagiger

Sden vor Dem IMenfden. Tn den Ebhenen und offenen
fandfitidhen wird er-aber nmfo gefabrlidher. Durd Hun:
ger geteichen, fudt er feine Beute in der Umgebung der
Drfer und jegreifit nide felten Odfen und NRinder im
Peifein der Hirten. TMur geveizt, oder in Der Veryweif:
Tung greift cx Menfden an; hat er aber einmal Mens
fhenblut getoftet, fo Fennt Der Tiger Eeine Furdht mehr;
feine Matue fdheint fich gang verdndert, mit ciner nidt
ju fdiidernden Biutgier bridt er in bie Dorfer und
wiirgt und gereeific die Menfhen , wo und wie ¢r ihrer
habhaft werden Eaun ; die Heerden bleiben verfhont, die
Hicten find Dann aber die gewdhnliden Opfer feincs
unecfattlidhen Blutdurftes.

b. Klugheit und NRadye eines Elepbanten.

Einige Tage vor meimer Anfunft ju Enon fam eine
Heerde Elephanten in eincy dunklen, vegnerifden Madpt
big Didht in Dad Dorf. Die Miffiondre horten Diefelben
am obern CGnde ihres Gartens brillen und lange
Jeit cin auferordentlihes Geedufd maden ; Da fie aber
wohl wuften, wie gefibelih es ift, Diefe gewaltigen
Thicre Des Radhts anjugeeifen, fo verbielten fle fidy bis
Tagesanbrud) cubig in den Hiufeen, Als fie am folgens
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