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V. Abtheilnng,

.S?ﬁd)cmﬁalenbcr,

B. Ab{cbnitt, Kiichengengraphic oder was und wie fpeifen ver:
febieDene Natiouen.

L Mabhlzeiten in Englanbd,

Dan flelle fid eine runbe Tafel vor, bdie jum erfen
Giange auf ver pinen Geite mit einem grofen gebratenen
son Puftbobnen umgebenen ©dinfen belaftet ift, auf ver
anveren Seite fiept ein ungeheurer Hoftbeef, in ver Mitte
Blumentopl , daneben stvei Sehiifeln mit Brifen, bie
ceine von Butfer, b e anbere von Jngwer mit woblriedhens
ben Rrdutern u, Gewiirgen aller Art dermafien itberfaven,
vafi fie vem §remven, ber jum erfen Mahl davon i6t,
pen alé und SHlund im eigentlidifien Sinne ved Worted
aufbrennt, und er glaubt, gliifenve Koblen verfdludt Ju
haben.  Jn efner anveren Sdiiffel befinbef fith ein fhlecs
ted Magout, bad aus jiwei bidbrei gebratenen Hiipnern beftept,
bie {n Butter fhwimmen. Dief iR eine Blide Mablieit,
veren Werth nod durd eine fetie Gand, eine Shivkeite
und fleine Erbfen, blof in Waffer abgetodt, erbdht wird.
Jever Gaft at feinen Teler, eine gweisacige Gabel ein,

ant Enbe abgerunbeted ﬂ)&‘eﬂ'u'é um fidy deflen aud afd

£0ffel gu bedienen, aber teine Serviette. RNacd bewr jrefs
ten @ange wird bas Tifdtud weggenommen, und g8 twer.
ben Erbbeeren , WMelonen, Kife, vann finf bis fechs Arten
~ein nebfl Slafern auf den Ti{d gefest. Hierauf tragt
- aman Punfih, vann Kaffee und Thee mit Butteridnitiden,

unb nady einer Mablzeit von vier Gtunven, wobet man
fiarf §8t unb piel fvinft, aber wenig fpridt, verldft man
fidh als gute Freunbe.

. Tser bie Gtifette in ibrev ganen langtyeiligen Herra
1idpTeit und Luftigleit feben will, ver Fomme nad England
unv {afie fidy einfaden. Am oberen Enve ber Tafel fipt
bie Pausfran in melandholiihes Sdwary gefleivet, und
in eine Gornt geivdngt, welde fihtbar feve freie Bewegung

binbert; an bem unferen @ndbe [AGE fich mit Wiirbe und -

@ravitat ver Daudiirth nicber. Die Fraw vom Haufe ift
von Redhtswegen Prafiventinn, dver Gafigeber nur BViceprds
fivent ver ehrenwerthen Berfammiung, bad Peififs bie Eine
fchdpit bie Brithe, und der Aubere fdhneibet den Brafen,
bat ausd) vad alleinige Fecht, bie Toafts ober Gefunbheiten
quéjubringen undb adbminiftrirt die Volizei ver Speifen.
Alles gebt wie am Draibe, fo Tangfant, bevdditig
und fleif. Die Franengimmer affectiven eine Juriidhaltung
unt Sdudiernfelt obne Grund, ald ob fie durdh ihr BVes
tt?{mn aucbriiden wollten, baf fie eigentlich in vie Ges
felligaft ver Manner gar nidt gehdren , die Manner hins
gegen wenben pine ifbertriebene Aufmertfamipit anf die

&

Bebiirfniffe ibrer Nachbarn, b find fo befhartiat mit vent
Halten bed Meffers und der Gabel, mitdem Mifden ber Speie
fen-Jngrediengen, mit Munbabiwifhen, und Tellerumwe(deln
bafi ed nidt Leiht ju einer allgemeinen jufammenbdngendben
Unterredung , viel weniger Unterhaltung fommen fann, und
man nidis als abgebrodene Rebendarien hort 5 weldhe um
Bwede pabetr, fig wedpfelfeitig bdie Speifen anjubieten,
aufsubringen und bagegen ju profefiven. Kury, Ules ift
mit Beobadiung von Pergebradien, bei einem frop fein
follenden: Mable gewifi Hodf Iuftiges Fovmiichfeiten bes
{shaftigt, wobei die liftighe gewif vag unaufpirlide Su-
frinfen {fi. ©elten ift ber nad England Fommenbe Frembve
mit den brittifben Sitten berivaut genug, nm nidt beider
erften Mittagdgefellichaft, welder er beiyuwohnen die Chre
pat, eine gute Portion Hidhft auffallender Fehler gegtn bie
beftebenben Sdhidlidreitdregeln u begeben. @t fipt 3B,

any rubig dba, fhenti fih aud ber vor ibm frehenven Fla-
ﬁ?;‘ﬂmg"-%ih?i(#%' rintt iom, opne an Gtwasd ju
denfens Gort er nun bei biefem nlaffe feinen RNamen
tufen, gewabrt ex einen Mitgaft, der ein volles Glas Palt,
und babei wiederfoblt auf eine febr pofjirlide Art nidt, fo
weifl' er nicht, baf er ed in vemfelben Fugenblide and o
maden mufy fragt hn vom entfernten Sige eine unbes
faunte Stimme : Wollen Sie ein Glag mit mir frint en 2
~-fo_foftet ed ihm eine halbe Minute, um den Sinn vies
fer Ceremonie au begreifen, weun ihn nidt ein mitleiviger
Breund over Radhbar belefre, dah dbad erfie Glag Wein
bei Zifibe auf die Gefundheit der Konigivn ober-jener ber
Dame bes Daufed geleert twerben mufi, fo wie, bvaf die
Manier bed Lopfnifens dbag Suirinfen einleitet, und nun
bie Toafte angehen, die gar fein Cnde nebimen , und twobei,
wentn auf bag IWepl ber Frauen getrunfen wird, man jebe
mit iprem Cigennarien nennt.

Die follanbifden Wivihotafeln in Ams .
ftetbam,

Die Wirthstafeln in Amftervam finben in ber Res
gel nadh ber Borfe, b, h- vor ober wm 4 Uy fratt, und
nur in febr wenigen Safthdufern wird um Gins cher halbs
awel Ubr gefpeidt,  Gewobnlih werven alle Geridie jus
gleidh aufgetragen, bamit fever @aft nach Belfeben julans
gen fann. RNun beginnt der pewdhulide ZTafellirm, denn
Ulled paut nach Ceibestraften in pie Speifen ein, und e




Entfebt elng wabre Ghfdladt, vagiwifhen §ort man ein ver-
worrenes Durdeinanber Hon: permitteren, excuseeren,
verzoeken ; (erfauben, entfdhulbigen. veryeiben Sie) wol
auch ein; blixes lekleer (fehr belicat), blixes moy (fefr
fdon). Bor Allen jeidnet fih der Singende, b. i, ber
Reliner aud , welder unaufpdrlich ruft; As gén bilieft myn
hees! (Wenn Sie belieben mein Herr ) weldes bald ald
?m e: «3ft Sbnen gefdllip mein Derr?” balv beim Prd-
entiren ber Spetien iiberpaupt gebraudt wird. Dad HNind-

fleifey und'die Seefifibe, leffere befonbers in ven Holldndis-

fhen ,Water sauntjes finb audgeseidhnet gut ; bag Gemiife
bingegen , Rartoffeln ausgenommen, ift nur mittelmapigs
bie Braten fommen aber ben Deutfden nidit gleid, fo wie
fiberhaupt bie BHoldndifhe Wirthstafcl zwar eine Menge
@ertdie, aber wenig Lederfpeifen darbiefef. RKafe, Butter
und Brot find vorireflicg. A8 Setvdnfe Hat man gufes,
brauned und weified Hollanbiihes Bier , bann einen jiems
1 erivdglichen roffen Framavein. ©o wie abgelpeist ift,
geben bie Kelfner neue Pielfen , Schoene Sypen, ein Feu-
erpfinndien mit Torf neb® den gewdinlichen Flametjes
nbf:; Swaveisocken Berum, wofir nidht befonders beyahit
with.

3, Turlifhes Mittagamayfl.

Ea it von einem vornebmen, reiden Tiirfen bie

Rede, welder den gangen DMorgen fn trdgen Hinbritten

autf feinen Divan jugebradt, bat. ur TRablzeit fefit

man_einen Heinen niebrigen ZTifh wvbne Tifchiud. obne

Meffer undb. Gabel vor {hn bin, denn Alled, {elbft das

Brot muf fbon jerfdnitlen fein. Dad gange Tifhgerdth

pflegt baber tn einem fleinen filbernen Salifaf und einent

~ Maar filbernen Loffeln ju befteben.  Suerft werben nur 5
gﬂ 6 Telerden mit Oliven, Sallenie, {panifden Pief=

fer unb bergleiden Eingemacbien auffest, banu fomnten

anbere mit {ifen, feudhten @ouﬁtuu_n nad, Weiter folgen

' DS
' " 3

efnige Ragout von Tauben, Hiifnern und Schoplenfeifds,
(welched fepte Defonders beliebt ift,) flarf mit Bifam nud -
SRofenwafer parfumivt, undb einige Friichie dbagu. Enblidh
madt ber auf gleiche Ari gubereifete Pillanw (Reid mit
Fleifd) ven Befdluf. Dad gange Mabl dauert nur 15
big 18 Minuten , worauf fich der Thrfe von diefer fdiwe.
ren Arbeit fobann baburdy iu erfolen fudt, baf er ein
grofies @lag ftarfenden Sorbet over Sherbet g fidh
nimmt, unb auf feine weiden Volfer juvitdfinkt.

4, Neger und Jigenner-Kodianf

Die RNeger auf Jéle ober France und in andern
@egenden foden ohne alle Berdibfdaften; fie graben nime
Lich ein Qo) tn bie Erbe, unb maden mit diirren Bldt-
fern, Reifern u. dgl. Feuer barin an.  Wenn, nun vas
Feuer bell aufbrennt, veden fie einen fladen Stein anf
bie Deffnung bed Loded, vod fo, baf bie Flamme nidt
ecitict wird fondbern an einigen Seiten bed Steined nod
perausihiagen fann, wodburd natiitlich ver Slein febr bald
ftarf exbipt wird. Gobald fie biefes finben, Tegen fie basd
Gleifch over bie Fifde, welde fevod vorber in faftige
Blatter gewidelt werden, auf bie Oberfldde bes erpipten
©teines, und Iaffen es vavauf fo fange liegen, bis e8 ges
nug qefodt if. So erbalten fie in furger Seit ein fepr
wobl{dhmedenved nabrbafted Geridht, obne alien brandigen
@efbmad und aud Pataten, {o wie anvere. Knollenges=
wahfe und Wurzeln werben auf diefe Art febr bald gany
geforht.  Diefelbe Behandlungdart wenden aud bie Jigeus
ner aw, nur werden bei ihnen bie forgfaltia in Bldttern
efngefdlagenett ober in Topfen gegebenen Speifen aud
pon oben mit Groe ftbernedt nadvem man porfer bas
Feuer u @luth werben lef. Dad auf diefe Art Gebra-
tene foll einen ungewdbnlich guten @efhmad paben, und
befonberd vad Gleifd mirbe und faftig werben,

KN Abfehnitt, Kichen:Curiofa.

1. Bergiftungdurd Sdhievling

@ ift befannt, baf ber @avtenfdierling febr biele
Hehulipleit mit der Peterfilie bat, eadb von Menfden,
welde bie Unterfdeibungdtenngeidhen nidt genau fennen,
Teidt bamit vermwedpfelf werben fann wodurd juweilen die
fepreclichfien Golgen entfiefen, wie nadfiehende Thatfadge
beiveifet. -

- <t 3u Bopl, einem Orte inber Dfaly, wikrate am 22, Suni
~ 1844 eine Frau vie Mittagdfuppe mit einem Kraute, bas fie
fiilr Peterfilie biell. Tie Supbe wirde aufgefragen, und
ohne an fraenbd eftvad Arqesd ju venten, aud mit Appetit ges
effen, aber einige &tunven nadh ber Drahleit wurbe die
%mu ber Diann unb bie Magd von unertrdglich heftigen
nferleibsfhmergen befallen, unb erfiere Beive auch bed
Dewufitfeing beraubt. Man Uef {dnell nad dem Arate,
ber audhy aldbald Herbeifam und durdy geeignete Mittel ven
tivtliden Wirtungen der Gifipfange borbeugte. Jum Glide

- waren an fenem Tage bie befben Ileinen Kinber biefer
. Seute niht bei Tifde anwefend, ba bigfe HIHR wapre

fbetnlidh bas Dpfer ber Unfenninif und Fabrldfigleil ih»
rer Mutter geworben whren. Man fieht pieraus, wie wobls
thétig bei uné bie Martiauifiht unb dbad Uebermadien ver
unbefigten Berfdufer von Grinwaaren und Sdhwdammen
ift , gualeih aber audy, vaf eine Belehrung iber Gifea
pflanyen befonberd fiir Kodinnen efn bringended Bebiirf=
nig fet, bie fidh Tetver in feinemn Rodhbuche befinbet. Wir
n:ia:rb:n eine folde im nddflen Jalrgange bed Aftrologen
Tiefern.

2. Tafelfreaben bex ﬁbn_ttn* Manner.

RNapoleon bielt wenig auf eine guie Tafel, wos
vitber fein ertrauter Rammerdienet M. de Cussy, ein
grofier Fetnfdmeder, untrdfilid war, imd oft duferte:
Jfelbft ven gtdfiten Manne pflege tmmer nod
Gtiwag ju fehlens® — Nue ein gebraienes Huhn,
Cotelets unb por allen Raffee muffen ftetd und  iiberall
fiit ben RKaifer bereft fein. Raffee trant er big ju 20
Faffen taglid, undb gwar febr farfen.
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uch ber berlibmie englifdhe Didter, Lo rd Byron
yeydient feiien Ghrenylap unfer den Feinfdmedern. Cx
war fiberbaupt ein unbedenfender Effer, venn er fritbfiiictte
nidt und af nidt au Abendd. Sein WMittagémabl beftand
in fepr aftem Ghefterfafe, Gurfen und rothem Kofl als
@alat angemarht- Nad Tifde frant ex etivgd Wein ober
Liquers Lbee hingegen in Menge und fepr fratk.

Qeffings Leibgericht waren Linfen. Sdhiller
af Sdinfen febr gern und faft tdglid; frant aber babei
nur wenig. Wieland war ein grofer Freund von Ku-
then und BVadwert, aber aud andere Lederbiffen twaven
ibm nidht gleidhgiliig, und tie vovtrefflidy ihm eing Forelle
aug bem Silferibale gefdmedt batfe, wufite er nodh meh=
rere Sabre darnady ju riibmen. Sn feinem Alter franf ex
nah Eifche gern ein @lad Kirfhentdaffer. Hobft geniigfam
twar der Philofoyh & anty feine Leibgerichte beftanben in
Linfenbrei , Niben mit Sped, Erbfen mit Sdiweinsfiiffen
ind gebadenem Dbfie. Dagegen war Kiepfod {don ein
groferer Feinflmeder. Gt {dmungelte, wenn er eine Trlffels
paftete ober einen Ladyd bor fich fab, und weidete feinen Gau-
men an bem Genufie, wobei er guten Nheintwein u fich nabm.

3. Mevtwirdige Bielefferinm

Saby Qucy, eine Ghrenbame der Koniginn Katba-
rina, Gemablinn Kinig Defnridy VI, von  England,
“Patfe fih, nad einem nod vorbandenen usweife vom
Qahre 1520, ibren tdglichen Munds ober befer Magenbes
varf wie folgt, fefgefept: Fribflid 7 Dfund Rinbsbraten,
ain sierpfinoiger Weigenbrot, vier Flafden Porierbier und

I, 2Abfdhnitt. Die _etfabrene,

Wiener-Soepinn.

pine grofie Griihtentorte; — Mitlagémabl: Sehd Diunb
PocelTeildh s pin Dihners Tauben - und Ralhsfricaflens
ein preipfiindiges Stiid Rinbsbraten, ein 4 Piund fdiveres
SReizenbyot, vier wnd eine balbe Flafde Alebiers — Bes.
yerbrot over Saufe: Eln Pudding, und dritthalb Flafden
goricrbirr;. — Ubenveffen: Ein Sdopfenihlegel, eine

wifel Cingemadies, eine tiidtige Vortion Konfect, 6%,
Flafen UAlebier und ein 3 pfiindiges Weizenbrot; —
Sum Imbif Tury vor dbem Shlafengeben: ein Weijenbrot
von 2 Pfund, 1%, Pfund Ehefiertafe, einen Kuden ober
eing Torfe und dagu britthalb Flafden Selt. Die jarie
Dame war itbrigend unverbeivatbet and febr gefyig ; wenn
fie inﬂ_unf:rpr Beit lebte, Fonnte fie eine ganae @Bcgcnb
arm effen,

4, SGonberbave Sederbiffen ber Neger.

Man tann efiven Neger mit nihts o leidt und fo
qang gewinnew, alg wenn man {hm ein Stid frifde tn=
{plitterse gibt, benn Unfdlitt gilt bem Reger nidt nur
fiir ben velicatefien Sdmaud, fonbern audh ald Univerfals
milfel. as ifnen audy immer feblen mag, fie mifden
piefe Windermedizin unter: ihre Decocte obey nehien 6
aud unvermifdt., Die Kerzen bergebren fie geradbe fo , wie
man bet uné eine Wurgel genieft, Kapitan Parraf, der

h einmal einen Spaf madben tollte, gabeinem Neger
flatt einer Nnfdlitts" eine Wadhaterge; diefer verjudpte fie,
unb vief gang betriibt aud; U Derv bagd ift tein frifder
Talg, ber ift ja feinpart, unv Hat gar unidt ven guien
Gefdmad|”

fbmacehaft und billig Fochenbe
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RKodeecept von delifaten Speiferln fiiv Feinfhmeder,

Gin polffandiges lecteres Mittagamanl

1. Supype. ﬂhau-ne Rraftfuppe mit Hirn-
Pofefen

: Bercit_un? ber Sdhiubfuppe. Man gibt in
ein fafferol ober in ein Heindl ein wenig Sdmalz, 4
foth Sped, 2 gelbe Ritben, ein Peterfilwurgel, ein iwes
nig Jeller, und ¢in Jrofeb elbappel, fdneidet alled blatts
weife jtbut fobann nod eine Koblftauve, 11, Pfo. Saftfieifd
eivad orbindre Gbinfen einige Gewiicinelfen wnd efwas
Mudtatbliitb bagu, verbedi bag Ganye mit einem guf pafs
fenden Dafenbedel, fellt e auf die Gluth ind lift ed
langfam vinflen.  Wenn e geib qu werben anfingt,
fiitiet man Rindfuppe darauf, und ieverholt diefes in
Hiirgen Zwifdenvdumen jwel bid brei Mahl, wenn s nun
?ui verdviinfiet ift, giefit man 4 Maf Suppe dbavan, und

afit es big auf brei Dalbe einfieben, wosu eine gute
Stanbe nothig ift; bann feibf man ed vurd ein Haarfied,
fielit ¢8 an einen cuigen Ort, damit e8 fich fept, und

bﬁiltt bie Suppe bann gum Gebraud) fiber Scm Feuer bes
eit, '

Subereitung ber ‘pnf:f:n.. Man nimmt ein

* falbes  Kalbabirn, blanfdivt unv bantet €8 qut ab, jers

malmt es bann mif einem Mefler auf vem Sdneivbret,
unv Yermengt ed mit griimer Peterfilie, etwvas Dudlate
bliithe und Salz. ©obann nimumt man nad ber Sahl ber
fpeifenden Perfonenmehrere Kaiferfemmeln Cam befien runde
over Caberin) fpneidet fie in diinne Sdnitien, und gibt
immer gwifden el aufeinander gelegten Sdnitten eine
angemeffene Portion von vem jubereiteten Hivrn. Hierauf
fiblagt man jwei Gier in einen Teller, mengt fie qué
bnrdeinanber, Tegt bie Pofefen Hinein und badt fie dann
qué friffem ©Sdmaly bevaus, gibt fie in ven Suppens
topf unb gieft bie Seiipfuppe dbariiber. Die Gdfte wers
ben biefe Perrliche Suppe fehr [oben, und faft alfein da«
ran fhon fatt werbden. -

Rindbfleifd mit Mandeltrdn Das ges
fdgnatie Shwangel und aurh dag” Ortfdwangel gibt g[n



f{Gones Tafelfiiid; man fanu § ?funb, Rindeifdy anf 8
erfonen rednen, und barnad) leigt beflimmen, wie piel
fic mebr oder weniger Gafte exforvertich) if. Das Rinde

fleifd darf wedber au twenig nodh ju lang fieden; itit erften

Falle it ed fo parf, daf man ed faum beiflen fann, im

aveiten Falle wird 8 (Gtihig, faferig und fraftlos. Deé

aefalligen Anfehens wegen gibt man eftvad garies Peterfiliens
fraut varauf, und umlegt ed auf ber Sehiffel ruud perut
mit. Heinen gerofteten Kipfelerdarfeln.

Der Manvellrdn mwird auf folgenbe
‘Wt beveitet: Dan nimmt ein halbes Seivel Dberd,
treibt in einem RNeinl jwei Somioffel voll Mephl mit etbad
SMifd tvie einen Teig fein ab; hierauf {hwelt man 12
filfe Mandeln, aieht ibnen die Haut ab, und Ropt fie mit
il angefenchtet in einem Morfer gany Hein; nun gidt
man Ales jufammen in bad Reindl, rvibri e gui durde
einanver, und I4ft es unfer immerwagrenven Ripren
vic feveny guleht madt man eg mit Juder geforig [if
unp r{cbt:I ed an. :

3 Gefattelte Jufpeife. Sdhwary= odber
Slorsonerwurzel. Man nimmt bon ver ShHwars
wurgel, bdie man jerodh in Wien nur bei einigen Stadls
frquilerimenc befommt, fo viel man fn ben gwei fohlen
Hénven balten fann, fhabt fie ab, wirft fie in mit etwad
Gfig verniiidied faltes MWaffer, falst fie undblafit fie fiedem,
bis fie fih weih preifts fovann: perriiprt man in 4 Loip
Beifie Butter 3 bis 4 fodidfel voll Mepl qibt gugleid
Suppe, Mustatblih und  Saly daran, und 1dht ed e
forbens Bierauf wird bag Waffer von ben Sdwargwure
jeln gefeiot -unb biefe werden fn bie ©offe gegeben, va-
tin nod eiwad aufgelodht unb angeridhfet. Sie geben ein
gefunbed, woblfdmedended, nahrhafies @emiife bad vem
@ypargel nod vorzusieben iff, gar nidt blaht over aufftefit,
ind blufreindgend wirkt. Da ed Teiht verdanli if, fo
faun e8 allen vervauungsffivaden Pexfonen befonders
empfoblen werben, : 2

@efpidte @andleber. Man [aFE eine (hone Gans-
Teber diber Nadt in Dild Tiegen, dburdhielt fie vann mit
feinen Spedfdnitiden auf eine sieclidhe Arf, und dAmdft
fie in einen RKafferol ober einer Rein mit Butfer und
@aly bis fie weid ift, bod darf man ben redhien Jeitpuntt
nidht iiberfefen, well bie Seber Teiht hart und unfdmarf
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paft wird; fovann gibt man fie ald Beleg gur Jufpeife-
4. é:fuumia@ Erobeerentod. Man nimmt
ein Teller voll TWalderbbeeren dritcti fie it einem foffet
in efnem Dafer! aufammen, gibt etwas Waffer darauf
fbtdgt fie bann burch ein Sieb, bamit bie Korner wegs
tomimen, welde fie bitter maden, und ikt fie mit Juder
auffieven big fie rvedit did werben und fulzen, Hievauf
1§65t man fie auefiiplen unb riiprt 10 Loth babon mif eben
o viel Buder in einen Weivling gut ab, und von 10
Giern ben Sdnee nah und nad binein, gibt auf ein
Plattel odex blederne @daffel Oblaten, formirt bag Ab-
geriiprie wie einen Berg vavauf, {dhneivet ed mit dem Dieffer
femedeufdrmig binouf, und Dadt ed in einem Dfen over
piner Mobre beildufig eine halbe Stunve. Die Gdfte
twerben alle entyiidt iiber diefe belifate eplfpeife fein.
5 Braten undb Salaf, Gebratene Gang
mit KRaftanien gefiitlf, Dian reibt vie Gans mit
gefioffenemt Pfeffer und Saly inwendig aud; fhalt vann
2 Piund Kaftanien, rofie 1 Loih geftoffenen Suder in
einemn RNeindl, bid ed raudt, gibt vie Kaffanien nebft einem
balben Pfund Bibeben Y, Pfundb Buiter unbd einiwenig Hein
gefdnittened Kuttelfraui unb efwas Suppe binein, pedt
vas ®ange’ gut ju, [Aft ed patb ausfoden, und fiillt ed
in bie Gang, nabt biefer den Baud au, legt fie in bie Brai-
pfanne und fibfebt diefe in bdie Bratrihre, wobei man fie
frmmer, Anfangs mit ftarfer Safifippe, und dbann mit bem
peraudgebratenen Fette bepiefen mufi. 'Wenn bie Gand
auégebraten ift, wogu gewdpnlidh 3 Stunden erforbeclidh
fino, fo madhf man ein fwenig Butter brawn, gieft Braten=
fett baju, Dbelegt fie mit jarfen ’?etcrﬁﬂgmtgcn unb fept
fie auf pen Tifh. Aup mit diefem Geridt werden die
@ifte febr qufrieven fein. 5
Gpanifder Salatf. Man foht einige gelbe und
tind votpe Ritben, Rapunyeln, Jeller, Kauli, grine Sifolen,
Ginmad-Gurlen und Sdaloftten im Waffer mit Saly,
aud fann man. jur Spargelzeit einige Spargelfpifien bajir
geben, fdhueidet fobann vag raelwert in gizrlidhe ©dei-
ben unb Stidden, ridiet alled nad) ven Farben Hitbfd auf
bie Sdiiffel, fireuet weifen Pfeffer daritber, gibt dann
guten Gffig und  oiel DOel bdavauf, und bringt ed auf
ven Tifdh.

VI Abtheilung

@t-in-ncwn-gﬁfﬁa[enber.

1. Wergeichniff Der micbtigﬂéu Weltercigniffe, Crfindungen und Ent: :
=~ Decfungen. fk

4441, feit ber Siinbfluth,

5609, nad ber. Seitrednung der Jubder.

5831. der Lelidopfung nad devifogenan. Grifth Jeitredn.
6027, ber Telifdovf, u. b, JubplsAere bev alien Hebrder,

a) Beitrednung
Dad gegenwdrtige Jabr ift bad
1848, nagh ber @eburt unfeved Heilanved Jefud Ehrifind,
1264, nadh ber Seitvedhiiung ver Thrten
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