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Der 2fepftlmsst
Der Aepfelmo r̂ wird auS

Aepfeln gepresset, es ist a-
her nicht notwendig , daß
man ihn aus solchen Ae-
pfeln bereite , welche zu or-
deutlichen Gebrauch gut
find , sondern man kan ihn
machen aus wilden oder
den allerjchlechtesten Gat¬
tungen.

Unter - den wilden Ae-
pfeln sind einige süß , die
andere sauer , die letzter»
geben einen sehr abge¬
schmackten Most . Es tau¬
gen nur die süssen Aepfel
zu elnem guterwMoste,der
weder die Zunge noch den
Kopf beschweren solle.

Man pflückeddie Aepfel,
oder wen solches öey gu¬
ten Obstjahren etwa be¬
schwerlich fiele, so schlägt
man sie mit Stangen vom
Baume , hernach schlichtet
man sie aufHauffen , lasset
sie eine Zeitlang in der
Luft liegen , damit sie recht
zeitig werden , und leget sie
folgends auf den Boden,
jcdweoeGattungbesonders,
nachdem sie.mehr oder we¬
niger zeitig sind,denn nach
dieser Ordnung werden sie
auch gekeltert .nicht alle zu¬
gleich,sondern die letzter»
öfters.
Anfänglich suchet man

die guten unangestossenen
Aepfel aus -, und zerknir¬
schet sie in einem grossen
rundenTrog , unter einern
oder zwey hdltzernen und
den Mühlsteinen ähnlichen
Klötzen , welche aufrechtS
flehen , und mit ihrer Ach¬
se an einerWelle befestiget
sind , die ein Pferd umdrä-
hkt . JnErmanglung einer
Mühle kan man sie mit'
hdltzernen Stcmpfeln zer-
siossen,sodan bringt man
sie unter eine dergleichen
Kelter , als man zu den
Trauben gebraucht . Da¬
mit aber dieser Aepfelbrey
nicht über die Kelter ab-
fiiesse, so trägt man erstlich
eineviereckigteLage vier o-
der fünf Finger hoch, auf,
und breitetStroh darüber,
welches über dieAepfel et-
»»»O - ^ Lorragen muß;
auf diefesSiroh trüget
man die zweyte Lage von
z^rstossenenAepfeln , decket
wiederum Stroh darüber/

Kcsra

81' vera ex xomis ex-
xrimirnr , ncgne ramen
necesseest ea parernr ex
ejvsmo 6i pomis , gnxe
oräinario niui infervi-
nnt , fe6 conüci poteli ex
f^lveitribns vel inüms
fpecici xomis.

INter poma f^lvellria
alia äulcia funt , Lila sci-
6a: llsec xrsebcnt sieeram
a6mo6nm in 6pi6am, nc-
gne alia , gnarn gn« 6nl-
cirinnt donse liccrse xa-
ran6«r infervirc xossnnt,
gnse anr lingnam,ant ca-
put non graver.

Occerpnntnr poma,
antperril .se ope 6ejiciun-
tur ex ardoridns , ügni-
6em magna cornnclcm gx
copia . Lpcrto aeri cxpo-
6tain cnmulo aliguam-
6irl xermittnntnr , nt re-
^niüram assegnanrnr ma-
rurirarcm ;26  xranarium
6ein 6e tiLnsfcrnnrur , u-
bi ĉnsevis cornm fpcoies
pro ratione maturitatis
clifponitnr ab alüs fcpa-
rat», ur fncccilive prrelo
fupponi possir etiam in
llieüaem jam xrovcctam.

I êrnntnr xrimo po-
ms , gnss nullam lrrdent
rnsenlam in rotnnclo al-
vco nno LNt 6nodns pi-
llilli8,gnornm axes trnn-
co a6llsercnt,ljni ad egno
ciroumaxitnr, ; ügni6cm

llnjn8mo6i macllina prse-
^iio non ük, piiiiljo more

confnero oonteri podc-
rnnt . ? rrelo 6ein6e fnp-
ponnntNr , <̂no6 rorcnla-
ri iimilc ell, gno ntimnr
a6 cxprimen6nm ex nvis
vinnm . d/e vcro po-
ina llrec coNiprcssa ex
pr» Io 6eünsnt , prlmo
tiratnm aliguo6 ex üs 6t
gnatnor,ant gningue 6i-
giri ; altnm , Kramen 6ein
iwponitnr , gno6 extra
ürstum nonnillil extcn-
6atvr necell 'e eit; 5ecnn-
änrn pollea llrLturn irn-
xoniruriguoäiri6 :rn strr-
mine texitur ; Sc lloc Mo¬
llo xroscgui rammln liocr,
czuamüiu f t̂i8 xomo-
rum rä comprimeoüum
esse^ullickrur . brrsmiuir
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'Le ( ?rc!re.

I.e Liclkeeic le jus gve
l 'on tire lies pommcs , üc
ii nc faut p38 gnc cc soir
6s ceiles grr'on cliime po-
vr 1'usage orclinaire, 'on
xeut le saii e äes xommes
1e8xiu3 rnirigues ou gui
onr Ic moin8 ü'axremenr.

?armices xommc8 Ie8
nnes ionr clouees , les ru.
trcs inres . Lelixz ci ne
fond gu'un mauvai8 ci-
äre^les äouces sonr les u-
nignes äooron . xuisse fai¬
re nn cicire gracienx , öc
gui ne fatixue ni la lan-
gne ni la tele.

On cueille xroxrcment
lesxommcs , on lorsgne
äan8 nne annee abon-
äanre cette cuciliette eo-
nrei oir trox a faire, on
les abliat a couv cle xcr-
clle . On les laisse. exxofe-
es xcncianr gvclgne rem;
a l 'air en llissercnr; won-
ccanx , aün rjn'cllc8 mü-
rillenr comme il kaut: on
les Porte cnfnite an gre-
nicr on l'on ranxe cllagne
especc ielon fon äe r̂e 6e
marnrite , p onr lc8 xref-
furer clcmeme a üisieren-
tes ĉxrifes , )n8gne bien
avanr 6ans 1'llivet.

On brife ll'adorll les
pommcs trr'ees se füns
ponrrirnre cla n s nne
xran^e anxe fsite en ccr-
cle , ions nne on senx
mcn 'es cle dvis , pofcr 8 6c-
bour,öcarrLcllces par lenr
eissen » nn ardre tour-
nant , <;n 'vn clrevsl fair

! aller . Ln äefrnt <le cctte
auxe , on xcnr briier les

^ pommes avec 6c; pilons.
° On les empörte cnfnite

fnr nn pressoir fcmblal -lk
> 2 celni öont on fe fcrt a
l fonlcr le railln , St asin
l <;ne cette bonillie rle

pommes fe pnisse msin-
tcnir fnr le pressoir, on
ên met en gnsrre nn lit
6e gnatrc on cing lloixt;
6'epaissenr , fnr Icgncl on
5tcncl 6c la paille czni6e-
boroe gnelgne xcn . Lnr
cettc paille on met nne
fcconäe concllc 6e pom-
mesxileer , pnir nn rang
6e paille , öc en cvntinn-
snt ainü , tant gu 'on le
)n ê ä xrvpvs . Ln ljen

L.3 8 idetL

me liai pomi , r NO»
/a rillopo ^reno clr ^ue/ll,
cir cur or-rimar/amente / e
ne/a u/o ; onl/e potra e^ a

/an/i anelie <isr' pomr / a?-
nat/e/ , 0 l/a a/tri cü ^peer'e-
rn/eriore.

7rrripomi/a/ ^atr'cr a?- -
trr sono ^o/er , a/trr aerlir.'
^/r' u/trmr renl/ono ^ue/la-
5enan <ia mo/to in/ ?prt/a,ne-
a/ti -7, cbe rprimr/ono liuo -.-
7»' a / arne / a ^ lceea täte,
c/ie non ^,-ani 7/ cnpo , ne-
Fa mo/eFa a/p r̂/ato.

/pom7F L-otZ-ono , e ss
nerieFono rn at-Lontian ^»
F / euotono per - me^ o
rtna pertrca l/a// 'a/t >. ro --
7'7rär/7 ta/e/ano pc/- Auot-
o/ie tempo corl ammucc ^/'̂
atl ' eri e/poFi att 'aria , Fn-
ctre <i7nen§ a7ro maturi , pol
tz-aFioetanF at ^ rana '̂o,
o»-e e/'a/c/ierillna Fpecie F
na/eenranTfo , oome pure
r P7Ü matnri F Feparano
^, ^ /7' a/tri per mettertr

FucceFi ^amerrte / otto if
tor-e/u'o , e ciö <turaFno a!
prü crllrko 7', verno.

Oapp )-7'nci'pro Ivei po-
,777, c-l e nsn ^ on maecAr'atl
FFct !7'ncc7'a7 0 7'n una t/na
T-otonr/a co7i uno 0 </ue p/^
Fe/// , / eu / aFiFeno attac^
cat / er/ un trk>nco,c/ !e Pie¬
rre r<tato t/a un caua//o.
/n mancari ^a t/'üna tak
n sc/i/na F peFano Fo/o
con ' un p7Fe//o, , eome per-
a/tro/uo/FoT -F . / n«//met-
tonFFctto 6 / uno Fretto-
'̂oFm//e a</ un tc>7-c/i/o,cbe-
^' « t/opera per 7Fpremerv
t/a// 'una ^/ »-/no . 4̂cc/oe-

-c/iepo/ / pcm / Fc/ 17'aec/otr
non eFcano t/a / torc )i/o,F
Forma t"a / pom/Fu / pr/ncr-
p/o uno Frats Fo/o n/to
z attro 0 e/n §ue t//to , e

Fc »>ra t/'eFoF mette </e//a
pa ^ //a , / a §ua/e o/tre /0
Frato ö/ee eFere FeFa ; pvr
F co/oea urr a/tro Frato
«// p om/Fo »7a/ / pr/mo , e

F crpr e ec me // pr/mo t//
Fr ame,fe coFF ecnt/nua a
Fare,F »ebeF cre </n ra Fa
ura ^uant/ta </ipcm/ ^uF-
Fc/ente a ,/premerF . ^n-
uece <// xa § //§F -e«/o-



sind sänket so lange aufdie-
seWeise fort , bis man ver-
meynet es seye genug.
Man kan sich statt des
Strohes einiger Batterie
von Roßhaaren bedienen,
welche das zerknirschte
Fleisch vom Obste besser
zusammen halten . Sodan
drucket man die grossen
Bäume an der Kelter ver¬
mittelst des Rades herab,
und lässetden Saft in ein
Gefäß ablaufen , das in
derLcve stehet,von daraus
man ihn in die Faßer schö¬
pfet , worinnen er vierze-
HenTage bis drey Wochen
gähren muß : hernach
schlägt man die Fäßex zu.

Will man dresemTranke
seine gröste Vollkomenheit
Hetzen,so muß man warten,
bis er eineZeit imFaße ge¬
legen ist,hat er fodasi einen
angenehmes,Geschmack er¬
langet , so zieht man ihm
einen Einschlag mit Hau¬
senblattern gleich  dem
Weine , und ziehet ihn auf
Flaschen ; in diesen hält er
sich länger und bleibt besser
Ülsin Fäßern.

Der Aepfelmost kan stch
keiner altenErfindung rüh¬
men , oder woferne man ja
fände , daß er bey den He¬
bräern oder anderswo üb¬
lich gewesen,so war er doch
niemals stark im Gebrau¬
che, er ist in Lngeland und
in derRormandie seit ohn-
gefähr ; oo - Jahren erst
recht aufgekomea,wie man
den in vielen Klöstern noch
-die alten Bräuereyen zei¬
get , die heutigesTageS un-
rrütze geworden.

loco LZIiIber ! etlsm ps-
teliiuLtcrig guseäam ex
eguini8 crinibu « conrex-
ra, gua naelius cainpressa
pomg cokioentur . ? oit
N?eL ox>e rot ?e gut co-
clale ^ clexrimuatui - trun-
ci prieli , 5uccu 8gue cx-
xressaz in va ; suppoli-
rum in 6esossLterrL loca-
tum äelluir . Incic eäu-
Lirur , 6t in 60ÜL ti-LN8-
lunäitur , in guil >u8 äu38,
tcesvc liel )äamrclL8 bul-
lire ünirur , LcxosteLvL8
oecluäirur.

lkt sicerr perseÄr sid,
6eber in vule LliguLmcliu
permitti , 6um ea snavcm
sg^orem Lguiliverir ; tum
ea , gua vinum ratinne
prrecipitLti8 f-ecibu8 , pu-
ra recläitur tum immit-
titur in lgxenL8 , ingui-
bu8 6t 6iutiu8 , 6t meli-

U8, guam in äoliis Lller-
VLtur.

5icsrBulu § aub mini¬
me antiguu8 eli , aut si-
gviäem illg etiam He-
brseis , alii8gue populib
non ißnota luisse siicatur,
g^micri kamen 6ebet cj U8
ulum non g6eo commu¬
ne m kuisie , 6t nonnili a
»tidu8 circiter iseculi8 in
6.nzlia , Ltgue l>/ol -mLn-
äia invaluisse . Ii8 in re-
xionibu8 rälaucäum o-
üsnclunvur in pluribus
clauliri8 Lntigua toreu-
iLriL stoäie InuriliL»

s sispsills , l 'on peut ss sei--
vir6e xran6e8 toile8 äe
crin , g u i contiennenr
mieux le marc . On ablra-
isse ensuite Ie8 ^tLa68 tro-
i8 6u presioir Lvec la ro-
ue , 6t le ju8 coule 6an8
un vaisseau en konte en
terrc,ci 'ou on le ttLN8por,
te «lLN8 le8 touneLux,
pourl ^ lgisscr bouilliri^
jour8 ou k--oi8 lemaintt
6utanr , axre8 guoi on 1s
bouclae .»

kour boire le cistre
6sn8 saperleÄion , il laut
atteaclts gu ' il soit sg.it
cignx ls tonneau , 6c lor8
gu ^ lllgtte rgl ^gblsment
ls zont , on le colle com-
rne le xin , 6t on le met e n
bouteills8 , il 8^ sourient
bea,u couz , mieux 6t xlu8
l o nx - rem ^ g y u 'en ce r
cles.

I .e ciclre prsie xouk
n ' etre pg8 unc inveurion
Lucienne , ou ü l 'on trou
ve6e8 preuve8 gu 'il sitz
ece en usgxe meme clac5
1c8 Häbreux 6t gilleur8
il fgut convenir gue l 'u-
fgße en g ere moin8 com»
mun , 6t ce n 'est gue 6e-
pui8 ZOO LN8 LU plu8
gu ' il elk 6cvenu com-
mun en ^.nxletrere 6t en
-lormLnöis , ou l ' on
montre cncors 6rn8 plu-
lieur8 monLliereg Ie8 gn-
cienne8 bi-gsseries » ujo-
urä 'liui 1nurile §,

anieks rrna esr-ts

r-a//o ^ zua/s/llv ^ ê /'eee
ancon acccncra tiei/a
pSAiia ^ s >- Ftte/io me/tre ê.
L'.o/ütco /7«?̂ meM
nota , e ^s//a c/irocero/tr
nLöaFano i k,-o>rc/ir' ^ek
to ĉ/rio , er//uccd , c/ie . ne
e/ce , s conA-̂ a /̂r i»
un -'g/ 'o cbe net/n te »-r-L
^c.k-'ncn/uo / coi/oc -a /̂i . / n»
elr5>orto ^ /r'e, e s 'in/on-
tie ne//e Lotr , nei/e Sunt»
^/s/i .r'n öo/r> e 7̂eo «lue ü
tr-e/stti/nane , e Oor/r c?n'll-
«ie1« Lote.

^e > /cree c^e ?a / ?cer-L
^rä buon « ,coauren / n/crsn»
/n ne / »'g/o , ^ nattnntoeäe
->en^-a a ^e»-e un Luon

/a/,o ê , e ^ oi/
e /-u î/ica conre / / r-/no:
rn /̂i me/te ne ' Fa/e ^r,
o ^e/nsn/iene a / un-
§0 , e mesch'o , cüe ne//e
bat/.

L ' u/och ' §ueFa Le^an-
cia 0 non e ant/co , 0 /e ?̂u»
re crec/e , cbe

^tata eonta «§ // Lbre/ , e<l
a/tr / ^0j7o/i , c/ee ^ ero ch> »

F , cbe / / / uo u/o non Fa
^iato kanto comune , e
c/re/o/tanto «ia tre / eco/«
rncr'rcaF Fa aecomnna-
ta ne// '/nF/l//terra , e ne/-
/a 1Vorman «//a ./n zue / F>a»
eF an cor oZ-A-i^rF mostra-
no in certr c/uostri antr-
c/ii torcbr /natt/i « / Lior«
no
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