
Das Drer.

Die nothwendr'geStücke
ru Verfertigung des Bie¬
res sind Wasser , Gerste,
Hopfen und Hefen . Das
Wasser muß leicht und
durchdringend seyn . Die
Gerste , die man zum Bier¬
bräuen nimmt , muß erst¬
lich auskeimen , und her¬
nach wird sie geschrottete
Damit sie auskeime , muß
man sie 24 Stunden ein«
weichen , hernach in den
Keller setzen, und so lange
liegenlassen,b >s der Keim
«us jedem Korne 4 bis 5
Linienhervorwächset .Her¬
nach trocknet man sie in ei¬
nem bedeckten Gehäude,
die Dörre genannt . Die
nötbigenOefässe zumBier-
brauen bestehen in grossen
kupfernen Kesseln , und
hölzernen Kufen . DieKef-
sel sind über einem Ofen
von Ziegelsteinen einge¬
mauert , welcher eben so
breit ist , als dieBrau -Kef-
sel . Die Kufen müssen
zwey Boden haben , den
rechten und den falschen.
Der rechte oder unterste
lauft etwas abhängig bis
gegen die Mitte , da er
durchbohret , und mit ei¬
nem Stocke verstopfet ist,
der grösser seyn muß , als
die Kufe tief . Zwey
Zolle über dem rechten
Boden ist der falsche ,
welcher aus Brettern be¬
stehet, die man nach Be¬
lieben ausnehmen und
reinigen kann : übrigens
aber mit unzählich viel
kleinen Löchern durchboh¬
ret sind: auf diesen obern
Boden streuet man Ho¬
pfe » oder eines Dau¬
mens hoch ausgedrosche¬
ne Weitzen - Aehren , und
schüttet hernach das Ger¬
stenmehl oder Ma ^ dar«
auf . Aus dem Bräu -
Kessel wird das heisse
Wasser durch Hülfe einer
Pumpe in dis Kufe zwi¬
schen die beeds Boden
geleitet , von welchemOr-
te cS durch die kleinen
Löcher allmählig empor
steiget , bis alles , was
in ' der Kufe war , auf
ihm schwimmet . Marias
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Orevr/m.

^laterine , ex guibus
paratur Nerevilia , tunt
-agua, Norkeurn ' , lupo-
lus , 6c 3MUrL3. Hgua
Itzvis , 3c penetrans esse
ärcher. l-Iorcleum , guo
aä conkciLNU3.ru cerevi-
llam utirnur , priusk uk
gerrnen crnittak , luln ' n
molatur , necesse eil . ttr
primum filnineri postn:,
fpatio ^ Norarum aguss
immerfum relinguatur,
Kein in ccllario expan-
fum ferverur , clonec
gcrMen ex § ranis xrocie-
Lv sä guaduor auv guin - ,
gue linsarum longiru-
clinem . Lxkccctur poil-
mokum operro in loco
Nunc in knem conltru-
clo , guocl Lxlicc ?.rori-
um clixeris . ^ ' afa sä
p7ranäam ccreviliam ne-
cessaria funv mLgai cu-
prei lebetes , ligneigue
lscus . Ncdetes impo-
nuntur fornaci ex co-
Llis lareribus , guseejus-
clem. ac lebcües ciiametri
lit , Nacus funko äupli-
ci inlirutbi ünv oporrer:
nempe vcro , eogue im-
mobili , 6c 6Llo feurno-
bili . Verus , guiinkmn
in loco jacet , nonniNil
ex peripNeria centrum
verlus inclinrtur , in guo
foramen cll , guocl ba-
culo odrutatur , gui
longituäinc lacus iplius
altituclinem fupcratz.
Duos fupra verum lun-
clurn pollices locarur
kuncius mnvilis , variis
conlians asseribus , gui
facile rolli possunr , cluru
purganüi funk ; Ni in-
numerrs foramcllis in
moclum cribri perkorati
sunt , ? un6o fupcriori
imponuntur lupoli , 6c
fpicss tririci granis fpo-
liLtse arl unius lligiri 'tll-
rituöiuem ; N-ec vero
Noräeacea karina opcri-
untur . Dein /l.nrlise
ope ex ledere in lacum
caliäL immirrieur per
canalem inter cluos 5un-
clos locatum : agua per
funüi mobilis forLmellL
Afcenäir, 1evL»ius oh-
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l .es mstieres Necessai¬
res gni entrcnL 63ns !-r
coinpolition <le >3 bicr-
rc , sonv l' eäu , l ' orFe , le
Neublon ür 13  levure.
N' c.LU cioik etrs legere 6c
penerr 3nte . N' orgs gni
entrs äsns la bicirecloit
etre germee 6c enluite,
mouluc . ? o'ur xouvoir
germer , êlle 6oit ersin-
per äur3nk 24 Neures,
puis crre portee 3U cel-
lier gu ' on Lppelle le
gerinoir , c>u elle üerne-
ure erenkue , jusgu ' L ce
gue le gerrue en Sorte
6e cN3gue grain , 6e la
longueur cle 4 3 5
gnes . On le 5ait eniuite
kccNer 63ns nn l>äti-
inenl ! couverd gu ' on 3p-
pelle la ll 'ouraille . Ncs
vaisseaux Necessaires
pour saire la lricrrc , ionb
les gr ?n6es cNauclieres
6e cuivre , 6c les cuves
cle dois . Nes cNauüic-
rcs sank environnecs cle
ina ^onneric » 6c posees
für un fourneau 6e bri-
gue susti large gue la
cNauüiere . Ncs cuves
öoivcnr , avoir llcux
fonüs , le fonct verika-
ble 6c le foncl volant-
Ne 5on 6 volant vLiita-
dle gui eil le plus bas,
6efcen6 un xeu en pcn-
te jusgue vers le Mili¬
eu , ou il ell perce 6c
doucNe avec un baton
plus Naut gue la cuve
n ' ell proloncle , a 2pon-
ces au Kessus 6u vrai
fonü cll le lonä volank
corupofe rls plancbcs,
gu ' on leve , guanll un
vsur le ncttn ^ er , 6c
perce ll ' une rnulkiruäc
cle petits trous . 8ur ce
foncl fuperieur on etenll
un peu 6e Nnublon , ou
l ' epaisseur 6 ' un pouce
6es epis 6e fromcnt
fanz grsins . L ' cil la Llef-
fus , gue femet la 5ari-
ne cl' orgc .^ N'eau cNau-
6e gu ' on tirc 6e la
cNaucliere par le ruo ^ en
ä ' uns pompe , cntre
6ans !c ba ; cle la cuve,
par un ru ^ au hui s 'rn-

mcrter/e neee/snoS,
e/i ' ecttr -ruo nel/u eom-
^,0/gr 'on cte//cr l 4r> , cr / 0-
no / ' crĉ lnr , l ' or-̂ o , il

' / upc/o , e la morc/iia . N. '
aczua ciee esse,e leZ-Z-ercr

e ^ srrstrante . lN' 01^0,
clie L' aciopera ps >- ssar / s
Kirra -ciee pria esse,' /at-
to Fer,no § /iare , e por
macinare . Ner / ar/o
^er,no § //are , / a staopo
/a/ciar/o lre// 'acFaa peu
/0 / pci^io c/i 2^ oee , in .//
metter/o rn uaa cantiaa,
r»-i / a/eia, -/o / e/o,
c/ar ^ raai ne / orta il
Aerme a//a / utt^ öe ^ a cir
^,05 / mee , e ? oi / ee-
ea,/o r'n u,1 / ttogc » co-
pe »to / atto a po/la , c/,s
puo c/rr/i / 0 / eiu^ ato/o.
N va/i neeessaisi per Nr
Lirra / onv Aranc/issims
ca/c/a/e </ / e.?a,e e t/ „ e
ch' N,e^ no . Ne ea/-
ciâ ' e / anno / opra uaa:
/ornaee cti terra cott -r
c/e//a nrec/e/ara / ar ^ /ie^-
^a c/e//a ea/c/asa . Ne ti»
ne c/er-ono ar -ere c/lle/on-
c/r un r-ero , ec/ un / nto.
/ / vero , c/c'e p iä öa/-

/0 , e/atto a / c/iieaa c/r
»ru/o , e ^' rneurva ver/o

meM , c/ov ' e / orato,
ma turato con un öa/lo-
ne p/n / uirFO , c/ie non:
e pro/onc/a / a tina : c/ue
po//icr/opra vero/on-
c/o c' e r//nto , o/ia/on-
</o vo/ante ssatto cü ra-
vo/e c/,e / posson /evare,
zuansto nettar / 1 voZttia-
no : Zue/ke / on pertug-
A-iats c/' ana n,o/tr 'tac/ine
c// preero/ / / aec/u.

/onc/o / aperiore / / en-
aon c/e / npo/r , 0 ^ e//s

/pic/re c/r / rcnnento / en ^cr
^rani a//a/te ^ a c/' an
po//r 'ee , e / ovra ^ue/cr
„rette / / a / arrna c/' or ; o.
N ' aezua ea/c/a , c/re per
rne^ o c/' un ' ^ nt/ia tira/
c/a//a ea/c/a '̂ a , entra ne/-
/a tina per un cana/e
po/o tra c/ue / onc/r : c/r
/a 'e//a nronta a poeo a po¬
co per prcco/r öuc/a c/e/

/onc/o moLi/e,e/a a/ ^ re /e
rrraterre , nei/e Zua/i ^
mcontca .. (?uirr</i a / or->



kettet sodann das Mehl
oder Matz mit Schau:
feln stark durcheinander,
damit es sich recht aus-
ziehe Hierauf lasset man
es eine Stund ausruhen,
rvornach man den Stö¬
psel ziehet, der durch die
Aefnung in dem Boden
verstopfet , und mitten
aus der Kufe hervorra-
cu-t. Sodann lauft das
Wasser durch die kleinen
Löcher des falschen Bo¬
dens auf den untersten,
durch die in solchem be¬
findliche Ocfnung in eine
andere Kufe, und nimmt
die krafftigsten uud nehr-
Haftigsten Theiligen, die
es aus der Gerste gezo¬
gen hat, mit sich weg.
.Hingegen die Weitzen
Spreu und der dicke Satz
bleibet auf den Löchern
liegen . Man leitet her:
nach frisches Wasser in die
Kufe, und rühret dasMalz
zum zwepten und dritten
mahl, damit sie alle Kraft
völlig herauSziehe. Das
M't dem Mark der Gerste
angssüllete Wasser wird
aaS der Sammelkufe wiei
der in einen Kessel gefchö-
pfct, und mit Hopfen ge¬
kocht. Soll braunes Bier
-daraus werden, so lässet
man es ag. Stunden mit:
einander sieden. Soll es
aber weis Bier werden,
lso lasset mames blos auf-rvallen. Dann schüttet
man es in die Kühl-Trd-
ge, welches-hr groß aber
nicht tief sind, und läs¬
set es erkalten. Sodann
ziehet man das Bier in
Msser, lässct aber selbi¬
ge eine Zeitlang offen,
damit es alle Unreine
auswerfe, und vergähre,
so innerhalb 2 Tagen
beschießet.

ssrnkes ms .ter ?LS. Äüna
palorum , bracstiorum-
gue ops aguse probe
commifcetur farina , uv
tora stu ;n8 fublirnria in
ülam transeav . Dein
guiefcers ffnitur integra
stora , poltea foramcn
apericur , guo6 baculo
clau6cbatur . il.guagra-
vi6a tcnuilffmi8 , ör Ma¬
xime fubÜLnriL >ibu8 stor-
6ei parkiculis per mobi - .
lis 5un6i foramella per-
kranlit , guibu8 5sx, craf-
lioresgue a6stserent par-
ticulie ., Sr exfun6oim-
mobili per loramenme-
6ium a6 .aliu6 vasinffra
politum >6effuitz. Im-
mittituriiterum >eo6em
mocio in lacum agua,
missekurguc 6cnuo fari¬
na , guo6 tertio , 6c guar-
to repetitur . 6onec rota
sju8 fubliantia extrasta-
tur . Ẑ gua xillZuiori-
bu8 stor6ei xarticuli8
jam immixta , ex vale,
a6 gun6 6cffuxcrae , in
lebetem immittirur : in
guo cum 'fafciculi8 lupo-
li bullire ffnitur . lltz
ssuica cerviffa obrineri
polfft , 24 stori8 bulliat
oported ; ur vero alba,
(ut ajunt ) fft ccrvilia,
fulffcit li ssolum bullire
incipiar . ? oltstac en in
guo86am Iacu8 injicitur
lat08 a6mo6um , fe6 pa-
rum profun6v8 , ibigus
refriA'eratur . 8ubin ce-
revista imponiturZ vaff8
Lcl i6 parari ; gu « aper-
ta aligu -rm6iu permit-
tuntur , ut fpumare , 6c
guiäguiä sterervZenci in
le continet , chicere
poilrb.

linste eiUke1e§ r fostar.
6s la eile Monte pen g.
peu par 1s8 p̂erit8 ,rrou8
rin fon6 volsnt : eile
fouleve 6c fair naZer
tonts8 Ie8 matiers8 , gu'
eile recontrs plus staut,
alor8 a force 6c peleZ-öc
6s bra8 , on remue lor-
rement la larins , pour
en faire paffer toute la
fubllance 6an8 l' eau . On
laisse a la Urins uns
steure 6e repo8 , apre8
guoi on Isve 1» tapc ou
le bäton , gui boncsts l'
ouverture 6u 5on6 , öt
gui , .8' eieve 6u miiicu
6e l?. cuve «ff.'eau cstrrrges
6e .cs gu 'ii s. 6epiu8 6n,
6c 6e piu8 aourrissant
6an8 1'orße , b'ecst p̂pe
par 1e8 perit8 trou8 6u
5on6 voiant , ou ls8son8
6cle8 partie8 ls8plu '8 grol-
ffcreS font arretee8 , üc ei¬
le vale ren6re par 1'on-
verture6u veritable lon6
6an8un rälervoir . On in-
trocluiv 6e nouvelle eau
6an8 Iacuve ;on brasse en-
core lamems farine uns
secon6e6c une troiffeme
koi8, 6c sson en cxprime
ainff tonte la lubllance.
'I .' eau cstarZes 6e la Zrail-
fe 6c l' orge ell tiree 6u re-
fervoir ,̂ pouretre psrtee
6an8 une cstau6ierc , ou
on la falb bvuillir avec
6e8 bouguet8 6e stoublon
male . I^our faire 6e la
bierre brune , on laisse
bouillir le tont pen6anb
a^ stenren : pourssairs6e
la bierre blancste , il fulfft
gu 'ellc commence a bouil-
lir . Lnfuite on la verte
äan3 6e8 baguet8,gui tont
6e8 cuve3 platte8,fort lar-
Ac8 6c lan8 profon6eur , 6c
onla fair rekroi6i'r - On
cntonne alors la bierre,
Lc on laisse le8 vaisseaux
pen6ant ĉuelgus temps
ouvcrt8 , affn gu ĉlle
ecumc , 6c le 6ecstarxe 6s
cs g,u' eile ruä'impur.

isck 6rp .tle , sch' örckreiik
r-a 7-rmr/co/an -io ia/u-

,-ürcr psr / a,-ne iut«
la la / ostair2L nell 'as-
-̂ua . ? ci F la/cia aila

/airna lln' ora ch rrpo/o,
6opo 6l e/ie F /sr-a rl
tllnaseio , 0 bastone , eäs
tu ra il buso choa-io e
eüs F a/r̂ r net me^ o 6el-
'la tk'na . 1, ' ac^ua r/upre-
Fnaka ch' cro, cke >-Vra ch
plu ^kuc> , e nutritruo
ne/l 'or^o , pch/a per pie^
co/i buc/u'chl / c>»6o mo5l«

sr -6 / erma/l la / ec-
eia , e le parti piu § ross-
ssoiaas , s g'lliuch / ' ae-
zua eoia psr i ' apertura
chi/ou6o 0 in ua ri-
/eröako/o . chrtro6ucs/c
6i num -o l̂e/i ' aeAlla nsl/a
tina , rr?ne/co/a 6i
nuouo la/ariaa meclssi-
ma per /a seeonria e per
la ter ^a »'v/ta , e eori^
/e ne car a tutta la ssv-
^lan ; a. ll,'ac<zua cct̂ i inr-
pinLuata cai/a morc/lia
6e// 'or ^o caua 6«i rr-
/erLakcho per metter/a in
una cai6asa, 6ore ch cha
boiiire corl aei ma^ etti
6r iupoii . § e voZ'/iachene
chare I4irra Lruna , ch ia-
chcia öv//irs in tat niocio
per / 0 lpa îo 6i 24 orec

che poi ia Lirra chböa
e/ser Lianca , /i iachcia
choitanlo chor/>o//ire . ( >uin-
6i ch cha chcorrers in a 'cu-
ni pach achai iaich/ri, ma
ch poca prochyn6ita , e vi
ch cha rachre66are . ^ iio-
ra ia Lirra r ' imbntla e
ch iachcia per zuaic/ie te ?u°
po aperta , achinc/rech-unii,
e ri^ etti tutto guei/o .,
cire sta ^'ichrzrur» .
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