=

e Thowfifh. |

Ter Thaun oder Thon f

ift cin DMeerfifch : fein |
Rbrper iff mit erner japs

' gen Daut und gong £letz
et Sdiuppen

! bebeclt :
vie Shnauge (ff dick und
audefpigt ,  bie -Jdhne
fehacf und Blein , die Kins

nen beppelt mit jweden

Baben fHebenden. Flofen ,

Dee Rocen i femyicy:

lih, Der Schwang breit
und Gabelfovimig : in die=
fem beflebt feine Gtavfe
unb. Wertbeibigung.
Tiefer Fifch iff unge:

mein. furchtiam s - bahec

ift - febes grofie  Gethg
pber bex Domner genug
Doz tafer i flid:

-y

Thynnus,

Thynnus marinus
pifcis fubtilibus operi=
tur fquammis, & pelle
erquam molli, Rigtom

abet dacuminatum 5 &
Inagnum, -acmtos par-
vosguedentes , branchi-
as dupliges duzbus in-
{trutas pimnis , dorfom
fubnigrum , longam ,. &
lunzin morem falcatam
cauvdam;

Pifcis hic  admodum
‘timidus ell; hindnulla re
aiia.npus efty gquam gt

2Ur tonet  ad. hoc ut

te, obey tn Die @ruben

~fHlivge, o man {bm bie

Stefe geleqet bat: ex HALE

fidh én fumpfichien eex=
-gegenden auf . und - ex:

nabet b it Meevarafe,
und anbevm Decaleidien
Weexpflangen ,  unbd
febroimimt jedevgert fdhaas
genmweife. . Eethe nabe
Hevanfunft  wirh caud
dem grofen - Sevaufdye
Bemevfef , Dad eromitder
gemaltfomen  Bewegung
des Iaffers, woburd er
yieht ‘ﬂ'e'r}l'.'fu-.f)et. :
Tan teiffe dicfen Tifdh
i Albecflufie in bem
mittellandifchen  Teere,
und Befonberd in der Cles
gend von Peovenie animie
nicht wentger im Hdria:
tifehen TMeexe ;- nament:
lich an ben unfern -
ffen Siteiend . Balnotis
eng . und anberivdrtiy.
&g iff unalaublidy, wad
filiv eine Dienpe alle Sab:
ve gefangen werde . unie
Fu wag flir einem ME
gen tem fanbe  Dbiefer
Jang  gereidie @  inben
man eine avofie Wngabt
Fhfchen rvon bicfem in
Etlicke  pecharften  und
eingefalzenens Fifdhe nad)
Deufichlant ,  Unaarn,
unbd anbeve’ Benachbarte
Sanber verfdiickt. Doch
iff der Boutheil nidhtalle
Habre gleich, o wie Dder
Tang nidht alle  Fabe
qleich ausfallt : benn da

fefe in tutum 'recipiar,
aut immittat in follas
cubi cidem firudte -fune
Jinfidiz. -Depune plerum-
que 'Fhynni in palluiti-
bus.locis, Vefcuntyr al-
ga allisgue marinis plan-
tis o &0 turmatim fem-
per cincedunt,  Prodit
eum frepitus ,° quem

facit vehementi apivari-

Oone IqUAruavy per quids
tranfit,

in Adriatico peres litto-
ra partis Iitrie ; Dalmi-
tizque’y hec non etiam
- alibi. Vix credibile eft,
quanta eorundem gopia
~fingulis ‘annis  capidtur,
‘quantynmque’ utilitatis
adferit “Hwc  pifcatios
magnus enii numerus
doliorum , quz pifce
“hoc in  frufta concifo,
‘falfoque replentnr in to-
tam Germaniam , Unga=
riam , aliasque circum-
fitas regiones mittirar.
Neque tamen eadem elt,
que fngulis annis ex

viefer Fifch ein Iupfilsh |
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eo proveait utilitas ;
f

aut ftrepitus excitetur

Frequentiflimus eftin |
Meditefraneo preefertim §
circa Provinci® oras, &

i fone dreflfes =

Ei‘ ?r{'ﬂ“ e

Le Thon elt un poif-
fon de mer, couvert de
minces écailles y & d'u-
ne peaun déijcate: ilale
mufeau: gros &  poiarn,
les dents ‘petites: & ai-
gues, les branchies dou-
‘bles awvoc deux mapeoi-
res , le-dos nojrdtre, Ia

queue large & fourchue,

c’elt en elle que confilte
fa force & fa défenfe.

Ce poillfon eft exirt-

-mement peureux, & il

fuffit que 1’on fuffe du

fracas; ou qu'il ‘tonuoe,

pour qu’il fe fuuve, ou
gu’il fe jette  dans les
foflés ou les embuches
il' fe
tient dans les endioies
marécageux de la mer,

“il-fe nourrit d'algue” &

d’autres plantesamarines,
il marche toujaurs
s troupe. . Onle recon-

-noir quand il approcke,
-parile bruit; qu'il excite,
en dapitant viclemmerit |
Peau de la mer, ofi jl

palle.:

On trouve le Thon en
trés prande. abondance

‘dans la mer méditerra-

née 5 & furtout vers les
cotes de 12 Provence ,
& dans la mer Adriati-
que v particulicrement

.vers la partie inferieure
“de PHtrie & de 12 Dal-

matie. I eltincroyable
quelle quantité ‘il s'en
prend tous les ‘ans . &

‘quel profie: fe” pays'tive

de certe piche; en en-

voie un trés grand nom-

bre de “tonneiuXx rem-

‘plis de ce poilfon conpé

en pieces & falé , dans
toute P"Allemagne en
Hongrie, & en Ffautres
pays voifins. Le profit
n'eft cependant pas éga-
lemene confidérable taus
les ans; parcequ’on ne
prend pas tonjours une
Egale quanrite de  poil-
fon , car c'ett un poiffon
de paflage, qui ‘n’arsive

3 : 0 Tennor— -

Il Tonno & pefee df
mare, coperto di' {gua-
me fottili . e d'ina pells
delicata's ha il mufo pun«
tito & %rcﬂn,f denti a culi

s picereli ;- lebranchie dopw

pie eonr die nuotatoje d”
apprefJo il dorfo ne-
rajlro, ¢ la coda larga,
e formata a fopgia di
lurta falcata: in efla con~
fifte ta fua forzg ;e la
Jua difefi,

Queflo pefce e prandex
mente paurafo o onde baf-
ta fare molto firepito,
o che tifont , decid i met=
ta in falvo 6 fi gitti
nelle fofle , ove gli flanno
tefe: le infidie 1 abita néi
hioghi pantanoff del pra—

| ey fi ciba dalga, e di

parecchies altre.  piante
marine ; e va [empre in
truppa, Siconofes guand®
egli ﬁ avvicina , “dallo
Sirepito clte fa, agitdn-
do viclentemente Uacyua
del mare dove paffa.:

Trovafi il Tonno? in
grandiffuna  abbondanya
nel mare Mediterraneo:,
principalmente verfo le
cofliere della. Provenya,
e nell’ddriatico preffo
le [fpiagge fegnatamente
dallu~ parte infima dell®
Ifiria, e della Dalma-
zia, ed altrove,. E e
credibile quanta copia [
Me prenda ogni anno., e
“%uﬂi‘rt'.‘h‘”: rechi al pae=
Je quefla pefea . man=
dandoft  pumerp bery
grande di botti ripiene
di quefio pefee tagliato
in pesxi, e falafo . in
tutta Ja Germania, One
g_her:'.a s ed altre parei
circonpicine. Non ¢

erd  ogni anno ugiale
f‘:m’h» * grmn effend ogo;ni
anno uguale la copia del
pefve che prendefi : poi.
ché quefio é un pefce di
paflaggio , e che arri-
va- foltanto in certe




ift, fo pfleat er wue gu
fewifen Jelten bed Jah:
re$ angufommnen , und
piefed  gemeiniglich  im
Somimir.

in i) diefed Fifdies
gu Bentachtigen , Bereifet
man eme Gattung Bes
Balferd, mwozu man ein
ghlr!c‘s Mefs von Seilen
vaudit: ev  fraut ficdy
nicht davaud ju entwis
fchen ,  befondeed  wenn
wman Mittel gefunben Bat,
ibin auf ben MRhfen ju
legen. &c fHiche Bald,
g:ri):\clu er gefangen wors

i}

Sein Fleifh aleidht in
efwas bem Kalbeifde ,
bad von der Bruft iffdas
fdymactbafeeffe.  Wenn
ex noch frifch vom Fan:
ge ift, fo qieht dagd Fleifd
roth aus; aber babey
iff e8 febr gut unbd nahre:
Baft. Dfe  Berdauung
bavon iff nidyt die Tleid:
tefte, und eben baber vers
urfacht es bidweilen Fies
Ber. Man nflegt fle ges
thitet gu effens wm ffegu
exbaltenileat man fie-tn
Eifig. nachdem fie gefots
ten unb gefalzen worben.
Dad auf folche et ju=
Bercitete unb  verflipre
FKletfh mwird unter bdem
Stamen . bes gefalzenen
Zoonfifdes gemeiniglich
weannina verfauft.

non enim finguljs annis ! qu'en certaing temps de

®que magna copia capi-
atur y cum fit tranfiteri-
us pifcis, & nonnifi qui-
busdam anni = Yewporis
bus adventet.

Ad hunc capiendum
quedam quafi  pifcina
adparatur, adhibeturque
rete funibus contextum.
Exire ex retibus nullo
modo potelt, prafertim
[i fupinus jaceat. Cap=-
tus brevi cmoritur,

Caro ejus vituline fi-
milis eft,petus vero deli-
catiflimum ; recens dum
elt, carnem rubram hz-
bet 4+ optimi faporis &
nutriens fed  difficile
concoguitur & raterdum
febres efficie. Aflus
comeditur , ut autem
fervetur diutius, poft-
quam. coftus & lglfus
elt, acetum eidem fu-
perinfunditur, Caro hwec
alio trunslata Thynnu-
le vel Tonning nomi-
ne venity

-

Vanngée, & ‘ordinaire-
ment en Ees.

Pour prendre se paif-
fon, l'on forme lavec un
rets de corde une efpece
de refervoir. Le poiffon
ne fauroit fortir de ce
rets , . principalement
quand on 2 trouvé mo-
yen de le faire coucher
fur le dos: il meurt
bientdt aprés avoir été
pris.

Lz chair en reffemble
2 la viande de. veaun,
Vendroit le plus déli-
cat - eft la  poitrine,
Quand il et nouvelle-
ment péché, la chair
en eft rouge , & s
bonne & manger, & fort
nourriffante , mais de
difficile digeftion , &
caufe quelquefois la fie-
vees  On la mange rotie,
& pour la conferver on
la met dags le vinzigre,
apres evoir fair bovil-
lir & falée. Cette chair
transportée ailleurs, fe
vend fous le nom de
Thonning:

il

parti dell'anno & §d'ors
dinario la . flafe.

Per coglier qiteflo pe.
fee fi prépara ‘una pe-
cie di pefchiera, e fi fa
ufo di mma rete di corda,
Effo non ofa ufeire da
cotefla rete , e principal-
mente quando abbiafi tro=
vato il mododi farlo co-
ricare fulla [chiena: pre-
So che egli fia | fapreflo

a4 morire,

La fua carneraffomi-
glia a quella del vitello,
e il fito pit delicato éil
petto.  Quando fiarecen-
temente pefcato, la fua
carne ¢ roffa, e buonif-
Jfima da mangiare e no-
dritiva ; ma di difficile
digeftione e talvolte ca-
gione la febbre, Siman-
gia arroflita, e percon-
Jervarla [i mette nell’a-
ceto, dopo d’averla cot-
fa, efalata. Queflacars
ne-trasportata altrove [
vende fotto il pome di
Tonninas
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