
>

Dtk Weinbau . !

Der Weinbau ist ein
Stück der Landwirthschaft,
wobei mehr Menschen ,
als -bei dem Ackerbaue , be¬
schäftiget werden. Er ist
sehr mühsam , aber auch
ungemein einträglich , und
Mit mannichsaltigem Ver¬
gnügen verbunden. Es ist
ausgemacht , daß der Wein-
stock , so wie die meisten
andern Feld - und Garten-
srüchte , aus Allen nach
Europa gebracht : und nun
in den 'Landern des nörd¬
lich- gemässigten Erdstrichs
mit gutem Erfolge fort-
gevflanret worden ist. Wenn
ein Stück Feld zu einem
Weinberge oder Weingar¬
ten angcbauet werden soll;
so^wählet man hiezu, wo
möglich einen gegen Mit¬
tag liegenden abhängigen
Ort , oder doch einen sol¬
chen , der den Tag über
lange von der Sonne be¬
schienen werden kann , und
verfährt hiebei, auf fol¬
gende Weise : Zuerst wird
das Feld umgiMgt , oder,
wo dieses der Anhöhe we¬
gen nicht geschehen kann,
blos tiefgehacket . Dann
werden Zeichen von klei¬
nen zugespiztcn. PfLlen in
gehöriger -Ordnung und
Entfernung eingesteckt ,
Gräben gemacht , die Fech- '
fer oder junge Mebhölzer
eingelegt und mit Erde zu-
zedecket. Hierauf läßt man
sie.so lange wachsen, bis
sie. aus der Erde mit dem
Laube hervorragen und be¬
hackt sie wieder ganz sach¬
te , damit der Erdboden
um ste herum stets locker
erhalten werde. 2n etli¬
chen Jahren erlangen sie
eine Grösse, daß man sie
an Pfäle anbinden und
Weintrauben von ihnen
ablesen kann. Ganz anders
verfährt man mit Wein¬
bergen , die schon ordent-
ti -v «" ' geleget smd. Die
Welnstöcke zieht man,
wenn ste im vorhergehenden
Herbste gedeckt, d. i. mit
Erde überschüttet worden,
aus derselben im Fruhlin-
ge hervor , behackt sie rings
um die Wurzel , so wie
-en ganzen Weinberg,

Aro . iZ.

^rneanrm cuüuvn.

Viness re ! rriüicse rec¬
te sttribui , pluriumyue
dominum vperss , ĉ usm
sßricultursm , steststersrc,
ĉ uifguc . srretur . Ilberri-
mus errum cst rcstikus,
msgnumgue instc perci-
pitur oblettsmentum.
^iquer sutem , vires
cum msxims religusrum
rerr « frugum psrte sc
oleribus ex Hsts Lurspre
illstss , frusto <; ue . guost
siunt online , fviste in
rerris temperst « son « ,
gus sst septemtriones ver-
gir , propsxstss » Osm-
pus viribus conscrenstus
steclivis turillimc elixi-
rur , gui speLbet meristi-
em , solisve rsstür msxi-
msm stiei psrtem cnllu-
ttrsrur ; ist^ue 'doc po-
tillimum 6 d mosto : Hger
vomere scinstirur , vel,
impesticnte ist sccliuirs-
te , repsstinstur ; risticu-
lis cufpistsris orsto , guv
s ste necestsrio stilisnt
vires , stgastur , estosts - i
stue t̂errs , propsgmins
insertr cooperiuntur Uu-
mo . 8inunr drec coloni
tsntisper crcscere » stum e
terrs fronstibur emiaesnt;
aovs tuac instigent re-
psstinsrionv ; ut rcsoiu-
rum fubinste circs ilis
coascrverur solum . In-
trs LNQ08 sliquot vivi-
rsstices illse in rsntsm
excrescunr koogirustincm ,
ut slligsri pslis , uv « -
que collixi sb iis pollint.
He looxe slis vinesrum,
stustum culrsrum , est
rstio : Hsrum cnim Vi¬
tez , ubi suLiumno prse-
ccstenri fuerinv Kümo te-
pulr « , resteuare vcre
eruuntur ex erstem ,
cumgue rors , <̂usnrs-
cumque eli , vines pslti-
nsrionibus tubsA « , tter-
core cumulsntur sc »er-
rs rcceari . Usuck irs wul-
yo polt pr « ciäuneur , koc
etl , rninnri Lullinsgue
usus lurculi swpursorur,
guippe uvss virlute pri-
vsturi , xlurimnmgne vi-
nitori nocirnri . ksli,
iznibus vires slligsnrur,
sstixuntur in terrsur ;
Kairo »are » Lore uai-

l,a CuitUs'eäe

I .s culture ste ls vix-
ve est une stes occupsri-
ons stu ksz -ssn , gni ston-
ve ste l ' vuvrsgc s plus ste
xens gue I' sgriculcure :
eile exige bcsuconp ste
trsvLil rosis sntli eile eil
torr lucrseive Lc eile pro-
cure besucnup ste con-

I eenrcmenr . ^ I est svere gue
j ls vixne , sinst gue ls

plus psre stes sruirs stes
cbsmps ö: stes jsrstins , s
erö spporree ste I' Hste en
Lurope, , ö : plsnree svec
tucces stsns les ps ^ s stu
noist st' un cliinsr rempc-
rö . yusnst oa veur fsire
une vignoble liors st'un
cksrnp , il fsur cboilir
s' il eil postibile ua enstroie
c; ui psncke vcrs le rnisti,
ou stu rnoias un gui soir
expoie su toleil pcnstsne
roure ls journce , I 'on
^ rrsvsille eaiuire ste Is
rnsniere fuivrnre . ikln Pre¬
mier lieu os Isbourc Ic
cksmp , ou st on ne peur
/e Isbourer s csufe ste
fs ksukeur, ^ on lekoue
seulerncnr profonsterncoN
on stelle cntuire ste pe-
rirs poresux en orstre öc
en stiltsace convensblc.
Oa ssit stes fostes stsns
lesguelr on xlsntc les
provins ör öa les couvre
svec ste ls rerre : cniuite
,on les lsiste croirre st
lcrngremz jusqu 's cc gu ' ils
poustenr svec stes seuil-
les Kars ste ls rerre ör on
les lioae encore rou » stou-
cemenr sstn ste renir Ir
rerre legere Latour st'eux.
Ln quel ^ ncs sanecs ils
psrvienncnt s une teile
xrsnsteur ^u 'va peut les
lier s stes ccksilss öt en
cueillir stes grspcs ste rsi-
stns . On sgir rouv su-
krement svec uae vigno-
ble qai elt stejs plsntee
regulieremenr : oa stceou-
vre su pi iarellls les ceps
( piests ste vigu « ) gu ' oa
s couverts l' sutoinlle pst-
sec svec ste ls rerre : oa
les lioue surour ste Isrs-
ciae , sinst <;ue route ls
vixnvblc , öcoa leurston-
ne stu furnier öc ste I»
rerre . Lienror spres on les
rsiUe , «'etts stireoa cvu-

6o1tivL2ione Zel¬
le ViZile.

/ / pi?/ereccio mertrere
str' sr -er enra ste//e ^'itr
rie/n'este p-rrece?,̂ ' /apo-
rcrkorr , come / 'aFrrco/-
tnra , e ne krne abon-
stc? o/e renstr 'la , e non po-
eo stilerramento . § rpvme
la mn^ ror/rnr/e stet/e öra»
ste , e ste' ennnrnFiari,
cori ^uet/e / uronv stall'

nel ' Luropa trarpr-
anilnte , e »rella ^ onn tem¬
pern ta , c^e Auarstn il -8et-
tentrrone propn ^ ate / eir-
cisrimamente . Deponit
co/locare rn un campo rn»-
clinato , e porto a ^ola-
t !o , onste stn' raM ' stel
ä'o/e tntto il Li'or-
no rin l>ene ^ cnto . § i col-
trü-ern i»r ^uerta / o^ in.
liompnri la terrn eoll'
aratro , o re / o//e trop-

o in penstio si stipellastr
el nuo ^o , Porcia pinN-

toti alle Lili , a Fi'urta
stirtan ^a stirtriLnite , ster
palettr appuntati ri rico-
prnno sti terrn itrnlc '̂ nel-
le / oFette stilntnti . L°o»
^liono i contnstini lnrcin-
re F<ermoFlinre ^uertirino
a tnnto c/ie le / ronsti ri-
Fv ^ iino , e stspoi tornn-
no a ^appnre le »-iti al
pieste , stFnc ^e rimnn ^ nno
i tenere/li trnlpi involtr
in molle terrn , e com-
mo/fn . lVe/eor/o sti pocär
nnni le loro l -nr^ icelle pkl-

'ln/nno a / e^-no , e/ -e con - .
piene rccommnnstarle nr
paletti , e ^ ono atte sti
stnre stei Frnppi
In altra /rH  rr
coltrpnno le piti . yrrellst
cl-e nell ' ^ rrtrrnno / uro-
no porte/otto terrn , nell'

-nprrre stel/a Lrimnpern ri

strpel ^ ono nel rivanFNr«
la pi^ na e ri concimnno
per Lene , e poi , r ' rnpol-
^ono in terrn nor -el/n.
Fr' potnno Porcia , eioe
ri / prrntnno i piecioli , est
inlltili - proccLetti , eüe
non prostllreLLero Lrap-
poli , e / areLLero noce-

poli al »'rFn ^ olo - st p §»



«nd beschüttet si«mit Ditflg
und Erde. Bald darauf
werden sie geschnitten , das
-M - , man schneidet die
kleinen und überflüssigen
Ranken und Sorößlinge
weg , welche sonst den
Lraubrn den Rahrungs-
saft rauben , und dem
Winzer weniger Vorcheil
verschaffen würden. Man
fchlägtPfäle ein, und bindet
die Weinstöcke daran ; und
nach geschehener Blüte
bracht man den ganzen
Weinberg , d. i. man be¬
hackt ihn wieder,jedoch nicht
tief , und bindet die höher
gewachsene W einstöcke
nochmals obenan denPfa-
lenan , und laßt sie alsdenn
bis jur Weinlese fortwach-
sen, reinigt sie aber von Zeit
zu Zeit von dem sich anhäu-
fenoen Unkraut. Zur Zeit
der Weinlese schneidet man
die reifen Weintrauben mit
Hippen ober krummen Mes¬
sern von den Stöcken ab,
trägt sie in Gelten ln Küs¬
sen jusammen , schlägt die
Beere von dem Kamme ab,
ober stamvst sie blos , füh¬
ret sie nach Hause , schüttet
sie auf die Kelter , und preßt
-en Saft heraus , welcher
Most Heist, und in Fässer
Lisüllet wird. Rach über-
standener Gahrung wir- er
zu Wein , der thcils frisch
iveggetrunken werden muß,
oder je alter , ^e besser wird.

Rach geendigter Wein¬
lese schneidet man die Stö-
cke auf , jieht die Pfäle
heraus , schlichtet sie auf
Haufen zusammen , und
deckt entweder den Wein,
berg , oder läst die DZein-
stöcke bis auf bai Frühjahr
jeder Witterung ausgesetzt.

Dir ausgepreßten Beeren
bienen entweder rmVkeh-
Lüttrrung oder jur Brann-
ttwrinbrennerri.

^ veri » viuer rrpLstiaLtar,
fliverso trmea L prioris
repafliuLtionis moflo : Vi-
t - s nun « flsuun Lfl p» lo-
rum kLsti'gium religLntur
vimiuibus , »fl viaflemi-
rm usc;ue c -eli temperi-
ei permiffre , flrversoque
temporis iutervLilo Lv in-
ielicilolio fliligcuter pur-
gnufl« . Viuflsmi « tem¬
pore uv « , yu °e MLtu-
rueruut , irlcs vinirori»
» viribus »mputLutur,
iLbrisque ia cupLS cou-
gefl « Lciuis trifleutis tra-
culi ope libersutur ; flo-
mum tune fleporrat « tor-
culLri iaiieiuutur , Sciuc-
cus , guem -mustum vo-
LLut , erprimitur , floliis
iucluflcuflus : yui ker-
mcatLtioaem primam
prflus iu viuum »dir,
guofl iuterflum aovcUum
ucceflürio bibitur , Lutz
iuvcterrtum msjoresvir-
tutes » cc;nirit , uorsec)ue
melioris kabetur.
ViuflemiL cxLÄu vites vi-

miue strrmeutove , quo
ernut »Uigatse , lilseran»
tur , suflcs extraÄ « »c-
cumulLutur , integraque
viueL Kümo auuc obtc-

gitur , uuac vites euivis
bempest »ti , »fl vcris ui-
^ue »flvenrum cxpouua-
tur.

^ciaos iuccs flemto
iLgiuLuflo pecori vel vi-
uo iublimLvo eile VLlfle
ifloueos , res eil: iater om-
aer uotillim ».

ps 1er ksrmeats Sc les jetr
iuutiles , ^ui örernieat
Lux grLpes le tue c;ui
les uourritz Sc flimiaue-
roicut le proflt flu vigne-
roa . Ou flcke flss cckLl-
las ca terre . Luxguels
oa lic les ceps,Scrpres <̂ue
les grLpes ioat fleuries,
oa fleiricke touts IL vi-
guoble : e'cst ü flirc ou lr
kaue flc aouvcLU , mnis
prs proioafleweut ; on
lie cncorc Lux eekLlLS
lex Leps <̂ui torit crur
plus kaut , St ou les l»is-
se er,suite croitre jus-
pu 'ü l» vcaflLNge . Oa
LrrLcke fle tcms eu temr
les mLuv -liscs '. kerves gui
s'Lecumuleut . S .u temr
fle Ix vcuflLNge ou coupc
les grspes cjui sont müres
fl'»vcc les ceps svec lL 5er-
pctte , ou les Porte Lvcc
fler cuvetter flLus fles cu-
ves , ou leur ote les rss-
lcs , ou ou les pilc seu-
lement ; ou les trLnspnr-
re L IL mLl'snn ; ou les
jette sur le preisoir et
on eu preise le jus ,
qu ôn nomme le mout,
et ou le met flrus fles
toriueLUX . ^ pres qu 'il L
scrmeute il flevient via,
LcrtLius vins ne se g»r-
flent prs longbemr , et il
s- ut les krrire jeuaer,
fl'autres flevieuueut ru-
tLU» weiUeurs î u 'ils fle-
vieaacat vicux.

I .L veaflsuxe et »» d staie
ou LrrLeke les eck »lLS
kors fle l» terre ; oa les
met eu mouceLux et ou
couvre les eeps Lveofle
l » terre , ou ou 1er l»is-
re exposes L ck »<;ue Sor¬
te fle temr juitzu 'Lu priu-
te » s.

Ou flouue Lux bsstiLux
les goutses fles rLisiur
cju'ou L Preises , ou oa I
ca flillllle fle 1'eLu fl« vie . I

ki sui ai ^kerttFSkio
r'iti Fr cou/lceauo m
es , e caflllti i iora f̂lo-
ri >rl tornano a âpp-rr«
ru aitra flr

bei allv ^o keAan̂ rcou r-in-
crg/l «tta / ommitL fle/ pck-
/o , e fli ^uakflo i 'kzllan-
flo ^iuo a//L venflsmmk «!

fla// ' erbacc « co « atten ĉo-
ne / //ce »-«ra,to . la t«« -
po flel/ck ^ettflemia te u »-L
uratute/picca ^o flal/a »'i-,
tecon pe «nake//o accoi-
ero , e §i »̂onFono i«e
tino ^ e , o k« 5k'co »cie,
e §ui> k ammscste , /»/§ '»-
ke , eeon ea t̂eet/o , o co«
triflente / bio/te flaF/i a-
cinl sr por âno <r//o
to '̂o , flonfle ê ne ke-re
// nro k̂o , c/ie ri co//oe«
nei/e Lotti , e flopo ave-
re a/ ^uanto / oLLo/tit«
^i con »-erte in »-ino «Le

, î öe »-e sne/ie n«opo , m«

^uanko piu flr> iene nee-
e/ -io , tants mi^/iorgaa»
/itfl ac ^lltttn.

Oompitn/n neuflemmis i»
/cio/FOno /ei -iti , e §i poe-
tsno i ^ a/etti in/uo ^o, one
/ene / -r cata t̂a , e §ue/.
/e » eoprono fli teee -e,
e aino a//a primane »-« » -
man§ ono in öa/rn flell'
intenipeeie fle//a I §tNFr'a^
ne.

6/i acini fli/cio/tr flnk
mo >kto / ernono , eome S
noto afl inFra//flre i / Le-
rtiame , efl a / «es t»
/^r>it» fli ni«».
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