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das Feuer , rühre bis es ganz dick wird , gieb
es auf has gehörige Geschier , und laß heiß
werden , streue Zucker darauf , brenne e.s mit
den heißen Schaufecl , und giebs aber gleich
zur Tafel»

Gebackene Grem.
Mache die Grem wie die vorige , nur

ein wenig dicker , und laß auf den Feuer gut
auskochen , giebs auf ein Blattes , und laß kalt
werden , hernach schneide Stange ! daraus,
funke es in abgeschlagene Eyer ein , walze es

. in weißen Semmelbröfel um , und buche es
aus den Schmalz,

Gebackenes Kinoskoch.
Mache von Obers ein schöne ' d '

ck - s
Kindskoch , laste es wohl aussrede i . ch
gieb es wie die Germ auf ein Bu - v
laß kalt werden , hernach kchn .' t ) ' es
gel , kehre es in Euer mw Brösel ' 5e
es wie die Grem , uno streue Zucker und Zr -u-
mer darauf.
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