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Hausfrauen, Vorsicht beim Verbrauch selbst hergestellter Konserven! Pl il

Bine Mahnung des Hauptgesundheitsamtes der Wiener Gemeindeverwaltung. K4

Auch heuer werden von vorsorglichen Hausfrauen Gemiise und Obst, wenn még-|

|lich sogar Fleisch und Wurst in Glidsern oder Blechdosen eingeweckt. Nicht

inmer werden dabeili die Apparate und die Vorschriften angewendet, die ein
ausreichendes Erhitzen der haltbar zu machenden Lebensmittel gewdhrleisten.

PhuBerdem werden hiufig Lebensmittel eingeweckt, die ihrer geringen Giite

1 : : e
wegen fiir diesen Zweck ungeeignet sind. Aus allen diesen Griinden kommt €8

[ |
$vor, daB diese Fonserven nicht die erforderliche Haltbarkeit besitzen. Nan gﬂ

Iﬁﬂmnnt dies daran, daB die auf den Glidsern zundchst fest und luftdicht |

*mnmitzen&en Deckel sich nach einiger Zeit abheben lassen oder dalB bei .ﬁ{li

Blechdosen Deckel und Boden aufgetrieben werden., | '
Da der GenuB solcher nicht einwandfrei haltbar gemachter Konserven zu ;i?%f }W

tesundheitsstorungen fithren kann, ist nach einer Nitteilung des Haugt"eﬁund
‘heitsamtes Wien zu beachten:
l,) Konserven in Glisern, deren Deckel sich bereits am Tage nach dem

Emwecken, also bevor ein Verderben eingetreten ist, mit mehr oder weniger 3 Aj
fraftaufwand mit der Hand abheben lassen, waren %on vornherein nicht luff;"ﬂ
#dicht verschlossen, Solche Gléser konnen notigenfalls® nach Auswechslung des |
' ﬁmmiringes oder des Deckels durch Erhitzen neuerlich geschlossen und aufgeT , |
h()be,n werden, By |

E 2) Gemiisekonserven aus aufgegangenen 'Glésern oder leicht hufgetrlebenen 5E-fw-
mmeﬂ kénnen, wenn Geruch und Geschmack es zulassen noch, und zwar sofort
- V€rwendet werden, doch muB das Gemiise vor dem Gebrauch griindlich gekocht® if i
¥erden, Xeinesfalls diirfen siuerlich cewordene Gemiisekonserven ohne nochw_,. |

 Maliges Kochen etwa in der. Form von Gemiisesalat genossen werden.
A 1§
3+) Wicht einwandfreie Wurst- und Fleischkonserven diirfen fiir menschlig I
‘EthT“ng keinesfalls, also auch nicht nach nochmaligem Aufkochen, verwen=- !
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IRlatt 2 Rathaus<Nachrichten 5. September 1942.

Elektrisch beleuchtete Hausnummerntafeln.

gengeordnete Kennzeichnung der Gebiude wihrend der Verdunkelung hebt die sei-
puerzeit ergangenen Verfiigungen beziiglich der elektrisech beleuchteten Haus-
lrmerntafeln n i c h t auf! Die elektrischen Hausnummerntafeln konnen
tiaher nach wie vor unter Beniitzung einer vorschriftsmédBigen blauen Iuft-.
fschutzlampe in Betrieb gehalten werden.
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jerbraucherhSchstpreise der wichtigsten Gemiisesorten.

3T.Amtliche Verlautbarung.

flarfiol I/IT/III/IV je Stk.40/34/26/16 Blatterspinat je kg 45
Puppenkarfiol je kg 24 Stengelspinat A/B je kg 38/32
$irbsen A/B je kg 62,/51 Mangold je kg(u.Sauerampfer)iT
fisgolen,griin,fadenlos, je kg 45 Kohlrabi je kg 19
A fédig " 41 Karotten A/B je kg 18/15
pargelbohnen je kg 52 M6hren rot und gelb 16/14
ithlangengurken je kg 48 Radieschen je Bschl(10) 9
irken A/B je kg 28/22 Eiszapfen 10 Stk. 9
litossgew Einleger je kg 14 Rettich br, ,schw.,je Bschl. 16
Peisemais je Stk. 7 " je Stk. 9.5/T
“leradeiser A/B/C je kg 33/29/18 " je kg 32
(iprika je kg 58 Rote Riiben je kg 15 %
freisekiirbis je kg 16 Halmriiben je kg 12 -t
firbis je kg 12 Porree je kg 33 i
fonl je kg 18 Zwiebel A/B je kg 24/1T a0l
eisskraut je kg 13 Petersilwurzel u.-griines 48 i
Ptkrant je kg 19 Selleriegriunes je kg 40 e
feiptelsalat A I/II/III Stk.9/8/6 Dillkraut je kg 48 iy
2 je kg 20 Schnittlauch je Bschi, 2.5 §
pumer] .y . Endiviensalat Stk. 12 Eierschwdamme je kg 90 2
merl -y . Kochsalat je kg 18 Herrenpilze je kg I/II/B 180/150/120 °

;.ﬁNiederdonau und nur fiir beste Qualitiat. Mindere Ware muss éntsprechend
#lliger verkauft werden, Ware, die aus Gebieten auBerhalb Wiens und Nieder-
BleuS stammt, ist der Herkunft nach zu bezeichnen und nach den festgesetzten
|, tlmungen zu kalkulieren, Die vollstdndigen Listen sind auf den NMarkten
_f?%:;?lagen und kdnnen bei den Marktamtsabteilungen bezogen werden (Rpf 10

I8 Stk),
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Die mit Verfiigung des Polizeiprésidenten S.Lu/b 1 - 5533 anm 17 .August 1942 si 

{ ¢ Hochstpreise gelten ab 6.September 1942, und zwar nur fiir Ware aus Wien _J
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