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Odjjenzunge auf bom Pofte ge-

R e SRS e R e
B nanl 185

S07

=eite
Odjfenidyroeif oder =fchlepp . . 185
e e e e e e
Odyfenfhixn mit Anjtern

Gebadened Odyie
Gebratened Ochijenhi
Odyjen

Stindsiuttelr

1 (Sut

Potelfleifd) von Rint 18
Odjjenzunge etnzupdle 187
Polelyunge . . . . 188
Snlbileifdy 188
Borbemerfung 18
Stalbidbraten 188
SKalbgidlegel . 189
Salbsnicrenbraten 189
Salbgbraten, gef 189
Nievenbraten mit Gujd. . 189
Ralbsichlegel auf frangdfijde
‘:J].lt
Salbgfrica
Salbsjc Tunfe

falter Sal el
Bolnifcher Bod. . . .
Qalbabratenrefte mit Sauce
®cfitllte Kalbsbruft .
Ralbsbruft mit Paradieddpjel
Braun gediinftete Kalbsbruft
SKalbgbruft, gejpict.
Gewdhnlidyes eingems

T-LL'Il!-L'l'_I £ « 194
gemacited  Salbfleifd) it
griinen Erbien 194
Gediinfiete Kalbdjchulter +- 195
®ebratene rollivte Stalb :.~-.L'1_m[1'cr 105
Satbsidiufert . . o . 195
Sagout von Kalbfleifd) mit
‘.]5'[1'r11 B P R i 1
Gemiichtes weifes MNagout . 146
fealbéfleifch & la minu g
Eingefdynittened Kal 197
Kalbfleiich mit Citvoneni 197
Kalberne Bogel 197
Sricandellen von Kalbfler 14
Gebratene SKalbScotelett 198
Gedimftete Kalbgcotelet 199
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Galbscoteletted itn Vapier . . 199
Stalbdcotelettes mit Hahm und

Savbellen 199
Salbécotelettes mit Qitvonenfaft 199
Stalberne Garbouwaben auf bem

Hofjt gebraten . . 200
Stalbsjemmelfdnitten mit Favce 200
Salbfleifdymiivftchen . . 200
Stalbsjdynigel (Wiener Sdynigel) 201
Gediinfteted  (Natur-) Kalbs-

fdnigzel 201
Ttiederlinbericymizel 101
Giejpidte SKalbsichnitten 201
Bapritajdynitel : 302
R‘l’li{hliL‘L'ii‘ Ssalbsf 202
Geditnftete Kalbsjdyuitel 203
Stalbdfdynitzel mit finez herbes 203
Kalbsbejdhamel . . . . . 208
Statbdfutee .- Saadn i dsTig e s
Stalbsporfelt « 208
Stalbsgollajdh auf urgmqtl}c At 203
Serbifdjes Reisfleifd) . 204

Riammelfleify . . . . . 204

Sricafjecte Kalbsidnitin 204
Hricaffiertes Stalbsbries 205
[-\;-L'fll. fted SLalbsbries 205
Salbsbricd mit fines herbes 2056

Gejpidte gange Kalbsleber. . 206

Ganze Leber mit Rabhm gebraten 206
Am Spiege gebratene Leber 06
Saure Kalbgleber . . . . 207
Oerdftete Kalbsleber 207
Gerdftete Kalbsnieren 207

Gauere Falbsnteren . . . 207
Gefitllte Ralbsmily :
HeiRabgejottencr Kalbitopj . 208
\\ﬂ[fﬁai‘opl a la tortue . . . 208

$talbgfop auf anbere Ut 209
®ebadener Ralbstopf 209
Cingemadite Kalbohren - 209
Heif abgefottene Ralbsolhren . 209
Salb8ohren auf andere vt 210
@ecrbftetes Salbshion . . . 210
Gebadenes Salbhirn . . . 210
Gebadenre Kalbstnorpeln R0
Salbszunge mit poluijcher Sance 210
Salbsgunge auf anbere Avt . 211

Yungenmug (DBeujdyjerl). .
Yungenmud auf anbere At
talb8gefudfe mit weifer Sauce
oder gebaden
Gefpidtes albshery
Saures Salbshers
Gebadene Kalbsfige
Sdyvenfleifd) Jia it
Sdywensidlegel mit ber Schwarte
Sdyweinébratenr mit Hariug
Sdyweingbraten, fauer
SdpeindBierfdhinfen . .
Gcbratener Sdweinsriid
Gefdyilter gebratener
ritden :
Sdywetnefleije)  mit
apfel und Neis
Sdywetncejletjd) mit P

Schveins
Boaradies-

aprifa

Sdywetnefleifd)y  als  faljdjes
Sdywarzild oy 23

Sdpweinefleijch  mit Meervettig
( Stren )

Geipidter Sdywetnsviiden 4 Ia
Florenze
Sdymeinefleifc)
Wt L=t g
Sdyenefletjc) mit Savdellen
Sdpweinsidulter in Brojelfeufte

Gediampites Sdpweinefleifch
Sdjweinggollajd
Sdyweingcoteletted, paniert.
Sdpweinscotelettes, naturell
Sdjweindcotelettes in Butterteiy-
15751 SR
Sdyweindjdnipden .
Schweinsfilet obdex
braten J
Sdyweinsfilet anf 1['mth‘ "‘JL[
Houletted von Selpveinefleiic
Sdjweindcoteletted am Slu.u]i ge=
DEAETE - :
x.,(‘l]mruu?tucun 11!11 Sauce
Gerbftete Schweingnieren
Sdywoeinsleber . . . . .
Sdpweinsdziinglein . . .
Heiabgefottencr Sdyweingfopf .
Sdyweinstopf mit ®emitfeqarnitur

aunf franyofifcdye

Jun gfurrl:

211
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217
217
217
217
218
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218
219
219

219
219
220
220
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Gefitllter Schwe

'1~‘1?'nr-5 .. 221 | Gejpidte Sdjdpiencoteletted mit

Geprejgter Sdywenstop Ritber e e T e s
Sdyweindjulzen. . . Gefpidte Sdjppfencoteletted 1n
Ungarifches SHebhubn Rahmjouce . i ok
Schyweindleberfije Sediinftete &) -.'mcn oteletted 234
Brativi D Sdyppfenvoulaben ;p.u‘-l{rs

& dyweindfitRe Sdnitzel . A T |

Hammeljl eifeh

SdyweinsdfiiRe mit Sauerfraut
Sdyweingfiige gebraten
chweinéohren

Sdyppien= obder
23 ani L8ilbbret 3 . A )
Seditnftete Sdyopfennieren . . 2375
Gingejdnittenes Sdvpfenfleifd). 235

froeinsmily
sl

mge (Beujcel

a0 TR TR S T S B L B R

Hetedyter und garnicrter Sdyinten Lammileijdy . . . . . 235
Sdyinfen in Brotieig gebacden Gcbratenes Yamm (Ofterle 255
Sdinfen auf frangdfijde vt 2 iebratener Yamn 1 Bt
Schinfen aquf andere Art 2 Yammé{cdhlegel auf Hollander Art 256
e Sypanfertel . 2 Lammsidlegel mit GSurfen . . 236

Gpanferfdl auf Wildjdhweinavt 227 | Gefiillfe YammeEbrujt mit Krebs-

fehwetferln i

Sdyipien-o0der Dammelbraten 227 \'fi_m[.l.l"",im“{. BUESTENED IS

Bieditniteted Yammil

: 3 Lammf nit

| w]thlul' uuf englijdje Avt 228 nmmmnm mit Sardellen :

Shed mnu[:u Sdyppjenfdylegel 228 | Lammfleifd) mit Kapern y

Giebiinfteter Sdydpieni &.ugr[ mit Lammileij) mit Spinat und
Sdyjalotten . . 2, anang Saarael s A T N G238

= m]umhluul mit fines herbes 229 | Gebratener Yammsriiden (Lam=
Schppfenidhlegel auf portugte- merner Haje A e s
fijche Wt -~ . . . 230 | Gcbratene Lammsbruit BRI
Sdyopienidhlegel auf poln 11\I] et 230 | Gebratener Yammshaie . . 240
\_dwpruumhn auf 5]ui_],umc"-: Gebadened Lanumerned . . . 240
art gebraten . . .. 230 | Sit ober Bidlein . . . . 240

lhnpfum.dm mit Sance . . 231 | Lammshirn, Jiingerl oder Veu-
Sdippienjdhlegel mit Pavadies: jehexl AL e A0
apfeljamce . . . . 231 | Gebratene 1 ammffnun b o
Ticfijches Sdyvy 111‘111.»11[1&1 . . 231 | ®ebadene Lammsiopfe . . . 241

Sdybpienvagout e 3 23 e

'Ll]\].Tumlmrhtmtum.‘w*ln:mmm 232 as Wildbret . . . . 241

Sdybpfenfleijch mit Majoranfance 232 | Die F)Il]_?"l itung ded Wildbretd
Gefitllte Schppjenbruit . 232 im - allgemeinen . . . . 242
Oefiillte @L‘l]bﬂcnbruft anberer Gebratener Gemfienjchlegel . 343
7B i . 2592 | Gemsbrajt it Sauce . . . 243
ull}L‘p‘LﬂLlﬂC[[‘“'ﬁ‘.‘_‘ auf bt R nfic Gemsbruft mit Krufte 244
gebraten . . 933 | Gemjen=Coteletted . . . . 244
Oe ]pu‘fh L_,d}npmmumttvs mit Gemsriiden oder Stemer gebraten 244
Gpinatveifen. . . . . 233 | Jtehbraten 244




210

Oefitllte Mebbraft . . . , 245
Gingemadytes Jeh ober anberes
Mothn HL\ 245
Yehriiden obd %t- ex 246
Meheoteletted mit Mauvadyen 246
Jeheoteletted auf Jagerart - 246
Staliemijdie Reheotelettes . 246
Heheoteletted anf dem me
gebraten . . 247

Heheoteletted mit Pax n‘\LI sfauce 247
T T o o Ll

Rehragout . . AT
[ I e S ST N T
Rehootelette® mit Oliven . . 248
‘Tul]Lnte etted mit Dtadbeira. 248

Heheoteletted mit Pretfelbeeren .
Dambir{chriiden

iy
Dambirichfilets . : 249
Hivfdtatbjdleqel . . 24.9
Dirjdyjdylegel . . o A
Sitjdriiden. . . . 250

=
Mit fpanijdjer Sance n. 4.\1.1re1\1 250
Braun gediinfietes Dividileifd) . 250
Du]dmum ;
Hirjditeifch in der Sard l' 1
Divjdfleijch bHeif abgefotten
Gebiinftete Hividhohren. . . 252
Hadiéd von Rothwild
PRagout von IWildbret
Wildbretleber anf Jdgerart
Wildjdweindbraten . . .
Wildjdweinfletid) su fodjen
Wildjdhroetnfleifch) mit Wadyolber-
faumce. . L e s
“‘\LI“H‘]&L-L111'd11u];| qebdiinftet
Wilbjdweincoteletted

weine IBilbjdjweincotele
Wildjdweinstopf . .

Wildbicpeindfopf anf E".".: ‘1( t
Gefulztes Sdwargwild. . . 256
Dad Suvid)ten ded '
Haje naturgebraten e
PBifanter Hafenbraten . . . 2
ﬁnftnhrmm auf frangdiijde Avt 2

Am Sypicly gebratener Haje 2

Oebetzter gebratener Haje mit ]mhn' 258
Sefpidte Hafenfdmitten e

Dajen

]
]

Dafenpiefier

aje . a . .

Gebimpfter Hafe mit Suly
Geftiige!

®ebratene Hithner . .

®cebadene Hithner

ejiillte Hithner

Ragout mit gebratenen V\uhlu‘m
pder Sapaunen

DHithner mit Manvadyen

Dajdjievte junge Hithner

Baprifahiihner

Hricajfierte Hiulner.

Hithner mit Reis

srifd) abgefodite Hithner

Dithuer mit JRagont

Hithner mit Nudeln

Dithner mit Sardellen

Eingemadyte Hithner

Dithner gebraten mit ﬁv.u‘luh itter

Hricajfirte Dahnenfamme

Hithnercotelettes . . .

Dithnerfileté. .

Alte Henne in {chw

Gebratener SLapaun.

varzer Sauce

Sapaun mit Linfen. ’
Kapaun mit Sardellenfance
Kapaun mit Auftern . .
Kapaun mit Mujdyeln
Gejulzter Lapaun . .

Rapaun wie Fajan. . . .
Kapaun auf Wilobretart . .
ebratener Indian (Weljdhahn,
R
Sebratene Tauben
Gefitllte Tauben .
Gedamypfte Tauben . 3
Braun geditnfiete Tauben in
Butter- ober miivhem Teig
Tauben mit Blut . .
Tanben mit Linfen. . .
Ragout von gebratenen .‘I"“LT
Tauben in ciner Spediauce .
Tauben ald Wildtauben .
Gebratene Gang .
Sediampfte Gans

DA

P

269
261
261
261




Macaront und Jerd

1 n['ul'l;\";

Gerituc infebuuf

Giinfellein .'(".-"'.".:11“;ur‘1,'u:_
Gansjung anf amdeve At

Gebadene Gansleber

Sefulzte Gandleber.

Seipidte Ganséleber.

Gevoftete G‘nui*'-“hr".

Gangleber mit Bwicbel.

Gansleber-Nijotto

Gansleber-Sdynitten in t‘Jmut Ta
faft

Gansgleber en 1u>p|]

Gebratene Ente T

Gefitllte Ente . .

Ente auf .‘th""‘ TS i i

Entenjung (Entenpfeffer,
fletn e ;

Entenjung in jdmwarzer Sance .

Gebratene Tandjente

®ebra

sajan m Saue
uerhabhn mit Jahm .
Yuerhabhn mit brauncy
Gebratener Nuerhabhn
®ebratene Mohrhithmer . .
Sebratene Rebhiifner
Gedampfte Nebhithner )
Rebhithner mit Pomerangenfauce
Gebratene Sdinepfen mit Sdnit=
fem . R
Scynepfentoth auf Jagevart
Er[mwr nbriifte i1 Suly
Rleine Bogel zum Braten
(bﬁzumtmc Lerdjen in Kajtchen .
Cerchen al8 Kivfden
&erdftete Kvammets
Ortolan 2 o e
bratemne .tn mmetd 1“1r‘ -
Qrammetspogel anf anbeve ':‘Irr
Gebratene LWadyteln
Wadhteln auf Jdgerart
IBildenten
Wilbgdnje :
Gefiillte Nebhiihner .

Sauce

oget

2a0)

281

281

Stebhithner in weljdier Sauce

Eingemacdte Lbexbleibiel
Pebhiithnern
Nebhithuer mit Salut
®ebratenes Bicthubhn
Gejulite Hafelbiihuer
Gebratene Hafelhithner .
Hafelhithner mit Halhm
Selvbithner . .

Dic Pajtcten
Warne Pajteten

Aufgefeiste Paftete

‘Intr gln“‘._ 1
ffteatpaf

Bee

‘l‘-nt_rutugp.m:;c mit
arce 5
Entenpafteten nad

Fajanpaftete

oeuticher

amny "‘J'Iu"

\“tﬂnql paftetchen

Gefiilite Paftetchen .
Serithrte Paftetcdhen
IBarvme Ragoutpaftete
Englifhe Taubenpaftete
Gnglifdhe Hammelpajtete
Gnglijhe Hithnerpajtete.
Gnglijche Ochfenfiletpaitete

Sdjiifielpaiteten
Geftitvzte Kvebspafteten.
Mailanber Nubelpaftete
Seftiivzte

Parmejantd] oy

m ncarmtip a T‘ictc

oon

g chadter

“[1[

it

Seftiivate -c:.-f‘mhu aftete auf un-
1 )]

garifhe At .. . .
Konigin-NReidpafiete.
Iteidpaftete mit Indian.

Yteidpaftete mit Hajenescalop

Neispajtete mit Scynepfen

NReidpaftete mit Fojanenvagout
Reidpaftete mit fleinem Krebjen-

vagout’ . .

i8paftete mit Jebhithnervagout

8 S i R T T o

T e e




mit weifem ?L-.\.L.n
mit -E chppie

"‘lf‘l’lllFIth ; :

Helbhi 1l1:111u1tLL|1‘-.:e  ber Vot
frujte A ; .
jill in der Brotbrufte
gcaloped von Od)feniilets
ver Brotlrujte

{¥
=

i1

fialte Pajteten . . .
Ralte  Sdyuepfenpaftete it
Triiffeln T e
falte  Debhiihnerpa 11.-1-3 mit
Triiffeln . o o
Ralte LrammetSoigelpaftete mit
Lriiffeln . . a
$talte Paftete von ‘”nf\unl it 1{:51
Triifjeln . k
falte “Paftete von Hafe ‘l}u[}lmn
T KA 11745 AP
Stalte Paftete von jungen TBild-
enfen mit Twiiffeln . . .
Kalte Hiifhnerpaftete . . .
Ralte Steafiburger Gangleber-
paftete

gijdie, Srebije, Frojde uud
andere Fafjtenthicre
AT s i Gy s
Gebratener Aal . .
Blaugetodier Ial . . 0
Wal mit Sauce .
Aal gebraten auf dem o Itn
Nal gebraten auf anbeve Art.
Maviniecter Wal . . .
Aal auf ungarijche At !
WAal in Citronenjfauece . . .
Sevduderter Aal . . .
Angilotten oo
Ajch oder Ajche gebraten
Barfdy ju foden .
Beridylinge auf 1]n[laub1]rl]‘ At
‘Bmmld i
Barbe in brauner Sauce
"imbt m der Sance auf andere At
Barbe gebraten ot
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Blaugefodyte Forvellen

Gebratene Fovelen . . 218
wyorellenjulze

ovellen in Tolaperivein
worellen tn MMahonunaife
Mebacene Grundeln .
Deif abgefottene Grundeln .
Girundeln . der Citronenfauce
ieifdje Divinge .

Salzhivinge herzurichten

Ghebye Biid(inge .
®ebratene Havinge in Papier
Gefitllte Hi

Gebratene Pidelh
imt]r: "

Pidelhiivinge mit Jium

srifdgetoditer Haufen

trifdjgetodyter Hedjt R TR 5
Hedyt mit Butter und Peterfitie
Hedht mt Sacdellen und
&ebratener Hecht
Oebiimfteter Hedjt :
Hedht auf dem NRofte gebraten .
Gebadencr Hedht
Macinicter Hecht
Blangetodyter Hecht.
Hudyen .
ivafdyievter Dedyt RN
Srijd) gefodyter (Geiff abgefotte
ner) farpfen ;
Starpfen in {dywarzer Sauce
Sarpfen aunf bohmijdhe vt
Sebadener Kacpfen.
Blaugefottener SKarpfen.
Marinivter Larpfen.
Baprifafarpfen auf Bige unerart
Savpfen im Ofen S
Gefulzter Karpfen (Kavpfen i
TN e
Karpfen nady ungari ]f;]"L “‘1t
Gefodhter Lachs.
Ladyd ( '7-11151" iy
Qad)d auf Hhollandijdye Art .
‘.Uuumnrtcl Qad)8
Gebratener Sdyaiben . .
eifd) abgefochter Seill
Sebratener Sdjill mit Savdellen

.- trpuen
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Sl .
(\‘-"llnn-l\ngr'n Sdylljdnitten
I‘.uu i

Allgemeine Anleitung jurHu-
bereitung von Secfijdien
Sdyellfijch
Gebratene Se
Gebadene Se

fabeljon
epungen
ejungen ;
Steinbutte (Turbot) in Hollanbder-
111l\L . .
Steinbutte mit mm ‘”u‘l‘t’L‘i!‘iﬁ
Mieerfifche abgefotten
Meerfijdje gebaden S
Stodfijch (gejalzener und getrod:
neter Sabeljau)
Gefodyter  Laberdan
Rabeljan)
@'nlum e “h’crvm.'w
; wiffern und an

(gejalzerner

ftm{rm.] nit

Siidyipeijen und Fajtenthicre

Fiichcarbonaden, =Rrapferl, =Cro
quetsd, Wiirftdjen, ~Beignets 2c,

Fijchialat aus Fifdpeften

Geriandherte Fijcdhe

Filetd von gevducdherten Fijchen

®ebratener Biber

®efodhter Fijdhotter .

i chrether in Brotjauce

Biber i jchwarzer Brotiauce

Hummermayonnaije in WMujdyeln

Grillierte Hummerjdnitten

anmmecrelte. ool s

Langufjte .

®ebacfener Humnrer .

Salt garnievter Hunumer

Hummerfalat :

Meerjpinnen (Granjevoli)

Miujdjeln abgefotten

Gefodhter Hunumeer . . .

frebfe zu fodjen

Krebje in Wein gefodjt

53 20 1O 1O

T ——

Keebie ot Sahim s el ot
("‘fho.u.f-:lac L e e
Strebgeréme 3u baden
Gavottes, Garnellen,
Sdyneden 3u fodjen

Grevettes

Gefiillte Sdneden -
2Bie man Unftern behanvelt
@erbitete Auftern s
L'\‘L'h"-ltcur T | R P
Fafchierte Auften

‘]hqnu gebraten auf a 1‘\" vt
Sdhilbfrdtenberetfung
Sdyiloteoten in Weljcher
Sdyildtedten mit gritwen Erbien
Sdyilvtroteneter

Gebadene ScyildErdten :
Sdyildtrdtenfalat (mavinterter) .
Gingemadyte Frojde . .
Gebadene Frojdye

orojde auf anmoere At

auce

Snlated 5 Lt i
Borbemerfung ;
Aderjalat (Feld- Mrlbnmllmlm
hmlbt-‘lmm G LS ket s
Enbdivien= oder bm‘mutu' S
Gefrangter Salat, - Cidjorien,

Brunnenfrefie
Brunnenfeefjefalat . . . .

Srinteriolar. " a-eNeaiaon

Hopfenfalat. . .

“1 ettichjalat . ;
opf= obex “nuptczmlm mit ¢ -prd

,?Lmhu, Ritbenfalat (ahuen)

Selleviejalat

Sdywargonrzeljalat T

Gritmer Kirbisjalat (Bucdetti)

Awicbeljalat

Burzelfalat. B e
Spargelals Salat(Eolo-Spargel
Garfiolfalat
Exodpfelfalat
Eroapfeljalat auf au\n
MWarmer Krauntialat
Kalter Krautfalat
SKrautfalat mit Sped
Artijchodenjalat.

Axt

348
348
348
349
249
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Gurtenjalat. .
Bohnen-(Fijolen=)Salat .
Griine Fijolen als Salat
Sejdynittencr Fijolenfalat
Linjenjalat

Hiirvingfalat
Sarbdellenjalat

PWeljder Salat .
\1!.\]{“!0.10.1’

Gemifdyter Salat auf anbdere 5’[1[ 35

Triiffelfalat S 2

Gefulzter welfder x.alat kqtnlu—

nifdier Salat)
Sdyuedenjalat .
Hummerjalat .

grudtialate
Ananasjalat
Pommeranzenjalat
Quittenfalat . T
Georginenjalat . . . .

T TR SR e
dipfelcompot
Geitllte Apfel
Gejulzte Apret
Majdjanzterapfel :
NRothes 'ipm obder Bienet lmmpu
Erbbeevenconyot -
Dumqrnmm;wt . :
Hrijdes %mctuhhummpu 3
Andered Swetjdjfencompot .

i o [5OSR S e
Reinclauden 5
Agras=(Stadjelbeeren= anpm
Bienencompot 3
Gemifdtes Eontpot von
butten uud  Bwetichfen
TOberguderte Johannesbeeren
Kicfdyencompot .
Marillen=(Aprifofen- |Lm pbt
®edimiteter Hollunbder

Eicvjpeifen .
Sernweidye Giex
Dartgefottene Eier
LWreidygefottene Erer .

Dage=

Rithreier mit Sarbellen
Rithreter mit KLrebsid
Jithreter mit Sdyinken .
Aufgegangene Rithreter

Eier mit Hadyée.

Gier mit Senf sl Vit
Geviihrte Ster mit Spavgel .
Eier in Saueranmpferjauce

Gier mit Erdipfeln ut 10 Sardellen

Gier mit Fijd) und Sardellen
Sefetste Cier :
Berlovenie Crr v o v

Sebadene
Odyjenaugen .

Sefitlite Eier

Warme gefiillte Eiex

Eier,

@piegeleter,

Gefitllte Eier mit griinen Ecbien

Eier mit N agout

@cmﬂn Gier mit 9 nJcnu
Gier in Ejfig und L ) A
GEiexfladl . .

Eiecipetje mit "fiubc
Cierfudgen .

Nubdeleteripeid

Eier mit "l*id‘l" dringen .
Wiener Eierjpetie
Crevomelette auf \‘11
Eier in Weinjauce
Glerwanbel . . . .
Gierfdnee 1 Fovm

Mehlipeijen 3
Cinfadyer Hefen=

Beridjicoene Teigjorten

Einfadje Mehlipeiien
Abgejchmalzene Nudeln
Nudeln mit Grics
Mubdeln mit Dohn
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