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Zimmtkarten 501.
Zunge (polnisches Fleisch ) 178.
Zucker 11.

— -brot, feines 492.
— -erbsen 93.
— Klären des 540.
— Kochen desselben 536.
— -kränzchen 501.
— -strauben 450-
— -teig 501 . .
— -Ware 10.
— -werk, feines 501.

Zweckerln , abgeschmalzene 381.
— mit Gries 381.
— mit Rahm 381 , 382.
— mit Topfen oder Schafkäse 382.

Zwetschken , abgezogene 566.

Zwetschken , Confitüre , eingekochte 568
— einznsiedcn 566.
— gebackene 449.
— grüne , einzumachen 565.
— in Dunst 538.
— -knödel 422.
— -kuchen 423.
— (Röster) , eingemachter 567.
— -salse 582 , 583.
— -strudel 422.

Zwieback 502.
Zwiebelfleisch 181.

— Knoblauch , Schalotte und
Rocambole 23.

— - Püree 108-
— -sauce 148.
— — braune für Wild 144.

Inserate . . . . Seite I —XXVIII.

Die Erklärung der dem Buche beigegebenen 10 Chromo -Vollbildern befindet
sich anschließend an das Vorwort.

Berichtigungen.
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Absatz 5 : statt Frace — Fasch : Farce , Fasch.8 : „ Glace : Glace.
3. Überschrift statt Chocolate : Chocolade.

statt : Fracen oder Füllen u. s. w . : Farcen oder Füllen u. s. » .2. Überschrift: statt Hirnpofesen : Hirnpafesen.1> „ „ Val -au -vents : Vol -au -vents,
letzte „ .. „ Pilslinge : Pilzlinge.
1. überärUt

6er^ tift
} statt Pofesen : Pafesen.

2. „ statt gedämpfte n. gedänstete Fleischspeisen : Gedämpfte u. gedünstete Fleischspeisen2. „ „ Du Beuf : Du Boeuf.
3. „ „ Filets saute ’s : Filets sautös.
2. „ „ Salami : Salmi.
2- n n mit gehackter Frace : mit gehackter Farce.
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