
' I^evei,
L' rnint arolrst » ' Ventlsgko ^aänlrbLn . nsveriL ., es Ä2 LleckaiLtromokü»

(Speisezettel ) eläuch'äk.
VeN <l6gkoA3<loli6li Xnllnerelr vnZv Xultsärolr ritlrän tncl-

jöl leirni NL ktl,lelr neveit ; n ' bonnnn « 2 all ^ nn icietzen bltNTolr , j^ik
inkA Ä' Lernet , ^telslr neveit nem 6sin6iik , « 2 Lt6,lÄ^ tromoblv^ I es Ä2
etelekLet elödsclArätro Xellnereklrel Z^Llirnî üZ ^ meznnnännb , bc>A^ nli^
ruänLk mAAokn.-rk solc elelelr bü2 Ül is xnrnntsolin ^ iVlsg ü 2 t sein trük-

« egtelen meßjeMerni , IinZv n ' Xellnert nem keW^iZV lr611 iUn : Eie,
« « i'Zv - ich bitte bringen Sic , va§> : haben Sic die Güte dringen Eie
^ nir ; mert 62 ältnl tsnlv n' tn^ nkrtalnt^ is -igät -ilüljÄ ei N2 ütÄLÖ ; es L2
Mll/en bei^telen b 6tsül6t ^ <lnsnÄli lling « » iuegves ^^ 2 nr « t n' torteivos
Kellner ; ' s me § N2t l^nrät is vnlljn 32 ember^^ ^ M)r nein red?, ollvnn
l2olAndntot, mintlin ^ vele tsalr n ' innga eicieine lrereut . inin-
vän , ötetig ^ rrSIILtM : Kellnek ^ ^ « M»»l) cr ! Wavgibt 's bt... z,i essen ? Was
ist da zu cffcn ? Bring du mir ^WWW .

's n' r . — ^ .' rekel-be 2äit l^ün.
» ' bibäs Irinion^ÄSt eS lräst mutncjnlr^

l se z e t t e f.Spe
Suppen , leves. ' «

Fleckelsuppen, (Flckrl ) te52tnpnt 22l,
kotLkäs tekrta. ^

Nudeln , rneteit^ ^ lnsliA leves.
Nocken , (NnlM^ ^ alvert Znluslra.
Reißsupper ^DWWi.
Geriebenes , (Grinls ) Gerstel, ^ke ^ elt

telLtn.
Ulmergerstel , sxrokäsn.
Schaberl , ( Schövrl ) tejellen pitele^es
Kräutersuppen , turbul ^ a leves.

Rindsteisch, mit Gurken , rnarlinkiüs
V . starubbüs uZvrlravnl ; mit Soos,
inärtässal ; mit Cssjgkren , et26tes
tormävLl ; mit «Rvthcbüben , t2ek-
lnval ; mit Müttdelkren , monäo-
läs lormäval ; mit Paradeissoos,
^arsclitsomAlma inärtssssi ^ , mit
Sardellen , nxroberinzle mäitsssnl.

Zuspeis , k^ elek.
Sauerkraut mit BraMuM . , «sava-

N^ ÜKspol 2tÄ 'S
Spenat mit gebackener ^ ^ e^, xarsj

räntoti mäj räjts.
Gelberübcn mit Pofesen , sär^ ^oI !A^ kr

räntott 2selnl/e ra>tÄ . ^

Kohl (Köhl) mit Kalberfuß , olal2-
^ ü^ okrtn räntott borjü läbbnl,

Eingemachtes . Vetsinälr.
Kälbernes mit Champignon (Cham¬

pion ) borjüküs rsipeike Zombävnl.
Polardel mit Reiß , r/ükbüs riskä-

säval.
Gullaschsteisch .̂ ulvüsos liüs.
Beuf a la Mode (Bös a la Mott)

innrbiitlü» kranlLlässn betsinälvn.

DchscnMweifmit Erdäpfel , ober-
knrlc l^ rna level ' s kiumplivnl.

Ragout (Ragu ) vs^6rl1t n ^roiek.
Kalbslopf mit Limonisaft , borjukS

tLitrorninnI.
Lnngenbratcl , vesepetsen^ e bninn-

leviil.
Faschirtes Rostbratcl , rostel/os xe-

tsen^e lr « iN2 iässn.
Pohlnische Zunge , rnnrliLn ^elV inon-

llolävai rnÄlo7.snvnI.
Pöckclznttgen , pätroll n^elv.

Mehlspeisen, lekrtäs Vt6lek.

Abgeschmalzezie Nudeln , lrärnL me-
1« 1t V. IsstiN.

Schunkcnfleckerl̂ svnkäs xstLal.
Reißksch , kelkujt tejes risl^ssn.
Griesschmorn , clarakevei-Sl;.
Reißmeridon , l^ikö2ütt riskäsn.
Budin mit Chadeau, (Schatoh ) dor-

2 »ukäs » ombot2.
Ipfenstrudcl , türns retes.

. . lcspennest, (Wepsennest) äarä2sr6tes
KugefhoMk knvLrtknläts. .

^ronMniMlase , o1ns2M6i6lt re-

Braten (Bratel ) 8ült V. kstsvn ^ s.
Kälbernes , borjübvs x6lL6N^e.
Schweinene Carbonadel , Kät^ el sül-

clo petsen^e.
Gebackene Händel , räntou tsibe v.

tsirl<e.
j Gans , 6AX lüäfeitäl ^ , ^ lüll.
Haupel - Salat , kejes snlätn.
Elidivie(Entifc ) Salat,Kötü2v " sal« r? '

LrolL krüwa er «n LLvkön̂ vben 6026.
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