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Qiruuneoberr:{;:wr Jn‘i[;e

IL AbjdhHnitt. !
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Beftofiene Suppe

Junge Gans-Suppe . , ,
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IV. Abfchuitt.
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86.
87.
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Das ©piiden.
(\mmuwh &nli:e,“h[t
Kalb&-Nuf in Papier .
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Ralbg Briedden in ﬂ}apicr
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VIL. Abfchnitt.

. Bom Sdyweine.
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246, Berdhlinge mit DButter- 256, Heifigefottencr fachs . . 127
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§87. Biiclidhudden . 178 | #09. Gebacdene Apfeljcheiben mit
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mit Mavasddhine . . . — | 426. Sdneevofetten. . . . » 193
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