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Rartoffel-Mus mit Bivnen.

Gute, gefdilte Birnen, in Stiide zerjdnitten,
biinftet man in Butter mit etivad JBitronenfaft unbd
Waffer fehr weid) und vervithrt fie fein. Die Kar-
toffeln werden rob gefdyilt, in Spalten gejdynitten und
in Waffer gefodht. Man feiht das Wajfer ab, ver-
viihrt {ie mit etwas Salj, gibt wieber etrad Wajjer
bagu und mijdt fie mit den Birnen, [Gft fie nod)
etmad foden und fdmalzt {ie mit Butter ab.

—_—

Warme &ariofiel-Baucen vder
@unken.

Rartoffel-Bren.

Mit Suppen. In Sdeiben gefdnittene, voh
gefdyilte Ravtoffeln fiedet man in Suppe, bis jie
gang zerfallen, vervithet {ie al8bann fein umbd gibt
geriebenen Sven Hinein.

Mit Mild) wie Piiree. Roh gejdydlte, in
Spalten gefdmittene RKartoffeln fod)t man im Wajfer,
weldes man abgieft, fobald die Kartoffeln gany weid)
jind, verrithrt fie fein, gibt Beife Mild) dazu, wie
bei Piiree, und vor bem nridhten ein Stiidkchen
Butter und eine Handooll geriebenen Kren.
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Rarfoffel-Baure mif Pavadiesapieln.

Rob gefdyilte, wiirfelig gefdnittene RKartoffeln
diinftet man in Rindjdymaly ober Butter, worin man
Peterfilie anlaufen lief, ftaubt ein wenig Mehl darauf
und gibt einige gefochte, pafjierte Paradiesdpfel dagu,
wonad) man falte Suppe bazumi{dt, ohne die Kar-
toffeln 3u gerbriidfen, und €8 nod) fochen Lift.

Rartoffel-Bauce mif Bardellen.

Seingefdmittene Swicbeln oder Sdhalotten [t
man in Bratenfaft anlaufen, gibt gefochte, paffierte:
RKartoffen, dann feingejdhnittene Sarbellen, Suppe,
Bratenfaft und fauven Rabhm dazu und it &8 auf-
fodjen.

Gelauerfe Ravtoffel-Baure.

In Sdyweinfdmaly @it man Wehl bei bejtdndigem
Rithren ziemlid) dunfel werden, rithrt dann Effig
und falte Suppe dazu und [t e8 mit einem Lorbeer-
blatt und einem Strdufden Thymian gut Foden,
ftreidht biefe Sauce dann durd) ein Siebl und gibt
Eleinwiirfelis gefdmittene, gefodjte Rartoffeln Binein.

Rarvfoffeln in Butfer-Bauce.

Jn einer lidhten Cinmad) von Butter und Meh(
[Ggt man feingefdnittene Peterfilie anlaufen, verriihrt
fie glatt mit Suppe und fod)t wiirfelig ober bldtterig
gefdynittene Kartoffeln damit auf.

3‘
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Ober man biinjtet roh gejddlte, u Sceiben ge-
fdmittene Kartoffeln mit Butter, feingejdnittener
Bwiebel und etrad Suppe weid) und braun und fodt
fie mit Butterjauce mit Peterfilie, Pfeffer und JIng-
mwer auf.

Gingebrannfe Ractoffeln.

Mit Majoran. Cine gelbbraune Cinbrenn von
Sdpveinjdymaly und Mehl mit Suppe glatt vergofien,
wiirgt mon mit Majoran und {dneidbet gefocdte Kar-
toffeln nody Beip wiicfelig Hinein, baf 3 eine ziemlidh
dicfe Bufpeife wird, weldje man zu gejottenem Rind-
fleif) ober zu Hammelfleifd) gibt.

Gefduert. Braune Cinbrenn mit Suppe oder
BWurzelbrithe vergoffen, Yot man mit Effig, THymian,
Lorbeerlaub, Saturei und einigen Pfeffertornern auf
und entfernt dann das Gewiiry ober paffiert die Sauce,
ehe man Beip Bldtterig gefdnittene RKartoffeln dagu-
mifdt. Man gibt fie su gefottenem ober gebratenem
Rind- odber Hammelfleifd), su gebratenen ober ge-
rdudperten Blutwiicjten, ober ald Speife an Fafttagen
fiiv fid) allein. Jur Vermehrung der Nabhrhaftigeit
fann man aqud) gefottene Rinfen mit ihrer Briihe
dagumijdyen.

Rarfoffeln mit Bier.

Fiir 2 Rilo Kavtoffeln, die man gefodst su Scheiben
{dyrieidet, fiedet man 1 Riter nidyt bitteres Braunbier
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mit 1 Bwichel und 1 Gewiicynelfe. Wenn o8 etwas
eingefodyt ift, gibt man die Beifen Rartoffeln, Salz
und 4 Defa Butter dagu und ferviert fie 3u Wilrften.

Rarfoffeln mif Gurken.

Mit Sped [Gft man Swiebel, dann Mehl an-
Taufen, vergieft 8 diinn mit Waffer und Cijig und
diinjtet damit roh gefdyilte und gefdnittene Rartoffeln,
feingefdnittene Salzgurfen und Pleffer. Geniigend
gefod)t, gibt man fie 3u Hammelfleifdh.

Rarfoffeln in Buffermildy,

Man (Gt Mehl in beifer Butter nur etwas
gelb werden, vergiefit 3 mit Buttermild, jtreut weifgen
Pieffer und Saly dazu, Eft 3 ein wenig verfodyen,
gibt voh gejdyilte, mwenig gefochte fartoffeln, in
Sdyeiben gejdynitten, hinein, lafit diefe Fochen, bis Jie
weid) find, und ferviert fie. -

Rahm-BRartoffeln.

Biel feingefdnittene Peterfilie [Eft man in Butter
anlaufen, gibt gefochte, bldtterig gefdhnittene, nod)
mwarme RKartoffeln Binein und lat fie etwas angiehen;
dann gieft man fo viel jauren Rahm dariiber, “daf
er mit ben Rartoffeln in gleidjer Hiobe fteht, laft o3
diinjten und gibt ein wenig Suppe dazu. Man qaibt
die Rartoffeln meift zu gefodjtem Rindileifd.

—_——
3**
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