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Ralte Baucen und Balafe,

Haure von Rarvfoffel-Piivee.

Mit Meevrvettig. Oejottene, Beif pafjierte
RKartoffeln mad)t man mit Ejfig, Ol und Saly 3u
einer Dicfliifjigen Sauce ab und gemifd)t geriebenen
feren dazu.

Mit Bwiebel. Man verrithrt die pajfierten
- Rartoffeln wie obige und gibt anftatt Meerrettig fein-
gebacfte Jwiebel und weifen Pefier dazu.

Rarfoffel-Bauce mif Poffern.

Mit Sdnittlaud. Cinen Bartgefottenen
Dotter rithrt man mit Ejfig und O red)t fein und
diinn ab, mijdyt einige gefottene, falt geriebene Rav-
toffeln, ©Salz, Pieffer und feingejdmittenen Sdynitt=
lauch) dagu und bejtreut mit folden aud) die Sauce
in ber Sdjale.

Mit Sardellen. Jwei gerdriidte Sarbellen,
2 Dotter hartgefoditer Cier und 2 pber 3 gefodjte
Rartoffeln, gerieben ober zerdriidt, verrithrt man mit
Cijig und OL.

Mit Heringsmild. Man vithrt eine foldje
mit einem Davigefodjten Dotter und pafjiecten Kar-
toffeln mit Cffig und Ol vedht fein ab.
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Byeklalat von Rarfofeln.
Rleimwiirfelig gefdnittenen Sped lafit man beifs
werden und feingefdynittene Jwicbel damit gelb an-
laufen, dann mifd)t man bdie beif 3u Sdyeiben ge-
fdmittenen Kartoffeln, Cffig, Saly und Pfeffer dagu
und ridytet ihn warm an.

Rarfoffel-Balat.

In Sdeiben gefdynittene, gefodhte Rartoffeln mijdt
man mit Salz, Pfeffer, Cifig und O und beftveut
jie entweder mit fleingehackter Smwiebel ober mit fein-
gefchnittenen Bertvambldttern ober Sdnittlaud) ober
Limonenjdalen.

Jft der Cfjig fehr jdarf, jo mildert man ifn,
indem man vor dem Abmaden etwas warme Rinbd-
fuppe auf bie RKartoffeljdeiben gibt.

Mit Sellerie. Weidigefodte Selleriefnollen
jdhneidet man zu Sdeiben, madt {ie wie den Kar=
toffelfalat ab, belegt diefen damit frangartig und jtreut
Lefier barauf. Man gibt ihn bejonders ju Schweins-
braten.

Mit Himbeerejfig. Note und blaue Kar-
toffeln macht man am Dejten nur mit O, Salz und
Himbeerefjig ab.

Mit Bertrameffig. Man madt die Kar-
toffel{dyeibdien mit veidhlidy O und wenig Cjfig, fein-
gebadfter Peterfilic, Saly und Pfeffer ab unbd ziert
bie Oberflidie mit Oliven und Sardellenitreifen.
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Jum JBieren von Kacvtoffelfalat vers
mwendet man griinen Rapiingdenfalat, votgefprentien
Sidorienfalat, griine Fifolenjdoten, Kapern, tote
Jitben u. dbgl. und bad gehadte Gelbe und Weife
von Bartgefochten Ciern. Bor dem Abmadjen mit
Rindjuppe begiefen.

Rarfoffel-Balat mit Gurken.

Bu 3 gefoditen, in Sceiben gejdnittenen Rar-
toffeln mijdht man 2 Handvoll auf dem Gurfenbobel
in biinne Sdyeiben gefdnittene, gefalzene, dann aqus-
gedriictte, frije Gurfen, etwad Riimmel und gibt
. s Riter jauren Rabhm, mit etwas Cfjig gemijcht,
pavitber ober madyt fie mit OI, Efjig und Pfeffer ab.

Barfoffel-Balat mif Senf-Baure,

Man rithrt 2 nod) warme Dotter Hartgejottener
Cier mit gutem Cifig, Provencerdl, 2 Kaffeeldffel-
voll Senf, 1 Loffel Salz, etwas Pieffer und fein-
gefdnittene Schalotten zu einer zarten Sauce unbd
mifdt bamit die zu Sdeibden gefdnittenen Rar-
toffeln.

Rartoffel-Balat mif Gourmands.

Man fodyt ldnglihe, nicht mehlige Fleine RKar-
toffeln im gefalzenem Waffer, jddlt fie nod) warm
und fdneidet fie in gleidh dide Scheibden. Dann
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mijdht man fie mit Mabeiva- oder Rotwein gefodhten,
gefdhdlten, feingefdinittenen Triiffeln, Salz, Pieffer,
feinftem Of und fehr qutem Weinefjig (Rofineneffig),
feinge{chnittenen Bertram- und Peterfilienblattern und
Bduft ben Salat in die Schiifiel.

Den Rand fann man mit in Salzwafjer gefodjten
gelben und roten Ritben und Sellerie, in Sdeiben
gejdnitten und gierlid) audgejtochen, belegen.

Rartoffel-Balat mif Fleild).

1 bi8 2 gefodite Dotter rithrt man mit O ab,
aibt Cifig, Pfeffer und Saly dagu, jdmeidet Fleine
Stiiddyen von Bratenveften, mifdt fie ju in Sdyeiben
gejdnittenen RKavtoffeln und gieft das Ubgeviibrte
bariiber.

Rartoffel-Balat mit Fiden.

Mit Sardellen. Ju gewdhnlidem RKartoffel-
fafat mijdht man in Turze Streifden gefdmittene Sar-
dellen und gange ober gehadte Kapern und Peffer.

Mit Heringdmild. Die Mild von einem
$Hering, gwei zerdriidfte Dotter, Cffig, O und etwasd
Pfeffer verrithrt man 3u einer diinnen Sauce und
mad)t damit bldtterig gefdnittene Rartoffeln ab.

Peringfalat. Man {dneidet einige Kar-
toffeln und awei Borbsdorfer Apfel Fleimwiirfelig,
ebenfo einen gepupten, entgrdteten Hering. Dann rithrt
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man bdie Heringdmild) mit Cifig, O, Pfeffer und
feinge{dnittenen Smwicbeln zu einer bdiimnen Sauce,
mifdt das Gejdnittene dazu und garniert den an-
geridyteten Salat mit Gartgejottenen, 3u Scheiben ges
{chnittenen GCiern.

Mit Salatfijden. Man {dneidet Aal, He-
ring, Priden u. dgl. zu fleinen Stiiddjen und mijdit
nubelig gefdmittene Rartoffeln dazu. Dann rithrt man
3 Bartgefodite Dotter, 2 paffierte Kavtoffeln und OI
flaumig ab, gibt Cffig, 2 LWjjel Senf und weifen
Pieffer dagu und giept €8 iiber die RKartoffeln und
Fifde.

Rartoffel-Balat mif Mayonnaile.

Man ftoht von 3 Bartgejottenen Ciern die Dotter
und 3 Sardellen, ftreicht jie durd) ein Sieb und riihrt
in einer in Sdynee oder falted Waffer geftellten Sdhif-
fel bavon mit 3 Degiliter Afpif, 7 Defa O und einigen
Cploffelvoll €ffig, wes man Faffeeldfjelveife ab-
wed)felnd dagugibt, eine fulzige, dide Oljauce (Mayon-
naife). Bu bdiefer mijht man, wenn dad in einer
glatten Form biinn eingegojjene Ajpif gejulzt und
mit bem Weigen der Cier, voten Riiben, Kapern
ober Gurfen und Heringftiifdhen zierlih belegt und
mit Afpif angefulst ijt, dasd iibrige ded Heringd und
aweimal fo viel Kartoffeln, gefodjte Selleriewurzeln
und Salzgurlen, alled Fleinmwiirfelig gefdnitten, unbd
filllt amit bie Form voll. Die nac) dbem Feftwerden
gejtiirgte Sulze gavmiert man mit Salat und Afpit.
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Mit Senf. 3u obiger Mayonnaife riihrt mar
aud) 2 paffierte Kactoffeln und 1 Eploffelvoll Senf
und unterlegt biefe, in einer Form {dichtemmeife ge-
julat, mit Kartoffeljcheiben und Stiidden von Hering,
Priden und dergleichen Salatfijden.

Rartoffel-Balaf mif Rahm-Mayonnaile.

Gefodhte RKartoffeln {dneidet man nod) Heif 3u
ditnnen Sdieiben und iibergiept fie mit ein mwenig
beiper Rindjuppe und ein paar Loffel Cfjig. Dann ver=
rithrt man mit 3 rohen Dottern nad) und nady 12 Defa
O, 6 LWffel jauren Rabhm, 6 Lffel guten Cffig,
6 Loffel faltflii{figes Afpif, weifen Pfeffer und Salz.
Davon mijd)t man einen Teil zu den Kartoffeln,
hauft fie in bie Sdyiiffel, ftreidht dbas iibrige dariiber,
jtellt e falt und garniert den Rand vor dem Ser-
vieren mit Mixed pickles.

Rartoffel-Maponnaile.

2 Rartoffeln werben Beif paffiert, bann in einer
in Sdmee geftellten falten Sdiffel mit 3 rohen
Dottern flaumig abgetricben, wobei man [bffeliveife
nad) und nady 10 Defa feinftes O, Pfeffer und o
viel Cfjig dazugibt, bap €8 eine angenehme Sdure
befommt und breiavtig dif wird. Man vermwenbdet
3 al8 Garnievung von falt aufgejdhnittenem Braten.
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