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fammen. Man treibt ihn gu einem vievedigen Fleden
aud8 und Tegt ibnm von beiden Seiten iibereinanbder
wie Butterteig, treibt ihn wieder aus und riederholt
bies breimal. Buleht ausgetrieben, {dneidet man ldng-
liche Flechen ab, Deftreid)t fie mit Ei oder Buiter,
beftreut fie mit geriebenem Parmefanfdfe und bkt
fie auf dem Bledje oder auf den Bogenmobdeln, welde
man auf dad Badbled) gelegt Hat.

Man  verwendet fie al8 Garnierung von ge-
bratenem Fleifd) mit brauner Sauce.

e i

Rartofiel-Speilen.

RAnftatf Gemiile mif Brilage.

Rarioffeln mit Sdvdammen.

Man Tlegt in eine gut ausgefdmierte Kafferolle
eine Qage gefodhter, bldtterig gefdhnittener RKartoffeln,
eine Lage mit wenig Suppe vergoffener, gediinjteter
Sdywimme, eine Lage hartgefoditer in Scheiben ge-
{dnittener Cier und fo fort, gieft fauren Rahm,
mit Eiern abgefprudelt, iiber die lepte Lage von Rar-
toffelfcheiben und bact es.

Preffer-Ravfoffeln.
5 Rartoffeln, voh gefdhalt und nidht fehr weid)
gebraten, und 4 Bartgefottene Gier |dneidet man zu
Sdheiben. JIn eine gut ausgejdmierte Kajjevolle legt
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man eine Lage Kartoffeljdeiben, gibt eine Priefe Salz
und weifen Pfeffer, dann eine Lage Cier uff., gieft
/s Riter Mild), mit 1 Ci und 2 LWoffel lawmwarmer
Butter abgefprudelt, daritber und bidt e3 im Rohre.

Rartoffel-Eierlpeile.

Frijd gefodte SRactoffeln {dneibet man u
Sdeiben, brdt fie mit Butter, fprudelt indefjen
4 Cier mit milbem Rahm, Sdnittlaud), Pfeffer und
Saly ab und mijdit 8 mit den RKartoffeln. Geniigend
bid, gibt man fie 3u Spinat oder Sauerfraut.

Rarfoffel-Eiernuden.

Man madht Fritatten von etwad Mild), beliebig
Ciern und twenig Mehl ynd fdmeidet feine Nudeln
daraus. Dann [dmiert man eine Sciiffel mit guter
Garbdellenbutter aug, flegt eine Lage gefodyter, in
Sdjeiben gefdnittener RKartoffeln Hinein, gibt Sar-
dellenbutter und fauven Rabhm bdariiber, dann eine
Lage Fritatten-Nubdeln, wieber Kartoffeln uff. und
it e3 auf dem Herde diinjten.

Rartoffel-Bpreile mif Sellerie.

Man madyt Bejdamel, indem man v, Liter Mildh
auffoden YdBt, bann 4 Defa Butter mit 4 Defa
Diehl vermengt einfodht. Glatt verrithrt, geniigend
gefocht, [dBt man e3 auskithlen, rilhrt dann etwas
Galy und 3 CGier dazu. Nun {dilt man 10 Kar-
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