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gétatmefaben.

RAepfel

Man fdyneivet gute reife Uepfel in Sdjeiben, fodt
fte in 2affer weid) und treibt fie bann durd ein Haar-
fieb. Bu . jebem */, Rilo (1 Bfbv.) Aepfel nimmt man
1, Rilo (1 Pfp.) Buder, welden man mit 3/, Liter
(1 Seitel) Waffer fo lange Lodyt, bid er Blajen anfwirft,
rithrt bann bad Wepfelmart barunter und todt e8 unter
Beftinbigem Riihren ved)t bid; ift diefes gejdyehen, fo fitllt
man bie Marmelade fo warm al8 mdglid) in die Glifer,
wo man fie erft nady volligem Grfalten feft verbindet
und an einem trodenen und Ffiiflen Orte aufbewahrt.

MWarillen.

Hiezu miifjen bie Marillep befonderd rveif fein,
welde man, nadybem fie abgejdyalt undb die Kerne ans-
geldft find, buvd) ein Haarfieb pafjict. Auj /; Kilo
(1 Pio.) Marillenmart nimmt man !/, Kilo (1 Pfp.)
geftogenen Buder feinfter Sorte, gibt ed jujammen in
ein Ginfiebefeden und fodit ed unter immerwabrendem
Umvithren, bi8 fid) itbertiiflte Tropfen von biejer Maffe
fulzen, worauf man e8 jo heif wie moglidh in die Glafer
fiillt und nady ginglidem GErlalten feft verbindet und
aufbemabhrt.

Himbeeren,
Selhr reife Himbeeren werden paffirt, ju jedem
1/, filo (1 Pfv.) vavon 1/, Kilo (1 Pfv.) geftofenen



e ST

genommen unter beftindbigem Ab[daumen gefodit und
aufbewahrt wie bie Uebrigen.

@uitten.

@dyone reife Quitten werben fo lange im Waffer
aefodyt, bis fie weidy find, dann {dlagt man fie burd) ein
Sieb, [aft den Buder, weldien man in falted Waffer -
taudyt, jo lange Todyen, 68 er fid) fpinnt, gibt auf /, Rilo
(1 Pib.) Quittenmart 1/, Kilo (1 Pid.) Buder, lGft
e8 cine falbe Stunde fodjen und fiillt e8 in bie Glafer.

Piirhidye.

Die febr reifen Pfirfihe werben in fiebenbes
Waffer gelegt und einige Sude auffoden gelafjen; bann
werben fie, wenn bie Haut davon abgeogen und bie
Rerne andgeldft find, burd) ein Sieb gefdilagen und fo
wie ju ben iibrigen Friidten der Buder gefodst; auf
1/, Rilo (1 Pib.) Buder werden 1/, Kilo (1 Pfb.)
Pfirfidhe genommen; man gibt fie bann in ben ges
[duterten Buder, vermengt fie gut bamit, und [aft fie
gang langfam o lange fochen Bi8 bie Tropfen, die man
jur Probe auf einen Teller fliegen (aft, ftehen bleiben,

Dasd weitece Berfahren wie bei ben Borigen.

Johannisbeeren.
Diefe werven paffict, gefodyt und aufbervabrt, gang
wie jur Himbeeren-Darmelave, nur wird etwad mehr
Buder genomumen.

Gold-Reinetten.

Die Reinettapfel merden fo [ahge in Waffer getodt,
big fie weidy find, aber bod) nidit jerfallen, bann werben



fie in Yaltes Wafjer gelegt, und wenn fie ausdgeliihlt fiuy,
unb bie Haut bavon abgezogen ift, burd) ein Haarfich ge-
fdhlagen ; bann gibt man fie in ein Einfiedbeden unbd laft
fie unter Beftandigem Umriihren fo lange fodjen, bis fie
bid werben. Der Buder wird wie ju ben fibrigen Friidten
_ gelodit und geldutert; wenn er anfingt fdwere Tropfen
gumerfen, fommen bie Aepfel hinein, werben gut mit dbem
Buder verrithrt unbd fo lange gefodit, bis bie Tropfen,
bie man auf einen Teller gibt, ftehen bleiben; eine Heine
balbe Stunbe ift meiftens hinceidhend, wenn ber Buder
gut gejotten ift.

Auf 2/, Kilo (1 Pfo.) Buder fann man 3/, Kilo
(%/4 Biv.) Aepfelmart nehmen. Das weiteve Berfafren
wie bei ben Borigen.

Exrdbeeren,

Man wablt biegu jddne, reife Walberdbeeren,
welde, nadjpem fie geflaubt find, paffirt werben.

Man nimmt auf 1/, Kilo (1 Pfp.) Erdbeeren
1/, Rilo (1 Pjv.) Buder, welden man mit 1/, Liter
(*/, Seitel) fo lange fodyt, bid er fid) fpinnt; bann gibt
man bie pafficten Erbbeeren hinein, und (@t fie, unter
Beftandigem Riihren, einige Sudbe madyen.

ier ift nod) 3u bemerfen, daf fie ja nidyt ju lange
foden biitfen, da fie fonft dbie fddne Farbe verlieven.

Berberisheeren,

Man (6t vedht reife Berberisbeeren von ben Stielen,
unb [aft fie im Waffer etwas todjen, hierauf gibt man
fie auf ein Sieb, vamit vas LWaffer rein ablaujt, und
paffict fie bann burd) dad Haarfieh.
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Dan nimmt auf ein 1/, Kilo (1 Pfd.) Berberidbeeren
1/, Rilo (1 Pfv.) gelduterten Juder und todt Beived ju-
fammen unter beftinbigem Umrithren bis jur gebhorigen

Dide. 3
HBicldyen.

Out gexeijte Rirfdhen werben, nadydem bie Kerne
audgeldft find, in einem Beden ohne Waffer unter immex-
wihrenvem Rihren weidy gefodt, dann paffiet.

RNun wiegt man das Kirjdenmart, gibt das gleide
Gewidit an Buder bagu und [3ft e& unter beftindigem
Rithren und Abjdaumen big jur gehdrigen Dide loden.

Weintranben.
Sebr reife blane Weintranben werden von ben
Stielen geldft, jih gefodit, bann paffirt.
Man nimmt auf 1/, Kilo (1 Pfv.) hiervon 15 Defa
(1/s Biv.) gelduterten Buder und verfihrt bann wie
Bei ben vorhergehenben TMarmeladen.

Welonen.

Bon ben reifen Delonen wird bas Wifferige abge-
nommen, bas Reife aber paffict ; man nimmt auf 1/, Kilo
(1 Bfv.) folder Marmelave 1/, Kilo Y/, Piv.) geftofenen
Ruder, (it Beives ufammen einige Sude madyen,
filit e8 bann in Dunfiglifer und [Gft e8 auBerdem
nod) eine Biertelftunde im Dunjte Todyen.

Ananas.
Die gang reifen Ananas werden am Reibeifen ge-
richen, bann burd) ein aarfied paffict. Auf 1/, RKilo
(1 Pfo.) Ananasmar? nimmt man 15 Dela (/. Bv.)



Buder, welden man in 1/ Qiter (!/, Seitel) Wafjer
fo Tange todt, bi8 er fid) {pinnt, vermengt ihn dbann
mit ber WMarmelabde, fitllt ed in Dunftglafer und laft
fie eine Biertelftunde im Dunjt- fodyen.

Bwetldihen.

Diefe werden ettwasd blandyivt, damit fie fid) leidhter
paffiven laffen, bann wird auf 1/, Kile (1 Pfo.) folder
Marmelave 20 Dela (12 Loth) geftoener Limonien=
juder genommen, gut vermengt, gefodyt unbd auibewabrt
wie die Anberen.

Heine-Clandes.
Die reifen Reine-Clauded werben paffirt und auf
1/, &ilo (1 Pib.) folder Marmelade 15 Deta (2/, Piv.)
geftofener Buder eingemijdyt, unter fortwahrendem
Umrithren jah gefodt und wie bie Bwetjdhfen- und
Marillen-Darmeladen aufbewabrt.
Ditrrlinge.
Wenn die veifen Diivelinge paffict find, wird auf
C Yy Rilo (1 Pip.) joldher Marmelave 3/, Rilo
1Y/, $Bfv.) Buder mit 3 Bebntelliter (1 Seitel) Wafjer
gefodit, bi8 ex Blafen madyt, jobann bdie Warmelade
bavein gegeben, gefodit und aufbewabrt wie bie Obige.

Paradies-Hepfel.

Die von ben Stielen geldften uud vein abgemf dten
Paradies -Aepfel werden blandirt und dann pajfict. Auf
1/, Rilo (1 PBfv.) folder Marmelade nimmt man 15 Deta
(*/4 PBiv.) Buder, welden man jo lange fodyt, bid er fidy
fpinnt und verfabrt im Uebrigen auf bie gemdhnlidye Weife.
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