3utﬁc:gefunl‘de Striidyte.

Rirfiyen.

Gs wird 1/, Rilo (1 Pjv.) geftofener Juder mit
Vg Qiter (1/, Seitel) Waffer in einer meffingenen Pfanne
big zum Faden gefodyt. Ob biefer genug vefjd) ift, er-
fabrt man, wenn man cin Holftabden juerjt barein
unb bann in's falte Waffer tuntt. Jft diefes beim
Derauggichen glajurartig, fo ift der Buder jum Se-
braude tauglidh. Nun nimmt man redt jdhdne reife
Rivjden, fdneivet die Stiele ur Haljte ab, tunltt fie
behutjam in bden gelduterten Juder und gibt fie dann
entmweber auf ein mit Manbels( bejiridyenes Blec) odex
auj Gicbe, dody fo, baf fie nidt aneinander liegen,
und (&ft fie an einem warmen Orte trodnen.

Johannisbeeren.

Dicbei ift nur gu bemerfen, baf man die fddniten,
gtdften und reifften Johannisbeertriubden wihlt und
jebe gebritdte ober gejaulte Beere davon ablsft; bdas
weitere Berfahren ift gang wie bei den RKirfden.

@Erdbeeren.

Dagu werden fdhone Erobeeren andgefudt, welde
gan troden fein mitffen, ober man [dft felbe an einem
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warmen Orte erft trodnen; nun gibt man fie in den
gelduterten Buder, fdmwentt fie barin einige Male um,
nimmt fie mit bem Sdaumldffel hevaus, worauf man
feingeftofenen Buder auf ein Papier gibt, die Erd-
beeren bavauf eimwdljt und fie bann auf Siebe jum
Zrodnen gibt.

Himbeeren.

Hiersu wahlt man redit grofe fdhone Himbeeren
und behaubelt fie gan wie die Crdbeeren. '

Wanlbeeren.

Man nimmt {dhine grofe Maulbeeren und verfahret
bamit wie mit den Erbbeeven.

Jritdyte, weldje feine Stiele Haben, wie 3. B. ge-
fdalte gebratene Rajtanien, ausdgeldfte Nufferne, in
Spalten audeinanber geldfte Pomerangen, nett brefficte
Birnen, Aepfel u. f. w,, miiffen beim Tunten an fdhon
vorfer daju geriditete Dolzfpiefcdhen geftectt und beim
Derausnehmen etwasd gedreht werdem, bamit die Frudt
feinen Bapfen befommt,
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