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: lllﬂl]ll‘tfﬂl}ttlltll lllrinwirtl)tﬁ
unferer Jeit,
weldes leiditfaflidh und prakitifd lehef,

nene und alte Weine aufbeffert ; wie man die Weine auf naturgemipem
Wege um 200—400 Procente vermehrt; wic man den Wein jum Crporte
behandelt ; wie man gejunde Weine erzieht, und fie gejund erhilt; wie
man franfe, verdorbene Weine uuebel: l]et]te[[t wie man mit inldndijden
Weinen jeden it 14 dafhmt; wie
mart  bouquetlofen Weinen Bouquet verleiht; wie Objtwein und
Ghampagner bereitet wird; wie man die Weine auj fremde, fdyadlide
Bufiite priijt und gefiljhte Weine erfennt.

4 Alles nady den Fortfdyritten der Chemic und der Weinkellerei
bis in die neueffe Beif,

nebft nitglidyen und nenen Unterweifungen
aug der Kellerwirthidait.
it in den Text gedvudifen Holzfdhniffen.
Berjakt von S Beyje, cenotog

Yiecte, gimlidy umgearbeitete und verariferte Auflage.

Wien. Peft. Leipd>
" + A Hartleben's Berlag.
J 1883.
Ueberfepungdredit vorbehalten.
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