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Ginleifung.

Was ift Wein? — Gin auf fimjtlichem Wege er-
seugtes, angenchmes Getrdnf, das den ganzen Korper in cine
gehobene Stimmung verjest, dem Menidhen Kraft und Ge-
funbdbeit, Deiterfeit und Frohjinn verleiht — natiiclich mifig
genofjen.  Gute Weine find Mittel gegen die Havtnddigften
Wedhjelfieber; gute Weine bhelfen dem jdhwachen Genejenden
fchnell wieder zu Kraft und Gefundheit; gute Weine reizen
die GRlujt, befordern die Verdauung und fonnen an feiner
guten Tafel fehlen. Kein andeves Getriinfe iibt auf die Nerven
jenen wohlthitigen Cinflup aus, als edler Wein, und ift der-
felbe micht mur Arzemei fiiv den Gencfenden, fondern auch
Labjal fitr den Gejunden.

Sufammenfelung der Weine,

Woraus bejteht denn das wunderbarve Getvinf, Wein
genannt? Der Wein ift eine Aufldjung von verjdiedenen
Subjtanzen in Wajjer. Der Hauptbejtandtheil des Weines ift
Waffer. Ju den jchwerften Weinen : Mabdeiva, Sherry, Chios 2.,
find in 100 Kilo Wein 75 Kilo Waffer — in den geringen
Weinen find jogar 90—94 Kilo Wajjer enthalten.

Ju diejer Menge Whafijer ift der eigentliche, geiftige Stoff
aufgelft, welchem der Wein feine aufregende, beraujchende
Rraft verdanft.  Diejen Stoff nennt man A(fohol oder
Weingeift. Jn allen geiftigen Getrinfen iiberhoupt, als
Bier, Cider, Branntwein, Rum, Aveac u. §. w., ijt ebenfalls
der bevaujchende Theil der darin enthaltene Alfohol.

Neben dem Alfohol (Weingeift, Spiritus) finden {ich
im Weine nod) mandye Stoffe vor, weldje fiir denfelben von
gripter Widhtigfeit find, ndmlid) die jogenannten Ertractiv-
ftoffe und die Bouquetforper. Koyt man Wein ein, fo hinter



6 Cinleitung.

bleibt jdhlieplich cin fefter Riictjtand, weldjer neben Weinjtein
und Weinfauve Jucer umbd gummiartige Stoffe enthiilt und
als ,Grtract” bezeichnet wird. Jn gewdhnlicien Weinen wedy-
felt dber Gxtractgealt gwifdhen 2 und 49/, in mandjen fehr
ichreren und fitfgen Ausbruchweinen find jedod) bis qu 25/,
Gitract, welder fajt gam aus Juder bejteht, enthalten.
Bouquettorper find jene Bejtandtheile des  Weines,
weldje ihm jeinen [(ieblichen Duft — feine ,Blume*  (die
Sranzofen jagen Bouquet oder Blumenitvanf;) verleiht. Anfer
cinem Riechjtoffe, der in jedem Weine vorfommt — es ift
dies der jogenannte Oenanthither, ijt uns feiner der anbdeven
Beftandtheile des Weindujtes niher befannt — o3 find nim-
lich dieje Korper in jo ungemein gevingen Mengen im Weine
vorhanden, daf es bis jept nicht miglich ift, fie in jolchen
Mengen abgujcheiden, um fie niher unterfuchen ju Fonnen.
Jn den ftirfiten Weinen der Grde finden wir in
100 Kilo Wein mur 20 Kilo Alfohol. Jn diefen Weinen
find aber nur 10—12 Rilo Weingeift aus dem Mofte ent-
ftanden, Ddie weiteren 8—10 Kilo werden dem Weine als
Weingeift wihrend der Gdbrung ugejest. Die Spanier,
Portugicjen, Franojen, weldje einen bedeutenden Abjat von
Weinen nad) England, den englijchen Colonien, der Union
baben, jegen allen ifren Weinen Weingeift zu, weil der
Gejdymact des Conjumenten in diejen Linbern s jo ver-
langt. Dieje Weine find aljo durchaus feine Naturweine,
jondern in Bezug auf ihren Alfoholgehalt Hiinjtlicdhe oder
prapavivte Weine. ©8 ift iiberhoupt ein  hergebrachter
Aberglaube, von Naturweinen und Fiinjtlid)en Weinen
au fprechen. Dev Wein ift durdhaus fein Naturproduct,
jondern jo wie jedes anbdere geiftige Getvanf cin Kunft-
product. Die Producenten belegen ifre jauren Krier
und Dreimdnnerieine mit dem Namen Naturwein, um
mur diejes abjdjeuliche Getrinfe an den Mann 3u bringen.
Aber eben davum, weil der fogenamnte Naturwein gar jo
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mifevabel ift, nuf die Kunjt Hand an ihu legen und ihn
3u ehwas Beffevem geftalten.

; Dev Weingeijt ift nivgends in der Natur fertig gebildet
— e durd) eine Fweite Cimwirfung wird er evzengt —
er ift ein Runftproduct. Jn dem Sajte der Trauben-
beeren ift Waffer; in diefemt ijt cin fiiger Stoff, Trauben-
juder genannt, aufgeldft. Auferdem enthalten die Beeven
marfige, fleifdhige Theile, aus weldjen fid) fpiter die Hefe
(Geldger), jo wic andeve Vejtandtheile des Weines bilden.
Lifit man die Tvauben am Stode hingen, jo werden fie ju
Rofinen oder fie faulen. Niemals bildet die Natur am Stode
Wein.  Werden jedoch die Trauben gelejen, der Saft aus
ihnen abgeprefit, der erbaltene Mot in Bottidye oder Fifjer
gefitllt, jo wicfen alle Beftandtheile auf einanbder ein, wnd
die Fliijfigleit gerdth in Gdbrung. (Siche bieritber Keller-
wirthjchaft des Rroducenten VII, die erjte oder jtitvmijche
Gibhrung.) Die Fliffigteit triibt fich; es fteigen Blajen einer
cigenthitmlichen Luftart — der Kofhlenjdure — in der-
jelben empor. Hat die Gihrung aufgehivt, damn ijt der Mojt
an Raum und an Gewid)t weniger geworden. Wiihrend
Die Fliiffigeit friier fiif war, ijt fie mun geijtiq geworden;
wibrend fiifer Traubenjucer im Wafjer aufgeldit war, ift
e Alfohol im Waffer enthalten. Durd) die Gdhrung Hat
fih alfo der Traubenjucer in Alfohol verwandelt. Der fo
entjtandene junge Wein hat nun nod) eine Meenge Operationen
im - Reller durdyzumadyen, Abzichen, Schrefeln, Schonen,
LBerjdneiden w. §. w., big er ju einem guten Weine wird.
Nacdy fo vielen Behandlungen ift der Wein ebenfo gut cin
Kunjtproduct, wie — Biev oder Rum.

Ju fritheven Feiten glaubte man, nur im Judervohr
jei Der Buderfaft enthalten, und fiehe da, in einer Pilange,
weldje nidht die entferntejte Aehulichfeit mit dem Sucerrohre
bat, in der Munfelriibe, findet fich Dderjelbe Buerfaft vor.
Gbenjo glaubte mam, mur in der Traube finde jid) Trauben-
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suder, und fiehe da, aus bden Kartoffeln LBt fid) ebenfalls
Traubengucter bereiten. Unterfudyt der Ghemifer den aus
Trauben gewonnenen Traubengucter wnd jenen aus Sartoffeln
dargeftellten, jo findet ev, dafy beide genau dicfelbe Sujammen-
fegung, denjelben Gejhmact haben. ©3 ijt ein und derfelbe
Juder, nur aus verjdyicdenen Pilangen gewonnen.

Man Hat frither den RavtoffeGuder vielfad) jur Ver-
befjerung desjenigen Mioftes  verwendet, weldher u arm an
Buder war, unbd witrde fid) Hiefitr audy diejer Juder gany gut
cignen, wenn er vollfommen rvein im Handel ju haben wire.
Da aber diejes nicht dev Fall ijt, jo ift man jest wieder
von dbev Vevwenbdung diejes Bucers abgegangen umd beniigt
sur Beebefjerung des Moites ober Weines augjd)licBlich den
gewdhnlichen Riibengucer.

Jn dem Weine find alfo enthalten : LWafjer und Wein-
geift.  AuBerdem enthilt ev aud) Weinjtein — das ift ein
Sal, bejtehend aug jauvem weinjouren Kali — ferner gamg
freie Weinjdure und geringe Mengen von Aepfeljiinre
und Cfigjture. Die dem guten Weine beigemengte Siure
ijt aber nicht vie(; ev enthilt in 100 Kilo nicht mefhr alz
300 bis 700 Gramm freie Weinjiure und Aepfelfiure.
Obwohl diejes wenig ift, o ift dicjes Wenige dod) hin-
veichend, den Wein angenehm 3u madyen, o daf die Siure
nidyt vorwiegend hevauszujcmeden ijt. Dicje geringe Menge
Siiure macht den Wein ju- einenm Reizmittel fitr Den Appetit,
fie wift fithlend und veinigend auf dbas Blut ein. Cnthilt
der Wein mehr Siuve, jo wird er abjdjeulich, zieht den
Diund gufanumen, verdivbt den Magen. Geringe, jouve Weine
enthalten oft 3wei Kilo und nod) mehr Siiuve auf 100 Kilo
LWein, wnd diefe Smre ift nidjt mehr veine Weinjiure, jon-
dern vermifdht mit viel Aepfeljinre, Gifigidure und Gerbjdure,
weldye der Gefundieit jdhidlicy find.

Aufserdent enthalten dic Weine Juder, die oben
erwdfnten Sxtractivitoffe, Bouquetitoffe, BWeinftein, Salze in
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verjchiedenen Berhiltnifien.  NRothe Weine enthalten einen
cigenthitmlichen Farbejtoff, dev in den Schalen der Beeren
fibt, weshalb man aud) die Trejtern bei Rothwein mitgdhren
(aft, damit ber Farbejtofi aus den Schalen ausgezogen
werbe. Feineve Weine Haben alle cinen feinen Gerudh), Bou-
quet genannt, auferdem nod) einen eigenthitmlichen LWoh(-
gejdmact, weldgen man af3 Avoma begeichuet.  Bouquet
oder Blume wnd Aroma der Weine fommen von dtherijchen
Oelen und Aethern hev. Die Menge devjelben im Weine ijt
aufevordentlid) gering; dagegen wirfen fie fehr friijtiq auf
die Gejchmacts- und Geruchsnerven des Menjdhen ein.  Jn
100 Silo Wein finben fid) hochitens davon 5 6ig 8 Gramm.

Aus dem bigher Gefagten erfieht man, dafy der Wein
eine jehr gujammengejete Flitffigteit ift; ev enthilt: Wafjer,
Alfohol, Siuven, Gerbitofi, Salze, Jucer, Grtractiv-Be-
ftandtheile, Riechitoffe und Schmeditofie.

Wm eine Ueberficht dev Sujammenjeung au Haben,
fiige id) hier eine Tabelle hingu, weldje Weine aus den ver-
idhicbenjten Gegenden enthiilt. €3 find in der Tabelle ange-
fiibrt der Whaffergehalt in Gewidyts-Procenten, der Alfohol
in Gewidyts-Procenten, die Siuve in Taujendftel (pro Mille),
ber Grtractivitoff in Gewidyts-Procenten. Sebhr verjdhicven ijt
ber - Alkoholgehalt; allein  feiner Dder angefiifrten Weine
bat weniger al8 9, feiner mehr als 20°/, Alfohol. Dic
Siure jdwantt gwijden 5 und 8, 9 pro Mille; der Ertract-
gebalt wifchen 2 umd  12:4.  Der grofe Crtractgehalt
vithrt bei den meijten Weinen von unvergohrenem Jucer
ber. Wo aber ein grofer Grtvactgehalt ofhme viel Jucer
ijt, dort ift ber Wein nidht giinjtig sujammengefest. Wein-
geift- und Jucer-3ujap haben die vier juerft angefiihrien
Weine immer. Der Jucer-Bujap fann von einem Gindicen
bes Mojtes  berriifren, wie bei Limel und Malaga, oder
von einer poplic) unterdriicten Gibrung, wie bei Mabdeiva

~aumd Portwein.
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Sujammenjeung verjdjiedencr Weine.

Name Bafjer- ,E-‘euc_ Freie Gxtract:
b Land Farbe Sorte m@&ﬁ.- in - Giiure in | gehalt in
Weinesd emidts. | Gewidts. | gpige | Brocenten
Portwein . . . . . Rortugal ot Troden
Madeira . . & .| Spanien Weil WMartig
Liinel 3 - Franfreich Weil | Qiquenrwein
Malaga . + . . . .- e Spanien NRot Liqueurtvein
Rierfteiner . . . . . . Rbeinland | Weih Troden
Liebfrauenmildy Rbeinland Weip Troden
Ghatean Lajitte . . . Franfreidy NRoth Troden
Ehatean Margauy .| Srantreicy NRoth Troden
@hatean Latour . mz:.::a Rot | Troden
Gumpoldstivder &__zza id) Wei |
RKahlenberger . . . . . ﬁ_uuﬁ&»n:a&, Reif
Luttenberger EEEE D Unterjtetermart| Weil
Slatina- &:unm._ Wy Slavoriien Beil
crge marf  Wei
Anfenfteiner . . 3 553:5:5: Weif
Grmeléfer m::n:::, ngarn el
Meénejder . 2 Ungarn | NRot
Ofuer ﬁcn_me:mz 3 Ungarn | Rot!
Tofaper . ® Ungarn | Weif Liquenrivein
Jeltinger . . .+ . . . .| Mojelgegend | Weih Troden
|
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