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Ibstehen des Weines . . . . 43
Abziehen, erstes . 85
Alantwein. 127
Alkohol. . . . . . . . . . 5

Moholtabell?!̂ ^ 15
„ II . . . . . . 16

Aphrometer. 118
Aepseljüure. 8

Aussüllen. ^ ^ . 84

BitterwerdendesWeines. . . 89
Blut . . 94

Büttengeschinack. 32

Ehablis. II«

Chaptalisiren. 69
Eider. 116
Claretbereitung. . . 132

Eiweiß. . . ^ . . 93

Essigsäure. . . 8

Fässer' . . .". 54

Faßlager . 63
Faulen des Weines. 43
Fehler des Weines. 26
Flaschenlack. 103

Füllflasthen̂ ^ ^ . 63
Füllkannen. 83
Füllwein . 83
Aallisiren. 67
Gallisiren, Tabelle . 71
Gährkusen. 59

Währung, stille. . 82

Gelatine . 92

.Glycerin . . 130

Hausenblase.̂ . 90
Herbheit 32

Keller̂ . 4^

Kellerwirthschaft. . 47

Madeira . 109
Malaga . 109
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Meth . 12«
Milch . 01
Mittelwein. . . . . . . . 1"

Most, Süßerhaltendes . - - 120

MuscatLunel. 100
Muscatnuß-Einschlag. . . . 136

,, mit „ . 106

Portweni - - . 108

Rührlattĉ ! . 02
Rührkette . !>2

Tabellesür Zuckerzusatz. . . 70

Verschnittdes Weines . . . 05

Wein . . .

Weinmit Alkohol. . . . . 21

Weinmit Wasscrzusatz. . . 21

Zucker-Couleur . 102

Zucker-Zusatz, Tabelle - . . 70


	Seite 145
	Seite 146

