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in den weigen Gavtenbobhnwen 119, in den gelb-
jhaligen mur 3:6 %. Bei den Erbien betrigt der Legumin-
gebalt 7 0i8 9% -bei Felberbjen und 54 % bei
Garvtenerbfen.

Die hemifdhe  Jujammenjepung der Hitlfenfrudht-
mebhle weidht von der der gangen Korner ab, iveil die groben
Schalen durch Sieben entfernt find. Sie enthalten nady
Dr. fonig:
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Dan jieht ausd obiger iaﬁeﬂc, daf Vobhnen=, Erbjen-
und  Linjenmehl im wefentlichen gleich) Fujammengejesst
find, baf aber die jtarfearme Sojabobhne bdie itbrigen an
Fett toeit idtbertrifft. — 2Alle Leguminojenmehle fenn-
seichien jid) von den Ceralienmehlen duveh einen ihnen
cigentitnilichen Gejdhmad, der fidh nidht nabher bejchreiben
[agt und oft etivad Bittered an fich hat, wad bejonders bei
unprapavierten Weehlen auffallig ijt. BVerwendung finden
die &qummofcmmf)[e st Dent perichiedenjten Bweden, fo
3 Suppenmviirfeln u. a.

Das Salj.

Fiir Nahrungdmittel wird vom Eﬂatriumcblorib (Sal)
mur dad fogen. ,Salinenfalz”, aud) Sicde-, Stod)-
oder Speifejaly genamnt, veriwendet, feltener das Dberg-
mannijch getvonnene ,,@teinin[a“, weldhes allexlei
frembde Vejtandteile enthalt und daher aud) nicht jo vein
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wic das Salinenjalz ijt. Lehteres wird duvcd) Verficden aus
natitrlicdher Salzjole oder aus finjtlicher, die man durd
Aufldjen von Steinjalz herftellt, gevonnen. Das auf dieje
Weije erhaltene Stoch- ober Speifejals ijt bon weifer, ziem-
lid) feinforniger Befdaffenheit und enthalt nod) geringe
fremde Veimengungen; ed befteht mur aus etiva 95 bis
98% MNatviumdhlorid, der Rejt ift Natviumjulfat, Kal-
siunt=, Magnefiumehlorid und wenig Kalivmverbindungen.
Wabhrend veined Kodhjaly fich an der Luft vollfommen
troden halt, machen 3 jchon die gevingen Beimengungen
vort Kalzim= und Wagnefiumdhlorid, die fajt immer im
Salinenjalz, d. h. dem Nochjalz gewdhnlicher Axt, enthalten
find, hygroffopijch, fo daf es jtetd feudht und Humpig ijt.
Diefer Jujtand it fitr mandye Jwede in der Nahrungs-
mittelfabrifation jtovend, wenn es jum Mijdhen mit pulver-
formigen. Subftangen dienen joll, da es dann exjt bejonders
getrodiet und nodymald gemahlen iwerden mup. Diefer
Ubeljtand [dft fich befeitigen, wenn man dag Salinenjal3
wmfriftallijiert, nacdhdem man es vorher bom Kalziun- und
Diagnefiumehlorid befreit hat. Dies gejdyieht in der Weife,
dafp man der nabesu gefattigten falten €alzlojung nad
und nach pulverformiged Natrivmfarbonat jufest, obei
die Salzlojung mildyigtriib wird. €8 bildet fidh ein weifer
Niederjchlag bon Kalzium= und Magnefiumtarbonat, den
nant rubig ju Voden fegen [aft. Die iiberjtehende flave
Sal3lojung wird dann fehr vorfidhtig vom Bobdenjah abge-
ogen und der efiva vorhandene Uberjdhup von Natrium-
farbonat mit wenig veiner fongentrievter Salzjdure neiu-
tralifiert. Von leptever jept man der Salzlofung mur joviel
3u, Dafy beim Cintandjen cines Streifens von votem Lad-
nugdpapier diefer nicht mebhr blaulich gefarbt wird, jondern
wnberdndert bleibt, ein eingetauchter Streifen blaues Lad-
nuspapier aber nicht vot gefarbt wird. Die Salzldjung ijt
i diefent Falle dann ganlich neutvalifiert und ixd mun
it flachen emaillievten Gijenblechpfannen bei einer Tempe-
vafur von nidht diber 90° C eingebampft und bdas
trodene Salz dbann gemahlen. Diefes ift mun volffonmmen
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