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Bon der Betrfigerel mandyer Fleifdher, wenn
fie Bich Paufen wollen, um fidy dafiiv
su bewabhren,

Sum Behuf deffen will id einen behenden
&niff und Betrug etlicher Fleifcher angeigen, fo
mir felbft paffivet ift, damit fich ein jeder fiir Dera
leichen biiten Fann. Wenn nun Ddevgleiden bofe

enfdsen einen fetten Ochfen, Nind ober fonft ecin
Stii Bieh Faufen wollen, 1:d dasfelbe befidhtigen,
unbd dbarum handeln , und ihrin etwa ju thener ges
boten wird, fo baben einige MWolfskoth bei fidh,
ftreichen folches beimlich bem Rinde oder Demjenigen
Bich, welched fie Faufen wollen, an dad Maul.
Mach diefem bhalt ¢3 nun beftdndig Den Kopf auf
bie Grde, und frifit babei fo lange nid)ts, bis man
ben RKoth wicder abwifcht; fodann fagen fie, dad
Bieh fey frant.

Ober: Sie driiden einem folden Bieh heimlidy
einen Dfenning hinter einem Dby in die Haut, nach=
ber bialt ¢8 den Kopf gleichfalls immer auf eines
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Seite: fo fagen fie: da3 Stid Bieh fen brebend,
Nadh folden und mebreven Vetrfaereien befommen
fie hernach von einfdltigen Leuten das Bieh um ein
halbes Gefd. €3 mag fidy alfo ein jever fifr Betrug

biitenn und vorfepen,

Durc) Proben zu erbennen, ob bdie Sdafe frifd
ober faul find,

Man febe ihnen in die Augen; haben fie vothe
Atern darinnen, fo find fie frifd; find bie dugen
aber bleid) wie Unfdylitt, o find fie aud) faul ing
Leibe.

Dbee: Man debne fie oben auf dem Nitcden bei
ver ZBotie 3 haiten jie nun Die Haut feft an fidhy, fo
find fie frifch, laffen fie diefelbe aber leidhtlich geben,
fo ift e8 auch ein ficheres Kenngeichen, daf fie faul
tm Leibe find,

8u madyen, daf die Schafe den Widdern gerite
nachgehen.

Man verftopfe nur den Schafen die DObren mit
ZBolle, o folgen fie dben Widdern acrn und willi

Sre 1938 8
auf die Weive nad.

Cin Widder, welder eine fdhwarse Bunge bat,
yeuget audy {hwarye Schafe; wenn aber die Junge
weife Streimlein bat, fo ijt es beffer. Ein Wibber,
fo bunfel ober {dywary ift, der jeuget gemeiniglidy
weifie Eammer.

Bu erfennen, wie diden Sped ein Sdwein habe.

Man ftidt vad Schwein mit einem Plriemen
oben auf Dem MNiiden, weldhes dem Edoeine, fo




(ange ber Pfriemen durdy den Sped aehet, nidyt
wehe thuty fo man aber mit folchenr Das Fleifch bes
ribvet, fo fiblet ¢8 den Stich gar baid, und fangt
an s fdyreien, und nun hat man -das Mag Ded
Speds gar leicht,

Gin Sdwein fann fo feift werden, a3 €5 fidh
felbft micht trag'n tanm, Sm Varrone findef man,
baf in Lusitania (Portugal) ein Sdhwein gefhlad)
tet worden i, weldHes finfhundert und fiinfund fechsig
Pfund gewogen hat, von der Shoarte biz 3u
ihrem Riidgrath, iff ein Schubh unbd nodh dret Finger
breit gemeficn worben. €3 will Varro 11 Archadia
ein Sdpvein gefehen haben, nod) grofer, denn eing
grofie Kubs babei, Daf es filv Feiftighat nicht hat
aufiteben Ednnen, fo daf aud) die Maule von ithr ges
feefjen, und Junge in ipr gehectet, und folched nies
mals gefiibler bat,

W®ie man wilbe Gdinfe fangen fann,

an nimmt Niefourzel, odber Semen cicutye
fammt ver Wurzel , diefed legt man mit Haber und
forn einen Tag und Nadt ind Waffer jum Weia
densy fo diefed gefheben, fo Bochet man alles jus
fammen, fo lauge, bis bie Kormer foldhed Baffer
alle in fich qejogen haben; nad) dicfem fegt man 8
an einen Ort, dba diefe Gdnfe ju feyn pflegens fo
bald fie nun biefe Koener alle verehrt hHaben, fo
entichiafen fie, fo vicl ibver Davon gefrefjen, fo, als
wenn fie voll Wein wdren; und fo Eann man fie
mit den Hinden fangen,

o
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Stem s, Man Fann audh die Korner in Sdwefel
foden, fo ferben fie, fo viel ihrer ndmlic) davon

vl

gefreffen.  SBill man aber, dad fie nicht todt bleie
ogleich Baumipl eim,

ben folleny fo gibt man thnen |
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fo Fommen fie wicber 10 fich. Solche Kunit gilt aud
bc‘x anberm Gefliigel , fowohl bem ahmen, ald dem
wiiben.

ie man Enfen und andere Bdgel fanger fodl,

$Man nimmt Tormentill und fiedet foldhe in gus
ten MWein, barnad) fiedet man Lorn oder Gexjten
aud darin, und fo wirft man folde Korner an ben
it threr Verfammiung; o wie fie folde Korner ges
freffen , fo werben fie gany trunfen und raub hievon,
fo paf fie nicht mehr fliegen f0nnen, da man fie bann
mit Hinden fangen fann, am beften iff 8, wann
ticfer Sdhnee liegt.

Stem s San nimmé Gerfen und fireuet fie on
pen Ort, bda die Viogel ihre Wobhnung bhaben , auf
biefe Art Eorret man fie; bernac) nimmt man Gerfens
mebl, Ddfengalle und Bifamen, und {o mache mon
ein Miiglein bavausd, alddann thue man ed auf ein
Bretchen , fo wie fie {olches freffen, fo werdben fie {o
fdhwer , baf fie nidht flizgen fonnen,

Stem: Man nimat aud) Weizen oder Serfie,
weidbet folche in Weiniefen und Wiin{derlingfaft,
und fo wirft man ipnen joldhes vor.

Gine probate BVienenfalbe ju macden , bafi die
Bienen von felbft in den Stod fliegen.

Man nimmt fiifen Rbein= oder audy Landiwvein,
nadhbent man viel oder wenig machen will, Jtem
Meth, fo fein alt ift, Meife ana, Bierwury, die
fein fiif iff, thut bievunter geviebene bfirve Naute
und ‘eine hanbdbvoll Salbey, welthe an der Sonne
gedBrret ift, alled Elein gerieben, desdgleichen Buder,
Bimntetvinden, langen Pfeffer, IM6{if, Poft, Plenene
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puloer, nd aud) fonfi anbere den Bienen luitige
WBlumen mebr. ad man nicht hat, tas fude man
in den Apothefen. Solches alled fiebet man nun
miteinander, und wann 3 falt iff, fo thut man e3
in ¢in Glas, ober in einen neuen verdlafivten Foypf,
fest ¢3 an die Sonne, urd viihrt s oft um. it
foldher Salbe beftreiche man nun den Stod pben am
Haupie wie aud) inwendig und auswendig um dad

Sluglod).

Gin fidheres” Mittel, yoic man die Raubbienen
bdmpfen foll.

Man fege einen foldhen Stod, dem fie fo bart
gufepsen, ein wenig fott, und fesst einen anbern Stod
an folche Stelle, vann made man Deuten von Paa
pier, unbd ftece foldye in die Locher, fehe unten einen
Zopf voll Waffer hinein, fo erfaufen fie alle.

Stem: Man fiofe TEE Abendsd die Stide 3u,
und fhmiere Honig um_ Die Fluglbher, am andern
fage frith um 8 Ubr, da fommen fie bdufig, und
holen bdas ausgefivichene Honig, bier nun fdlage
man todi, wad man tobtfchlagen Famn. Nun gib
beinen Bienen Frauenmilch im Honig zu effen, fo
wmiiffen bie Raubbiencn gewip flerben.

Stem: GSege ihuen ein wenig Honig in einem
Ropflein in den Stod, madhe ein Hollunderrihrlein
ing Spundloch ein, doch alio, damit & 3u hinterft
vent Stod nicht beriihre , fo Friechen fie durch folched
Nbbelein hinein, aber fo Flug find fie nidt, bafl
fie fih hinten wieder durd) das Nobrlein heraude
finben follten,” baber miiffen fie endlidy darin vees
bungerns
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Ober wenn fie fonft vorne zum Fluglod) hinein
Friechen, fo madhe man bad Lody bes Abends ju, und
laffe fie einen Tag ober ywei Nddyte darinnen hungern,
fo miifien fie auch fterben; wad nun nidt geftorben
fevn follte, folche wiirget man todt, denn fie find
alsvann gar matf, und fonnen fidy faum rvegen.
Man mug aber die andern Stode derweil zubalten,
ein bis jwei Tage, damit fie aud) nicht mit jufammen
fommen. Obder man madhe feine Bienenfidde 3u,
benen fie fo bart yufesen, und laffe fie ficdh draufen
vor den &tdden anlegen, Darnady beftrene fie mit
9Mehl, und wenn fie alfo wicder in ihre Stide foms
men, und bad Mebl ihr Honig beriihret, fo wird ed
fauer; und fie miifjen {odann davon fierben, benn
Brot und Mehl dienet ju dem Honig nicht. Nach
foldem nun muff man den Bienenftod fein rein
toieder audbehren und abwifchen, fo daf dasd Mehl
wiederum aud foldem fommt, damit ed einem feis
nen eigenen Bienen nichtgud).widerfaht, Cin gar
fiheres Mittel,

@in Mittel fliv dben Stich der Bienen,

Das gemeinfte Mittel, welches ein jeder Bauer
weif, ift, foldhen Stich mit feudhter Grbe ju veiben,
ober mit Honig ju fdmieren, fo lafit alsdann bder
Sdinery nad). Soldyesd ift alfo bed gemeinen Mana
ned NRecept, und iff aud) nidht gany ju verwerfen,

Aber bas allergewiffefte und befte Mittel ift:
wenn man den Bienenftich mit Urin wafdhet , fo
vergehet nicht allein der Sdhmery von der Stund an,
fondern bad Fleifch gefdhwillet gud) nidt von fols
hem Stidy. .
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Bie man bdie Krebfen frifd) und beim Reben
erhalten foll, damit fie nidht fobald fiers
ben.

Man fefse die Krebfen in einen Jober.im Keller,

giefie Biex fiber fie weg, fo bleiben fie nidt allein
frifd), fondern frerben audy nicht Leichtlich.

Bie man die Krebfen mdften foll.

Man nimmt redht frifhe und grofe KRvebfenm,
weldye fowohl am feibe ald auch an den Sdheren
nicht verlepet find , man fpiitet folche in einem Jober,
worinnen Wafjer gewefen ift, vein ab, und feset fie
in foldhem, wenn er juvor wicder audgefpiilet wors
bent, in Keller; auf den Abend befprenget ober bes
gicfet man fie mit Sabne oder Mikdhrabm, fo daf fie
{iberall weif werden, und nidt darianen {hwimmen;
nadh folchem nafchen die Krebfen den Rabhm auf, und
werben nidt allein fett, fonbern auch wobljdymedend
barnach, dabei muf man fie aber ded Morgens unt
bed Abends wieder foiilen, und fo fich tobte unter
foldyen finden, fie Deraud thun: denn wenn die Milch
oder ber Rabm fauer wird, fo flecben fie. Soldhed
nun wird continuivt, fo lange man will, namlicy
vicriehn Tage, aud) brei ober vier Wodhen; fie wers
Den tiber die Mafen woplfhmedend darnad,

Dber: Man giefe Waffer in einen Bober, Kiibel
ober Fafi, {hwenke fie darinnen um, unb gicfe dasd
EBaffer hernad) wieder bavon, fodann fese die Krebs
fen fein fanft wieder bhinein, bden folgendben &ag
begicfe man fie mit Bier, und {hlage vorper. ein
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Gy in dasfelbe, bann riihre 8 gut durdeinander;
man Fann fie ebnermafen gut damit mdften.

Ginen ober mebhre lcbendige Kvebfen fo voth
gu maden, alé mwenn folde gefotten
ndtren.

Man legt folde in flarfen Wranntroein ober
Aqua vitae, fo werben fie roth bdarnadh. Ex
canero ablatis pedibus inhumato, ex basilicone
herba inter duos lapides trita ‘' generantur Scor-
piones.

Bu verbiiten, dof bad Gefreid nicht brandig
werde.

Dasé Korn, fo man in der Weidfaften (Get,
wird nie branbdig, und befommt viel Gyaljen. Jne
leidhen , wenn man an dem Jage fdet, ba ber

ichaelidmond voll ift.

Gin anberes:

Man drefche eimige Mandel ober Schode Weis
gen, fo viel man namlidy nbthig bat, vor, fo aud
Gerflen und Haber, und fdbiitte ibn auf den Bos
ben, breife ihn aué, fo, daf er nur einer Hand
bidf lieget, bann fiebe man Ajchen darein, riihre ed
wobl durdjeinander, und laffe ¢é {o drei Tage lies
gen; nad) diefem {de man ibn aus, wenn bie Sonne
eben in der Wage ift.




8u madyen, daf dev FlodB wie cine Seide
witrd,

Man ninmt Flaks, leget ihn in einen Kefjel
umber, fhabt Seife, Ulaun unbd gefiebte Afden
untereinander, und legt eine Scidt um die andere
in den Keflel; wenn Ddiefes geicheben ift, fo gies
et man Wajjer darauf, und fiedet es fo mit einans
er einen balben Tag, ober nodh etwad langer;
wenn nun biefed aud) gefdhehen, fo wafche man den

lachs aus bem trfiben SWafjer, nacdhher aber hange
man ibn an die Sonne, und fobann veibe und hechle
man ibn.

Theophrastus Paracelsus, de natura re-
rum, lib. 7. fagt: Wenn man Flads in fdarfer
fauge ficdet, fo aus Beidenafche gemadht worben
ift, fo fol aud foldyem Seive, oder dodh wenigftens
ibe dbulich werben.

Jtem: Man nehme guten Fladhd, {o viel man
will, folden Hehle man recht gut, fo lange, Dap
becfelbe genug baty bernady beflebef man ihn mit
frifthem Kaiberfoth (obey beftreichet ibm bamit';
wenn diefes gefdyehen ift, fo @5t man ibn vier bis
fiinf Tage lang fteben, hernad) wifdit man thn vedht
wobhl aud, ba er denn fo gut wie eine Seide wird,
alfo, bag man ihn fo fubtil und rein bearbeiten Pann,
ald man nuy will.

Ale Avten von Bdumen zu pflangen, daf fie
wiber ifhre Sewohnheit viel gréfere Fridie
bringen miifjen.

Man nimmt diinned, alted und voliged Bled),
formivet folched gleich elnem Ddbfens ober Sihborny
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atfo, baf ed an ber Spike ein Fleined Lidhlein hHabe,
wdfdht ed inwendig mit Salywaffer, und pflangt in
fo{dhed einen Apfel-, Wirn= oder Pfirfichfern, ober
audh von einer anbern Jrudht, alfo, daf der Theil
bed Kernd, ober vielmebr ded Samend {iber fidh
geaen bas Lodlein ftehe, da er namlich anfangt ausd-
puichlagen.  Nun dede man das bledherne Hauslein
am Wodben mit einem andern Bleche wobl 3u, dbamit
£6 allenthalben wobl verfhloffen fei, ausgenommen
nidyt an der Spise, wo dad Lodlein iff,

@0 nun alled biefed gefchehen ift, fo nese man
¢ aud) audwendig mit Salywaffer, und pflanze
¢3 im Herbfte ober im Weinmonat in dad Erdreich
riit ber Spife, da bad Lodhlein ift, fiber fich, damit
bas blecherne Horn ober HAuslein etlidyermafen vom
€rdreidy durchfvefjen werde.

fWenn nun die auf foldhe Art befdhloffenen Kerme
pom Erbreich befruchtet werden, fo fangen fie an
aungzufchicfen, und dann dringen die Wurzeln hin
und wieter an dad Blech , fo lange, bid fie zulenst
bindurdy brechen und wadfen. Weil die Wurzel von
Ratur bart und {pikig iff , dringet fie fich hin und
ber, big fie mit Hilfe De8 Grbreichs, als welded
audwenbig bad Blech durchfrifit, etliche Locher madyet,
und fo dburdymwadit.

Snbem nun aber der Bweig wadhf, fo nimmt ex
cinigermagen den Gefdhmad von bem Salzwafjer,
und bdie Farbe von dem Eifen an fich, wenn and
die Qweige ausdfhlagen, fo miiffen fie allzumal jus
fammen fommen, und audh jufammen wadfen, alfo,
Daf aud vielen nur ein grofer Biveig odber Stamm
wird; o wird nadfolgends bdie Frudt fiber ihre
Ratur viel gréfer, weldes gar fdhdn und bherelich

arpufehen ift,
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8u perhiiten, daf die Bidume dad Obft nidyt
faden laffen.

Man fammle bie Raden, fo im Korne wadfen,
foldhe reiffie man mit den TWwjeln aud; fangen fie
nun an welf 3u werden, fo mache man einen fKranj
baraud: folchen giivte man um den Baum, fo bebait
ev feine Friichte bid gur rechren Beitigung , unv laft
fie nidyt fallen.

Rtem: Wenn man andy einen Baum mit einenms
Bleiernen Giivtel umgibt oder umgiictet, fo Ldpt ev
bie Frudht nicht fallen , und wird mehr frudtbar.

Rgem: Man nimmt frihjeitige wilbe Feigen,
und hénget fie an die Biume, fo biciben die Fridhto
audy bis pu ihrer Beitigung-

8u maden, Daf ecin Baum grocierfei ODfE
trage, cined mit Kernen, dad andere
ohne Kerne.

Man nimmt biegu ein Pfropfreis, fiot folched
an einen grofien Pelzitod mit dem grofen Theile ded
Bweiged, ald weldes ber Wipfel 1ft; folhed beuge
aud und heriiber yur andern Seite bed Stammes,
und befchneive ¢8 hevnach mit einem Meffer zur Pels
gung, fo wie man juvor mit dem unterfien Theil ded
Pfropfeeifed gethan hat, flofe ed auch in bie anbere
Seite be3 Sfoded, und wenn das Piropfreid mit
beiben Gnben eingeftedt worben, fo {dhneive man ¢8
oben mitten von einanber 3 wena fie nun beide alfe
befleiben , fo bat ber Bwei mit bem Stamm
aufgefchoffen ift, Kerne; be vt bingegen bleibe:
pbne Kerne. Allein man muf ben Bweig, der auf Dad
Enbe gejdyoffen ift, endlich ablrecdhen, unb wegbrinz
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8811, Damit ber anbere Jweig, dev mit den Wipfeln
eutgefdhoffen ift, und Friichre obne Rerne bringet,
nitht verderbe.

Saure Friidte fiif ju maden.

Man Bobre in einen fauren Vaum ein 2o
unter fidh hinat, in ben Stamm, alfo, vaf bas Lo
nidt gang durd) ben Stamm gebe, fondern nur bis
an ben fern ; aldbann fille man dad Lod mit Honige
feim, und verfdhlage folded mit einem Hagevornfeil
ober YNagel, nad) foidhem nun wird die Srudyt g
Lber: Mun umgrabe die Wurjel, und lege Schweinss
mift dbaraz.

Cinen Apfel an cinem BVaume nod) einmal fo
8rof gu erjeugen, ais die Art ded Vaue
med fonflen erzeuget hat.

Man nimmt den Apfel, fo wie er am Baume
ift, und fticht vorne an ber Wliithe binein bis quf
den Grund, da die Kerne innen find, hernady thue
man in eben falchen Stich ein oder etliche M-
benfamenilenlein, nadh foldem wird ver Apfel noch
einmal fo grof, nur mit dem Unterfdhied, Yafl es
feinen natitclichen Gefhwad verlieret.

3u madyen , baf ein Apfelbaum zugleidy Aepfel
und Hofen trage.

Men imofe einen Nofenfprof einem Apfelftoce
jwifden ter Rinde: denn wenn er mit dem frc:n:rm
Stamne jufommenwddft, und alfo grof wird,
werven um dicfe Jeir, wenn die Friichte hervor fome
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men , bagegen Nojentndpfe heraudbliiben, und bab
mit einem febr {chénen und lieblichen (chrucpc, an
welchem jedermann ein BVergniigen haben wird.

Runflartig 3u machen, daf ein Kirfhbaum fos
wohl Kirfden ald Weintrauben frage.

Man fege einen Weinflod neben einem Kir[dy
baum, bobre lehterem cin Lodh diber fich durch Ten
Stamm oder Baum, welded fo grof und did ift,
ald ber ber Reben, alsdann fhabe man von den NReben
bie Gufere Schale big jur griinen, unbd lafje es o
wadyfen. Ff e8 nun in foldem Stamme wohl veps
wadfen, fo {dneive man bdie Reben vom Stamme
(03, und befireiche den Abfdnitt mit Baumfalbe.

TWenn man Kalf auf die Wurjeln der Kirfche
blume {diflittet, fo werden aldbann die Kirfden
friter geitig.

Wie man Kirfdhen den Winter fiber frifd) ers
palten fann.

Man bredie ihnen die Stiele ab, Tege fie in
einen neuen Topf, und befivene fie mit weifen
Buder, fo wie man fonft etwad cinfalzet, und fege
fie alfo bin.

Dver: Man lafje fidh ein Grlenboly audbobrem
thue veife Kirfhen binein, und fdlage an beiden
Geiten hinten und vorne einen Japfen dafiir, damit
fein Tropfen Wafler und aud) feine Buft hingu fonp
men fann, bdann werfe man foldes Holz in emen

Efiplen runnen ober auch fonft in ein frifhes

Maffer. Diefes laffe man nun bid im fpdten Wine
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tev liegen, (o bleiben folde Kirfdhen fo frifd, als
wie fie vom Baume Fommen,

Dber: Man thue RKirfhen, welde nidht zers
teffchet find, in ein Faf, und unterlege fie mit
ubulo ober Wallwury, fo lange, bid jie fich nichs

siihren fénnen, fo bleiben fie lange gut.

Ober: Man nimmt Kirfhen, Pfaumen odey
bergleidhen Friichte, ingleichen recht reinen Fluffand
oon allerhand Erde. (Die Friichte miiffen aber alle
abgebrodhen werben, und dabei ihre Sriele unverlest
debalien ) Sodann nehme man neue Thyfe, nacdhs
bem man viel oder wenig von foldhen frifh erbalten
will , und lege eine Scdhidite um bdie anbdere binein,
bald Kirfhen oder Pilaumen, bald aber reinen Flufs
fand, fo lange bid ein Lopf voll if. Nun verbinde
man folden mit einem febr flarfen Papier ober Pera

ament gar feft, und verpidye folchen, damit Feine
uft oder Feudbtigfeit bimzu Fommen fann, dann
verwahre man fie im Keller, in einem Lode, fo blets
ben fie ein ganges Jabr fuifd) und gut.

Bafi man Niffe ohne Schale wadfend mas
den Fann

Man nimmt die fufere harte Schale von den
Niiffen, dodh alfo, baf der Nuffern mit feinem
$dutletn umgeben ijf, und unverfehrt bleibet, dars
nad) widle man denfelben Kern *n Wolle, (ober in
biinnes Fiichlein), bie man inwendig in den Birfen,
oder aud) in andern Baumen findet, oder auch in cin
Raub, und ftecfe ibn in die Grde.
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Rbffe su erzengen, bie tedht bdlinne Schalem
haben,

8u biefem Behuf muf man die welfhen Nus
bAume oft von einem Ort jum anbern fortfefen, o
befommen fie grofie Kerne, und die Schalen werben
biinney, ‘audy wird der Baum fruchtbarer.

Die Art Quitten vecht grof ju erzengen,

Man beuge cinen folden Bweig, woran cime

Quitten ober mehrere anhingen, in einen Topf volb

toreich , und fo laffe man den Apfel in foldyen
wadfen, fo wird ex grof.

Ri: man rothe Pficfden madyen foll.

Man fese rothe Mofen su folhen DPflangers
Ober: Man nimmt einen Piirfbigitein, fcet ihn in
ben Grund; nady fieben Sagen nehme man folden
wieder herausd , mache ibn auf, in foldper Jeit thue
man Binnober in die Shale, und fo vergrabe man
ibn wieber mit allem Fleife. Wad)fen nun foldye
Pfitfchen, fo werden foldhe voth.

Fiinferlei Rofen auf einem Stode zu evyemgen,

Man mache e alfo: Um bdie Beit, wenn bdie
KBrnlein ober Knbtlein heraus wadfen und Endpfen
follen, fo bohre man =it einex Yale unter fid) in
ben Stamm , unter ©om Kndypflein, bid an den
Kern , und fenfe gefoitene Prefilien,, vermiftelf
ciner Feder, 3u foldyem Loche binein, wieder in einen
fo juredht gemadpten Stamm thue geiine Favbey
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in ben britten gelbe, in ben vierten {Hoarge Dinte,
and im fiinften blaue Farbe ; nad) diefem verfiveiche
man alle dieje Lodhlein, fo witd man feinen Gnbe
pwed vollfommen gryeidhesn,

Brauncethe Lilien mit leidter Miibe 3u e
geugen,

Man nimmt die Stengel von den Lilten, wenn
fle Bliiben, bindet ibhrer jeben bis 3OIf yufammen,
and hanget fie in den RNauch, fo gewinnen fie Heine
BWurzeln, wie vie Swicbeln. Kommt nun die Pflan;s
eif, fo lege man fie in vothe Weinbefen, und laffe
e Davinnen liegen, bis {ie nach Guidiinfen roth qes
gug finb; nad) foldyem fete man fie in dbad Groveich,
und fdhiitte ju einem jeden einen FTbeil ber Hefen,
fo wexden felbe bie, Purpurfarbe exhalten.

®an fann dicfelben aud) von Farben beveiien,
wie man will; wenn man Jinnober jwifthen ibre
Bwicbeln thut, fo werden fie roth: ingleichen Sriins
fpan, fo werden {ie griin, und fo fort an.

8u madien, dafi die Qilien au feder Jabresgett
Blumen fragen.

Man nimmt 3u diefem Enbywed ibre Bwiebeln
aber urgeln, und fefiet etliche pollf Tinger tief,
einige adht, und einige nur vier Finger tief, fo wird
mon auf folde Art ded Jahrd ofi Lilien haben, fols
ded gilt auch bei anbern Llumen.

’!
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Wie man pwoeierled Farben an eincm Nelfens
ftoce ergeugen foll.

Man nimmt die Wurseln von veicrlei Stia
den, und fdneide feldhe entzwwei, dbann bindet maw
folche jwei Stiide jufammen, und feye fie in gu
te3 Grdreidh.

3u madyen, dbaf die Nelfen im Winter bliiben.

Wenn man im Sommer die Stengel, welche
fKndpfe flofen, abfhneivet, o bringen folde erft
im folgenden Winter ibre Blumen.

€ine Gefdrindigleit, Meinfedhfer fortpflans
sen zu Eonnen,

Man nimmt ein Korblein von . Leinen Gerts
lein geflodhten; folched trage man ju einem Weine
ftode, und mache mitten an dem Boben bed RKirbe
leind ein ody, und jiche eine Gnien ober Fechfer
vom Stode burchd Lodh, fillle darnach das Korbleim
mit guter Erde, bnge e iiber fidh empor, daf ed
feft bange, und nidt weichen fann. Wenn danm
¢in Jabr vergangen ift, fo fchneide e3 unter dews
&drblein ab, und fese ihn mit bem Kbrbleiz Yin,
wo du willjt; e3 befleibet,

BWenn man einen neuen Weinberg anlegen will,
wie man erfabren foll, ob guter ober
bofer Wein dafelbft wad)fen werde.

_Man madye auf fo einem Gumbdiifide eine Grube
pwei Sdube tief, uimmt cinen Cedfdollen des auds
D




gegrabenen Grbreichs, lege folchen in ein verglafirs
ted Gefdhirve, und fo giefe man frifdes und laus
teres Negenwaffer darfiber, und vithre e8 wohl duvcha
cinander , nun muf e3 ficd) fesen und wieber lauter
werben 3 hernad) Fofte man diefed Waffer, was fife
einent Gejdhmad felbiged angenommen baf, ¢3 fey
gefalzen, bitter, Schwefel oder Pech, eben o wird
ver Wein darnadh fdhymeden, und ijt fo ein Grund:
fliid biefermegen zu diefem Bebuf ju verwerfen.
Sft aber dbas Waffer fiife und fonfien wobhl fhmad:
baft, fo wird aud guter Wein in folhem Lanbde

wad)jen.

#3ic man Weintvauben obhne Kerne erzeugen
tann.

Bu foldem Webhuf muf man die Bweige, fo
man fegen will, fo weit fie namlidh in ben Srund,
ober in bie Grbe Eommen follen, mit einem Griffel
bad Marf heraus nehmen, und wicder mit cinem
naffen Papier zufommen binden, und o in ben
Grund fesen,

Peintrauben cin ganjed Jabr bhindburd) frifd
und gut ju crhalten.

Mane nimmt frifdhen Leim, in weldem ELein
Gand ift, nnd ciibret foldyen in reinem ALajjer, {05
Bald nun bie Trauben vom Stode gefthnitten find,
fo tunfe man bie abgefdhnittenen Frauben hinein, hers
nad) lege man fie auf cin Bret n die Sonne, Das
mit fie troden werben, und fo Tege man fie tn ein
Faglein dbereinander, fo viel man nimlid deven

_\1i
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aufbewabren will; nun made man dasé Saf feft yu,
und fege ed in den Keller zur Konverfation,

Hernach fdmeide man diejenigen Reben ab, fo
voller Lrauben 1.11;, uno In.nqc jolche in ein Bim-
mer ober Sfube; will man fie nun jum Gebraud
baben, fo lege r‘uu fie guvor in ein vedt frifdhes
Wafler, nach foldyem quellen fie recht gut roieder
auf, werben Lar*mciw vecht did, und fhmeden audh
wohl.

Ferner, wenn ed fdhin und troden LWetter iff,
fo fdhneibe man die Trauben ab, thue die faulen oder
{chadhaften Beeren davon, ftofe alsdann die Stiele
in jerlaffenes Spcd), nur ein wenig, bernach lege
man fie ywei Tage lang an die Sonn s, aldbann Icwz
man |ie in Cpun, boch fo, dafi fie einanber nidi
anrfibren, fo bleiben fie Den ganzen LWinter frifdh
und gut.

Bu verbiten, daf fein Wurm in cinen Wein:
berg Fomme.

MWan verbrenne Wubml‘* 5 3 Afhen , (wen
e8 namlich dben Saft nod bey }1;‘:) hat, ¥ clcfu‘r ausd
ben Reben weinet), mit joldhem umr
und vergrabe fie mit MWeine in den Weinberg, fo
fommt tein Wuem darvin auf.

Hernad) nehme man Krebfen aud einem flies
mnbcu affer, sehen an der 3ahl, und thue fie in
einen Eopf voll Wafjer, bdecke denfelben rwobl 3u,
und laffe ihn unter vem Himmel in der Sonne
3ehen Lage f{te !,L.t, nach folchem befprenge man die
Reben mit folchems Waffer, fo wird man Winber
;e!)cn.

e bie Alden,

&

©
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goic man einen Moft lange {if erhalten foll.

Man bénge einen Hdring in ben Moft, fo
gébret ex nicdht, fondern bleibet fif, fo lange bey
Haring barin hinget. Gtlide werfen aucd) von dex
Stund an, wenn folder aud der Prefie fommt, und
in §ifjer geftiliet ift, gerbftetes Brot hinein. DNod,
anbeve thun alfobald Kdfe Hinein.

Hernad) nehme man_eine Handooll Salz, unbd
yoirft ¢s unter die Preffe, wenn man ihn auds
preffet.

Audh nimmt man gefofienen Senft, fdlage
folches mit drei bis vier Maf Wein burdpeinanbder,
und thue bdicfed hernach in den Moit, fo lapt ibn
felbiges micht aufgdhren. Diefed Mitteld bedienen
fih aud) bie Fubrleute, indem fie Senft in die Fafe
fer bangen, wenn fie Tein fider Land: fithren.

Ferner mehme man flifen Doft, fobald ex
lauter von der Kalter fommt, und thue denfeiben
in ein basu bereiteted reined Faf, weldes mit einem
guten Ginfdhlage gebrennet ift. Der Tridpter, durdy
roelchen ber Moft ind Faf gegoffen wixd , mup mit
cinemn fappen wobl venwahret werden, bamit der
Gerud) im Fafje bleibe. TWenn nun vad Faf aefil
{et, fo {dlage man s 3y, damit feine Luft Hinein
geben fannj dann lafle man es 14 Kage liegen,
bernady nehme man ein andered wobl jugerichteicd
%af, bad etwad fleiner, fein rein ausgemafdyen,
unb mit einem guten Ginfdhlage gebrennt ift, Dae
wmit der Wein lauter, frifdh undb beftandig bleibt,
und iiehe ben Tein barauf ab, fpande abermald
folhes Faf feft au, und laffe ¢b nach dem Abs
{afien 14 Tage liegen, fo wird €8 ¢in vedpt fufes
Weig,




Moy eine Art, dem Wein. ein gany & Jabs
gut ju erhalten.

Man nimmt ten Moft von der Prefje, giefet
ibn in ein grofed Faf, und fo laffe man ibn auf
ben Boben feken; hernach zapfe man ibn rieber
von der Hefe eine gute Spanne fiber dem Boden,
giefie ibn aldbann durd Hafelfpdne in ein Fof
ober viere, fo reiniget er fich fo, daf ex feine Uns
fauberfeit mebr bei fic) bepalt, WRit foldyem Wein
nun fann man anberm Tein, welder grob ify
{ifiee machen.

Wie man das Waffer aud dem Weine bringen
fann.

SRan nehme von bden grofen Binfen obdex
Simypten, fdile den Kern beraus und laffe ihn
troden werdben, lege fie in den MWein, foldher iehet
bo3 Waffer in fich, und fheidet den PWein 0o
Waffer.

Din Weinen einen guten Beruch ju geden.

PMan nimmt hiersu eine Pomevanie, beftedet
fie allenthalben wobl mit Gewilrynelfen, und fo
bange man' fie in das Faf, alfo, daf fie Den IBein
nidht berithre; nun made man Ddad Faf wohl
dbamft Feine éuft bingu fommen fanm,
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Wie man rofhen Wein blan? oder weif ma.

dhen foll:

Hiesut nehme man ywei Loth o
mifdhe folches unter jwei ober brei .
o wird er hernach weif,

Ober: Man nehme weife Nebenafdhe , thue
fie tn bad Faf mit it rothem Wein viersig Tage lang,
und rubre ed burdheinanber, fo Wird ber Wein

weiff.

von 3 Grern, thue e u: c\.ze 3 )
viittle over {dhiittle e3 wolhl Durdyeina 1‘»“, fg wirh
ter Wetn auch weif.

Nodh cinige Weinkiinfte.

TWenn man wiffen wid, wo Wein, Oel odex
Honig am bejien fey, entweder oben, mitten ober
pu unterft tm Faffe, fo merfe man, daff ein jeglicher
Wein allsett mitten im Faffe am beften iff; bdad
el bingegen 3u oberft und ber -."ﬁonq u unrcrft
am fumu. 9%enn man nun den MWein ablagt,
fo foll man ben oberften und unterfien am erften
verfonfumiren, und den mittelften 3u ferneren Ges
}’u.hu) m.i.t,u“n-

Aus fi‘u-"ﬂd Urfadyen gefchieht 8 febr oft, bafi
man bdreierlei Wein aus einem Fafje qebut fann,
ndmlidy oben, mitten und unten, und der mittelfte
wird alfo am beften bejablt. Das iff Vinum (‘0::
dad ift: baran (color, Uﬁl"r, sapor) die Farbe,
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ber Gerudy und Gefchmad gut ift, wovon a3
Syridwort: :

Des eblen Lebend Kraft,
Hafit nimmer Rebenfaft.

3u madyen, daf Feine Fliege in ein Haus,
Stube, Kammer oder Gewdibe fomme.

Pan binge einen gBolfsfchroans , ehe er nodh
gebeiset worden, in ew Haus, fo fommt feine
Fliege hinein.

31 maden, Daf alle Fliegen an einem Drt
sufammen  Eommen wmiffen, bdamit man
fie todten Fannm.

Man  nehme einen  Jweig Rhododaphnes
(Dleander) nebit deffen sBlattern, aerftofe ibn und

lege ihn in eine Grube, |0 verjammeln fich Dafelbft
bie Fliegen.

FWicdehopfenfedern angelinbet, und mit fol=
dhem bdie Stuben, Kammern berdudyert, fo treibet
¢d alled Ungesiefer hinweg.

Gin beilfames SMittel fiie erfrovne Glieder.

@3 werben weife Riben gefchabet , al3bann in
@anfefchmaly gevdtet, bis Die Miiben braun wer=
ben, und auch ein Tiichlein in ¢in falted Wafjer
gepreft. nn e nun geffanden ift, fo wird 5

vom afjer abgehoben, Diefe @albe Heilet alle




erfrorne @fieber , wenn fie damit gefdhmiepe
werben. |

€in Kunfiftdcd, die Wanjen ju vertreiben.

Babrenfraut ;wifden den oeien” Trauentigen
gebrodren, und unter das Vett gelegt, fo vertreibt
man fie,

-

Sin gewiffes Mittel , die Barzen 3u  vers
freiben.

Sdhmarwurgel 3u Aidhen verbrennt und mit
befien Saft veemifdht fiberlegt, ift bewapet.

Grfrorne Fiafie mwieder juredit su bringen.

Wtan pflegt bdie gefalzene Brlibe von eingefals
senem Odfenfleifd) ju nebmen , felbe warm 3u
maden, glddann fo warm ¢3 3u erleiden ift, bie
erfrornen Fiife darein 3 feber® eine Stunde lang
barinnen flehent ju laffen, bernadh die Fiife abjus
trodnen, mit warmen Tfichern ju umbinden, und
ben Patienten in das Bette su legen, folde Kue
tiglidy su wicderbolen, bi8 némlidh aller Froft und
Befchadbigung aud den Fifen geiegen ift.  IMNit dies
fem Mittel hat man einer Perfon, bdie fchon den
Brand en dem Fui gebabt, bag foldher hat abges
Wft werden follen , geholfen.
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€in {Idered Mittel, die Hithneraugen ju heiten.

fMan darf nut von den Gdnfen, wenn fie ge-
befibet werden, die Haut, fo fidy von den Fiifen
fdhdlet, ‘iber bdie Hithneraugen binden, fo wird man
derfelben ohne Schmergen lod

Wunderbares und gebeimed Sdhubhwads Fuzue
tidgten , weldyes ungeadhret Der Fettigleit,
woraud 8 beftehet, im Waffer fich aufs
{8{et, und ben Schuben, obne gu rufen
ober 3u fchmufen, einen vortrefflicdhen
Glang oder Schwdrse gibt.

Man nimmt Seife, gelbes TWachad , jort ges
ftofienen Gummi, von jedem ein Biertelpfund, voe
9 frewser Kienvuf, (dft den Gummi nebft anberts
bath Schoppen MWaffer in einer perglafurten tiefen
Ediiffel fiber einer Slut villig serfdmelzen, fhas=
bet al3bann das IWachs und die Seife dbaretn, thuf
anlest den Kientuf ad) daz, und lagt 3 untee
ftetem Umriibren gemidlid fochent, bis man vers
meinet, bdaf e3 genug fev, endlich gicfit man €3
in ein ober mehrere Hdfelein, und hebt e Fuv
Verwahreng auf. Wenn nun foldhes erbartet ift,
vird ein wenig Wafjer daran gefdhittet, piefe Mafjo
bamit erweichet, und vermitielft eined holzernemn
Sypatele anf die Sdhube geftricdhen, Man fann aud
Kugeln daraus formiven, oder piefe Maffe.in poe
pierene Gatoufen giefen, audy, fo man ¢& gebrauchen
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will, nur mit ecin wenig Speichel nebit den Sduben
beneien, um bdie Schube damit befchwdrzen ju Fins
nen. Diefes Wadhs oder Schwérze wird aldvann
mit einer Schubbiirfte auf dem Sdube allenthalben
wohl herum, und nady dieem mit einer andern
trodfenen Biivfte von den Sdhuben wicder faubex
abgerichens endlich FSunen nodh jum Ueberfluf die
Schube mit einem wollenen Lapyen abgerieben wmd
geput werden, fo rufen und fhmugen fie im mins
beften nidyt.

Mittel fir die Flohe der Hunbe.

Man befchmiere die Hunde nur wmit Baumsl,
fo werden fie die Fidhe gewif verlieren,

Des Herrn von Jufti vorgefdhlagents und fichers
ftes Mittel wiber die Kormwiirmer.

Das befte und fidherfte Mittel ift, wenn man
Sorge frigt, baf bdas Getreide froden auf ben
Boden FSmmt, der Boden von Beit 3u Jeit durdys
iftet, bie Fenfter und Lbden bei trodener TWits
tevung und flreichenden Binbden gelffuet, und bad
Getreide alle 4 IBodhen einmal umgefchaufelt werben.,

Die Warzen ju vertreiben,

Man darf nur die Warien mit Peterfilien=
fraut veiben, fo Deilen fie in ciner Nacht; odex
aud) folche mit dbem IBajfer, Had vom Zhau desd
Wadits auf ben Kiipfoth fallt, beftreidhen, fo vers
geben fie aud,
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Bedhrted Mittel , wenn man fidy mif Pulver
verbrannt Hat.

Man Eann cine Salbe von Mildy, ungelifchten
Kalf , und ein wenig Honig verfertigen , und folche
auf den Schaven {hmicren, o ift ¢ gebolfen.

Gin artiges , {ympathetifches Kunftfticd, frembe
Sauben zu fangen.

G wird Hafnerleim mit Urin _wie ein 8-
telg angemadyt,  etwas Spiddl, Storar, fKame
pherdl, Benzoe und Agtfteindl dazu gethan, <mif
Kummel , Fenchel und Grvfen dfiberfireuet, und dbew
Raib vor ben Taubenfdhlag gefest, fo pflegen bie
Faubent von dem Samen ju freffen, und den Ges
ruch) mit fich 3u flihren. Wenn fie nun ju anbern
Tauben Fommen, fo veruriachet bei ihnen Dev ftarfe
Gerudh), dag fie mit denfelben fliegen und bei ihnen
bleiben.

Giner gewiffen vormehmen Dame vortreffliche
Mund = und Handpommade.

Man nehme 6 Pfund weifed Sungfernwadhs,
5 Qoth Wallrath, eben fo viel Wandeldl, 2 Nuenta
den Kampber und 6 Pfund Ungarifch Wafjer, fete
biefes Alled vermitfeljt eined jinnernen Sellerd auf
cin gelinbes Koblfeuer, lafje ¢8 gemadhlih fhmela
gen, viihre e5 aber mit einem filbernen Loffel fo
lange, bi3_cd beginnet bart und fteif su fdheinenm,
wob! untereinander, {0 ift e fertig. Diefe Pommabde,
voenn man fidy damit wdjchet, machet eine faubere
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weifie Haut, wie ein Alabafter, fowohl im Befichs,
al an den Hinden.

Gin Jdgeritdcd ju madyem, daf fid) viel Bids
pret an einem Ort verfammle.

Ree. Liebitddelwuryel, Kampber, Hirihroume
3¢l, Wirkenafdse, einen ungenesten gebrannten Siew
gel, bie Afterbiirde von einem tragenden TWild, dige
fes Alled geddrrt, zu Dulver serftofien, und in Grbs
fenmebl umgefehrt, woraus Eleine Kijchlein formirt,
und an den Ort, wo ded Wild Fisien Saig )
bat, gelegt werden, Sobald nun dag IWild diefe
Kiidlein frifit, fo bleibt ¢s dba; im Fall e3 abes
gleich wegliefe, fo Fommt e8 bodhy wicder, und brings
anbered Aildpret mit fich,

Gine. redht gute Sdhwdrze, die nidyt Hevuntes
gebt, zu beveiten,

3 werden Rindenfoblen mit Del, Quedfilber
und Nufbaumfaft auf einem Stein wobhl untereinans
ver geriebenn, bamit fanm man alddann fdwdrzen,
wag man will, fo gehet die Farbe nidt herunter. |

Gin fdledtes, dody nfiglides Mittel, einen
Acker ohne Mift ju dlingen,

SNan nehme Korn, fo viel ndmlidy gefler weps
ben foll, weide ¢ Tag und Nact in gute bide
Miftpfiie, und fde ed bernad) in einen ungebiingten
Ader, Das treibt fo ftarf, al8 wenn ermit dem
beften Mift gedlinget ware.
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Ginen Regenbogen an einer Wand vorjufteden
und fdeinbar ju maden.

Wenn ein Spiegel in ein Becden voll Waffer
ngegt wird , fo foll er von bem Wieberfdyein einen
egenbogen an ber Wand machen.

Sunftftfi€e, viel junge Bienen ju erzeugen.

Wer viel junge Bienen baben will, ber nehme
Rerpentin in eine Schiiflel, und gicfe Waijer barauf,
fdhiitte hernad) ben Saft in ben Honig, und gebe 5
{pnen zu effen, fo gichen {ie viele Sunge

Gin artiges SKunfiftdclein , bem Hanf grop
wadfend zu maden,

Man pflegt ein Gandei andzubdhlen, Hanfs
famen binein ju fiillen, baf ed gany voll werde, b
u vedhter Saatzeit in die Erde gu thun, baf bad
%.x'ublein im Gi fiber fidh ftebe, fo wird ein fehr dider
und geofier Hanf daraus wadfen.

B e et




	Seite 57
	Seite 58
	Seite 59
	Seite 60
	Seite 61
	Seite 62
	Seite 63
	Seite 64
	Seite 65
	Seite 66
	Seite 67
	Seite 68
	Seite 69
	Seite 70
	Seite 71
	Seite 72
	Seite 73
	Seite 74
	Seite 75
	Seite 76
	Seite 77
	Seite 78
	Seite 79
	Seite 80
	Seite 81
	Seite 82
	Seite 83
	Seite 84
	Seite 85

