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Die Klagen diber dad Wiener Krieqgsbrot.
‘Bon Univerfitatdprofeijor Dr. Jofef Hodanf.

" Die meiften Slagen, die iiber dad Wiener SKrieqabrot
erhoben werden, erjtrecken fid) auj die Unbekdmmhdkeit
eingeliter Brote und auf den bitteren Gejdhmack, den anbere
Brote augmeifen. Die Griinbde fiir dieje Erjcheinungen wurben
anter anberm aud) darin gefudht, dap die Sleinbetviebe nicht
i der' Lage feien, Ddie WMehle in der gleihen bHomogenen
ﬂ'ﬁeige 31 vermifchen, 1vie died bei den mafdyinell arbeitenden
Grofbetricben der Fall ift. Diefe Aufajjung ijt vollkommen
Daltlos. Die Klagen fber nadteilige Wir-

ungen -ded Brotes beruben auj febhr
g:_: biektiven Empfindungen, herworgerufen durd)
a8 Ungewohnte dDiejer Rahrung Durd) Dbie
Gewdhmmg an dag Krieqsbrot werben diefe Eridheinungen
uriichgeben.

Der bittere Gefdmacds kann feine Urjache in jdlechtem
ober durdy langes Liegen jdledit gerwordenem FMaismehl
baben, aud) in der Verwendung von Futtermehl, bei defjen
.f?etftcﬂung bie Trudt nidyt ‘[Jﬂtgf&[tig genug von ben. an-

aftenden Spelzen ober anbderen Bejtandteilen gereinigt
wurde. Das Futtermehl als joldhes ijt, wenn es ent
L{Jrccﬁenb gsteinigt ift, nidht qejundbeitsjchadlich). Ver-
prbened Maismehl kamm, mwenn nod) andere ungiinftige
anitire %er?ﬁltniﬁe bagu Rommen, zu  dronijden Er-
rgnkungen fiihren. Gin mit diefem Mehl Hergejtelites Brot
Ramn, aber nur bei fortdauernbem ®enufje burd) lingere
Beit, nicht bei ein= ober weimaligem Verbraudye ju Krank-
beiten fithren, e8 ift aber fo unfd)mudiguft, bafy  roobl
niemanbd e efjen wird. Und wemnn jemand in Ermanglung
eines anberen Broted und aud grofem Hunger ein- oder dad
andere Mal bavon genieft, E tird er micht erhranken.

(;Eiir bie Befjerung der Brotqualitdt ijt eingig und allein
bie Giite der verwendeten Mijdhmehle maf-
gebend.

Der geringe ﬂBu?fIrgefdjmad mander Wiener
iegsbrote.

Mitteilungen eined Voritandbdmitglicded dber BViders -
. genoijenidiajt.

Jm Publikum ift feit der lebten MReform bdes Buot-
beauges veeljad) hervorgehoben worden, dafy dag Fabrikebrot
Legt bebeutend befjer jei ald dad Bickerbrot, eine Tatjade,
er micht viel entgegengebalten werden kanm. mlﬁ Ldft i

Digjer Grundfa nidyt verallgemeinern, benn in
it nidht in der fabriksmdfigen Derjtellung, jondern in den
Mehlverhaltntffen Dbdie Urjade ber Dualitdts=
diffeveny gelegen. @8 ijt benn aud) nur dad Vrot jenmer
Gabriken befjer, die iiber geniigend Borrvdte verfiigen, um

bie WMehlmijcdhungen nach den beften MRezepten vornehmen

3u Ronnen, dbas Brot der anberen Fabriken krankt unter bens
1efben - Cricheinungen, die aud) beim Bickerbrot zutage
treten.” Die Art der .Hetjtellung durd) majchinelle oder
manue[l befricbene Apparate hat damit wenig zu o, jumal
auc) die groperen Bickereibetriche iiber jolche Cinrichiungen
verfiigen wie bdie Fabriken.

Um bie Gdywierigheiten ded  Bickercibetriebes
wiitigen u honnen, empfiehlt es fidh, bie vt des Mehl-
bE%ugeﬂ ber den Biidiern hennen gu lernen, denn die Vicher

en hetne Vorrdte mehr und find fiir die Broterzeugung

a

?ebigﬁr_lj auf Die ihnen von der Gemeinde Wien ju-
geteilten Mehlqualitdten und -=quantis
tdaten angewiejen, Der Vorgang ift folgender: Jundchijt
wird durd) die jujtdndige Mavktamtsabieilung der in den
Petrieben vorhandene Viehlbefip allwichentlid) feftgeftellt.

Die bieriiber ausgejtellte Bejtdtigung rwe iﬁ ber Badker beim

ftidtijdyen Meblverteilungsamte, das im Rathauje unter der
Lettung des Magiftratsoberhommifjirs Dr. Rofhopf
amliert, vor und erhdlt eine nweijung jum Bejuge von
Webl m bem Verhdltnijje von einem Sadi Mijchmehl und
bret Sadt Maidmehl, jebod) widentlih nmur m Hidjt-

ausmafie von vietzehn Sack Mebl, alfo hichitens dret Sack |

Mijdymehl und elf Sak Maidmehl. Damit kann man
chitens 350 bis 400 Laib Brot berjtellen und biefed

antum echalten nur grofere Badereien, die vor Ein-
fithring bev Brotharte un% nach Aufhren ded Sleingebiches
etien “Laaesvebraud) von 1500 bis 2000 Lab Brot hatten.

)

(50 Progent Weizen, 50 Progent Gerfte) und durchous ein-

itklidhkeit |

rosse

. AGA ]

Wifer dem ftidtifchen Mehle fteht aber bem T
Rein anberes jur Verfiigung, nicht einmal Surrogate, weil
bie Preife berfclhen jo body geftiegen Iiinh, baf bet en wors
gejdyricbenen Brotpreijen eine Salkulation gang mm_lﬁg[id{-
1jl. Privat wird Startoffelmehl um® 100 Sronen, Reismel
unt 120 Sronen und Maisdmebl, fite bad man bei ber Gemeinde
44 Sronen zablt, um 62 Stronen angeboten. Und babei gibt
3 gar keine Geiwvdbr, baf e aud) um bdiefent Preid geliefert
witd.  Der Bider ift aljo, wenn er ein jidtigeres Brot
madjen. will, ald mit den ihm zugewicjenen Wiehlarten
midglidy ift, genbtigt, ju anberen Sotten ju greifen, deven Ve
wenbung  jonjt verpomt ift, zum Beifprel zum jogenannten |
Adhter- obder %yticrmcijl. Diefes ijt aber in fo
2ul]em Maje Eleiehdltig, Dap bad Brot einen

itterten @ie&djmudﬁ ethdlt. } 2

Der bittere Gejdymnadk einzelner Brote ift burdjaus nidt
anj ewng jdlechte Maidmehlmijdung ober auf verborbenes
Maismehl uriicdgufithren, jondern ausjdhliehlich auf den !
Sujah von Uchtermehl, dad behanntlid) das minderwertige
Qz‘itiacnmel;[ ijt und fonit nie al3 Genupmittel fiiv Menjcsgn
verwenbet wutbe. Der hleine Biadier mup oft in Crmanglung
sines anberen Surronated hasu avoifen hie Fabrik, die iiber

grofie, Vorvdte an Mehlen und Surrogaten aller At perfiigt,
hat bies nicht notwendig. Sie kann bei den Mijchungen vrel
freter borgehen als ber bejiiglich) feiner Mehljorten an die
jtabtidjen Suweijungen geﬂnnbeuc Biicer, und bavin liegt
oer gange Unterjhied ywijdien dent Badkerbrot und den G-
geugmjen eingelner Fabriken. |

Eine Mitteilung aud dem Nathauje iiber bitter-
fchwedended BVreot.

Gegeniiber den Stlagen iiber den bitteren Gejdmady ded

Brotes mufy newerlid) davauf hingewiefen werden, daf die

Gemeinde Wien aus ihren Vorrdten nur tadellofes Mij mtebl

wandyreies Maismehl an die Bcher und an den Detail-
verjhlety abgibt, Wenn trogdem vielfach bder bittere G-
fhmad: des Brotes und des Kodymehles beanftinbet mwird,
jo 1t dieje Cricheimmg auf Grund der vom Marktamie ge=
madyten  Beobachtung lediglich darauf guriid-
gufithren, dap bie BiderbeiderBroferzeuging
pem Mijdungsverhilinisd nidt ent
jprediendeMengenvonoftbitter dymedens
vpen, jdmwarzen Weizenmehlen (Futter=
mehlen) aus den eciqenen Vorrdten ver
wenden. Jm Nagiftrate finden Beratungen ftatt, b nidht
die Berwendung von Futtermehlen jur Broterzeugung itber=
baupt zu verbicten jei.
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